Calypsos®

Letichettanera

Zona di produzione:

Italia.

Vitigno:

Blend di vitigni semiaromatici a carattere
internazionale.

Vinificazione:
Tradizionale in bianco con soffice pressatura delle
vinacce.

Invecchiamento:

Invecchiamento in tonneaux di rovere francese per
circa 8 - 10 mesi. Successivo invecchiamento in
bottiglia posizionata in senso orizzontale a
temperatura controllata.

Colore:
Giallo paglierino con riflessi lievemente ambrati.

Profumo:
Intenso, persistente, con sentori tipici di
frutta, confettura in maturazione ottimale e miele.

Sapore:
Minerale, armonico, di corpo ed equilibrio con buona
struttura e persistenza.

Bottiglia: \3/
Bordolese Nobile 500 g- Vetro mezzo bianco. . I
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Tappo: L
Sughero monopezzo 26x45. .
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Formati disponibili:
Bottiglia magnum 1,50 L.
Bottiglia 0,75 L.

Gradazione alcolica: MONTALBERA’
Da 13,00 a 14,00 gradi in base all'annata.




