La Briosa®

Barbera del Monferrato DOC - Spritzig

Produktionsgebiet:
Castagnole Monferrato (Piemont).

Reberziehungssystem:
Niedrig ausgebildetes Guyot-System mit 9-10
Knospen am Fruchtstock.

Rebsorte:
Barbera.

Weinbereitung:
Traditionelle Rotweinmethode mit natirlicher Garung
im Autoklaven.

Altern:
Reifung im Edelstahltank.

Farbe:
Knallrot.

Nase:
Typische Noten von Marmelade, gemischten Beeren
und frisch reifen Kirschen.

Gaumen:
Frisch und lebendig, mit gutem Kérper und weicher
Textur.

Flasche:
Edler Bordeaux.
Glas vom Typ Uvag.

SchlielRung:
Technischer Kork.

Verfugbare Grofen:
Flasche 0,75 L.

Abv:
Je nach Jahrgang zwischen 13,00 und 14,50 %.
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