La mia Nuda®
Nizza DOCG

Produktionsgebiet:
Agliano Terme - AT

Reberziehungssystem:
Niedrig ausgebildetes Guyot-System mit 7-8 Knospen
am Fruchtstock; Griine Ernte im Frilhsommer.

Rebsorte:
Barbera

Weinbereitung:
Traditionelles Rotweinverfahren.

Altern:
Reifung in franzdsischen Eichenfassern fir etwa
10-15 Monate.

Farbe:
Intensives Rubinrot mit Tendenz zu Granat.

Nase:

Intensiv, kraftvoll und charakteristisch, mit einem
Hauch von Cassis und Trockenpflaumen, gefolgt von
Tabak und Leder.

Gaumen:
Seidige, angenehme, anhaltende und intensive

Warme. Anhaltende Tannine mit lebendiger Saure,

Flasche:

Burgunderflasche.

Limitierte Auflage, beschrankte Auflage.
Glasfarbe Antikgrun.

SchlieBung:
Einzelstiick aus Kork.

Verfugbare Grof3en:
Flasche 0,75 L.
Magnum 1,51
Jeroboam-Flasche 3 L.

Abv:

Je nach Jahrgang zwischen 13,50 und 15,50 %.

NIZZA

MONTALBE!

.\' g




