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LA STORIA
Il vino, una passione di famiglia.

L’azienda vitivinicola Montalbera, proprieta della famiglia Morando, da sei generazioni crede e
investe nella viticoltura piemontese. Nata all’inizio del ventesimo secolo, in un territorio compreso tra i sette
comuni del Monferrato astigiano con al centro Castagnole Monferrato, dal 2003 si dedica con passione alla
valorizzazione del raro e prezioso autoctono Ruché, diventandone il principale interprete, fino a renderlo
la propria icona e uno dei motori di crescita sul mercato nazionale e internazionale.

Grazie a questo impegno costante, oggi Montalbera si pone di diritto tra le grandi realta vinicole del
Piemonte. Le fondamenta di questo successo risiedono in valori solidi e riconoscibili che si traducono con
grande chiarezza nei vini prodotti dall’azienda.

Rigore e progettualita, interpretazione e terroir: queste sono le basi della filosofia produttiva Montalbera.
Un pensiero che mette al centro di tutto il “vino frutto”, esaltando le grandi peculiarita dei vigneti,
interpretandone le caratteristiche e declinandole in modi diversi, dall’acciaio al legno, dalla sovra-
maturazione all’appassimento, cosi da valorizzare al meglio la sfaccettata personalita di ciascun vitigno.

La famiglia Morando affonda le proprie radici nelle Langhe, a Castiglione Tinella, luogo di origine di Enrico
Morando e luogo in cui sono state piantate le prime vigne. Verso la meta degli anni ottanta, la famiglia adotta
una

politica di espansione, non ancora ultimata, con I'acquisizione di terreni confinanti e I'impianto diretto di
nuovi vigneti.

Oggi Montalbera, a cavallo tra Monferrato e Langhe, & |'azienda vitivinicola piu grande per numero di ettari
accorpatiin un unico appezzamento. Montalbera si esprime infatti in due importanti realta di terroir:
160 ettari sono a Castagnole Monferrato (AT), disposti a forma circolare a corpo unico, un
anfiteatro che I’'Unesco ha dichiarato Patrimonio dell’Umanita, e 15 ettari a Castiglione Tinella
(Langa), sempre accorpati in un unico appezzamento.

La prima parte della ristrutturazione della cantina & terminata a fine 2016 mentre I'ampliamento
della parte tecnica & ancora in atto e verra terminato con |'estate 2017.

Gli investimenti in attrezzature e tecnologia all’avanguardia portano Montalbera ad essere
annoverata tra le aziende tecnologicamente piu avanzate a livello nazionale e internazionale.
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IL GRUPPO MORANDO

MORANDO da quasi 70 anni produce alimenti per cani, gatti e cavalli per il mercato nazionale e
internazionale. Un successo tutto italiano che continua di generazione in generazione.

Il suo fondatore, Enrico Riccardo Morando, ha per primo prodotto e commercializzato alimenti per
cani e gatti in Italia, diventando leader di mercato con i brand Migliorcane e Migliorgatto per il
canale grocery, Migliorcane Professional e Migliorgatto Professional, Miocane e Miogatto per il
canale specializzato e le farmacie.

Tutti i prodotti Morando nascono dagli stabilimenti produttivi di Andezeno (TO), dove si
producono alimenti secchi, e Molfetta (BA), dove viene prodotto 'umido.

Un’azienda moderna e dinamica, dotata delle piu avanzate tecnologie e strutturata per offrire un prodotto
innovativo e di qualita, consegnato in tempi brevi e capace di soddisfare sotto ogni profilo le esigenze della
distribuzione e del consumatore finale. L'Azienda investe in ricerca e innovation.
E stato costruito nella sede di Andezeno un magazzino automatizzato con piu di 7000 posti pallet (il piu
grande d’Europa).

Morando non commercializza prodotti provenienti da altri paesi perché I'azienda crede nel made in Italy e
sostiene I’economia nazionale. | laboratori Morando sono dotati di moderne apparecchiature in grado di
effettuare le analisi chimico-fisiche necessarie al controllo di materie prime e prodotti finiti. Il team di medici
veterinari presente in sede, oltre al quotidiano impegno per il controllo della qualita e della sicurezza
alimentare, in collaborazione con Universita ed enti scientifici, & attivo nella ricerca di nuovi tipi di alimenti
sempre piu funzionali alla soddisfazione e al wellness degli animali. Inoltre non sperimenta, né commissiona
alcuna sperimentazione su animali.

IFS - International Food Standard

Tutti gli stabilimenti Morando possiedono la certificazione secondo lo standard IFS - International Food
Standard, conseguendo I'HIGHER level, il massimo riconoscimento. L'International Food Standard & uno
standard internazionale basato su un metodo di valutazione condiviso tra le varie industrie (food e petfood)
per qualificare e selezionare i fornitori di prodotti alimentari. Tale certificazione assicura la Qualita e la
Sicurezza dei prodotti alimentari forniti alla Grande Distribuzione Organizzata. | clienti Morando possono
quindi porre in vendita prodotti col proprio marchio sicuri di rigorosi standard produttivi e di controllo.
Morando é tra le prime aziende in Italia che hanno ottenuto questa certificazione nel petfood.

L’azienda ha alla guida il suo fondatore, Enrico Riccardo Morando, i figli Walter e Giovanni e i
nipoti, Franco e Laura.

MADANDO
</ /

arrifl eeling, since 19423 ‘
family feeling y)
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MONTALBERA IN CIFRE

Data di fondazione: 1980

Cantine

Sito di produzione — vinificazione, affinimento e visite:

via Montalbera, 1 — 14030 Castagnole Monferrato (AT)

Sito produttivo e vigneti: Castiglione Tinella (Langhe)

Uffici amministrativi e commerciali presso Morando SpA: via Chieri, 61 — 10020 Andezeno (TO)
Produzione: 750.000 bottiglie/anno

Amministratore Delegato: Franco Morando

Dipendenti

Distribuzione Italia HORECA: un direttore generale, un profilo direzione commerciale, due profili area
manager, 55 agenti plurimandatari.

Distribuzione export: 1 profilo direttore generale, un profilo export manager, un profilo junior export
manager.

Export: 95 paesi.

Paesi di riferimento: Stati Uniti, Germania, Svizzera.
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| VIGNETI

Castagnole Monferrato - Piemonte - Monferrato

C - LATRADIZIONE Ruche di Castagnole Monferrato DOCG
B - SOLO ACCIAIO Barbera d’Asti DOCG

B1 - LA BRIOSA Barbera del Monferrato DOC

F - GRIGNE Grignolino d’Asti DOC

A - CALYPSOS Vino Bianco

| - VEGAN Ruché di Castagnole Monferrato DOCG

D - LACCENTO Ruché di Castagnole Monferrato DOCG
E - LIMPRONTA Ruche di Castagnole Monferrato DOCG
LEVOLUZIONE Barolo DOCG

LINTUITO Barbaresco DOCG

H - LEQUILIBRIO Barbera d’Asti DOCG

H2 - NUDA Barbera d’Asti DOCG Superiore

D - LACCENTO Passito di Ruche

D - GRAPPA DI RUCHE

B1-B2 - CUVEE BLANCHE Spumante Extra-dry

L - CUVEE ROSE Spumante Brut

Le vigne ricoprono sei intere colline mentre nel fondovalle trova spazio la coltivazione
della tipica nocciola Piemontese (G). | vigneti hanno eta variabili dai 7 ai 30 anni,
la forma di allevamento é il guyot basso e ogni operazione colturale & eseguita a mano.

\.\ aT
..'.A ' \ !\-
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Castiglione Tinella - Piemonte - Langa
Al - SAN CARLO Moscato d’Asti DOCG
B3 — EXTRA DRY MONTALBERA CUVEE BLANCHE

15 ettari di vigneti in un unico appezzamento, posti a 408 m.s.| ed impiantati a Moscato
d’Asti. Le radici della famiglia Morando partono da qui, da queste vigne nel cuore della
Langa.
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IL RUCHE

Ruché, I'altra faccia del Piemonte, quello innovativo e capace di vedere oltre la classica enologia
tradizionale e le storiche denominazioni.

Montalbera ha per prima portato un importante riconoscimento alla denominazione. | Tre Bicchieri del
Gambero Rosso sono infatti stati vinti da LA TRADIZIONE Ruche docg 2015, un vino unico, inconfondibile,
dalle origini misteriose, il Principe Rosso del Monferrato.

Siamo di fronte ad un vino di innegabile fascino. Le sue origini sconosciute ai piu e i suoi sentori cosi particolari
lo distinguono nettamente dagli altri vini piemontesi, rendendolo emozionante ed unico. Il Ruché di
Castagnole Monferrato docg € un vino dal carattere inconfondibile; i piacevoli sentori floreali di rosa e viola,
le note fruttate di albicocca e la speziatura che emerge con I'evoluzione lo rendono immediatamente
riconoscibile nel bicchiere.

L’origine di questo vitigno tanto affascinante & ancora avvolta nel mistero, cosi come I'etimologia del suo
nome. Una delle ipotesi € che derivi da “San Rocco”, una comunita di Monaci devoti a questo Santo, che
avrebbero introdotto la Sua coltivazione in zona.

Altra tesi vogliono che il nome derivi dal termine piemontese “roche”, inteso come vitigno coltivato nelle
zone arroccate del Monferrato. La tesi piu accreditata, tuttavia, & che il Ruché derivi da antichi vitigni dell’Alta
Savoia. Cid che e certo € che nel Monferrato questa varieta ha trovato la sua terra di elezione e di massima
espressione qualitativa.

La rinascita del Ruche si deve negli anni Settanta ad un parroco illuminato, Don Giacomo Cauda, a cui viene
attribuita la riscoperta di un vitigno che rischiava di scomparire. Arrivato a Castagnole Monferrato alla fine
degli anni Settanta, infatti, Don Cauda trovo come “beneficio parrocchiale” 10 filari a Rucheé... e la storia inizio.
Colpito dalle caratteristiche del vitigno, si appassiono e s’innamorod della qualita che nelllimmediato veniva
espressa semplicemente dall’acino ancora in vigna. Cosi lo descrive in uno dei suoi scritti: “ha un corpo
perfetto e un equilibrio di aromi, sapori e profumi unici. Degustato con moderazione libera lo spirito e apre la
mente...”. Deciso a riportarlo in produzione, Don Cauda inizid a impiantare nuovamente questa varieta e ad
incoraggiare i viticoltori. La storia del Ruché cosi come lo conosciamo oggi inizia da qui.

Nel 1987 arrivo la doc, nel 2010 la docg. Oggi il Ruché é conosciuto e apprezzato sulle tavole nazionali ed
internazionali per le sue caratteristiche uniche ed affascinanti che hanno origine da quello straordinario
terroir che ¢ il Monferrato.
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LA PATENTE GENETICA DEL RUCHE

Montalbera crede da sempre nel Ruché e nella sua unicita. Per questo I'azienda ha scelto di investire in una
ricerca in grado di tracciare la patente genetica di un vitigno dalle origini incerte e spesso collocato accanto
ad altre varieta in realta molto distanti per terroir ed espressione.

Obiettivo del lavoro (svolto dal laboratorio Bioaesis di Ancona) e stato quello di utilizzare il DNA come un
invisibile barcode per determinare la tracciabilita genetica del vitigno. Tutte le analisi effettuate hanno
confermato che il Ruché possiede un suo assetto genetico caratteristico e diverso dalle altre varieta di vite
presenti nei database.

L’unica varieta che si avvicina ad essa é risultata il Pinot Nero, che presenta picchi simili. L'identita del Ruché
e stata dunque tracciata e analizzata, collocando, senza ombra di dubbio, il vitigno nel panorama dei varietali
autoctoni che fanno grande la viticoltura italiana.

CARATTERISTICHE

Il Ruché e un vitigno a bacca rossa con vigoria vegetativa media e produttivita buona.

La foglia € media — piccola, trilobata e piu raramente pentalobata di colore verde chiaro e glabra. Il grappolo
ha forma cilindrico — piramidale, allungato, compatto e composto da acini medi e subrotondi dal colore
tendente al violaceo, buccia consistente e molto pruinosa. Non subisce colatura e I'epoca di maturazione
coincide con la fine di settembre o, al massimo, I'inizio di ottobre. Anticipa notevolmente la maturazione
rispetto ad altri vitigni tipici della zona e nelle ultime fasi realizza performance agronomiche in tempi
ridottissimi. Nell’area di produzione si adatta bene a terreni con differenti caratteristiche ma predilige i
terreni calcareo-argillosi nei quali da origine a vini con bouquet di maggiore intensita e caratterizzazione.
Predilige forme di allevamento compatte ad elevata o elevatissima densita (cordone speronato e guyot). |
portainnesti maggiormente utilizzati in zona per questo autoctono sono: SO4, Cober e 1103.

Altri punti di forza sono un’elevata resistenza ai freddi invernali e primaverili, media tolleranza all’oidio, alla
peronospora ed ai marciumi (marciume acido e botritis Cinerea), ottima resistenza alla flavescenza dorata.
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LE NOSTRE ETICHETTE

| CLASSICI

LA TRADIZIONE
Ruche di Castagnole Monferrato DOCG
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SOLO ACCIAIO

Barbera D'Asti DOCG
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LA BRIOSA'

Barbera del Monferrato DOC - Frizzante
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GRIGNE

Grignolino d’Asti DOC
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FUORI CATALOGO
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Vintficazone P
t . ROS
e L t Gradazione alcolica \‘
Affinamento a3 1eS > : 1 -

Acdita totale:

UO KR! CATALOGO

> Zuccher residui
Colore:

atto secco

Profumo

MR
e
i(98/99)%
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MONTALBERA

Proprieta Famiglia Morando

CALYPSOS - SOLO ACCIAIO

Viognie
Viognier

NON € | proprl sent

pbre dimpinto in

Parole 0 legper

olari? L3 creadio Porta 8 Quest

Virx

aratterls Banco®

vignet oni & profumi & strutture e & ltri paesd. Ma quando deguster

nkerete a samidere: | tempo sottastante & un CALYFSOS

Questo porta a studiare continuamente fevokioone ¢ le emonioni del nuovt estimaten attent od esigert @ profumi @
belo”

Fatak, alie emazioni che un calice ok vino pud donare. Un gioielo di elepanza e raffinas

¢ v \ N oo
¢ ¥ {
Zona di produzione Bortiglia
Montaibera, ¢ a5 e L Bard ) T 1
e . Tappo
Vigneto ; vp.. "0e
S na di allevamento guyot bas B-9 r >
Formati disponib
CALYPSOS Vitigno:
) 5 ] Gradazione alcolica
Vinificazione -4 &0 aradl s hise sPs
£ OaS o Ackdita totale:
Affinamento : f
) Ma 12ONE SO X yee . Zuccheri residui
bottigla pos . %0 orfzzoenale per akmer 48
X s Lanpesith non inferione ai 4 anni Estratto secco:
Profuma:
Sapore:
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MONTALBERA

Proprieta Famiglia Morando

CALYPSOS - LETICHETTANERA

Viognier

| mic personale gloco enclogico dimmediato impatto od impulso (Franco Movanday. || Viognier laversto in purezza
3 estrattva porta con s Mk e

se nele annate d assoluta ricch

con B carezrevole qualta che ko contrac

sinuttura figh prossimi di una longevia nen nconducbile & tradzionadl wogni semiaromaticl

o, Ilbao 4 semtor in evoluzione di melke, ..:vlf-.'lf.'fi'- @ pkcoke confetoure

Etbent 5 dopo mrwumerevoll degust
procedens

naturate, La vinificazions e fermentazione swengono in vasche dacdas inox pes

appena scottae e s
alr
doghe son

e delalier francese - IF & §*

werienti dala reg)

Wmento n o UK - Qrance resene -

coate ¢ plegate 2 vapere, perché £ legna dev essere quasi impercettibiie e lascar Ilbato 4 “wo

) o uvosits”™,

fnio v

LD 00N LETIO

hen conosdamo 3 Montalbera. ma che abbia

lego, Oura piu attents in vigna & un tetnakg
gunvinodr

o diamartfero per A

Amente connessi che o fan

canbna, con pressature soffici delle vinacce pii lerte e continuative. Ne @ emers

e N 3, ek om

13 quala espres

i Lalane d ving bianco.

are ira be mighon

Zona ¢ produzions: Botriglia
Tappo:
Vignete: NEF0 MONgy

oma di amef Formati disponibl
. Gradazione alcolica
Vitigne

) ( r
v . y

CALYPSOS

Acdith Totale

Vinficazione: e P
f ( ¥ rar ) ! alur et
2 ’ ’ Zuccheri residui
Z'r. v =1 b
NNSRIeNE0 ESIratto secco

sth. Lorgeith non Kifériore & MONTALBERA

Colore
galo paghe ) tendent

Profumo:

Sapore:
r ¥ corpo od ¢ )
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MONTALBERA

Proprieta Famiglia Morando

Moscato d'Asti DOCG
La coltivaziane del viigno Mescato @ antichissima, Se ne parkwa g nel 1200 alfirterno degh statuts del Comune

di Canell, Giwan Battista Croce, gioleliere mianese trasferkos a Toring alla fine del < 0
del Moscata dAsti. Nelle Sue cantine private mise & punto 1a tacnica di preparasions dei vini doki sromatc

¢ poco alcolic, Il Moscato dAst ha raggunto el qualtats straordinar grazie alla diffusione dela mederma

180y ja enologica in particolare gueda del freddo, che ha consentko di mantenare nel ving gl aromi e | sapori

del frutto, e nelio stesso tempo, di stabiizzare il prodotto,

Storla, tradizione, dedizions, 3ppicazione e ricerta continua 10 Mantengond resoso e unico, esatandons %

pecudian caratterstk
ala Miami}. ¥ Mascato d'Asti San Carlo @ prodetto nedla seconda azienda a,,, ol A proprieta a Castighone
Tinella In Langa, Regione Sen Carko {QUINDICI etzari in coltura spedial Asti DOCG n un unico
Zioni i assoluto nonché casa natale del capostipre dela famiglia

we. Eccellente con i dolti & come aperitivo sccompagnato da frutts frescs esotica (aperitivo

apperzamento) terra votata ale miglon pe
1 Cavaliere Ervico Riccardo Morando. § nome San Carlo sulfetichetta ¢ in cnare della chiesetta sita a pochi pass
dal vignett dnnangl at'aziends.

Wil doee Pemosiong. ), affiara travecch scorg) ol tempo od elegont
@ rerve. ( G o Povese )
Bortigla
e, Pemaonts Albeisa g 600
Tappo
Raso, sughera me
MyoC Dass0 con B-9 gemme Formati dnpomnlllz
Botrgis (
Vitigno: Gradazione alkcolica
M N0 ASH 100% 13woratd in pu A Da 12,50 a 1350 gradl in base alfannata di cul 55
Vinificazione: gradi swolt
by - N € Acidith totale
1 azione 56608

Zu:chcn residul:
50 pil

' bott

MOSCATO DYASTI

Estratto secco

Colore:

Joratc

Profuma;
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MONTALBERA

Proprieta Famiglia Morando

LE NOSTRE ETICHETTE

LE SELEZIONI

LACCENTO

Ruche di Castagnole Monferrato DOCG

innamarars: del Ruche non @ cosa difficle per Il colore dedicata, | profumi Intriganti @ quele sensazioni di
morbicdezza ed elegarza & gusto intemazionale. Esatare queste caratieristiche tipikhe ed unikhe risulta
mpegnativag ma possibile.

Da qui & nats & sfida dal nome LACCENTO. Anakzzando can attenzone & sorupoka la produzione aziendale e il
posmonamenta del miglori vigneti, lvorando con un'enolaga moderna ed attenta, adottando le mighon regole
N VEN3, CoNn un glusio @ severo diradamento dele uve nel primi mesi estivi, effettuando un'attenta cemita di
UVE N SovTamsturazions con un “piccolo” biend & uve appassite dirsttamente in vigna, MONTALBERA mette
“LACCENTOSQUALITATIVO" sulls k£ & Ruche, Unvino d grande souplesse ed eleganza, Impertante, suadente e di
#ran lorgevia, ma nel contempo da grandl profumi delcatl ammaorbidtl @ stemperati dslla sowa-matsazione
§ Bricco Montalbera & la nostra coling maggommente vocala & ragg solari con un'esposiaone sud ad una alezza
dicrca 280 mdm

L IO parese '
A0 an eg TIOY xomen feep N
oe oo L) nr INTXONOTS A0 2 vl
yofi o A # e
L Moo
Colore
f (] P T fle
Vignete: el In proventu, tendent: al granato dope 3
it ] 7 PITENE i e ad nento in bt !
Profuma:
v ~ Vitigno RNG0, Persisiente. o ) 0 enaticita In pet
RUCHE Bche di Castasaole Monfarrato, Viena veccie diolye 1958 & frugt i basco in confestura
CASTAGY 5 or Sapore ‘ B
Vendensmin akio, placevale ¢ a et
Wt 1 SOWa-Mmanuf ( m ante et Bottiglia
(Crca || 90% dela produzione) & part : ) Berdoe ’ N
anto drettaments in iz V0o Colore verds
Resa per ettaro Tappo
Vinificazione: Formati disponibili:
J parte raccox ( aturazions 11 Boctigha manssaler
e y freddo r f A
azione 1
1 Y azhone ) ]
¥ Gradazione alcolica
( ent fica ¢ ydiziana pKa y 1 1% grad t .
" : MA
2 Acidita totale: \\d‘,__f?r),&
Affinamento: 555 4 by -
* Akme >, ' l, t \ ' y I Zuccheri residu \99/99
! ante resid | ota <_,,'\___ .
8 af Estratto secco: g ?
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MONTALBERA

Proprieta Famiglia Morando

LIMPRONTA

Ruche di Castagnole Monferrato DOCG

I mondo del vino @ In plena rivokione, Una <osa resta la passione ol famigls che sa isprare, |l gusto per

Peccelenzache accomuna g estmatorl e che, da semgpre

3 paroladordine dalle procuzioni firmate Mortabera
Ruch? LIMPRONTA - Selezione di Famiglia. Purezza produttiva assoluta e certficata. Dr color rosso rubino interso

n senton tpKi e c r

terstio che spaziano dala rosa canina alle pil rare spezie orentall Virtuoso e suadente

ani Truibik negk anrs

LIMPRONTA & un Sgiko qualtativo al “legper cantor o legno®. La dotiring enclogica ha semgre sconsghato Faffinamento

natura € corsapevolezza dele nostre gualits & capacitl han fatto | resto
DNA
Copo aver traccato la "paxtente gene

Il bicchiere parerd diceva il saggo.

F del Ruche, dovevamo dare un valore agpunto 3 guesto autociono N una

proaugione unica che donasse al privi 0 amante del Ruche misterose ed uniche armonie, sempre

esaliate dalfinfinita Oura enclogca & produttive

Zona di produzione: Sapore:
Vigneto: Bottigha
€ et . [ B oo t J\
a frue et YOre verge ¥
Vitigne: Tappo.
F he o Castagnole M 1 f vorat 17 DrAMa SCoka 3 mano” moncoezzo 2ixds
e Formati disponibili:
Vinificazione Boctgla magaur 5
Tradizonse ir on premacerazione a fredd Bottigha O
Rrew Gradazione alcolica:

Acidita totale

Zuccheri ressdul

L ) pe
e 8 SamMperame

zhe acdaly inox oe s 2 mesi e Estratio secco

vild
Colore
Profumo: :
T ( vie | y 1 4
esent i € « .
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MONTALBERA

Proprieta Famiglia Morando

LEQUILIBRIO

Barbera d'Asti DOCG

Dalla vendernmia 2008, nasce una nuova Barbera frmata Mantalbera iInnovandos e vestendasi di uterior qualta
Teccelierga per Morignalea delle aracterstiche arganclettiche, § mighoramento del Ivelo di maturazione delle

uve, futis o tecniche di vinificazione personalizzate. £ SLato Condotio un precso studio ATento € pecukare pes

e vecchie® ton e migiori esposionl del corpe anendale. La vendemmia & in maturazione ottimale

13 Sua dote wrtosa la ritroviamo sicuramente nells souplesse morbica tannica del Suo questo fasiche s

Noderno, echedt rsatile, nonché pil prezioso, Aspett fo imenak, ndispensabik per far fronte ad

testo nazionale e rtemasonae molto competitiv
Rrrovars: vuol dire stare al passo con i tempd, metters sermpre in dsoussione, vivere la modemita con s sapienza

a0, per questo B Barbera dAst COCG LEQURIBRIO @ | vino ol oggy ¢ del futwro.. descrnitto

¢ lesparienza cel p

13l compagine sensorialisna magportara come.,. un piccoko fuondasse di suadenza gustative veramente fawiosa

Lappsilazions LEQUILIBRIO derns da uno studio attento di LEQUILIBRIO® in legno tra barriques, tonnesu

Zona di produzione: Sapore:
Cast nofe Mond, ¥ ¥ wnt ente ¢ Aramer ' ] L '
vigneto ) &l Je1 Da 2. et

» 1 d 1ent 5 ] 1 o ) i

e T4 i¢a

| y 1 1
'Rl A
BERA | Vinificazione: > RS
o - T3 G - : < e > palla larga condca
12 alon ' Tappo
Rher M3 SCeita 2 monoperzo Joxad
Alfinamento ; '
Mt e o ne 1 f ¢ Formati disponibilt
he ol accis ax pe mese e =2 Gradazione alcolica:
Acidita totale:
Colore: 4655
¥ e Zuccher residul:
Profume 34
A praTEo.® RIDRTHL ESUratto secco
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MONTALBERA

Proprieta Famiglia Morando

NUDA

Barbera d’Asti DOCG Superiore

a Barbera firmats dalfamicnia tra Franco Morando e Luca Martini (Migior

oluta della qus

SRR

Vontalbera. La vigna “del Notan® dove

ppelains 0 esposta ol

aziendale dedicato ala Vs Vinifera Montisferr

Un 13v0ro minu@ioso n vigra, una potatura Dassa Capoffngio @ un severo diradamento nel primi mesi

dalle carattenstiche potertti & di struttura vero orgaglio

tano la nascta & guesto unico & nimeabie v
tutto Feperato delio staff tecryco Montalbera

W directamence dalle barriques, non filtrata, man

L'appefativo N proviene da fatto che wene P

ma bens imme ottighata. | legni per faffinamento

22913 e

ona sempee per 203 di grana nu & provenienti dalls regone dellfAliér francess

Zona di produzione Bottiglix
Vigneto: v
1 DUyt basso ¢ 7.8 gemr Tappo
ypo 3 1 j . 3 mMa

Vitigno Formati disponibill

3 1000 Lvarati in pure L3It Bottigla

Vinificazione: Rpnoam 3| N

‘ nilm Yot | i ,:-" ; l :‘l Gradazione :Iccilca:
I.H'vn.aw-:«n:.:- A(idi'lav '.L;(.'l[l!. . Ib

‘ f e ‘ ‘-'> ravenienti dalls reg :;I’n'fht'fl residul
Colore: ) ) ) .Es(r:.;to Secco:
Pru‘um;‘.\ o -
Sapore o ‘* ———t

1 : N .
K
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MONTALBERA

Proprieta Famiglia Morando

LINTUITO
Barbaresco DOCG
Negh ultimi anni ks Famiglia Ervico Rice

NESEOLO. QUATTRO ettan per b produzione di BARBAR
ne del vtign

do Morando hs posto u

= anche al grands vwigro d

th @ Newve - Regiane GALLINA,

ctono monferring nel'aziends
ole Monferrato, Lappellstive UNTUITO derva prettamente dalfINTUITO che la famiglia ha awito

nelinvestire in un terroir deccellenza come L denominasone del Barbaresco per indso molto legata ale prime

discendenze, Infattl § "paesing” Netve dove 50 | Fodere GALLINA & pochi chilometn da Barbaresoo @ stato |

LOR0 deFinNizio imprerny @ pionerisico del Cavakere Ennco Riccardo Morando

| terrery calcarel @ argllosi, unattenzions maniacake in vigna, legni attentamente selezionatl portan a vakorzzare
un vitigno unico per elegarza e placevoleza che "ga" maestrisvina han portato aleccelenza in passato
Con fetichetta Barbaresca LINTUITO, Montalbera offre a completamento le mighori denominazioni Plemantes

qualiative.

Zona di produzione Sapore:
Vigneta: ote di radice di ¢
kema o llevament COSPSRISL AW, OS Bottiglia:
ool . IR COMCS vetr verce ant
N Tappo
Vitigro. ahero ]

X {ot L . Formati disponibe

Vinificazione:

Gradazione alcolica

Acidita totale
o oezionat RN it ) regione del Zuccheni residui
Estratto secco:
Colore !

Profuma L =
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MONTALBERA

Proprieta Famiglia Morando

LEVOLUZIONE

Barolo DOCG

Lo sviuppo costante dele aziende agricole Montalbera @ Iniziato citre trentanns fa con facquisto defe proprieta

phori terreni confinanti, per non parkse

foccssione di mvestimento & akurs

terreni splendidamente veati a La Mor 1o |l monde per la produzione o Barolo,

e un ylteriore one

e werpsimie po » alla quaita del vini prodost, con una rifless erta a porre sid

merato un Baroko DOCG dhe rappresenti una visione moderna di questo Sraordinario &d antichissimg ving

Piemontese, come son modeme “ie reakd” enclogiche firmat

Montabera.

elle uwe e urg

tradizione, con un legame pl strecto a quelfuva di s & fighie, Pratiche viticole attente, cemk

maniacake ri a odlla guaitd In Wnificazione, hanno pemesso & manténere perfettamente inegro gus

3. L'affinamento in barrigues di rovere francese per un periodo

o pr VOV T4 ante @

qualed. Un vino

) Temblema aziendale

Zona ¢ produzions Sapore

Vigneto:

1l atlevar ot ba ¥ ‘ Bortiglia i »\
Vitigne: Tappo:
) e 0 i ; el BAROLO
Formati disponibi o

Vinficazione:

Gradazione alcolica

Affinamento: y
J Acidith totale:
f \ul] ad
c Zucchers residui
Colore
¢ nola la beva Estratto secco:
Profumo:
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MONTALBERA

Proprieta Famiglia Morando

LACCENTO PASSITO

Passito di Ruché

ne. | Erappok veng ernente ripostl sul Upic “grati alfirvierno ol camere sterli

ndizionate & fappassmento durs akuni m si effettuanc controli sulls sanita
dele uve in lavoranone e solo | grappoll perfettamente integri e appassiti vengono utilzzati nella realizzanone
Q

L& CON Petline largo per Non rovnane ;_\’h acini, morbidamente pgiate e diraspate e fermentate

si. Duraree questo per

SORrato vengono “sprar

del prod

N0 %2 UV rARRUNRO

0, per disidratazione, || grado aucchering

Ay
secondo le artiche tecniche produttive dei vini passiti. Un lungo periodo di maturazione in barrigues e d

affinamento In bottigha esaka le caratteristiche d questo autoctono @ permette i godere applena della Sus

nmitabile e piac nalicits associata ad una dolcezza pafatale nfinita.
LACCENTO Passio, ottenuto dalla \avorazione of uve sapientemente appassite di Ruché provenienti dal “Bricco
Montalbers® coline anendale maggormente vocata ai raggi soleri. Si esaltano | profumi varetal e siincrementa

3 “dokcezza paltaie®. DI calare rossa rubing granata con sentari tpo di confettura, PepR Nero 0 fichi sowa

Zona di produzione: Colore:
Vigneto Profumo;
ema di allevamento guyot b on 7-B gamime or p ta f
Ul Lapo L w 1 fettura. ape aro e i YOV matur
Sapor
Monfe Y an cholce aalatake, caloa, Seoso e vellut
oLty : Bottiglia
Tappo:
: grat ' Sughero monopezzo 26x49
; ' g Formati disponibilc
Al rappi o tna
g st 3 | petting B DOSIgeR
ir . srelche t it Gradazione alcolica
1¢ \assit 181550 g8
MONTALBER Affinamento: olsloc
© Maturaziane T I rovere .
e e ¥ i C eram
| oraenitori di ace % @ af or
g f VOf '] ( e
me L r
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GRAPPA DI RUCHE

Affinata in Carati

La Grappa di Ruche Montalbera ¢ ottenuta esclushamente dalle vnacce di Ruche anendall provenient!
dallevigne can piiz divent'annidi eta, Lalavorazione avviens inappositi tini sottovuoto per nondsperdere
nessun elemento ofattivo e la successiva distilezone awiene in slambicehi dscontinui 8 vapore.
Le vinacce vengono dalicatamente pressate per permettere Lnfestrazicoe importante des profumi e
degh aromi o QUesto raro @ preziosa autoctono. La distliazione & knta e saplente per consentire ai
componenti volatli, responsabill de profumi una Giusta evaporazone e suressiva condensazione al
fine di mantenere mmutate le preziase caratteristiche organolettiche delle uve Ruché. Un lurgo ripesa
In caratl di legno o rovere ne ammarbidscono le caratteristiche di glavene(, donando J distilato finale
quelfeleganza e morbidezza che g & propria,

La produzione & lmitatissima cosi come Fuva di provenienza e ke caratteristiche organclettiche la
rendono inimetabie nel pancrama internaconale ded distillati

Sorseggiaria dopo un pasto & ks collocanone stonca, ma Fedierna gastranommia ha imparato ad wtitzzarla
nele preparazion| b compless @ phurpromats platts di aita ristorazicne 0 pud essere contedinata in
quaksiasi momento della giornata, accompagnata anche a sgarl e doccolato di grande quakta

( wl|.

MONTALBERA

Proprieta Famiglia Morando

Zona di produsione:
Castagroie Morferrato
Vigneto:

Vinace provenientl 63 vigne con pil Ji 20 anni di el

Vitigno;

Ruché & Castagrole Morferrato

Plemonce

Vinificazione.
Tradiziorale In apposti e sottovucto per non
ssun elomento olfattvo @ la successva

ore awiens In alambacchs discontinul &

Affinamento:
Aftinamento In carat o legno di rovere

Colore:

Amiaranto con leggiad rflessi doratl,

Profuma:

Intenso, persistente, ':gg'."i')’."ll'.' Sromatxa, ton
sentan tipicl di vicletta

Sapore:

Cakio & palao, fine, SALOS0 @ ArmMono

SUgnero

Confeziona:

Abete nanonale. chusura 8 o marthiats a Tuoco

Formati disponibili:
Bottigia 0,500 L,

Gradazione sicolica:
40 Grad|

Temperatura di servizio:
12-14 Geaai
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MONTALBERA

Proprieta Famiglia Morando

LE NOSTRE ETICHETTE

LE BOLLICINE

CUVEE BLANCHE

Spumante Extra-dry

-
. \J
s *"La" bellona hanca Extra-Dry firmata Mantalbera, Studata per | palat piu esigentt, fresca, vellutata ¢ floreale,
D . Le Bolidne Cuwvée Blanche sono ottenute dala rifermencazione in purezza di Babera dAst vinificato in modo
Y uniko ed nnovativg,

La spumantizzazione del prodotto n autodave con Fantico metodo Martnolti [Direttore della Reale Stazione
Enologica di Ast alinizio del 1900} ogg) nconosciuto come Metoda Charmat della durata o oltre ses me= ha
conferito a questo elegante Extra-Dry caratteristiche di gran seduttare di sensl, intenso @ fresco con netel richiami
a3l suaderti profurmi della frutta bianca esotica e ala mels verde.

Bolione Cuvée Blanche accetta e rilanda 13 “sfida™ dele grand produzioni kakane di bollicine bianche sul
versante nternazonsle rivsitando enalogeamente un vitgno gorco de Morferrato d tradizione secolsre, la
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CUVEE ROSE

Spumante Brut

"La" boliona Rose Brut firmata Montaibera. Studata per | palatl pi esigentl, fresca, wellutata e floreale.

Le Bolkdne Cuvde Rosé sono ottenute dala rifermentazio i Grignoino dASH, viniicato in modo

UKo ed nnovativo.

La spumantizzaziane del prodotto in autcdave con Tantico metodo Martinotti [Direttore dells Resle Starione
Enologca ol Asti alinizio del 1900} ags ncanesciuto caome Metoda Charmat della durata di oltre sel mesi ha
confierito 3 questo elegante brut caratteristiche ol gran seduttore di senst intenso e fresco come | petalio o resa

colto & prima mattina. Richiamo netto alla polpa fragoling € al lampone

i italiane o bolkcine rose sul
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| SOCIAL DI MONTALBERA IN REAL TIME

FACEBOOK: https://facebook.com/montalbera

INSTAGRAM: https://www.instagram.com/montalbera/

TWITTER: @Montalbera

YOUTUBE: https://www.youtube.com/results?search query=MONTALBERA

INFORMAZIONI TECNICHE PER LA STAMPA
Sito internet: www.montalbera.it

Link rassegna stampa e cartella stampa: http://www.montalbera.it/press/

Link photo-video gallery: http://www.montalbera.it/gallery/
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