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LA STORIA 
 
Il vino, una passione di famiglia. 
 
L’azienda vitivinicola Montalbera, proprietà della famiglia Morando, da sei generazioni crede e 
investe nella viticoltura piemontese. Nata all’inizio del ventesimo secolo, in un territorio compreso tra i sette 
comuni del Monferrato astigiano con al centro Castagnole Monferrato, dal 2003 si dedica con passione alla 
valorizzazione del raro e prezioso autoctono Ruchè, diventandone il principale interprete, fino a renderlo 
la propria icona e uno dei motori di crescita sul mercato nazionale e internazionale.  
Grazie a questo impegno costante, oggi Montalbera si pone di diritto tra le grandi realtà vinicole del 
Piemonte. Le fondamenta di questo successo risiedono in valori solidi e riconoscibili che si traducono con 
grande chiarezza nei vini prodotti dall’azienda.  
Rigore e progettualità, interpretazione e terroir: queste sono le basi della filosofia produttiva Montalbera. 
Un pensiero che mette al centro di tutto il “vino frutto”, esaltando le grandi peculiarità dei vigneti, 
interpretandone le caratteristiche e declinandole in modi diversi, dall’acciaio al legno, dalla sovra-
maturazione all’appassimento, così da valorizzare al meglio la sfaccettata personalità di ciascun vitigno. 
 
La famiglia Morando affonda le proprie radici nelle Langhe, a Castiglione Tinella, luogo di origine di Enrico 
Morando e luogo in cui sono state piantate le prime vigne. Verso la metà degli anni ottanta, la famiglia adotta 
una 
politica di espansione, non ancora ultimata, con l’acquisizione di terreni confinanti e l’impianto diretto di 
nuovi vigneti. 
Oggi Montalbera, a cavallo tra Monferrato e Langhe, è l’azienda vitivinicola più grande per numero di ettari 
accorpati in un unico appezzamento. Montalbera si esprime infatti in due importanti realtà di terroir: 
160 ettari sono a Castagnole Monferrato (AT), disposti a forma circolare a corpo unico, un 
anfiteatro che l’Unesco ha dichiarato Patrimonio dell’Umanità, e 15 ettari a Castiglione Tinella 
(Langa), sempre accorpati in un unico appezzamento.  
 
La prima parte della ristrutturazione della cantina è terminata a fine 2016 mentre l’ampliamento 
della parte tecnica è ancora in atto e verrà terminato con l’estate 2017.  
Gli investimenti in attrezzature e tecnologia all’avanguardia portano Montalbera ad essere 
annoverata tra le aziende tecnologicamente più avanzate a livello nazionale e internazionale.  
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IL GRUPPO MORANDO 
 
MORANDO da quasi 70 anni produce alimenti per cani, gatti e cavalli  per il mercato nazionale e 
internazionale. Un successo tutto italiano che continua di generazione in generazione.  
Il suo fondatore, Enrico Riccardo Morando, ha per primo prodotto e commercializzato alimenti per 
cani e gatti in Italia, diventando leader di mercato con i brand Migliorcane e Migliorgatto per il 
canale grocery, Migliorcane Professional e Migliorgatto Professional, Miocane e Miogatto per il 
canale specializzato e le farmacie.  
Tutti i prodotti Morando nascono dagli stabilimenti produttivi di A ndezeno (TO), dove si 
producono alimenti secchi, e Molfetta (BA), dove viene prodotto l’umido.  
Un’azienda moderna e dinamica, dotata delle più avanzate tecnologie e strutturata per offrire un prodotto 
innovativo e di qualità, consegnato in tempi brevi e capace di soddisfare sotto ogni profilo le esigenze della 
distribuzione e del consumatore finale. L’Azienda investe in ricerca e innovation.  
È stato costruito nella sede di Andezeno un magazzino automatizzato con più di 7000 posti pallet (il più 
grande d’Europa). 
Morando non commercializza prodotti provenienti da altri paesi perché l’azienda crede nel made in Italy e 
sostiene l’economia nazionale. I laboratori Morando sono dotati di moderne apparecchiature in grado di 
effettuare le analisi chimico-fisiche necessarie al controllo di materie prime e prodotti finiti. Il team di medici 
veterinari presente in sede, oltre al quotidiano impegno per il controllo della qualità e della sicurezza 
alimentare, in collaborazione con Università ed enti scientifici, è attivo nella ricerca di nuovi tipi di alimenti 
sempre più funzionali alla soddisfazione e al wellness degli animali. Inoltre non sperimenta, né commissiona 
alcuna sperimentazione su animali.  
 
IFS - International Food Standard 
Tutti gli stabilimenti Morando possiedono la certificazione secondo lo standard IFS - International Food 
Standard, conseguendo l’HIGHER level, il massimo riconoscimento. L'International Food Standard è uno 
standard internazionale basato su un metodo di valutazione condiviso tra le varie industrie (food e petfood) 
per qualificare e selezionare i fornitori di prodotti alimentari. Tale certificazione assicura la Qualità e la 
Sicurezza dei prodotti alimentari forniti alla Grande Distribuzione Organizzata. I clienti Morando possono 
quindi porre in vendita prodotti col proprio marchio sicuri di rigorosi standard produttivi e di controllo.  
Morando è tra le prime aziende in Italia che hanno ottenuto questa certificazione nel petfood. 
 
 
L’azienda ha alla guida il suo fondatore, Enrico Riccardo Morando, i figli Walter e Giovanni e i 
nipoti, Franco e Laura.  
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MONTALBERA IN CIFRE 
 
Data di fondazione: 1980 
 
Cantine 
Sito di produzione – vinificazione, affinimento e visite:  
via Montalbera, 1 – 14030 Castagnole Monferrato (AT) 
 
Sito produttivo e vigneti: Castiglione Tinella (Langhe) 
 
Uffici amministrativi e commerciali presso Morando SpA: via Chieri, 61 – 10020 Andezeno (TO) 
 
Produzione: 750.000 bottiglie/anno 
 
Amministratore Delegato: Franco Morando 
 
Dipendenti 
 
Distribuzione Italia HORECA: un direttore generale, un profilo direzione commerciale, due profili area 
manager, 55 agenti plurimandatari. 
 
Distribuzione export: 1 profilo direttore generale, un profilo export manager, un profilo junior export 
manager. 
Export: 95 paesi. 
Paesi di riferimento: Stati Uniti, Germania, Svizzera. 
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I VIGNETI 
 
Castagnole Monferrato - Piemonte - Monferrato 
C - LA TRADIZIONE Ruchè di Castagnole Monferrato DOCG 
B - SOLO ACCIAIO Barbera d’Asti DOCG 
B1 - LA BRIOSA Barbera del Monferrato DOC 
F - GRIGNÈ Grignolino d’Asti DOC 
A - CALYPSOS Vino Bianco 
I - VEGAN Ruchè di Castagnole Monferrato DOCG 
D - LACCENTO Ruchè di Castagnole Monferrato DOCG 
E - LIMPRONTA Ruchè di Castagnole Monferrato DOCG 
LEVOLUZIONE Barolo DOCG 
LINTUITO Barbaresco DOCG 
H - LEQUILIBRIO Barbera d’Asti DOCG 
H2 - NUDA Barbera d’Asti DOCG Superiore 
D - LACCENTO Passito di Ruchè 
D - GRAPPA DI RUCHÈ 
B1-B2 - CUVÉE BLANCHE Spumante Extra-dry 
L - CUVÉE ROSÉ Spumante Brut 
 
Le vigne ricoprono sei intere colline mentre nel fondovalle trova spazio la coltivazione 
della tipica nocciola Piemontese (G). I vigneti hanno età variabili dai 7 ai 30 anni, 
la forma di allevamento è il guyot basso e ogni operazione colturale è eseguita a mano. 
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Castiglione Tinella - Piemonte - Langa 
A1 - SAN CARLO Moscato d’Asti DOCG 
B3 – EXTRA DRY MONTALBERA CUVÉE BLANCHE 
 
15 ettari di vigneti in un unico appezzamento, posti a 408 m.s.l ed impiantati a Moscato 
d’Asti. Le radici della famiglia Morando partono da qui, da queste vigne nel cuore della 
Langa. 
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IL RUCHÈ 
 
Ruchè, l’altra faccia del Piemonte, quello innovativo e capace di vedere oltre la classica enologia 
tradizionale e le storiche denominazioni.  
 
Montalbera ha per prima portato un importante riconoscimento alla denominazione. I Tre Bicchieri del 
Gambero Rosso sono infatti stati vinti da LA TRADIZIONE Ruchè docg 2015, un vino unico, inconfondibile, 
dalle origini misteriose, il Principe Rosso del Monferrato. 
 
Siamo di fronte ad un vino di innegabile fascino. Le sue origini sconosciute ai più e i suoi sentori così particolari 
lo distinguono nettamente dagli altri vini piemontesi, rendendolo emozionante ed unico. Il Ruchè di 
Castagnole Monferrato docg è un vino dal carattere inconfondibile; i piacevoli sentori floreali di rosa e viola, 
le note fruttate di albicocca e la speziatura che emerge con l’evoluzione lo rendono immediatamente 
riconoscibile nel bicchiere. 
L’origine di questo vitigno tanto affascinante è ancora avvolta nel mistero, così come l’etimologia del suo 
nome. Una delle ipotesi è che derivi da “San Rocco”, una comunità di Monaci devoti a questo Santo, che 
avrebbero introdotto la Sua coltivazione in zona. 
Altra tesi vogliono che il nome derivi dal termine piemontese “roche”, inteso come vitigno coltivato nelle 
zone arroccate del Monferrato. La tesi più accreditata, tuttavia, è che il Ruchè derivi da antichi vitigni dell’Alta 
Savoia. Ciò che è certo è che nel Monferrato questa varietà ha trovato la sua terra di elezione e di massima 
espressione qualitativa. 
La rinascita del Ruchè si deve negli anni Settanta ad un parroco illuminato, Don Giacomo Cauda, a cui viene 
attribuita la riscoperta di un vitigno che rischiava di scomparire. Arrivato a Castagnole Monferrato alla fine 
degli anni Settanta, infatti, Don Cauda trovò come “beneficio parrocchiale” 10 filari a Ruchè… e la storia iniziò. 
Colpito dalle caratteristiche del vitigno, si appassionò e s’innamorò della qualità che nell’immediato veniva 
espressa semplicemente dall’acino ancora in vigna. Così lo descrive in uno dei suoi scritti: “ha un corpo 
perfetto e un equilibrio di aromi, sapori e profumi unici. Degustato con moderazione libera lo spirito e apre la 
mente…”. Deciso a riportarlo in produzione, Don Cauda iniziò a impiantare nuovamente questa varietà e ad 
incoraggiare i viticoltori. La storia del Ruchè così come lo conosciamo oggi inizia da qui.  
 
Nel 1987 arrivò la doc, nel 2010 la docg. Oggi il Ruchè è conosciuto e apprezzato sulle tavole nazionali ed 
internazionali per le sue caratteristiche uniche ed affascinanti che hanno origine da quello straordinario 
terroir che è il Monferrato. 
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LA PATENTE GENETICA DEL RUCHÈ 
 
Montalbera crede da sempre nel Ruchè e nella sua unicità. Per questo l’azienda ha scelto di investire in una 
ricerca in grado di tracciare la patente genetica di un vitigno dalle origini incerte e spesso collocato accanto 
ad altre varietà in realtà molto distanti per terroir ed espressione. 
Obiettivo del lavoro (svolto dal laboratorio Bioaesis di Ancona) è stato quello di utilizzare il DNA come un 
invisibile barcode per determinare la tracciabilità genetica del vitigno. Tutte le analisi effettuate hanno 
confermato che il Ruchè possiede un suo assetto genetico caratteristico e diverso dalle altre varietà di vite 
presenti nei database. 
L’unica varietà che si avvicina ad essa è risultata il Pinot Nero, che presenta picchi simili. L’identità del Ruchè 
è stata dunque tracciata e analizzata, collocando, senza ombra di dubbio, il vitigno nel panorama dei varietali 
autoctoni che fanno grande la viticoltura italiana. 
 
 

 
 
 
CARATTERISTICHE 
 
Il Ruchè è un vitigno a bacca rossa con vigoria vegetativa media e produttività buona.  
La foglia è media – piccola, trilobata e più raramente pentalobata di colore verde chiaro e glabra. Il grappolo 
ha forma cilindrico – piramidale, allungato, compatto e composto da acini medi e subrotondi dal colore 
tendente al violaceo, buccia consistente e molto pruinosa. Non subisce colatura e l’epoca di maturazione 
coincide con la fine di settembre o, al massimo, l’inizio di ottobre. Anticipa notevolmente la maturazione 
rispetto ad altri vitigni tipici della zona e nelle ultime fasi realizza performance agronomiche in tempi 
ridottissimi. Nell’area di produzione si adatta bene a terreni con differenti caratteristiche ma predilige i 
terreni calcareo-argillosi nei quali dà origine a vini con bouquet di maggiore intensità e caratterizzazione. 
Predilige forme di allevamento compatte ad elevata o elevatissima densità (cordone speronato e guyot). I 
portainnesti maggiormente utilizzati in zona per questo autoctono sono: SO4, Cober e 1103. 
Altri punti di forza sono un’elevata resistenza ai freddi invernali e primaverili, media tolleranza all’oidio, alla 
peronospora ed ai marciumi (marciume acido e botritis Cinerea), ottima resistenza alla flavescenza dorata. 
 
 
 
 
 

mailto:ufficiostampa@morando.it


 

Ufficio Stampa Morando Corporate 
Daniela Gasparri 
d.gasparri@morandocorporate.com 
Tel. + 39 011 943 33 67 - mobile +39 348 3905598 

 

1 

 
 
LE NOSTRE ETICHETTE 
 
I CLASSICI 
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I SOCIAL DI MONTALBERA IN REAL TIME 

FACEBOOK: https://facebook.com/montalbera 

INSTAGRAM: https://www.instagram.com/montalbera/ 

TWITTER: @Montalbera  

YOUTUBE: https://www.youtube.com/results?search_query=MONTALBERA 

INFORMAZIONI TECNICHE PER LA STAMPA 

Sito internet: www.montalbera.it 

Link rassegna stampa e cartella stampa: http://www.montalbera.it/press/ 

Link photo-video gallery: http://www.montalbera.it/gallery/ 
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