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 EVENTI  y  10 Febbraio 2023  Ŭ  Civiltà del bere

Il 28 marzo a Milano torna Simply the best!

I vini più celebri d’Italia tornano a Milano con Simply the best 2023. Il
wine tasting di Civiltà del bere è dedicato alle Cantine più premiate
dalla critica enologica insieme ai vincitori di WOW! 2022.

Il 28 marzo oltre 100 prestigiose aziende vinicole d’Italia portano in degustazione a
Milano il meglio della loro produzione. L’appuntamento è ormai un classico per i
nostri lettori: Simply the best, la degustazione di Civiltà del bere dedicata alle
Cantine più premiate dalla critica e ai vincitori della medaglia d’oro WOW! The
Italian Wine Competition 2022.

Dove e quando

L’evento è in programma martedì 28 marzo dalle ore 15 alle 20.30; si svolgerà nei
chiostri del Museo Nazionale della Scienza e della Tecnologia Leonardo da Vinci
(ingresso da via S. Vittore 21, vedi google maps). Dalle ore 15 alle 17 l’ingresso è
riservato a stampa, professionisti e abbonati a Civiltà del bere, dalle 17 alle 20 è
aperto a tutti; la degustazione si conclude alle ore 20.30 (ingresso chiuso dopo le 20).
Il biglietto di € 40 (€ 35 early birds, fino al 28 febbraio) è scontato al 50% per gli
abbonati a Civiltà del bere (abbonati e richiedi il tuo codice sconto ad
abbonamenti@civiltadelbere.com).

Prevendite disponibili qui +

Il criterio di selezione

Le Cantine partecipanti devono soddisfare un requisito molto esclusivo: aver ricevuto
almeno una medaglia d’oro all’edizione 2022 di WOW! The Italian Wine Competition,
oppure un’eccellenza (il massimo punteggio) da almeno 3 tra le 6 principali Guide
enologiche italiane 2023. La classifica nazionale delle Cantine è consultabile nel Top
delle guide vini 2023 di Civiltà del bere (disponibile da marzo 2023); un confronto
ragionato fra i massimi punteggi delle principali Guide di settore (Ais Vitae, Bibenda,
DoctorWine, Gambero Rosso, Slow Wine e Veronelli).

Le aziende protagoniste di Simply the best 2023
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La lista dei protagonisti cresce di edizione in edizione, superando quest’anno il tetto
dei 100 espositori. Ogni azienda porterà in degustazione fino a 3 vini premiati. Ecco
la lista in ordine alfabetico (in aggiornamento):

Marchesi Antinori, Argiolas, Artimino, Barone Pizzini, Fratelli Berlucchi, Guido
Berlucchi, Bortolomiol, Ca’ du Ferrà, Camigliano, Capezzana, La Cappuccina, I
Carpini, Castello di Bolgheri, Castello di Meleto, Castello di Montecavallo, Castello di
Querceto, Castello La Leccia, Cavit, Cleto Chiarli, Michele Chiarlo, Colmello di
Grotta, Colosi, Corte Canella, Cossignani L.E. Tempo, Cottanera, Monte Zovo,
Cusumano, Daidone, De Gaeta, Casa Divina Provvidenza, Donnachiara, Donnafugata,
Duca di Salaparuta, Eleva, Masseria Falvo, Livio Felluga, Feudi di San Gregorio, Fino,
Ambrogio e Giovanni Folonari, Andrea Forti, Gruppo Italiano Vini,Cantina Kaltern,
Tenute del Leone Alato, Les Crêtes, Lis Neris, Livon, Lunae Bosoni, Lungarotti, Le
Manzane, Masciarelli, Masi Agricola, Mecori, Fertuna (Meregalli), Mezzacorona,
Montalbera, Montecappone, Monteverro, Fattoria Nicolucci, Ornellaia, Paolo Leo,
Pasqua, Pescaja, Tenute Piccini, Pio Cesare, Il Poggiarello, Polvanera, Possa,
PuntoZero, Il Quercetto, La Quercia, La Raia – Tenuta Cucco, Ricasoli, Rocca delle
Macìe, Cantine Romagnoli, Rottensteiner, Ruffino, Tenuta San Guido, Tenuta San
Leonardo, San Marzano, Tenuta Sant’Antonio, Tenuta Santa Caterina, Cantina Santadi,
Sartori, La Sbercia, Tenuta Sette Ponti, Siddura, Bentu Luna, Castello di Cigognola,
Tenuta di Tavignano, Tedeschi, Tenuta di Arceno, Tommasi, Cantina di Tortona, Tramin,
Uma Casanatura, Umani Ronchi, Velenosi, Venica & Venica, Venturini Baldini,
Villa Bogdano 1880, Vinchio Vaglio, Vini Mura, Conte Vistarino, Vite Colte, Zenato.

Per informazioni: 02.76.11.03.03 eventi@civiltadelbere.com

Tag: degustazione, Milano, Simply the Best, Top delle guide vini 2023, WOW! 2022
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116 le cantine il Golosario di Paolo Massobrio 2023

LE CANTINE

ALBUGNANO (AT)
CA' MARIUCCIA

u3
fraz. San Emiliano, 2
tel. 3357507496
info@camariuccia.it
www.camariuccia.it

Angela e Andrea Pirollo, lombardi di
origine, si sono trasferiti in questa
parte di Piemonte e, ispirandosi ai
principi di coltivazione etica e soste-
nibile, hanno lavorato alla ristruttu-
razione della cascina con l'utilizzo
di materiali naturali o di recupero. I
loro vini, Freisa, Barbera e Albugnano,
possono essere degustati insieme ai
prodotti tipici del Monferrato, durante
le cene a tema o le merende "sinoire"
Nel menu troverete anche pizze rea-
lizzate con farine biologiche macinate
a pietra e non raffinate. La struttura
offre la possibilità di soggiornare
nelle 3 camere che affacciano sulle
colline.

ALFIANO NATTA (AL)
TENUTA CASTELLO
DI RAZZANO

13 _~
fraz. Casarello, 2 - tel. 0141922124
info@castellodirazzano.it
www.castellodirazzano.it

  II Castello di Razzano rappresenta da

decenni un punto di riferimento per
l'enoturismo e la famiglia Olearo è
sempre stata pioniera in questo. Oggi
infatti, oltre a essere un'azienda che
si distingue per la produzione di Bar-
bera d'Asti e Grignolino, è anche uno
splendido relais con eleganti camere,
la piscina letteralmente incastonata
nelle vigne e il ristorante che punta
sulla tradizione monferrina.
Da visitare pure il Museo ArteVino,
situato all'interno del castello, che
rappresenta una delle tappe proposte
ai visitatori che accederanno poi alla
degustazione negli ambienti dedicati.

ANDEZENO (TO)
BALBIANO

corso Vittorio Emanuele, I
tel. 0119434214
info@balbiano.com
www.balbiano.com

Siamo ad Andezeno, un piccolo pae-
se in provincia di Torino, dove Luca
Balbiano, insieme al padre Francesco,
conduce l'attività intrapresa dagli avi
nel 1941. Grazie a un investimento
nella rinata vigna della Regina, oggi
la sua azienda produce intorno alle
80mila bottiglie di vini in parte fermi
e in parte frizzanti, perché qui si de-
clinano le varie tipologie del Freisa.
Proprio il vigneto reale di Villa della
Regina a Torino, uno degli ultimi e
spettacolari vigneti urbani rimasti in
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d Golosano di Paolo Massobrio 2023 117

Europa, è il cuore della loro proposta
enoturistica: la visita con vista sul-
la città e la seguente degustazione
sono una vera e propria esperienza.
Ma non da meno è il loro museo del
giocattolo, nella cantina di Andezeno
che ispira la linea di etichette dei vini.

BARBARESCO (CN)
TENUTE CISA ASINARI
DEI MARCHESI DI GRÉSY

f11.
loc. Martinenga
strada della Stazione, 21
tel. 0173635222
matilde@marchesidigresy.com
valentina@marchesidigresy.com
www.marchesidigresy.com
www.daigresy.com

I Marchesi di Grésy dal 1797 da se-
coli si occupano di agricoltura e di
viticoltura, anche se la nascita di un
marchio a sé è piuttosto recente e ri-
sale al 1973 grazie al progetto avviato
da Alberto di Grésy per valorizzare le
uve coltivate nei vigneti di famiglia.
L'attività viene svolta all'interno di
quattro aziende agricole situate nelle
Langhe e nel Monferrato.
A Martinenga c'è lo spazio attrezza-
to per le degustazioni, che seguono
un'offerta variegata composta da de-
gustazione classica, verticali dedicate
alle etichette più rappresentative, e la
curiosa formula di degustazione alla
cieca per mettere alla prova la memo-
ria sensoriale. Poco distante, a Treiso
(via Giacosa, 19 - tel. 0173328100)
troviamo l'agriturismo Dai Grésy in

Langa, un piccolo casale ristrutturato,
con 11 camere, piscina e spa.

BAROLO (CN)
BREZZA
GIACOMO & FIGLI DAL 1885

¡ 
l 4 -111 ,

156'
via Lomondo, 4
tel. 0173560921
brezza@brezza.it
www.brezza.it

A pochi passi dallo splendido comune
di Barolo c'è la tenuta della famiglia
Brezza, immersa nei 31 ettari di vi-
gneti di proprietà dal 1885. La produ-
zione comprende 5 diversi tipi di Ba-
rolo oltre a Nebbiolo, Barbera d'Alba,
Freisa, Dolcetto d'Alba e Chardonnay.
Adiacente all'azienda agricola c'è
l'Hotel Barolo, gestito da 3 gene-
razioni dai Brezza, composto dalla
struttura classica e dalla nuova ala
vicino alla piscina: dispone di una sala
convegni capace di ospitare fino a 120
persone. Quindi il ristorante Brezza,
in cui gustare la cucina tipica di Lan-
ga, arredato con cura nella saletta
interna e nella suggestiva terrazza
per le stagioni accompagnate da un
clima mite.

CAMERANO VITTORIO

t  5 O,

via Roma, 10
tel. 017356137
tel. 017356309
info@cameranobarolo.net
www.camerano1875.com

2 / 23
Pagina

Foglio

   02-2023
116/38

www.ecostampa.it

18
24

84

Mensile

Pag. 48



118 le cantine il Golosario di Paolo Massobrio 2023

Dieci ettari di vigneti coltivati a neb-
biolo, barbera e dolcetto tra cui cru
di grande vocazione come Cannubi,
Cannubi San Lorenzo e Terlo. Sono
questi i biglietti da visita per questa
realtà storica, attiva dal 1875, la cui
produzione vitivinicola comprende
anche Dolcetto d'Alba, Barbera d'Al-
ba, Langhe Nebbiolo.
Nel borgo di Barolo, a fianco della
moderna cantina, c'è la sala per le
degustazioni e punto vendita, mentre
nella casa di famiglia Vittorio e Silvia
Camerano hanno ricavato un agrituri-
smo La Terrazza sul Bosco (via Can-
forso, 5 - tel. 017356309), con 5 stan-
ze in cui godere l'atmosfera sospesa
nel tempo del borgo e ideale punto di
partenza per suggestive passeggiate
nei boschi e tra i vigneti, itinerari da
percorrere in bicicletta oppure visite
ai musei, alle cantine e ai castelli della
zona.

G.D. VAJRA

'ji
via delle Viole, 25
tel. 017356257
welcome@gdvajra.it
www.gdvajra.it

La storia dei Vajra è quella di una
famiglia con Milena e Aldo Vajra, e
dei figli Giuseppe, Francesca e Isi-
doro. Con loro è cresciuta anche la
produzione, nel segno del biologico,
che inizialmente ci aveva entusia-
smato per il Dolcetto d'Alba e che
possiamo confermare con l'assaggio
del loro straordinario Barolo "Bricco

delle Viole", accanto al Barolo "Albe"
e al "Coste di Rose" Ma che dire del
Riesling e di tutta la gamma prodotta
in due aziende, una a Barolo e una a
Serralunga d'Alba.
La cantina è un gioiello, impreziosi-
ta dalle vetrate disegnate da Padre
Costantino Ruggeri, uno dei grandi
artisti dell'arte sacra contempora-
nea. Anche per questo una visita sarà
un'esperienza unica da corredare con
una degustazione. Su prenotazione.

DAMILANO

via Roma, 31
tel. 017356105
info@damilanog.com
www.cantinedamilano.it

L'attività della famiglia Damilano ri-
sale al 1890 quando Giuseppe Borgo-
gno, bisnonno degli attuali proprietari,
iniziò a coltivare e vinificare le uve di
proprietà nel comune di Barolo. Dal
1997, alla guida dell'azienda troviamo
i tre nipoti, Guido, Mario e Paolo. Oggi
possono contare su una serie di eti-
chette entrate nel mito che richiama-
no i cru del Barolo: Brunate, Cerequio,
Raviole, Liste e soprattutto Cannubi.
Dal 2013 la Cantina ospita all'interno
del complesso di La Morra uno dei
maggiori interpreti della cucina pie-
montese contemporanea, Massimo
Camia, che conquista i suoi clienti
con una scelta di piatti perfetta da
accostare ai grandi vini della maison
(ha da sempre la corona radiosa della
guida I/Golosario Ristoranti).
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il Golosano di Paolo Massobrio 2023 119

VITE COLTE

via Bergesia, 6
tel. 0173564611
info@vitecolte.it
www.vitecolte,it

Vite Colte è una delle realtà più im-
portanti nell'ambito dei vini piemon-
tesi, composta da circa 180 viticoltori,
che custodiscono il territorio viticolo
di circa 300 ettari di vigneti.
La struttura produttiva è un connu-
bio di arte ed enotecnica dove, ad
accompagnare il visitatore, sono le
tavole dell'artista romano Maupal.
La struttura interna si percorre at-
traverso una passerella sopraelevata
in legno, che permette di attraver-
sare dai tini in acciaio per la prima
fermentazione a quelli in legno per
la maturazione, fino alla sala delle
barrique. Così la cantina diventa pie-
namente luogo turistico e spazio da
vivere con tanto di fermata al wine
bar con bottega prima di uscire.

BOSIO (AL)

O1'ipF

GHIO ROBERTO
VIGNETI PIEMONTEMARE
via Circonvallazione, 3
tel. 3477789371
info@ghiovini.it - www.ghiovini.it

I motivi per venire a Gavi sono tanti e
spaziano dal Forte, che domina il pa-
esaggio, alle pasticcerie storiche. Poi
ci sono i vini firmati da Roberto Ghio,

classe 1977, che ha le vigne nella par-
te più montana della zona del Gavi, da
dove sa tirar fuori un vino da manua-
le, longevo.
Assolutamente da non perdere è
anche la cucina dell'osteria Pie-
montemare (vico Rose, 2/r - tel.
0143642411), che Roberto ha aperto
in centro paese e dove sa portare un
perfetto mix di Piemonte e Liguria. In
abbinamento ai piatti, si possono as-
saggiare le diverse chicche prodotte:
oltre ai Gavi un raro Carica l'Asino.
Splendida la passeggiata tra i suoi
vigneti per poi prendere gli antichi
sentieri che quasi conducono al Parco
Naturale delle Capanne di Marcarolo,

CANALE (CN)
MALVIRÀ 

01 10:ó
loc. Canova, 144
via Case Sparse
tel. 0173978145
malvira@malvira.com
www.malvira.com

Nel cuore del Roero, sulla sommità di
una collina di Canale d'Alba, appare la
sagoma di un elegante relais, in una
sorta di anfiteatro naturale, incorni-
ciato da vigne curate come giardini,
dove non viene trascurato alcun parti-
colare: tre strutture annesse risalenti
al diciottesimo secolo, sapientemen-
te ristrutturate dai fratelli Massimo e
Roberto Damonte, attuali proprietari
e titolari dell'azienda vinicola Malvirà.
La villa padronale, il fienile e la ca-
setta del mezzadro custodiscono tra
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120 le cantine il Golosario di Paolo Massobno 2023

le loro antiche mura un ristorante e
10 camere di charme; a completare
il quadro paesaggistico d'autore, un
ampio giardino e la piscina con so-
larium a uso degli ospiti. Nella bella
stagione, si cena all'aperto sulla ter-
razza che guarda i vigneti del Roero,
sorseggiando i loro Arneis (anche da
invecchiamento), ma anche i Rossi del
Roero e un curioso Riesling.

CARPENETO (AL)
ROCCO DI CARPENETO

•
strada Cascina Rocco, 500
tel. 01431870034
tel. 3488101442
info@roccodicarpeneto.it
www.roccodicarpeneto.it

Questa azienda vitivinicola a condu-
zione biologica ha sempre incentrato
la sua produzione su soli vitigni autoc-
toni (cortese, barbera, dolcetto, frei-
sa, albarossa, nebbiolo) e su vecchie
vigne impiantate per lo più tra il 1955
e il 1986, mentre la cantina costruita
ex novo tra il 2011 e il 2012 si svi-
luppa su tre livelli interconnessi ed è
aperta (su prenotazione) tutti i giorni
ai visitatori, così come i vigneti. Pa-
rallelamente ha preso vita L'Eco bio
Agriturismo La Bella Vite, che dispo-
ne di diverse tipologie di sistemazioni
indipendenti: le case sopraelevate tra
gli alberi con le loro grandi terrazze,
le stanze-in-vigna con i filari a portata
di mano dal patio, le dépendances in
giardino con le grandi finestre diret-
tamente affacciate sui vigneti.

CASALE MONFERRATO (AL)
CASCINA FALETTA

reg. Mandoletta, 81
tel. 0142670068
info@faletta.it
www.faletta.it

Elena Novarino e Giovanni Rosso, pro-
prietari di questa cantina, hanno scel-
to di seguire le orme dei loro bisnonni,
ristrutturando una bella costruzione
in pietra da cantone e producendo
grandi rossi del territorio come Bar-
bera del Monferrato e Grignolino, ma
anche Pinot Grigio e spumantistica di
livello.
Altrettanto di livello l'ospitalità sia
nel bel resort con le camere affac-
ciate sulla piscina sia nel ristorante
che propone un menu tradizionale.
Qui però si viene anche solo per una
verticale di vini accompagnato da un
plateau di prodotti del territorio.

CASTAGNOLE MONFERRATO (AT)
FERRARIS AGRICOLA

S.P.14 - loc. Rivi, 7
tel. 0141292202
info@lucaferraris.it
www.ferrarisagricola.com

Ferraris Agricola è un punto di rife-
rimento nel mondo del Ruchè, grazie
al lavoro di Luca Ferraris, che ha ri-
portato in auge la sua coltivazione e
le potenzialità dello splendido territo-
rio del Monferrato.La cantina storica
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il Golosario di Paolo Massobrio 2023 le cantine 121

oggi è un museo, dove i protagonisti
sono gli infernot, tunnel scavati nella
roccia, patrimonio collettivo dell'uma-
nità. L'accoglienza in cantina prevede
visite guidate e degustazioni, poi in
particolare da maggio a settembre,
ogni sabato e domenica, sulla collina
di Sant'Eufemia sarà aperto l'Agri
Chiringuito del Ruché, dove si potrà
degustare il vino tra i vigneti, immer-
gendosi in un paesaggio straordinario.

MONTALBERA
TERRA DEL RUCHÉ

R 5 appartamenti-wine suites

via Montalbera, 1
tel. 0141292125
visite@montalbera.it
www.montalbera.it

La cantina Montalbera si estende su
110 ettari vitati a cavallo tra il Mon-
ferrato e le Langhe, dei quali circa 35
ettari sono dedicati alla coltivazione
della nocciola del Piemonte lgp.
In questo scenario incantato si af-
facciano le wine suites, ideali sia per
le coppie che per le famiglie. L'acco-
glienza procede seguendo la filosofia
di sostenibilità nei vigneti.
Spicca la proposta di percorsi a pie-
di tra le vigne, oppure le escursioni
con la mountain bike/e-bike. C'è poi il
wine shop, la possibilità di prenotare
una visita guidata alle cantine, e pure
sale che possono essere impiegate
per eventi aziendali. II loro vino top è
il Ruché, declinato in più versioni, ma

anche il Viognier e il Barolo sono una
sorpresa.

COCCONATO (AT)
BAVA

t  3 411k«
strada Monferrato, 2
tel. 0141907083
bava@bava.com
suites@casabrina.com
www.bava.it - www.casabrina.com

Punto di riferimento in Piemonte non
soltanto per la Barbera ma anche per
la spumantistica con l'Alta Langa e
per il vermouth, col celebre marchio
Cocchi. La parte dell'ospitalità fa
perno su Casa Brina Suites, l'edificio
storico nel centro paese di proprietà
della famiglia Bava, che qui ha sempre
ospitato convegni ed eventi culturali,
artistici e musicali: dalle mostre d'ar-
te ai concerti jazz. Ma nella cantina
storica c'è uno show room con tutti i
prodotti di Casa Bava e la possibilità
di effettuare degustazioni dopo aver
visitato le colline di Cocconato.

COSSATO (BI)
CENTOVIGNE

s
fraz. Castellengo
Castello di Castellengo
tel. 3355252890
info@centovigne.it
www.castellengo.it

Il Castello di Castellengo, situato sulle
prealpi biellesi sotto il Monte Rosa,
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122 !e cantine il Golosano di Paolo Massobrio 2023

ospita da secoli la produzione di vini
che nascono nelle vigne circostanti
su antichi terreni di origine glaciale
marina, dove da sempre si coltivano
principalmente nebbiolo ed erbaluce.
Questa realtà può vantare una storia
plurisecolare le cui radici affondano
nel 1682, anno a cui risale il docu-
mento con l'elenco di quanti torchi,
quante botti e quanti tini, si trovavano
all'interno delle "crote del Castello".
L'offerta si compone anzitutto dell'o-
spitalità in camere ricavate nel borgo
antico situate proprio sopra le canti-
ne di vinificazione, punto di partenza
ideale per le visite guidate al castello,
dove nel 2021 ha aperto l'Osteria
della Villa e alle strutture produttive
con conseguente degustazione. Con il
bel tempo possibilità di pic nic e pas-
seggiate escursionistiche guidate.

COSTA VESCOVATO (AL)
RICCI CARLO DANIELE

Or t13
via Montale Celli, 9
tel. 0131838115 - 3358296312
cascinasanleto@libero.it

Cascina San Leto è il sogno realiz-
zato di Daniele Ricci che, dopo l'in-
contro con Walter Massa, ha deciso
di lasciare il suo lavoro e dedicarsi
alla cascina di nonno Carlo e nonna
Clementina, attiva come azienda
agricola fin dal 1929. Oggi in questi
dieci ettari di terreno dove la vigna è
coltivata secondo i dettami del biolo-
gico, l'uva protagonista è il timorasso
con cui firma il suo San Leto, ma che

buoni anche la Barbera e la Croatina
dei Colli Tortonesi.
L'agriturismo Cascina San Leto (loc.
San Leto, 2 - tel. 3480310883) man-
tiene lo stile della cascina piemon-
tese, con una cucina che affonda le
radici nella storia di questo territorio,
su prenotazione, e le stanze per per-
nottare tra le vigne. La cascina è al
centro di un tracciato di sentieri che
permettono di raggiungere i paesi
vicini.

CUREGGIO (NO)
LA CAPUCCINA

PIHtj 

strada Cappuccina, 7
tel. 0322839930
info@lacapuccina.it
www.lacapuccina.it

Fu Gianluca Zanetta, con sua
moglie Raffaella Fortina, a re-
cuperare una vecchia cascina
di famiglia, facendone uno de-
gli agriturismi più belli d'Italia.
Oggi infatti comprende l'ampia
e rilassante sala, le camere che
circondano la piscina, la mini spa
e soprattutto, sempre presente,
la struttura di produzione con gli
animali e le coltivazioni di cui si
alimenta la cucina del ristorante.
Venendo qui si vive un'esperienza di
ospitalità vera e di valorizzazione
del territorio, perché, oltre ai vini
della casa (c'è la miglior Vespolina
dell'anno), l'obiettivo è sempre sta-
to quello di concentrare in un unico
luogo la produzione del territorio,
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da degustare durante un pasto in
una delle salette negli spazi della
cascina.

DOGLIANI (CN)
ABBONA MARZIANO

1931 
10

borgata San Luigi, 40
tel. 0173721317
abbona@abbona.com
www.abbona.com

II nome della famiglia Abbona nel
mondo del vino è sinonimo di Langhe
e in particolare di Dolcetto di Dogliani
nei suoi cru più votati, ma anche di
viognier, che qui ha trovato una fanta-
stica espressione col celebratissimo
Cinerino. Abbona però oggi è anche
accoglienza in un fantastico relais,
Casa Abbona (borgata San Luigi, 41
- tel. 0173328129), immerso tra le
viti del San Luigi, uno dei loro cru più
celebri. Le camere sono il frutto di un
restauro accurato teso a preservare
le particolarità della cascina di fine
Ottocento che le ospita, con volte a
botte ristrutturate e tanto legno, dal-
le librerie ai pavimenti. A pochi passi
merita una visita la cantina con le sue
vetrate che si aprono verso i vigneti e
la possibilità di degustare la produzio-
ne di casa.

PODERI LUIGI EINAUDI

t •
Borgata Gambe, 31/32
Cascina Tecc, 31
tel. 017370191

info@poderieinaudi.com
www.poderieinaudi.com
Questa cantina nasce dalla lungimi-
ranza di Luigi Einaudi, economista e
presidente della Repubblica, che, nel
1897, giovane e senza mezzi, acqui-
stò il primo podere in San Giacomo
a Dogliani, convinto che l'agricoltura
avrebbe portato il Piemonte fuori
dalla crisi di quegli anni. Le tre ge-
nerazioni successive hanno condivi-
so i suoi stessi valori, puntando sul
Dogliani, la Docg da uve dolcetto, e
sul Barolo. Venire qui significa vivere
una storia importante per l'Italia non
solo del vino: c'è la possibilità di sog-
giornare nella Foresteria dei Poderi
Einaudi, con la piscina vista colline
oppure prenotare la visita in cantina
e un percorso degustazione dedicato
anche alle espressioni del singolo vi-
tigno.

GABIANO (AL)
CASTELLO DI GABIANO

t  12hd
via San Defendente, 2
tel. 0142945004 - 0142090104
info@castellodigabiano.com
accoglienza@castellodigabiano.com
www.castellodigabiano.com

Questo castello è uno dei luo-
ghi più ricchi di storia e fascino
dell'intero Monferrato, con le tor-
ri merlate che si stagliano all'o-
rizzonte e i bellissimi giardini.
All'ingresso c'è l'area per la vendi-
ta delle bottiglie e la degustazione.
Procedendo, dove un tempo c'era la
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foresteria e il borgo medioevale, si
trova l'Agriturismo 3 Orologi, vera e
propria vetrina sulle colline circostan-
ti, e le diverse suite. La proposta si
completa con un'offerta di servizi uni-
ci, che vanno dalla visita guidata alle
strutture storiche fino all'esperienza
del labirinto o a una più classica cer-
ca del tartufo. Fra i vini top il Gabiano,
una delle prime Doc d'Italia, e ovvia-
mente Barbera e Grignolino.

GATTINARA (VC)
TRAVAGLINI GIANCARLO

via delle Vigne, 36
tel. 0163833588
azienda@travaglinigattinara.it
www.travaglinigattinara.it

L'azienda, creata dal grande Giancar-
Io Travaglini (che ebbe l'intuizione di
credere nella potenza del nebbiolo del
nord Piemonte) e la cui produzione è
diventata iconica grazie alla caratteri-
stica forma delle sue bottiglie, oggi è
guidata dalla figlia Cinzia e dal marito
Massimo. Con l'entrata delle due figlie
Alessia e Carolina, oltre alla storica
produzione di Gattinara, il Tre Vigne e
il Riserva, e a II Sogno (da vendemmia
tardiva), la cantina ha aperto anche al
mondo della spumantistica (il metodo
classico Nebolé). Alla degustazione e
alla sua organizzazione è stata dedi-
cata altrettanta attenzione e, previa
prenotazione, è possibile scegliere
uno dei cinque diversi percorsi ideati
che comprendono degustazione ed
escursione nei vigneti.

GAVI (AL)
VILLA SPARINA
o

t  33
fraz. Monterotondo, 56
tel. 0143633835
info@villasparina.it - www.villasparina.it

Villa Sparina, da quasi mezzo secolo
sotto la guida della famiglia Mocca-
gatta, è oggi ai vertici nel mondo del
Gavi, sia nella versione classica sia
in quella spumantizzata. Per quanto
riguarda l'accoglienza, i Moccagatta
hanno creato uno dei relais più belli
d'Italia, con le camere immerse in
un'atmosfera di quiete all'interno di
un complesso colonico dei Settecen-
to ribattezzato albergo L'Ostelliere
(tel. 0143607801), quindi il ristorante
La Gallina (tel. 0143685132), affac-
ciato sulle vigne e con una cucina di
grande classe e charme da sempre ai
vertici del nostro Golosario Ristoranti
(ha ottenuto la corona radiosa, nell'ul-
tima edizione). Poi le tante attività
che spaziano dalla visita alle storiche
cantine con degustazione fino all'a-
peritivo nell'orto e alle escursioni nei
dintorni a piedi o in e-bike.

GRAllANO BADOGLIO (AT)
TENUTA SANTA CATERINA

relY
via Marconi, 17 - tel. 0141925108
info@tenuta-santa-caterina.it
www.tenuta-santa-caterina.it

Il recupero e reimpianto dei vitigni
autoctoni di questo territorio, insieme

9 / 23
Pagina

Foglio

   02-2023
116/38

www.ecostampa.it

18
24

84

Mensile

Pag. 55



il Golosario di Paolo Massobrio 2023 125

al restauro voluto dall'avvocato Guido
Carlo Alleva e sua figlia Giulia, hanno
dotato Tenuta Santa Caterina di un
elegante bed & breakfast ambientato
in quella che storicamente era la casa
dell'intendente della proprietà e che
gode di una posizione invidiabile sul
colmo della collina. C'è poi una sug-
gestiva saletta di degustazione, rica-
vata dalla vecchia cantina, dove sono
esposti tutti i vini della Tenuta Santa
Caterina, che si possono acquistare o
degustare. Attenzione al Monferace,
il Grignolino invecchiato che ha ri-
cevuto premi unanimi dalla critica, e
alla teoria di vini rossi e bianchi della
maison.

LA MORRA (CN)
BENI DI BATASIOLO

s 15
fraz. Annunziata, 87 - tel. 017350130
info@batasiolo.com
www.batasiolo.com

La storia moderna di questa canti-
na prende il via nel 1978, quando la
famiglia Dogliani acquista la storica
cantina Kiola, situata nei più pregiati
territori di vinificazione del nebbiolo
da Barolo. Oggi gli ettari di proprietà
sono 156, in cinque diversi cru di Ba-
rolo, ma la sua realizzazione più spet-
tacolare è nello splendido resort Il
Boscareto, che domina le vigne con le
camere che sembrano sospese sulle
vigne, il centro benessere con vasche
idromassaggio, piscina riscaldata e
area fitness e soprattutto il ristorante
che si candida a essere un'eccellenza

non solo nazionale. Il 2022 infatti si è
aperto con una profonda ristruttura-
zione - di un ambiente già di per sé
perfetto - preludio di La Rei Natura
by Michelangelo Mammoliti, concepi-
to proprio da questo talentuoso chef
per esaltare al massimo la sua idea di
cucina che punta tutto sull'elemento
naturale e sulla derivazione neuroga-
stronomica dei piatti.

ODDERO PODERI E CANTINE

t4 miniappartamenti
fraz. Santa Maria - borgata Tetti, 28
tel. 017350618
info@oddero.it
hospitality@villacarlabarolo.it
www.oddero.it
www.villacarlabarolo.com

Cantina che si è completamente con-
vertita all'agricoltura biologica nel
2008, praticata nei suoi 36 ettari vi-
tati da cui si ottengono 160.000 bot-
tiglie. Le etichette evocano luoghi del
mito: Vignarionda, Brunate, Villero,
Rocche di Castiglione, Bussia, ovvero
dei migliori cru di Barolo. Oggi è possi-
bile immergersi in questa importante
parte di storia del vino piemontese
con un vero e proprio soggiorno nella
struttura di Villa Carla a Barolo (via
Monforte, 10), che dispone di 4 mi-
niappartamenti e piscina, oppure pre-
notando una delle diverse esperienze
annoverate sul sito aziendale che
comprendono la classica degusta-
zione, l'assaggio personalizzato dei
diversi cru di Barolo o la passeggiata
nelle vigne con degustazione finale.
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PALÁS CEREQl00
BAROLO C RESORT

t  9 Sd
borgata Cerequio - tel. 017350657
direzione@palascerequio.com
www.palascerequio.com

Oltre alla sua cantina a Calamandra-
na e alla Tenuta La Court a Caste).-
nuovo Calcea, caratterizzata dall'Art
Park con le scenografie paesaggi-
stiche, Michele Chiarlo nel 2011 ha
aperto il primo relais espressamente
dedicato al Barolo.
Si tratta del Palás Cerequio a La
Morra, una struttura recuperata da
un antico palazzo nobiliare, con am-
bienti artistici che permettono una
full immersion nel mondo di uno dei
vini più amati d'Italia: 9 suite, ognuna
dedicata a un cru storico del Barolo e
con un'area spa wellness privata; un
ristorante interno guidato dallo chef
Damiano Nigro e spettacolari affacci
sulle vigne.
Agli ospiti vengono offerti diversi
servizi (dalla ricerca del tartufo alla
scoperta del territorio in e-bike o in
Vespa), ma soprattutto la possibilità
di creare con il Vertigo Tasting degu-
stazioni verticali e orizzontali di oltre
400 etichette provenienti dai nove
maggiori cru di Barolo.

MEZZOMERICO (N»
IL ROCCOLO DI MEZZOMERICO

G7
Cascina Roccolo Bellini, 4
tel. 0321920407 - 3355713086

info@ilroccolovini.it
www.ilroccolovini.it

La storia del Roccolo di Mezzome-
rico va a ritroso nel tempo di molti
secoli, perché pare che qui, a difesa
del paese di Mezzomerico, esistesse
fino al '600 una fortezza, mentre il
Roccolo, edificio del '700 utilizzato
per la caccia con le reti degli uccelli,
è oggi destinato a fare appassire le
uve. Alla fine dell'Ottocento si fa largo
l'interesse per la viticoltura con il bi-
snonno della famiglia, che nel 1891 fu
tra i fondatori della Cantina Sociale di
Oleggio. Al lavoro troviamo Marghe-
rita e le figlie Valentina e Francesca.
Molti sono gli eventi che si svolgono
presso il Roccolo: presentazioni edi-
toriali, degustazioni di vini, ma anche
appuntamenti con personaggi del
mondo della cultura.
Qui inoltre si può anche organizzare
una degustazione con sfiziosi abbina-
menti.

MOMBARUZZO (AT)
PICO MACCARIO

via Cordara, 87
tel. 0141774522
infopicomaccario@picomaccario.com
www.picomaccario.it

I fratelli Pico e Vitaliano Maccario
hanno saputo coniugare in maniera
geniale marketing e attenzione alla
produzione vitivinicola. Non è un caso
che siano stati i primi a marcare i ca-
pifilare con grandi matite colorate di-
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ventati iconici astucci portabottiglie,
acquistati (e imitati) un po' ovunque.
Lungo la strada che corre sui colli
verso il Nizza sorgono le strutture
aziendali perfettamente ristrut-
turate, che oggi si sono dotate di
una struttura di accoglienza per la
degustazione e le visite in cantina
da prenotare anche tramite app,
mentre nella bella stagione sarà
possibile fare un pic nic nelle vigne.
Vino top qui è la Barbera.

MONCALVO (AT)
CASCINA SPINEROLA

,61151
strada Casale, 15 - loc. Berna
tel. 0141921421
info@cascinaspinerola.com
info@ristoranteuvaspina.it
www.cascinaspinerola.it

La Cascina Spinerola deve il suo
nome alla collina su cui poggia, da
cui domina Moncalvo e un angolo del
Basso Monferrato. Un tempo luogo
incolto e delimitato da abbondan-
ti rovi, solo a partire dal XV secolo
venne lentamente bonificato e, da
circa un secolo, alberga il vigneto che
tuttora offre Barbera d'Asti, Barbera
d'Asti Superiore e Chardonnay. Spi-
nerola però è una realtà complessa
con l'Hotel In Cascina e le 16 stan-
ze ambientate in diversi ambienti
della cascina (6 nell'Ala del Fienile
e 10 nell'Ala dei Nidi di Rondine),
quindi il ristorante UvaSpina con la
magnifica vista sulle colline e i piat-
ti tipici della tradizione monferrina.

MONFORTE D'ALBA (CN)
DIEGO PRESSENDA

loc. Sant'Anna, 98
tel. 017378327
info@diegopressenda.it
www.diegopressenda.it

L'azienda agricola è situata in un
comprensorio unico, 15 ettari vitati
tra Monforte d'Alba e Roddino, dove
lavora la famiglia Pressenda al com-
pleto: Diego in primis, coadiuvato dal
2010 dai figli, l'enologa Silvia, Oscar,
Annalisa, Alessandra e suo marito
Francesco. La famiglia Pressenda
accoglie gli ospiti nell'agriturismo La
Torricella, struttura enoturistica con
ristorante, camere e una winery spa
dotata di sauna, bagno turco e idro-
massaggio con percorsi di benessere
riservati alla coppia e alla famiglia e
completati da una linea di prodotti
cosmetici all'uva. Il soggiorno può es-
sere combinato con la degustazione
di vini, proposta in appositi percorsi,
Barolo in primis.

RÉVA

01 t  12 + 9 appartamenti

loc. San Sebastiano, 68
tel. 0173789269
info@revamonforte.it
www.revamonforte.it

Réva nasce come progetto che vede
procedere in modo parallelo lavoro
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nei vigneti e in cantina e accoglien-
za. Il lavoro in vigna ha permesso di
ottenere ottimi risultati soprattutto
per Barbera d'Alba, Nebbiolo d'Alba
e Barolo. L'accoglienza invece si è
strutturata in uno splendido resort
dotato oltre che di 12 stanze (11 ca-
mere + 1 suite), anche di un ristorante
di charme, Fre, una spa, piscine, golf a
nove buche, solarium. Per il soggiorno,
è disponibile anche il Réva Residen-
ce, con 9 appartamenti. La visita può
essere abbinata a un certo numero di
esperienze che spaziano dalla clas-
sica degustazione all'enotour per
arrivare alle e-bike o, in stagione, alla
cerca dei tartufo.

MONTALDO SCARAMPI (AT)
CA' DEL PROFETA

` 
 5

via Montaldino, 19 - tel. 01411967229
info@cadelprofeta.com
www.cadelprofeta.com

Durante la sua esperienza torinese,
W l'ex calciatore brasiliano AndersonI
ó Hernanes, soprannominato "il profe-
2 ta", ha conosciuto il maître di vaglia
E Diego Dequigiovanni, brasiliano di

origine venete. Il duo ha deciso quindi
di investire nel Monferrato astigiano,
creando un luogo incantevole dove
proporre le migliori espressioni della
cucina e dei vini del luogo, e permet-
tere agli ospiti anche di soggiornare
all'insegna del relax. Nasce così que-
sto ristorante wine resort moder-
no, di design, con area resort che si

  compone di 5 camere matrimoniali

eleganti e accoglienti e una piscina
panoramica con vista sulle colline del
Monferrato.

MONTEMAGNO (AT)
TENUTA MONTEMAGNO

16
via Cascina Valfossato, 9
tel. 014163624
info@tenutamontemagno.it
www.tenutamontemagno.it

Tenuta Montemagno nasce da un
casolare cinquecentesco, che è stato
recuperato e restaurato dai fratelli
Flavio e Tiziano Barea. Resterete col-
piti dell'eleganza delle 16 camere che
si affacciano sulle colline e della pisci-
na che offre una vista indimenticabile.
Qui potrete prenotare una rilassante
vacanza oppure partecipare a degu-
stazioni di vini (dalla Barbera al Ruchè
ai loro spumanti), tour nei vigneti in
e-bike e, naturalmente, degustazioni
in cantina. Il ristorante La Civetta sul
Comò è fra le mete della nostra guida.
L'area degustazione si gioca tra una
sala dedicata e l'ampio giardino. Pos-
sibilità di fare equitazione.

MONTEMARZINO (AL)
POMODOLCE

Or i•
via IV Novembre, 7
tel. 0131878135
info@pomodolce.it
info@ristorantedagiuseppe.it
www.pomodolce.it
www.ristorantedagiuseppe.it
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La famiglia Davico lega il suo nome
a un campione della ristorazione del
tortonese, il ristorante Da Giuseppe
di Montemarzino, un luogo assolu-
tamente da consigliare a chi ama i
funghi cucinati in tutti i modi possibili
da abbinare ai vini del territorio, co-
minciando da quelli prodotti da loro
(è radioso per la guida IIGolosario
Ristoranti).
I Davico infatti sono anche titolari
dell'azienda agricola Pomodolce, nata
nel 2005 quasi a completare questo
decennale impegno nel mondo del
gusto. Nella loro cantina, visitabile su
appuntamento, si gusta naturalmente
il Derthona Timorasso, ma ci hanno
conquistato anche con il Niali, da uve
nebbiolo, il Monleale "Marsèn", il ros-
so Cherubino (barbera e croatina) e il
Croatino "Fontanino".

VIGNETI REPETTO

t. I5 "• 
.

loc. Castellazzo
tel. 3358256514
info@vignetirepetto.it
www.vignetirepetto.it

Gian Paolo Repetto è nato da una fa-
miglia di agricoltori ed è cresciuto in
campagna. Dopo una vita passata lon-
tano dalla sua terra, svolgendo lavori
nel campo ingegneristico, ha deciso,
insieme alla moglie Marina, di ritorna-
re a casa, ascoltando il richiamo delle
colline tortonesi, territorio votato alla
viticoltura, e noto per la coltivazione
delle uve timorasso. E qui grazie all'a-
ria pura, il clima temperato e il terre-

no fertile nascono vini straordinari,
prodotti nella cantina all'avanguardia
con moderni dispositivi per la vinifica-
zione. Sopra la cantina, nelle sale del
suo relais, possono essere degustati
i vini attraverso 3 percorsi differenti
(3 o 5 calici) da abbinare al tour tra
i vigneti. Infine c'è anche Orizzonti
Guest House, composta da 5 camere
doppie con un'ampia vista sui vigneti
che rigenera.

MONTEU ROERO (CN)
ANGELO NEGRO

PIRP'~~.
fraz. Sant'Anna, 1 - tel. 017390252
negro@negroangelo.it
www.angelonegro.it
www.instagram.com/ciabot san_gior-
gio

Proprietari fin dal 1670, i Negro con-
tano su 60 ettari di vigneti dai quali
producono, tra gli altri, il Roero Arneis
Perdaudin, oggi considerato uno dei
migliori bianchi in Italia. La voglia di
valorizzazione del territorio, che è
sempre stata insita nella famiglia, si
è sviluppata in un agri wine bar, il Cia-
bot San Giorgio (fraz. Tre Rivi - loc.
Bordoni Bassi - tel. 3356815652), che
è anche una terrazza naturale con
vista a 360°  sulle colline circostanti.
Qui si viene per un aperitivo, anche
ricco com'è nella tradizione della me-
renda sinoira piemontese con tome
e prosciutto, per arrivare a una vera
e propria cena immersi nei vigneti. È
aperto durante la bella stagione da
venerdì a lunedì, dalle 18 alle 24.
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NEVIGLIE (CN)
BERAn
loc. Castellero, 12
tel. 0173630194 - 0173630500
info@bera.it - www.bera.it

Nelle Langhe tra Alba e Asti, sulla
strada che da Barbaresco e Neive
sale verso Neviglie, la famiglia Bera
coltiva da secoli la vite, anche se solo
alla fine degli anni '70 ha iniziato a
vinificare per l'imbottigliamento e la
vendita diretta con la propria etichet-
ta.
L'azienda si estende oggi su una su-
perficie di 30 ettari, con la produzione
di Asti e Moscato d'Asti da campioni e
Barbaresco, Barolo, Nebbiolo Langhe
e il mitico Langhe Rosso "Sassisto".
Valter e i suoi due figli Umberto e
Riccardo guardano ancora avanti e
coltivano anche chardonnay e pinot
nero per produrre un nuovo e intri-
gante Alta Langa Bera Brut metodo
classico. Su prenotazione, è possibile
organizzare una degustazione in loco.

NIZZA MONFERRATO (AT)
CANTINE BERSANO

piazza Dante, 21
tel. 0141720211
wine@bersano.it
enoteca@bersano.it
www.bersano.it

Arturo Bersano ebbe la lungimiranza
nel 1935 di prendere le redini della

tenuta paterna puntando su Barbera,
Brachetto e Barolo. Negli anni Ottan-
ta l'arrivo delle famiglie Massimelli
e Soave e nel 2021 l'acquisizione da
parte della famiglia Massimelli del-
la totalità delle quote dell'azienda.
Qui è anche conservata la memoria
storica del territorio, attraverso i
Musei voluti dallo stesso Bersano,
tra cui spicca il Museo delle Con-
tadinerie dedicato agli utensili e
agli attrezzi della vita contadina,
tra i maggiori musei specialisti-
ci italiani, affiancati dalla raccolta
delle stampe e delle etichette rare.
Si può accompagnare la visita alla de-
gustazione delle principali etichette.

NOVI LIGURE (AL)
LA RAIA

strada di Monterotondo, 79
tel. 0143743685
info@la-raia.it - www.la-raia.it

Realtà situata nel cuore delle colline
piemontesi del Gavi, con un'esten-
sione di oltre 180 ettari, dei quali 48
coltivati a vigneto, 60 a seminativo e i
restanti occupati da pascoli, boschi di
castagno, acacia e sambuco.
La Raia in questi anni ha saputo im-
porsi all'attenzione di turisti e media
per due diversi motivi: il vino, che ha
la sua punta di diamante nel Gavi, e
l'arte. La Raia infatti ospita l'omoni-
ma Fondazione che ha invitato artisti,
filosofi, paesaggisti, fotografi e archi-
tetti a vivere e sperimentare i diversi
elementi del paesaggio, attraverso
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interventi e opere d'arte.
Le opere si visitano attraversando il
Sentiero dell'Arte posto tra le vigne,
i boschi e i prati della tenuta. E una
delle attrattive principali per gli ospiti
della Locanda La Raia, boutique hotel
composto da quattro camere e spazio
ristorante. C'è anche la possibilità di
vivere la Tenuta in una sola giornata
secondo una serie di percorsi apposi-
tamente studiati dove la degustazio-
ne ha un ruolo di primo piano.

OLIVOLA (AL)
BRICCO DEI GUAZZI

via Vittorio Veneto, 23
tel. 0422864511
info@briccodeiguazzi.it
www.briccodeiguazzi.it

Bricco dei Guazzi sorge sulla cima di
una collina, circondata da trentacin-
que ettari di vigneti di proprietà a po-
chi chilometri da Casale Monferrato.
Qui la cultura del vino è antica, come
dimostra la splendida cantina, tuttora
in uso e visitabile, scavata nel XV se-
colo sotto la Villa Residenziale della
nobile famiglia Guazzo.
Oggi questa splendida villa padronale
è stata trasformata in un relais, Villa
Guazzo Candiani, con l'infernot - il più
grande del Monferrato - impiegato
per le degustazioni; quindi le stanze
affrescate e la ristorazione interpre-
tata sotto l'egida de I Due Buoi, ico-
na della cucina alessandrina. Tra le
proposte da loro offerte, light lunch,
happy hour & dinner.

OZIANO MONFERRATO (AL)
ANGELINI PAOLOn
Cascina Cairo - via Cairo, 10
tel. 3468549015
info@angelinipaolo.it
www.angelinipaolo.it

Da oltre un secolo la famiglia Angelini
cura i 40 ettari di proprietà, impian-
tati a vigneto. La cantina è stata di
recente rinnovata e le tecniche di pro-
duzione mirano a esaltare la tipicità
di ogni singolo vitigno, di una gamma
di vini molto varia e legata al territo-
rio. In coltivazione, i vitigni classici del
Monferrato, come la barbera, e inter-
nazionali quali viognier e syrah.
Punta di diamante il Grignolino, sia
nella versione Grignolino del M.to
Casalese "Arbian" sia nel Monferace,
Grignolino affinato 4 anni. La cantina
è dotata del punto vendita Angelini
Paolo Wine Shop & Tasting (S.P. 457
Casale-Asti, 10 bis) e di uno spazio per
le degustazioni.

PIOBESI D'ALBA (CN)
TENUTA CARRETTA

loc. Carretta, 2 - tel. 0173619119
info@terremiroglio.com
www.tenutacarretta.it

Azienda vitivinicola fra le più storiche
d'Italia, con oltre 5 secoli e mezzo
di attività. II complesso aziendale
è parte integrante di un "mosaico
enoturistico", che comprende un
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percorso nei vigneti con audioguida
(Grape's Road), la visita alle cantine,
un wine shop e tre ottimi ristoranti.
Il primo, in azienda, è il Ristorante
21.9 (con annesso Bistrot La Via
del Sale) che, grazie allo chef Flavio
Costa, ha ottenuto la corona radiosa
su IIGolosario Ristoranti ed è pure
un elegante albergo di charme con
9 camere; il secondo, Locanda in
Cannubi, si trova a Barolo (via Crosia,
14 - tel. 017356294 - 3401282081)
e il terzo, Villa Garassino Coun-
try House & Bistrovino, è a Treiso
(strada Rizzi, 18 - tel. 0173328185
- 3450056512) e offre 5 camere,
la piscina e un'accogliente enoteca.
Tenuta Carretta è parte del network
"The Grand Wine Tour", associazione
di produttori italiani dove la qualità
dell'ospitalità si affianca a quella dei
vini, tra i quali i più noti sono il Barolo
Cannubi e il Roero Arneis "Cayega",
nonché l'Alta Langa Brut "Airali".
Merita anche l'Edoardo Miroglio Brut,
prodotto in Tracia (area della Bulgaria
particolarmente vocata fin dai tempi
dei Romani), dove la famiglia Miroglio
ha impiantato 150 ettari di vigneti
con 16 varietà di uve.

ROCCHETTA TANARO (AT)
BRAIDA
DI GIACOMO BOLOGNA

l7 ~ ~~::,.
via Roma, 94 - tel. 0141644113
info@braida.it
info@braidawineresort.it
www.braida.it
www.braidawineresort.it

Il Braida Wine Resort, aperto nel
2021, sorge sul crinale della collina
che domina Rocchetta Tanaro, cir-
condato da vigne di barbera, grande
amore della famiglia Bologna.
Un tipico casale del Settecento ri-
strutturato con gusto che offre came-
re accoglienti, spazi comuni interni ed
esterni curati, l'assistenza di un som-
melier per scoprire i vini della cantina
e le emozioni della degustazione.
Sette camere in formula b&b, cia-
scuna con il nome dei vini simbolo
di Braida, degustazioni guidate an-
che con vista sui vigneti, wine shop,
eventi privati. Possibilità di visita alle
cantine storiche con degustazioni di
diverse espressioni di Barbera nella
suggestiva barricala.

ROSIGNANO MONFERRATO (AL)
BONZANO VINI
CASTELLO DI UVIGLIE

111.

loc. Castello di Uviglie, 73
tel. 3371250397 - 0142488132
info@bonzanovini.it
info@castellodiuviglie.com
www.bonzanovini.it
www.castellodiuviglie.com

A Rosignano Monferrato si erge il
Castello di Uviglie, le cui origini ri-
salgono alla seconda metà del XIII
secolo. La Cantina, oggi di proprietà
della famiglia Bonzano, rappresen-
ta una realtà vitivinicola dotata di
tecnologie all'avanguardia e di un
team familiare giovane e dinamico.
La produzione si divide in due linee
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diverse ma complementari: Castello
di Uviglie e Bonzano Vini. La prima
punta sui vitigni autoctoni del Mon-
ferrato, la seconda è focalizzata su
produzioni sperimentale, blend di vi-
tigni sia autoctoni sia internazionali.
Ad accompagnare questa avventura
è l'enologo di fama internazionale
Donato Lanati con le tecnologie all'a-
vanguardia di Enosis.

SAN DAMIANO D'ASTI (AT)
CARLIN DE PAOLO

  te
fraz. Gorzano, 238/a
tel. 0141983833
info@carlindepaolo.com
www.carlindepaolo.it

Paolo è il fondatore della cantina tra-
sformata in vera e propria attività dal
figlio Carlo, detto Carlin. II nome scel-
to dagli attuali proprietari - la quarta
generazione - evoca proprio questa
storia, che si dipana nel contesto del-
le magnifiche Colline Alfieri alla con-
fluenza di Roero e Langhe.
La cantina offre un servizio di Me-
renderia, che in realtà è vero e pro-
prio ristorante con piatti di livello da
abbinare ai vini prodotti, cominciando
dall'ottima Barbera d'Asti e scopren-
do la piccola Doc Cisterna (croatina).
L'offerta si amplia anche con una se-
rie di attività outdoor come trekking e
tour in e-bike o servizi ancor più per-
sonalizzati, come la cerca del tartufo
o il tour in elicottero per scoprire con
una nuova prospettiva vigneti e ca-
stelli medievali.

SAN MARTINO ALFIERI (AT)
MARCHESI ALFIERI

 11:

piazza Alfieri, 28
tel. 0141976015
info@marchesialfieri.it
www.marchesialfieri.it

Dal 1616 il castello e la tenuta sono
legati alla storia degli Alfieri, nobi-
le famiglia locale. Parliamo di una
realtà che si estende lungo 21 etta-
ri di vigneti, di cui 16 a barbera e la
restante parte suddivisa tra pinot
nero, grignolino e nebbiolo, dominati
da uno dei castelli più belli dei Pie-
monte e circondati da un parco e da
un giardino curati in ogni dettaglio. E
possibile ripercorrere questa storia
grazie a visite guidate della cantina
e del parco storico, per terminare poi
in bellezza con una degustazione dei
vini più rappresentativi dell'azienda.
C'è anche le possibilità di pernotta-
mento presso la Cascina Margherita
all'interno della tenuta, e di compiere
alcune significative esperienze come
la cerca del tartufo.

SANTO STEFANO BELBO (CN)
CA' D' GAL

t5.
fraz. Valdivilla
strada Vecchia di Valdivilla, I
tel. 0141847103
info@cadgal.it - www.cadgal.it

Superbo è il Moscato d'Asti "Vigna
Vecchia" prodotto da Sandro Boido,
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nella sua tenuta, frutto di prove e ri-
cerche volte a combinare la tradizio-
ne con l'innovazione. Quella vitivinico-
la però è solo una parte dell'attività
che da più di 30 anni è anche agritu-
rismo con stanze che affacciano sui
vigneti e si mescolano ai profumi che
arrivano in tavola direttamente dalla
cucina, tradizionale e fatta di sapori
tipici e ricette antiche, come quella
della Cugnà, prodotto tipico delle
Langhe, una salsa usata come condi-
mento quotidiano per le pietanze rea-
lizzato a partire dal mosto d'uva cotto
con aggiunta di frutta fresca e secca.
Qui l'accoglienza e la voglia di condi-
videre sono di casa. Hanno 5 camere
per gli ospiti.

SERRALUNGA D'ALBA (CN)
FONTANAFREDDA

P  t25i~
via Alba, 15 - tel. 0173626100
info©fontanafredda.it
www.fontanafredda.it

Fontanafredda è la storia del Piemon-
te e del Barolo. Fondata nel 1858 na-
sce da una storia d'amore, quella tra
il primo Re d'Italia, Vittorio Emanuele
II e Rosa Vercellana moglie morga-
natica. Oggi la proprietà, in capo alla
famiglia Farinetti, ha deciso di farne
una tenuta aperta alle visite da vi-
vere come un museo diffuso. Infatti
lo storico villaggio che circondava il
corpo principale della Tenuta e che
nel tempo è arrivato a ospitare circa
250 persone, è stato ristrutturato e
trasformato in un Villaggio narrante,

da scoprire a tappe, che affianca la
foresteria diventata uno splendido
hotel, il ristorante Guidoristorante,
affidato alla famiglia Alciati (corona
radiosa) e l'Osteria Disguido, per
una sosta più informale. Tante anche
le esperienze diverse, degustazioni
comprese, da prenotare on line.

LUIGI VICO

via XX Settembre, 13
tel. 3356547772
casamia@serralungacasamia.it
www.serralungacasamia.it

Dal 2016 Luigi Vico cura i terreni di
Serralugna, acquistati dagli avi a ini-
zio Novecento, dove sono a dimora
viti di nebbiolo e il celebre cru Prapò.
Contemporaneamente ha trasforma-
to la sua casa in un luogo di turismo
esperienziale, Serralunga Casa Mia:
facendo rete con altre cantine del
comune, ha messo a disposizione dei
turisti uno splendido caveau, dove i
vini di Serralunga sono presentati e
ordinati per i vari cru di Serralunga.
E si possono degustare e acquistare
tutti.
Le degustazioni sono da intendersi
come Esperienze di Gusto: abbina-
menti di sapori tradizionali, introvabili
altrove. Propongono anche Esperien-
ze in Campo, con attività guidate di
legatura, potatura e vendemmia. A
disposizione degli ospiti una terrazza
dove godersi il panorama in estate e
un sentiero tra i vigneti. Oltre al Baro-
lo di Serralunga di produzione propria,
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non scordatevi di assaggiare il Mo-
scato prodotto a Serralunga e il suo
Vermut straordinario.

SCHIAVENIA

via Mazzini, 4
tel. 0173613115
schiavenza@schiavenza.com
www.schiavenza.com

Schiavenza deve il suo particolare
nome all'antica proprietà dell'Opera
Pia Barolo, che affidava il lavoro ai
mezzadri detti appunto "schiavenza".
Oggi l'azienda è seguita da Luciano
Pira, agronomo e cantiniere, coadiu-
vato dalla moglie Maura Alessandria
e dal cognato Walter Anselma.
Dieci ettari di vigneti situati per lo
più sul territorio di Serralunga d'Alba,
dove a far da padrone è il nebbiolo,
che sarà trasformato nel Barolo. Da
sempre questa attività agricola viene
affiancata da quella della ottima trat-
toria, situata nel cuore di Serralunga
d'Alba, ai piedi del maestoso castello,
proprio dietro la chiesa parrocchiale,
dove i vini della cantina si assaggiano
abbinati a una teoria di piatti piemon-
tesi.

SERRALUNGA DI CREA (AL)
TENUTA TENAGLIA

t 33 appartamenti 1111
strada Santuario di Crea, 5
tel. 0142940252
info@latenaglia.com
www.tenutatenaglia.it

Tenuta Tenaglia si trova nel Monfer-
rato, un'area storica ai piedi del Sacro
Monte di Crea e del suo Santuario,
riconosciuto Patrimonio dell'Uma-
nità. L'eredità di questa tenuta del
1600, fondata da Giorgio Tenaglia -
Governatore di Moncalvo e capitano
di ventura, già produttore di vino - è
stata raccolta dalla seconda e terza
generazione della famiglia italo-tede-
sca Ehrmann, che offre un pacchetto
di proposte enoturistiche, dalla degu-
stazione esperienziale dei vini d'ec-
cellenza ai pic ni: in vigna, dalle visite
in cantina e nei vigneti, dalle mostre
d'arte ai concerti, fino alla ricerca del
tartufo in stagione. Possibilità di per-
nottamento.

SERRAVALLE SCRIVIA (AL)
LA BOLLINA

via Monterotondo, 58
tel. 014361984
info@labollina.it
www.labollina.it
www.villalabollina.com

Collocata all'interno della Docg del
Gavi, la Tenuta La Bollina si estende
per 120 ettari in un paesaggio fatto
di dolci declivi, selezionate vigne e bo-
schi di castagno, che domina con una
imponente struttura che si scorge fin
da lontano lungo la strada che condu-
ce all'Outlet.
All'interno della tenuta, oltre alla So-
cietà Agricola che si estende su 28
ettari di viga peto con un'attrezzata
cantina di produzione, sono presenti
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tre eleganti strutture ricettive: Villa
Bolliva (tel. 0143302585), una villa
liberty trasformata in un hotel 4 stel-
le lusso con ristorante bistro interno,
annesso parco e adiacente centro
congressi, un moderno hotel 4 stelle
e, per gli appassionati della pratica
del gioco del golf, un campo a 9 bu-
che che si snoda tra i vigneti da dove
vengono prodotti i vini tra cui il nostro
prediletto, che è un altro bianco, l'Ar-
mason, da uve chardonnay.

STREVI (AL)
MARENCO

011+ 2 appartamenti
piazza Vittorio Emanuele, 10
tel. 0144363133
info@marencovini.com
www.marencovini.com

Esempio di azienda a trazione femmi-
nile, grazie all'impegno e al lavoro di
tre sorelle. Marenco accoglie durante
tutto l'anno i turisti e gli appassionati
di vino nella propria azienda, dove è
possibile partecipare a visite guidate
ai vigneti e alla cantina e degustare
i vini scegliendo tra 5 diversi percorsi
che si effettuano su prenotazione tut-
ti i giorni dell'anno.
Tra questi particolarmente emozio-
nante il pic nic tra le vigne con la
possibilità di pernottare alla Cascina
Valtignosa a Cassine (S. P. 233 - tel.
0144363133) e camminare fino alla
big bench immersa tra i vigneti, Fra
i vini bianchi sarà una curiosità l'as-
saggio del loro Carialoso da rare uve
carica l'asino.

TORTONA (AL)
LA COLOMBERA

strada Comunale per Vho, 7
tel. 0131867795
info@lacolomberavini.it
www.lacolomberavini.it

La Colombera è un'azienda che ha
saputo farsi largo nel panorama del
vino piemontese grazie alla conduzio-
ne di Elisa Semino che, insieme alla
famiglia, porta avanti una tradizione
agricola avviata sulle colline del Tor-
tonese negli anni '30.
Oggi la produzione ha i suoi punti di
forza nei vini da uve timorasso, "Der-
thona" e "Montino", e da uve barbera,
"Elisa" e "Monleale", che hanno rice-
vuto diversi riconoscimenti e premi
nazionali e internazionali: nel 2022 il
Top Hundred per il miglior Timorasso.
Nella nuova sala degustazione, Elisa
accoglie turisti e winelovers, per vi-
site e degustazioni, in uno spazio di
oltre 300 m2 costruito in bioedilizia e
completamente green. Venerdì, saba-
to e domenica mattina le degustazio-
ni programmate; negli altri giorni del-
la settimana La Colombera è aperta
per eventi su prenotazione.

TREISO (CN)
ABRIGO ORLANDO

7Pii

fraz. Cappel etto, 5
tel. 0173630533
info@orlandoabrigo.it
www.orlandoabrigo.it

21 / 23
Pagina

Foglio

   02-2023
116/38

www.ecostampa.it

18
24

84

Mensile

Pag. 67



il Golosario di Paolo Massobrio 2023 le cantin:: 137

Arrivare alla Foresteria Settevie è
un'emozione, trovandosi di fronte a
questo antico cascinale di Langa per-
fettamente ristrutturato con note di
colore, fiori e piante aromatiche. C'è la
piscina immersa nel verde di fronte a
un panorama che è quello della Langa
dei romanzi di Fenoglio e ci sono 7 ca-
mere per soggiornare qualche giorno.
Inoltre è possibile visitare la can-
tina e degustare i vini prodotti con
approfondimenti dedicati al vitigno
nebbiolo, quindi al Barbaresco e alle
diverse menzioni geografiche aggiun-
tive. Sarà l'occasione per conoscere
meglio questa cantina, che merita
attenzione per il suo trittico di Bar-
baresco - Meruzzano, Montersino
e Rongalio - ma che abbiamo anche
apprezzato per l'interpretazione dello
Chardonnay.

VERDUNO (CN)
MORRA DIEGO

Cascina Mosca, 37
tel. 3283261943
info@morrawines.com
www.morrawines.com

Il logo della cantina riporta tre
M, che stanno per Monvigliero,
Morra e Mosca, rispettivamente
il vigneto più importante, il nome
di famiglia e la cascina che tut-
ti chiamavano Mosca, appunto.
Attualmente sono 30 gli ettari di vi-
gneti a disposizione. Tra i vini spicca
una rarità, il Verduno Pelaverga Doc,
un rosso caldo e speziato che da solo

vale il viaggio. Meritano attenzione
anche le esperienze proposte da Die-
go e Francesca: passeggiate e pic nic
tra i vigneti, degustazioni alla cieca, in
cantina, nei locali di affinamento, tra
botti e tonneaux, nella sala degusta-
zione o godendo della visione che si
scorge dalla terrazza panoramica.
Per i bambini: degustazione di succhi
di frutta (da prenotare).

VIGNALE MONFERRATO (AL)
CANTINA HIC ET NUNC

7

loc. Ca' Milano, 7 a-b
tel. 0142670165
info@cantina-hicetnunc.it
www.cantina-hicetnunc.it

A Vignale Monferrato fa capolino
tra le vigne un'avanguardistica can-
tina "trasparente", perfettamente
integrata nel contesto paesaggistico.
Rappresenta l'espressione della fa-
miglia bergamasca Rosolen, che nel
2012 acquista 100 ettari di terreni
e inizia un lavoro di recupero a 360° .
La casa colonica è stata restaura-
ta per dare vita al Wine Resort Ca'
dell'Ebbro, con servizi di b&b, piscina
all'aperto, 7 camere. Gli spazi produt-
tivi (serbatoi e barricaia) sono a vista
da qualsiasi punto della sala degusta-
zione e la cantina non ha un vero e
proprio tetto, ma una terrazza ampia,
che è un luogo pensato per accogliere
eventi e iniziative, dove il vino viene
abbinato a musica e cibo. Da scoprire
il loro Cortese, accanto a Barbera e
Grignolino (anche spumantizzato).
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VIGUZZOLO (AL)
CASCINA MONTAGNOLA

strada Montagnola, 1
tel. 3480742701
info ©cascinamontagnola.com
www.cascinamontagnola.com

Comincia nel 1997 l'avventura nelle col-
line circostanti Viguzzolo di Bruno Car-
vi e Donatella Giannotti, attivi in Lom-
bardia nel campo delle assicurazioni.
II tutto parte con la ristrutturazione
di Villa Margherita, una dimora del
primo ̀ 900 in stile Liberty, divenuta
dal 2001 la loro residenza abituale.
Da allora questo luogo è diventato
un punto di incontro per persone
che condividono la stessa filoso-
fia di amore per la natura e il vino.
Oggi Donatella prosegue questa mis-
sione con la stessa passione di sem-
pre, producendo un'ampia batteria di
bianchi e rossi in equilibrio tra innova-
zione e tradizione. II suo Colli Tortonesi
Timorasso "Morasso" è stato Top
Hundred a Golosaria 2022. Nell'acco-
gliente veranda immersa nel verde si
tengono ie degustazioni, accompagna-
te da prodotti artigianali tipici e locali
in base ai vini e precedute da una visita
ai vigneti.

VIVERONE (BI)
CELLA GRANDE

t9.
via Cascine di Ponente, 21
tel. 01611892213
info@cellagrande.it
www.cellagrande.it

La magnificenza di un antico mona-
stero benedettino sulle sponde del
lago di Viverone, che raggiungerete
dopo aver percorso un vialetto con i
muretti a secco e incorniciato da un
filare di uve a pergola, è il biglietto da
visita della proprietà vitivinicola e ri-
cettiva della famiglia Bagnod, origina-
ria della Val d'Ayas. Emozioni tutte da
vivere nelle preziose salette di degu-
stazione, ricavate nelle grotte e nella
stupefacente cappella di San Michele
risalente all'anno Mille.
La struttura dispone di 9 eleganti su-
ite, la bio spa con piscina riscaldata
esterna e un bistrot aperto a pranzo e
a cena. Da scoprire anche i formaggi
delle loro aziende agricole, sia in Val
d'Ayas, sia in zona. Superbi í vini, ot-
tenuti da uve erbaluce e curati dall'e-
nologo Donato Lanati. Una chicca
sarà l'Erbaluce San Martino affinato
nelle anfore poste in fondo al lago di
Viverone.
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