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Antica Masseria Jorche
Da sei generazioni la famiglia Morando si dedica

alla viticoltura di alta qualita.

® D-Raffaele ® 31 March 2024

A

Circondata da vigneti di proprieta disposti in forma circolare nel Monferrato e con una produzione nelle Langhe, la cantina
Montalbera € il pil grande produttore di Ruché dal 1983, oltre alle altre varieta autoctone della regione. Esperienza e amore per il
territorio sono alla base della visione della Famiglia Morando che, negli ultimi anni, ha avviato il progetto di luxury wine tourism con
la realizzazione di suites e la programmazione di esperienze in cantina, in vigna e a contatto con il territorio.

Castagnole Monferrato (AT), 29 marzo 2024 - Nel cuore del Monferrato, circondata da un anfiteatro di viti e noccioleti, con vista sulle
montagne, si erge |'azienda agricola Montalbera, Una cantinamoderna e all'avanguardia circondata da 115 ettaridi alcune trale piQ
rinomate uve autoctone dellaregione, in particolare il pregiato Ruché. Qui, in un'area ricca di biodiversita e suoli fertili, la tradizione
agricola Incontra 'acume Imprenditoriale in un'azienda fondata da Enrico Riccardo Morando, padre dell'industria italiana del cibo per
animali domestici e uno degli imprenditori italiani pit venerati. Nel 1983 acquista la tenuta dopo aver riconosciuto il potenziale in
crescita nel Monferrato, In particolare nel Ruché, anticipando |l risveglio economico dell intero territorio.

Guldato dalla visione di Enrico e dal principlo di creazione di valore a lungo termine, & oggl suo nipote Franco Morando, Direttore
Generale e CEO di Montalbera, a supervisionare le operazioni della cantina assieme all'=nologoe Nine Falcone, onorando il lascito del
nonno fondatore con vini espressivi che regolarmente ottengono alti riconoscimenti dalla critica. Tuttavia, |a ragione d'essere di
Maontalbera, oltre che al patrimonio viticolo Ruche, status di DOCG dal 2010, ruota attorno ad altre varieta autoctone, come Barberao
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Grignolino. 'azienda si distingue per i suoi vini rossi, espressione massima del territorio e al contempo per uve non autoctone, come

il Viognier e lo Chardonnay, esplorate nel loro bianchi. Sono presenti anche varietd a bacca bianca autoctone, come il Moscato D'Asti,
coltivato inun vigneto di 15 ettari a Castiglione Tinella, nella zona delle Langhe e Il Timorasso. Un'uva recuperata negli ultimi anni che si
& dimostrata resistente alle malattie e agli eventi atmosferici, prestandosi anche all'invecchiamento.

LA VISIONE CHE GUIDA LA FILOSOFIA DI VINIFICAZIONE SOSTENIBILE
La lungimiranza imprenditoriale della famiglia Morando si riflette nella storia di successo dell'uva Rucheé, una variet autoctona

originariamente utilizzata per produrre vini da tavola per le feste, salvata dall’'estinzione dal parroco Don Giacomao Cauda. Enrico —~

Riccarde Morando & stato tra i primi a credere nel potenziale del Ruché per produrre vini di alta qualita, distinti dalle loro note succose > 00:00 0148 ) {]
e floreall. Nel 2015 il loro Ruché “La Tradizione” & stato il primo Ruché di Castagnole Monferrato DOCG a ottenere i Tre Bicchieri del
Gambero Rosso. Oggi, il 60% di tutto il Ruché nel mondo pud essere ricondotto alle cantine di Montalbera che coprono un totale di66
ettari nella tenuta di Castagnole Monferrato. Sforzi conservazionisticl simili si passono vedere nell’approccio di Montalbera

al Grignolino, un'uva rara, esoterica e ricca di tannini, il 15% dei quali & di proprieta e prodotto dalla famiglia Morando. Uno spirito
imprenditoriale si estende anche alla filosofia produttiva di Montalbera, che enfatizza 'innovazione continua in cantina e pratiche
sostenibiliin vigneto, compresi un basso intervento chimico e la raccolta a mano.

Pasta fresca Boni di Maffezzoli Gionata

Tecniche di produzione sperimentali rigorosamente pianificate ma eseguite in modo giocoso, come linvecchiamento prolungato in botti
di rovere francese applicato al Barbera D'Asti DOCG, vengono utilizzate per ottenere la migliore espressione di varieta e terroir, Altre
pratiche includono la sovra maturazione, |'appassimento sulla vite, I'invecchiamento in anfora e l'invecchiamento prolungato sui lieviti.

1VINI DI MONTALBERA

La selezione di vini di alta qualita di Montalbera si esprime attraverso diverse famiglie Al vertice spicca la “Famiglia del Ruch#’, guidata
dal fiore all'occhiello "LACCENTO', Ruche di Castagnole Monferrato DOCG, & dal prestigioso “Il Fondatore”, Ruche di Castagnole
Monferrato DOCG Riserva, presentato nel 2024 e precedentemente conosciuto come “"Limpronta’, omaggio al fondatore Enrico

Nardello Vini: Federica Nardelli
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Riccardo Morando & stato tra i primi a credere nel potenziale del Ruché per produrre vini di alta gqualita, distinti dalle loro note succose
e floreali. Nel 2015 il loro Ruché “La Tradizione’ & stato il primo Ruché di Castagnole Monferrato DOCG a ottenere i Tre Bicchieri del
Gambero Rosso. Oggi, il 60% di tutto il Ruché nel mondo pud essere ricondotto alle cantine di Montalbera che coprono un totale di 66
ettari nella tenuta di Castagnole Monferrato. Sforzi conservazionistici simili s possono vedere nell’'approceio di Montalbera

al Grignolino, un'uvarara, esoterica e ricca di tannini, il 15% dei quali & di proprieta e prodotto dalla famiglia Morando. Uno spirito
imprenditoriale si estende anche alla filosofia produttiva di Montalbera, che enfatizza l'innovazione continua in cantina e pratiche
sostenibili in vigneto, compresi un basso interventa chimico e la raccolta a mano,

Tecniche di produzione sperimentali rigorosamente planificate ma eseguite In modo giocoso, come l'invecchiamento prolungato in batti
di rovere francese applicato al Barbera D'Asti DOCG, vengono utilizzate per ottenere lamigliore espressione di varieta e terroir. Altre
pratiche includono la sovra maturazione, |'appassimento sulla vite, I'invecchiamento in anfora e l'invecchiamento pralungato sui lieviti.

1 VINI DI MONTALBERA

La selezione di vini di alta qualita di Montalbera si esprime attraverso diverse famiglie. Al vertice spicca |a "Famiglia del Ruch&’, guidata
dal fiore all'occhiello "LACCENTO", Ruche di Castagnole Monferrato DOCG, e dal prestigioso "Il Fondatore”, Ruche di Castagnole
Monferrato DOCG Riserva, presentato nel 2024 e precedentemente conosciuto come "Limpronta’ omaggio al fondatore Enrico
Riccardo Morando. Accanto al rinomato Ruche, Montalbera celebra l2 “Famiglia della Barbera” con "LEQUILIBRIO", Barbera D'Asti
DOCG, e “La mia Nuda', Nizza DOCG. Segue il Grignoling, in cui “Grigne”, un Grignolino D'Asti DOC, e "LANFORA", Grignolino D'Asti in Federica Nardello Nardello Vini
purezza affinato in anfore di terracotta, rappresentanc la quintessenza di questa rara varieta piemontese. Tra le bollicine, imperdibile & il
“120+1", spumante metodo classico Pas Dosé 100% Pinot Nero, che, con 10 anni sul lleviti, testimonia la maestria e I'Innovazione della
cantina. Altrettanto rilevante e la famiglia "Calypsos”, con il Viognier Piemonte DOC eil Timorasso Colli Tortonesi DOC - Derthona,
che incarnano il confronto tra vitigni internazionali e autoctoni, esprimendo al meglio le caratteristiche distintive del territorio
piemontese In pregiati vinl blanchi. Infine, la "Famiglia del Nebbiolo", vera e propria ambasciatrice della regione, & rappresentata da "IL
DON" Monferrato DOC Nebbiclo Superiore, da "LEVOLUZIONE" - Barolo del Comune di Serralunga dAlbae

da “LINTUITO" Barbaresco DOCG della zona di Meive.

Nardello Vini: Federica Nardelli

LUXURY WINE TOURISM

Versoil futuro. lo sguardo della famiglia e di Franco Morando é rivolto al luxury wine tourism e alle esperienze legate al territorio del
Monferrato Patrimonio Unesco con I'ohiettivo di creare un rifugio privato ed esclusivo. Guidati dalle parole d'ordine di Franco Marando
"SPAZIO, LUCI E ORDINE" nasce Il progetto Montalbera Incoming velto a far vivere all'ospite un'esperienza di lusso nel mondo del

vino. Arredate in uno stile minimalista e moderno caratterizzato da grigi, velluti e vasche da bagno indipendenti, Montalbera offre
attualmente quattro nuove Luxury Wine Suites con vista sull’anfiteatro di viti, noccioleti e il lago della tenuta. Un rifugio confortevole
per coloro che desiderano immergersi nella storia delle rare varieta autoctone del Monferrato e nella filosofia vinicola centenaria, ma
anche per gli ospiti che vogliono godere dell'esperienza Montalbera in loco.

Le attivita della tenutaincludono vari percorsi che si estendono attraverso | paesaggi incontaminati di Montalbera, che gli ospiti possono
esplorare a piedi, in bicicletta o a cavallo. Dopo una giornata attiva nella campagna piemontese, jacuzzi all'aperto, trattamenti spa in
camera e sessionl di yoga nella fresca e rilassante cantina permettono agli ospiti di rilassarsl, mentre | tour in Vespa delle colline del
Monferrato completano 'esperienza della Dolce Vita, Un'opportunita per conoscere Montalbera oltre al suo vino, come azienda
agricola con oltre 35 ettari di noccioleti, producendo birre artigianali, grappa e liquori dai frutti della sua terra.
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ndata da vigneti di proprieta disposti in forma circolare nel Monferrato e con una produzione nelle
Langhe, la eantina Montalbera della famiglia Morando & il pit grande produttore di Ruche dal 1983, oltre
alle altre varieta autoctone della regione. Esperienza e amore per il territoric sone alla base della visione
delia Famiglia Morando che, negli ultimi annl, ha avviato Il pragetto di luxury wine tourism con la
realizzazione di suites e la programmazione di esperienze in cantina, in vigna e a contatto con il territorio.

Nel cuore del Monferrato, circondata da un anfiteatro di viti e noccioleti, con vista sulle montagne, si erge
I'azienda agricola Mantalbera. Una cantina modema e all'avanguardia circondata da 115 ettari di alcune
tra le pit rinomate uve autoctone della regione, in particolare il pregiate Ruche. Qui, in un'area ricca di
biadiversita e suali fertili, la tradizione agricola incontra Facume imprenditoriale in un'azienda fondata da
Enrico Riccardo Morando, padre dellindustria italiana del cibo per animali domestici e uno degli
imprenditori italiani pil venerati. Nel 1983 acquistd la tenuta dopo aver riconosciuto il potenziale in
crescita nel Monferrato, in particolare nel Ruché, anticipando il risveglio economice dell'intero territorio.
Guidato dalla visione di Enrico e dal principio di creazione di valore a lungo termine, & oggi suo nipote
Franco Morando, Direttore Generale e CEO di Montalbera, a supervisionare le operazioni della cantina
assieme all'enologa Nino Falcone, onorando il lascito del nonno fondatore cen vini espressivi che ARTICOLI RECENTI
regolarments ottengono alti riconoscimenti dalla eritica. Tuttavia, la ragione d'essere di Mantalbera, oltre B T
che al patrimanio viticolo Ruché, status di DOCG dal 2010, ruota attorno ad altre varieta autoctone, c
Barbera o Grignolino. L'azienda si distingue per i suoi vini rossi, espressione massima del territorio e 2 A Vinitaly & Lugana-mania: 2000 calici
contempo per uve non s ome il Viognier orate nei loro bianchi. Sono versati allo stand della Doc Lombardo-
presenti anche varieta a bacca bianca autoctone, come atc i, coltivato in un vigneto di 15 Veneta

ettari a Castiglione Tinella, nella zona delle Langhe & il Timorasso. Un'uva recuperata negli ultimi anni che
si @ dimostrata resistente alle malattie e agli eventi atmosferici, prestandosi anche all'invecchiamen

Il Vinitaly di Col Vetoraz

Vinitaly chiude con 97mila presenze. Oltre
30mila operatori esteri par| al 31% del totale

LA VISIONE CHE GUIDA LA FILOSOFIA DI VINIFICAZIONE SOSTENIBILE Doc, Superiore, e per la pr'"'na volta, Riserva
La lungimiranza imprenditoriale della famiglia Morando si rifl nel ria ¢ ell'uva Ruche, al Vinitaly 2024

una varieta autoctona originariamente utilizzata per produrre vini da tavola per le feste, salvata
dall'estinzione dal parroco Don Giacomo Cauda. Enrico Riccardo Merando e stato tra i primi a crede
potenziale del Ruché per produrre vini di alta qualita, distinti dalle loro note succose e floreali. Nel 2015l
loro Rucheé "La Tradizione” € stato il primo Ruché di Castagnole Monfe DOCG a ottenere i Tre Bicchieri
del Gambero Rosso. Oggi, il 60% di tutto il Ruché nel mondo pud essere ricondotto alle cantine di
Montalbera che coprano un totale di 66 ettari nella tenuta di Castagnole Monferrate. Sforzi
conservazionisticl simili si possono vedere nell'approccio di Montalbera al Grignolino, un'uva rara,
esoterica e ricca di tannini, il 15% dei quali & di proprieta e prodotto dalla famiglia Morando. Uno spirito
imprenditoriale si estende anche alla filosofia produttiva di Montalbera, che enfatizza l'innovazione
continua in cantina e pratiche sostenibill in vigneto, compresi un basso intervente chimico e la raccoltaa

| Friuli = Venezia Giulia a Vinitaly

mano. Tecniche di produzione sperimentali rigorosamente pianificate ma esequite in modo giocoso, come
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I'invecchiamento prelungato in botti di rovere francese applicato al Barbera D'Asti DOCG, vengono

utilizzate per ottenere la migliore espressione di varietd e terroir. Altre pratiche includono la sovra
maturazione, l'appassimento sulla vite, l'invecchiamento in anfora e l'invecchiamento prolungato sui lieviti.

| VINI DI MONTALBERA

La selezione di vini di alta qualita di Montalbera si esprime attraverso diverse famiglie. Al vertice spicca la
“Famiglia del Ruch&", guidata dal fiore all'occhiello "LACCENTO", Ruché di Castagnole Monferrato DOCG, e
dal prestigioso “Il Fondatore®, Ruché di Castagnole Monferrato DOCG Riserva, presentato nel 2024 e
precedentemente conoseiuto come “Limpronta”, omaggio al fondatore Enrico Riceardo Morando. Accanto
al rinomato Ruché&, Montalbera celebra la "Famiglia della Barbera” con "LEQUILIERIY", Barbera D'Asti
DOCG, e "La mia Nuda”, Nizza DOCG. Segue il Grignolino, in cui "Grigné®, un Grignolino D'Asti DOC, e
"LANFORA", Grignolino D'Asti in purezza affinato in anfore di terracotta, rappresentana la quintessenza di
questa rara varieta piemont Tra le bollicine, imperdibile & il 120+1, spumante metodo sico Pas

D 100% Pinot Nera, che, con 10 anni sui lieviti, testimonia la maestria e l'innovazione della tina.
Altrettanto rilevante & la famiglia "Calypsos”, con il Viognier Piemonte DDC e il Timorasso Colli Tortonesi
DOC - Derthona, che incarmano il confronto tra vitigni internazicnali e autocton|, esprimendo al meglio le
caratteristiche distintive del territorio piemontese in pregiati vini bianchi. Infine, la "Famiglia del Nebbiolo®,
vera e propria ambasciatrice della regione, & rappresentata da "IL DON" Monferrato DOC Nebbiolo
Superiore, da "LEVOLUZIONE" - Barolo dei Comune di Serralunga d'Alba e da "LINTUITO" Barbaresco
DOCG della zona di Nelve,

LUXURY WINE TOURISM

Verso il futuro, lo sguardo della famiglia e di Franco Morande € rivolto al luxury wine tourism e alle
esperienze legate al territorio del Monferrato Patrimonio Unesco con l'obiettivo di creare un rifugio privato
ed esclusivo. Guidati dalle parole d'ordine di Franco Morando "SPAZIO, LUCI E ORDINE" nasce il progette
Mentalbera Incoming valto a far vivere all'ospite un'esperienza di lusso nel mondo del vino. Arredate in uno
stile minimalista e moderno caratterizzato da grigi, velluti e vasche da bagno indipendenti, Montalbera
offre attualmente quattro nuave Lukury Wine Suites con vista sull'anfiteatro di viti, noccioleti e il laga della
tenuta. Un rifugio confortevole per colaro che desiderane immergersi nella storia delle rare varieta
autoctone del Monferrato e nella filosofia vinicola centenaria, ma anche per gli ospiti che vogliono godere
dell'asperienza Montalbera in |oco. Le attivita della tenuta includeno varl percorsi che si estendona
attraverso i paesaggi incontaminati di Montalbera, che gli Ds_p'rti possono esplurare a piedl, in bicicletta na
cavallo. Dopo una giornata attiva nella campaagna piemontese, jacuzzi all'aperto, trattamenti spa in camera
e sessioni di yoga nella fresca e rilassante cantina permettono agli ospiti di rilassarsi, mentre i tour in
Vespa delle colline del Monferrato completano I'esperienza della Dolce Vita. Un'opportunita anche per
conoscere Montalbera oltre al suo vino, come azlenda agricola con oltre 35 ettari di nocciole, producendo
birre artigianali, grappa e liquori dai frutti della sua terra
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Montalbera, Il Piii Grande Produttore Di Ruche
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CASTAGNOLE MONFERRATO — Nel cuore del Monferrato, circondata da un
anfiteatro di viti e noccioleti, eon vista sulle montagne, si erge Tazienda
agricola Montalbera. Una cantina modema e all'avanguardia circondata
da 115 ettari di aleune tra le pin rinomate uve autoctone della
regione, in particolare il pregiato Ruché. Qui, in un’area ricea di biodiversiti e
suoli fertili, la tradizione agricola incontra lacume imprenditoriale
in un’azienda fondata da Enrico Riccarde Morando, padre
dell’industria italiana del cibo per animali domestici ¢ uno degli
imprenditori italiani pita venerati. Nel 1983 acquisto la tenuta dopo
aver riconosciuto il potenziale in crescita nel Monferrato, in particolare nel

Ruché, anticipando il risveglio economico dellintero territorio.

I\ﬁOer‘:ALBERA, IL PIU GRANDE PRODUTTORE DI
RUCHE

Guidato dalla visione di Enrico e dal principio di creazione di valore a lungo
Lermine, ¢ oggl suo nipote Franco Morando, Direttore Generale e CEO di
Montalbera, a supervisionare le operazioni della cantina nssieme
all’enologo Nino Falcone, onorando il lascito del nonno fondatore con vini
espressivi che regolarmente oltengono alti riconoscimenti dalla  eritica.
Tuttavia, la ragione d'essere di Montalbera, oltre che al patrimonio viticolo
Ruché, status di DOCG dal 2010, ruota attorno ad altre varieta autoctone,
come Barbera o Grignoline. Lazienda si distingue per 1 suol vini rossi,
espressione massima del territorio e al eontempo per uve non autoctane, come
il Viognier e lo Chardonnay, esplorate nei lore bianchi. Sono presenti anche
varield a baeea bianea autoctone, come il Moseato D'Asti, coltivato in un
vigneto di 15 ettari a Castiglione Tinella, nella zona delle Langhe e
il Timorasso. Un'uva recuperata negli ultimi anni che si & dimostrata
resistente  alle malattie e agli eventi atmoslerici, prestandosi anche
allinvecchiamento.

LA VISIONE CHE GUIDA LA FILOSOFIA DI VINIFICAZIONE
SOSTENIBILE

La lungimiranza imprenditoriale della famiglia Morando si riflette
nella storia di successo dell'uva Rucheé, una varietd autoctona
originariamente ulilizzata per produrre vini da tavola per le feste, salvala
dall'estinzione dal parroco Don Giacomo Cauda. Enrico Riccardo Morando
e stato tra i primi a credere nel potenziale del Ruché per produrre vini
di alta qualita, distinti dalle loro note succose e floreali. Nel zo1s il loro
Ruché *“La Tradizione” & stato il primo Ruché di Castagnole

Spesaa
Casasu
CoopShop

CoopShop
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Monferrato DOCG a ottenere i Tre Bicchieri del Gambero Rosso.
Oggi, il 60% di tutto il Ruché nel mondo pud essere ricondotlo alle
cantine di Montalbera che coprono un totale di 66 ettari nella tenuta di
Castagnole Monferrato. Sforzi conservazionishier simili s1 possono vedere
nell'approccio di Monlalbera al Grignolino, un’uva rara, esolerica e ricca
di tannini, il 15% dei quali ¢ di proprieta e prodotto dalla famiglia
Morando. Uno spirito imprenditoriale si estende anche alla filosofia
produttiva di Montalbera, che enfatizza I'innovazione continua in cantina
e pratiche sostenibili in vigneto, compresi un basso intervento chimico e la
raceolta a mano.

Tecniche di produzione sperimentali rigorosamente pianificale ma eseguite in
modo gioceso, come l'invecchiamento prolungato in hotti di rovere francese
applicato al Barbera IVAst DOCG, vengono ubilizzate per ottenere la mighore
espressione di varietd e Lerroir. Altre pratiche includono la sovra maturazione,
I'appassimento sulla vite, Tinveechiamento in anfora e linveechiamento

prolungato sui lievibi.
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Wine tourism nel
Monferrato

La Famiglia Morando interpreta con passione
da tre generazioni il frutto delle proprie vigne
fino alle Langhe.

v
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Circondata da vigneti di proprieta disposti in forma circolare nel Monferrato e con una produzione nelle Langhe, la
cantina Montalbera & il piu grande produttore di Ruché dal 1983, oltre alle altre varieta autoctone della regione.
Esperienza e amore per il territorio sono alla base della visione della Famiglia Morando che, negli ultimi anni, ha
avviato il progetto di luxury wine tourism con la realizzazione di suites e la programmazione di esperienze in cantina, in
vigna e a contatto con il territorio.



Montalbera, il pit grande produttore di Ruché. La famiglia Morando si dedica da
sei generazioni alla viticoltura di alta qualita.

Nel cuore del Monferrato, circondata da un anfiteatro di viti e noccioleti, con vista sulle montagne, si erge l'azienda
agricola Montalbera. Una cantina moderna e all'avanguardia circondata da 115 ettari di alcune tra le piu rinomate uve
autoctone della regione, in particolare il pregiato Ruché. Qui, in un’area ricca di biodiversita e suoli fertili, la tradizione
agricola incontra I'acume imprenditoriale in un'azienda fondata da Enrico Riccardo Morando, padre dell'industria
italiana del cibo per animali domestici e uno degli imprenditori italiani piu venerati. Nel 1983 acquisto la tenuta dopo
aver riconosciuto il potenziale in crescita nel Monferrato, in particolare nel Ruche, anticipando il risveglio economico
dell'intero territorio. Guidato dalla visione di Enrico e dal principio di creazione di valore a lungo termine, & oggi suo
nipote Franco Morando, Direttore Generale e CEQ di Montalbera, a supervisionare le operazioni della cantina assieme
all’enologo Nino Falcone, onorando il lascito del nonno fondatore con vini espressivi che regolarmente ottengono alti
riconoscimenti dalla critica. Tuttavia, la ragione d'essere di Montalbera, oltre che al patrimonio viticolo Ruchég, status di
DOCG dal 2010, ruota attorno ad altre varieta autoctone, come Barbera o Grignolino. Lazienda si distingue per i suoi
vini rossi, espressione massima del territorio e al contempo per uve non autoctone, come il Viognier e lo Chardonnay,
esplorate nei loro bianchi. Sono presenti anche varieta a bacca bianca autoctone, come il Moscato D'Asti, coltivato in
un vigneto di 15 ettari a Castiglione Tinella, nella zona delle Langhe e il Timorasso. Un'uva recuperata negli ultimi anni
che si e dimostrata resistente alle malattie e agli eventi atmosferici, prestandosi anche all'invecchiamento.

LA VISIONE CHE GUIDA LA FILOSOFIA DI VINIFICAZIONE SOSTENIBILE

La lungimiranza imprenditoriale della famiglia Morando si riflette nella storia di successo dell'uva Ruché, una varieta
autoctona originariamente utilizzata per produrre vini da tavola per le feste, salvata dall'estinzione dal parroco Don
Giacomo Cauda. Enrico Riccardo Morando é stato tra i primi a credere nel potenziale del Ruche per produrre vini di alta
qualita, distinti dalle loro note succose e floreali. Nel 2015 il loro Rucheé “La Tradizione” é stato il primo Ruché di
Castagnole Monferrato DOCG a ottenere i Tre Bicchieri del Gambero Rosso. 0ggi, il 60% di tutto il Ruché nel mondo
puo essere ricondotto alle cantine di Montalbera che coprono un totale di 66 ettari nella tenuta di Castagnole
Monferrato. Sforzi conservazionistici simili si possono vedere nell'approccio di Montalbera al Grignolino, un'uva rara,
esoterica e ricca di tannini, il 15% dei quali & di proprieta e prodotto dalla famiglia Morando. Uno spirito imprenditoriale
si estende anche alla filosofia produttiva di Montalbera, che enfatizza I'innovazione continua in cantina e pratiche
sostenibili in vigneto, compresi un basso intervento chimico e la raccolta a mano. Tecniche di produzione sperimentali
rigorosamente pianificate ma eseguite in modo giocoso, come l'invecchiamento prolungato in botti di rovere francese
applicato al Barbera D'Asti DOCG, vengono utilizzate per ottenere la migliore espressione di varieta e terroir. Altre
pratiche includono la sovra maturazione, l'appassimento sulla vite, I'invecchiamento in anfora e I'invecchiamento
prolungato sui lieviti.
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| VINI DI MONTALBERA
La selezione di vini di alta qualita di Montalbera si esprime attraverso diverse famiglie. Al vertice spicca la “Famiglia
del Ruche”, guidata dal fiore all'occhiello “LACCENTQ", Ruche di Castagnole Monferrato DOCG, e dal prestigioso “II
Fondatore”, Ruche di Castagnole Monferrato DOCG Riserva, presentato nel 2024 e precedentemente conosciuto come
“Limpronta”, omaggio al fondatore Enrico Riccardo Morando. Accanto al rinomato Ruche, Montalbera celebra la
“Famiglia della Barbera” con “LEQUILIBRIO", Barbera D'Asti DOCG, e “La mia Nuda”, Nizza DOCG. Segue il Grignolino, in
cui “Grigné”, un Grignolino D'Asti DOC, e “LANFORA”, Grignolino D’Asti in purezza affinato in anfore di terracotta,
rappresentano la quintessenza di questa rara varieta piemontese. Tra le bollicine, imperdibile & il 120+1, spumante
metodo classico Pas Dosé 100% Pinot Nero, che, con 10 anni sui lieviti, testimonia la maestria e l'innovazione della
cantina. Altrettanto rilevante € la famiglia “Calypsos”, con il Viognier Piemonte DOC e il Timorasso Colli Tortonesi DOC
— Derthona, che incarnano il confronto tra vitigni internazionali e autoctoni, esprimendo al meglio le caratteristiche
distintive del territorio piemontese in pregiati vini bianchi. Infine, la “Famiglia del Nebbiolo”, vera e propria
ambasciatrice della regione, & rappresentata da “IL DON” Monferrato DOC Nebbiolo Superiore, da “LEVOLUZIONE" -
Barolo del Comune di Serralunga d'Alba e da “LINTUITO” Barbaresco DOCG della zona di Neive.

LUXURY WINE TOURISM

Verso il futuro, lo sguardo della famiglia e di Franco Morando é rivolto al luxury wine tourism e alle esperienze legate al
territorio del Monferrato Patrimonio Unesco con l'obiettivo di creare un rifugio privato ed esclusivo. Guidati dalle parole
d'ordine di Franco Morando “SPAZI10, LUCI E ORDINE” nasce il progetto Montalbera Incoming volto a far vivere
all'ospite un'esperienza di lusso nel mondo del vino. Arredate in uno stile minimalista e moderno caratterizzato da
grigi, velluti e vasche da bagno indipendenti, Montalbera offre attualmente quattro nuove Luxury Wine Suites con vista
sull'anfiteatro di viti, noccioleti e il lago della tenuta. Un rifugio confortevole per coloro che desiderano immergersi
nella storia delle rare varieta autoctone del Monferrato e nella filosofia vinicola centenaria, ma anche per gli ospiti che
vogliono godere dell'esperienza Montalbera in loco. Le attivita della tenuta includono vari percorsi che si estendono
attraverso i paesaggi incontaminati di Montalbera, che gli ospiti possono esplorare a piedi, in bicicletta o a cavallo.
Dopo una giornata attiva nella campagna piemontese, jacuzzi all'aperto, trattamenti spa in camera e sessioni di yoga
nella fresca e rilassante cantina permettono agli ospiti di rilassarsi, mentre i tour in Vespa delle colline del Monferrato
completano I'esperienza della Dolce Vita. Un'opportunita anche per conoscere Montalbera oltre al suo vino, come
azienda agricola con oltre 35 ettari di nocciole, producendo birre artigianali, grappa e liquori dai frutti della sua terra
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imprenditoriale in un’azienda fondata da Enrico
Riccardo Morando, padre dell’industria italiana del
cibo per animali domestici e uno degli imprenditori
italiani piu venerati. Nel 1983acquistd la tenuta dopo
aver riconosciuto il potenziale in crescita nel Monferrato,
in particolare nel Ruché, anticipando il risveglio
economico dell’intero territorio.

Guidato dalla visione di Enrico e dal principio di
creazione di valore a lungo termine, & oggi suo
nipote Franco Morando, Direttore Generale e CEO di
Montalbera, a supervisionare le operazioni della
cantina assieme all’enologo Nino Falcone, onorando il
lascito del nonno fondatore con vini espressivi che
regolarmente ottengono alti riconoscimenti dalla critica.
Tuttavia, la ragione d’essere di Montalbera, oltre che al
patrimonio viticolo Ruche, status di DOCG dal 2010, ruota
attorno ad altre varieta autoctone, come Barbera o
Grignolino. L'azienda si distingue per i suoi vini rossi,
espressione massima del territorio e al contempo per uve
non autoctone, come il Viognier e lo Chardonnay,
esplorate nei loro bianchi. Sono presenti anche varieta
a bacca bianca autoctone, come il Moscato D’Asti,
coltivato in un vigneto di 15 ettari a Castiglione Tinella,
nella zona delle Langhe e il Timorasso. Un’uva recuperata
negli ultimi anni che si é dimostrata resistente alle
malattie e agli eventi atmosferici, prestandosi anche
allinvecchiamento.

LA VISIONE CHE GUIDA LA FILOSOFIA DI VINIFICAZIONE
SOSTENIBILE

La lungimiranza imprenditoriale della famiglia
Morando si riflette nella storia di successo dell’'uva
Ruché, una varieta autoctona originariamente utilizzata
per produrre vini da tavola per le feste, salvata
dall’estinzione dal parroco Don Giacomo Cauda. Enrico
Riccardo Morando € stato tra i primi a credere nel
potenziale del Ruché per produrre vini di alta qualita,
distinti dalle loro note succose e floreali. Nel 2015 il loro
Ruché “La Tradizione” & stato il primo Ruché di
Castagnole Monferrato DOCG a ottenere i Tre Bicchieri
del Gambero Rosso. Oggi, il 60% di tutto il Ruché nel
mondo pud essere ricondotto alle cantine di

Montalbera che coprono un totale di 66 ettari nella
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tenuta di Castagnole Monferrato. Sforzi

conservazionistici simili Si possono vedere
nell’approccio di Montalbera al Grignolino, un’uva rara,
esoterica e ricca di tannini, il 15% dei quali & di
proprieta e prodotto dalla famiglia Morando. Uno
spirito imprenditoriale si estende anche alla filosofia
produttiva di Montalbera, che enfatizza I’innovazione
continua in cantina e pratiche sostenibili in vigneto,
compresi un basso intervento chimico e la raccolta a
mano.

Tecniche di produzione sperimentali rigorosamente
pianificate ma eseguite in modo giocoso, come
'invecchiamento prolungato in botti di rovere francese
applicato al Barbera D’Asti DOCG, vengono utilizzate per
ottenere la migliore espressione di varieta e terroir. Altre
pratiche includono la sovra maturazione, 'appassimento
sulla vite, 'invecchiamento in anfora e I'invecchiamento
prolungato sui lieviti.

I VINI DI MONTALBERA

La selezione di vini di alta qualita di Montalbera si
esprime attraverso diverse famiglie. Al vertice spicca la
“Famiglia  del Ruché”,  guidata dal  fiore
allocchiello “LACCENTO”, Ruché di Castagnole
Monferrato DOCG, e dal prestigioso “ll Fondatore”,
Ruché di Castagnole Monferrato DOCG Riserva,
presentato nel 2024 e precedentemente conosciuto come
“Limpronta”, omaggio al fondatore Enrico Riccardo
Morando. Accanto al rinomato Ruché, Montalbera celebra
la “Famiglia della Barbera” con “LEQUILIBRIO”, Barbera
D’Asti DOCG, e “La mia Nuda”, Nizza DOCG. Segue
il Grignolino, in cui “Grigné”, un Grignolino D’Asti DOC,
e “LANFORA”, Grignolino D’Asti in purezza affinato in
anfore di terracotta, rappresentano la quintessenza di
questa rara varieta piemontese. Tra le bollicine,
imperdibile e il “120+1”, spumante metodo classico Pas
Dosé 100% Pinot Nero, che, con 10 anni sui lieviti,
testimonia la maestria e I'innovazione della cantina.
Altrettanto rilevante & la famiglia “Calypsos”, con
il Viognier Piemonte DOC e il Timorasso Colli Tortonesi
DOC - Derthona, che incarnano il confronto tra vitigni
internazionali e autoctoni, esprimendo al meglio le
caratteristiche distintive del territorio piemontese in
pregiati vini bianchi. Infine, la “Famiglia del Nebbiolo”,
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vera e propria ambasciatrice della regione, &
rappresentata da “IL DON” Monferrato DOC Nebbiolo
Superiore, da “LEVOLUZIONE” - Barolo del Comune di
Serralunga d’Alba e da “LINTUITO” Barbaresco DOCG

della zona di Neive.

LUXURY WINE TOURISM
Verso il futuro, lo sguardo della famiglia e di Franco

.

Morando € rivolto al luxury wine tourism e
alle esperienze legate al territorio del Monferrato
Patrimonio Unesco con l'obiettivo di creare un rifugio
privato ed esclusivo. Guidati dalle parole d’ordine di
Franco Morando “SPAZIO, LUCI E ORDINE” nasce il
progetto Montalbera Incoming volto a far vivere all’ospite
un’esperienza di lusso nel mondo del vino. Arredate in
uno stile minimalista e moderno caratterizzato da
grigi, velluti

Montalbera offre attualmente quattro nuove Luxury

e vasche da bagno indipendenti,
Wine Suites con vista sull’anfiteatro di viti, noccioleti
e il lago della tenuta. Un rifugio confortevole per coloro
che desiderano immergersi nella storia delle rare varieta
autoctone del Monferrato e nella filosofia vinicola
centenaria, ma anche per gli ospiti che vogliono godere
dell’esperienza Montalbera in loco.

Le attivita della tenuta includono vari percorsi che si
paesaggi
Montalbera, che gli ospiti possono esplorare a piedi, in

estendono attraverso i incontaminati di
bicicletta o a cavallo. Dopo una giornata attiva nella
campagna piemontese, jacuzzi all’'aperto, trattamenti
spa in camera e sessioni di yoga nella fresca e rilassante
cantina permettono agli ospiti di rilassarsi, mentre i tour
in Vespa delle colline del Monferrato completano

I'esperienza della Dolce Vita. Un’opportunita per
conoscere Montalbera oltre al suo vino, come azienda
agricola con oltre 35 ettari di noccioleti, producendo
birre artigianali, grappa e liquori dai frutti della sua

terra.

https://www.smstudiopr.it/it/news/dettagli/montalbera-

da-sei-generazioni-la-famiglia-morando-si-dedica-alla-

viticoltura-di-alta-qualita.html
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Da sei generazioni la famiglia Morando si dedica alla viticoltura di alta
qualita.

Circondata da vigneti di proprieta disposti in forma circolare nel
Monferrato e con una produzione nelle Langhe, la cantina Montalbera &
il pia grande produttore di Ruché dal 1983, olire alle altre varieta
autoctone della regione. Esperienza e amore per il territorio sono alla
base della visione della Famiglia Morando che, negli ultimi anni, ha
avviato il progetto di luxury wine tourism con la realizzazione di suites e
la programmazione di esperienze in cantina, in vigna e a contatto con il
territorio.

Castagnole Monferrato (AT), 29 marzo 2024 — Nel cuore del Monferrato,
circondata da un anfiteatro di viti e noccioleti, con vista sulle montagne, si
erge l'azienda agricola Montalbera. Una cantina moderna e all'avanguardia
circondata da 115 ettari di alcune tra le piu rinomate uve autoctone della
regione, in particolare il pregiato Ruché. Qui, in un'area ricca di biodiversita
e suoli fertili la tradizione agricola incontra l'acume imprenditoriale
in un'azienda fondata da Enrico Riccardo Morando, padre dell'industria
italiana del cibo per animali domestici e uno degli imprenditori italiani
pit venerati. Nel 1983 acquistd la tenuta dopo aver riconosciuto il
potenziale in crescita nel Monferrato, in particolare nel Ruché, anticipando il
risveglio economico dell'intero territorio.

Guidato dalla visione di Enrico e dal principio di creazione di valore a lungo
termine, & oggi suo nipote Franco Morando, Direttore Generale e CEQ di
Montalbera, a supervisionare le operazioni della cantina assieme
all’'enologo Nino Falcone, onorando il lascito del nonno fondatore con vini
espressivi che regolarmente ottengono alti riconoscimenti dalla critica.
Tuttavia, la ragione d'essere di Montalbera, oltre che al patrimonio viticolo
Ruché, status di DOCG dal 2010, ruota attorno ad altre varietda autoctone,
come Barbera o Grignolino. L'azienda si distingue per i suoi vini rossi,
espressione massima del territorio e al contempo per uve non autoctone,
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come il Viognier e lo Chardonnay, esplorate nei loro bianchi. Sono presenti
anche varieta a bacca bianca autoctone, come il Moscato D'Asti, coltivato
in un vigneto di 15 ettari a Castiglione Tinella, nella zona delle Langhe e
il Timorasso. Un'uva recuperata negli ultimi anni che si & dimostrata
resistente alle malattie e agli eventi atmosferici, prestandosi anche
all'invecchiamento.

LA VISIONE CHE GUIDA LA FILOSOFIA DI VINIFICAZIONE
SOSTENIBILE

La lungimiranza imprenditoriale della famiglia Morando si riflette nella
storia di successo dell'uva Ruché, una varieta autoctona originariamente
utilizzata per produrre vini da tavola per le feste, salvata dall'estinzione dal
parroco Don Giacomo Cauda. Enrico Riccardo Morando é stato tra i primi
a credere nel potenziale del Ruché per produrre vini di alta qualita, distinti
dalle loro note succose e floreali. Nel 2015 il loro Ruché “La Tradizione” &
stato il primo Ruché di Castagnole Monferrato DOCG a ottenere i Tre
Bicchieri del Gambero Rosso. Oggi, il 60% di tutto il Ruché nel mondo
pud essere ricondotto alle cantine di Montalbera che coprono un totale di
66 ettari nella tenuta di Castagnole Monferrato. Sforzi conservazionistici simili
si possono vedere nell'approccio di Montalbera al Grignolino, un‘uva rara,
esoterica e ricca di tannini, il 15% dei quali & di proprieta e prodotto
dalla famiglia Morando. Uno spirito imprenditoriale si estende anche alla
filosofia produttiva di Montalbera, che enfatizza l'innovazione continua in
cantina e pratiche sostenibili in vigneto, compresi un basso intervento
chimico e la raccolta a mano.

Tecniche di produzione sperimentali rigorosamente pianificate ma eseguite in
modo giocoso, come l'invecchiamento prolungato in botti di rovere francese
applicato al Barbera D'Asti DOCG, vengono utilizzate per ottenere la migliore
espressione di varieta e terroir. Altre pratiche includono la sovra maturazione,
l'appassimento sulla vite, linvecchiamento in anfora e linvecchiamento
prolungato sui lieviti.

I VINI DI MONTALBERA

La selezione di vini di alta qualita di Montalbera si esprime attraverso diverse
famiglie. Al vertice spicca la "Famiglia del Ruché", guidata dal fiore
all'occhiello "LACCENTO", Ruché di Castagnole Monferrato DOCG, e dal
prestigioso "Il Fondatore", Ruché di Castagnole Monferrato DOCG
Riserva, presentaio nel 2024 e precedentemente conosciuto come
"Limpronta", omaggio al fondatore Enrico Riccardo Morando. Accanto al
rinomato Ruche, Montalbera celebra la “Famiglia della
Barbera” con "LEQUILIBRIO", Barbera D'Asti DOCG, e "La mia Nuda",
Nizza DOCG. Segue il Grignolino, in cui "Grigné", un Grignolino D’Asti
DOC, e "LANFORA", Grignolino D’Asti in purezza affinato in anfore di
terracotta, rappresentano la quintessenza di questa rara varieta piemontese.
Tra le bollicine, imperdibile & il "120+1", spumante metodo classico Pas
Dosé 100% Pinot Nero, che, con 10 anni sui lieviti, testimonia la maestria e
linnovazione della cantina. Altrettanto rilevante e la famiglia "Calypsos",
con il Viognier Piemonte DOC e il Timorasso Colli Tortonesi DOC -
Derthona, che incarnano il confronto tra vitigni internazionali e autoctoni,
esprimendo al meglio le caratteristiche distintive del territorio piemontese in
pregiati vini bianchi. Infine, la "Famiglia del Nebbiolo", vera e propria
ambasciatrice della regione, & rappresentata da "IL DON" Monferrato DOC
Nebbiolo Superiore, da “LEVOLUZIONE” - Barolo del Comune di
Serralunga d'Alba e da “LINTUITO” Barbaresco DOCG della zona di Neive.

LUXURY WINE TOURISM

Verso il futuro, lo sguardo della famiglia e di Franco Morando € rivolto
al luxury wine tourism e alle esperienze legate al territorio del
Monferrato Patrimonio Unesco con l'obiettivo di creare un rifugio privato ed
esclusivo. Guidati dalle parole d'ordine di Franco Morando "SPAZIO, LUCI E
ORDINE" nasce il progetio Montalbera Incoming volto a far vivere all'ospite
un'esperienza di lusso nel mondo del vino. Arredate in uno stile
minimalista e moderno caratterizzato da grigi, velluti e vasche da bagno
indipendenti, Montalbera offre attualmente quattro nuove Luxury Wine
Suites con vista sull'anfiteatro di viti, noccioleti e il lago della tenuta. Un
rifugio confortevole per coloro che desiderano immergersi nella storia delle
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rare varieta autoctone del Monferrato e nella filosofia vinicola centenaria, ma
anche per gli ospiti che vogliono godere dell'esperienza Montalbera in loco.
Le attivita della tenuta includono vari percorsi che si estendono attraverso i
paesaggi incontaminati di Montalbera, che gli ospiti possono esplorare a
piedi, in bicicletta 0 a cavallo. Dopo una giornata attiva nella campagna
piemontese, jacuzzi all'aperto, trattamenti spa in camera e sessioni di yoga
nella fresca e rilassante cantina permettono agli ospiti di rilassarsi, mentre i
tour in Vespa delle colline del Monferrato completano l'esperienza della Dolce
Vita. Un'opportunita per conoscere Montalbera oltre al suo vino, come
azienda agricola con oltre 35 ettari di noccioleti, producendo birre
artigianali, grappa e liquori dai frutti della sua terra.
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Da sei generazioni la famiglia Morando si dedica alla viticoltura di alta qualita

MAELY O LINE - INTERNATIONAL NEWS

Circondata da vigneti di proprieta disposti in formao circolare nel Monferrato e con una produzione
nelle Langhe, la cantina Montalbera é il pii grande preduttore di Ruché dal 1983, oltre aile altre
vorietd autoctone della regione. Esperienza e amore per il territorio sono olla base della visione
della Famiglia Morando che, negli ultimi anni, ha awviato il progetto di luxury wine tourism con lo
realizzazione di suites e la programmazione di esperienze in cantina, in vigna e a contatto con il
territorio.

Castagnole Monferrato (AT) - Nel cuore del Monferrato, circondata da un anfiteatro di viti e
noccioleti, con vista sulle montagne, si erge I'azienda agricola Montalbera. Una cantina moderna e
all'avanguardia circondata da 115 ettari di alcune tra le pili rinomate uve autoctone
della regione, in particolare il pregiato Ruché. Qui, in un'area ricca di biodiversita e suoli fertili, la
tradizione agricola incontra 'acume imprenditoriale in un*azienda fondata da Enrico
Riccardo Morando, padre dell'industria italiana del cibo per animali domestici e
uno degli imprenditori italiani pil venerati. Nel 1983 acquistd la tenuta dopo aver
riconosciuto il potenziale in crescita nel Monferrato, in particolare nel Ruché, anticipando il risveglio
economico dell'intero territorio.

Guidato dalla visione di Enrico e dal principio di creazione di valore a lungo termine, & oggi suo
nipote Franco Morando, Direttore Generale e CEO di Montalbera, a supervisionare
le operazioni della cantina assieme all’enologo Nino Falcone, onorando il lascito del
nonno fondatore con vini espressivi che regolarmente ottengono alti riconoscimenti dalla critica.
Tuttavia, la ragione d'essere di Montalbera, oltre che al patrimonio viticolo Ruchg, status di DOCG dal
2010, ruota attorno ad altre varieta autoctone, come Barbera o Grignolimo. L'azienda si distingue
per i suoi vini rossi, espressione massima del territario e al contempo per uve non autoctone, come
il Viognier e lo Chardonnay, esplorate nei loro bianchi. Sono presenti anche varieta a bacca
bianca autoctone, come il Moscato D*Asti, coltivato in un vigneto di 15 ettari a Castiglione
Tinella, nella zona delle Langhe e i| Timorasso. Un'uva recuperata negli ultimi anni che si &
dimostrata resistente alle malattie e agli eventi atmosferici, prestandosi anche all'invecchiamento.

LA VISIONE CHE GUIDA LA FILOSOFIA DI VINIFICAZIONE SOSTENIBILE

La lungimiranza imprenditoriale della famiglia Morando si riflette nella storia di
successo dell'uva Ruché, una varieta autoctona originariamente utilizzata per produrre vini da
tavala per le feste, salvata dall'estinzione dal parroce Don Giacomo Cauda. Enrico Riccardo
Morando é stato tra i primi a credere nel potenziale del Ruché per produrre vini di alta
gualita, distinti dalle loro note succose e floreali. Nel 2015 il loro Ruché “La Tradizione” é
stato il primo Ruché di Castagnole Monferrato DOCG a ottenere i Tre Bicchieri del
Gambero Rosso. Oggi, il 60% di tutto il Ruché nel mondo pud essere ricondotto
alle cantine di Montalbera che coprono un totale di 66 ettari nella tenuta di Castagnole
Monferrato. Sforzi conservazionistici simili si possono vedere nell'approccio di Montalbera
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al Grignolino, un‘uva rara, esoterica e ricca di tannini, il 15% dei quali & di
proprieta e prodotto dalla famiglia Morando. Uno spirito imprenditoriale si estende anche
alla filosofia produttiva di Montalbera, che enfatizza I'innovazione continua in cantina e
pratiche sostenibili in vigneto, compresi un basso intervento chimico e la raccolta a mano.
Tecniche di produzione sperimentali rigorosamente pianificate ma eseguite in modo giocoso, come
l'invecchiamento prolungato in botti di rovere francese applicato al Barbera D'Asti DOCG, vengono
utilizzate per ottenere la migliore espressione di varieta e terroir. Altre pratiche includono la sovra
maturazione, l'appassimento sulla vite, l'invecchiamento in anfora e I'invecchiamente prolungato sui
liewiti.

1 VINI DI MONTALBERA

La selezione di vini di alta qualita di Montalbera si esprime attraverso diverse famiglie. Al vertice
spicca la "Famiglia del Ruch&", guidata dal fiore all'occhiello "LACCENTO", Ruché di
Castagnole Monferrato DOCG, e dal prestigioso "Il Fondatore”, Ruché di Castagnole
Monferrato DOCG Riserva, presentato nel 2024 e precedentemente conosciuto come
"Limpronta", omaggio al fondatore Enrico Riccardo Morando. Accanto al rinomato Ruche,
Montalbera celebra la "Famiglia della Barbera® con "LEQUILIBRIO", Barbera D'Asti
DOCG, e "La mia Nuda®, Nizza DOCG. Segue il Grignelino, in cui "Grigné&®, un
Grignolino D'Asti DOC, e "LANFORA", Grignolino D"Asti in purezza affinato in anfore di
terracotta, rappresentano la quintessenza di questa rara varietad piemontese. Tra le bollicine,
imperdibile & il "120+1", spumante metodo classico Pas Dosé 100% Pinot Nero, che, con
10 anni sui lieviti, testimonia la maestria e I'innovazione della cantina. Altrettanto rilevante e

la famiglia "Calypsos®, con il Viognier Piemonte DOC e il Timorasso Colli Tortonesi
DOC - Derthona, che incarnano il confronto tra vitigni internazionali e autoctoni,
esprimendo al meglio le caratteristiche distintive del territorio piemontese in pregiati vini bianchi.
Infine, la "Famiglia del Nebbiolo®, vera e propria ambasciatrice della regione, e rappresentata
da "IL DON" Monferrato DOC Nebbiolo Superiore, da "LEVOLUZIONE" - Barolo del
Comune di Serralunga d'Alba e da "LINTUITO" Barbaresco DOCG della zona di Neive.

LUXURY WINE TOURISM

Verso il futuro, lo sguardo della famiglia e di Franco Morando & rivolto al luxury wine tourism e
alle esperienze legate al territorio del Monferrato Patrimonio Unesco con l'obiettivo di
creare un rifugio privato ed esclusive. Guidati dalle parole d'ordine di Franco Morando "SPAZIO, LUCI
E ORDINE" nasce il progetto Montalbera Incoming volto a far vivere all'ospite un'esperienza di lusso
nel mondo delvino. Arredate in uno stile minimalista e moderno caratterizzato da
grigi, velluti e vasche da bagno indipendenti, Montalbera offre attualmente
quattro nuove Luxury Wine Suites con vista sull'anfiteatro di viti, noccioleti e il
lago della tenuta. Un rifugio confortevole per coloro che desideranc immergersi nella storia delle
rare varieta autoctone del Monferrato e nella filosofia vinicola centenaria, ma anche per gli ospiti che
vogliono godere dell'esperienza Montalbera In loco.

Le attivita della tenuta includono vari percorsi che si estendono attraverso | paesaggi incontaminati
di Montalbera, che gli ospiti posseno esplorare a pied, in bicicletta o a cavallo. Dopo una giornata
attiva nella campagna piemontese, jacuzzi all'aperto, trattamenti spa in camera e sessioni di yoga
nella fresca e rilassante cantina permettono agli ospitl di rilassarsi, mentre i tour in Vespa delle
colline del Monferrato completanc I'esperienza della Dolce Vita. Un'opportunita per conoscere
Montalbera oltre al suo vino, come azienda agricola con oltre 35 ettari di
noccioleti, producendo birre artigianali, grappa e liquori dai frutti della sua terra.
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LETTERE LA VOCE DEGLI AVVOCATI

Da sei generazioni [a famiglia_
Morando si dedica alla viticoltura di
alta qualita.

Di giornale - Marzo 29,2024 ©35 @mg

Da sei generazioni la famiglia Morando si dedica
alla viticoltura di alta qualita.

Circondata da vigneti di proprieta disposti in forma circolare nel
Monferrato e con una produzione nelle Langhe, la cantina
Montalbera @ il pit grande produttore di Ruché dal 1983, oltre alle
altre varieta autoctone della regione. Esperienza e amore per il
territorio sono alla base della visione della Famiglia Morando che,
negli ultimi anni, ha avviato il progetto di luxury wine tourism con la
realizzazione di suites e la programmazione di esperienze in
cantina, in vigna e a contatto con il territorio.

Castagnole Monferrato (AT), 29 marzo 2024 - Nel cuore del
Monferrato, circondata da un anfiteatro di viti e noccioleti, con vista sulle
montagne, si erge |'azienda agricola Montalbera. Una cantina moderna e
all'avanguardia circondata da 115 ettari di alcune tra le pit rinomate
uve autoctone della regione, in particolare il pregiato Ruché. Qui, in
un’area ricca di biodiversita e suoli fertili, la tradizione agricola incontra
I'acume imprenditoriale in un'azienda fondata da Enrico Riccardo
Morando, padre dell’industria italiana del cibo per animali domestici
e uno degli imprenditori italiani pil venerati. Nel 1983 acquistd la
tenuta dopo aver riconosciuto il potenziale in crescita nel Monferrato, in
particolare nel Ruche, anticipando il risveglio economico dell'intero
territorio.

Guidato dalla visione di Enrico e dal principio di creazione di valore a lungo
termine, & oggi suo nipote Franco Morando, Direttore Generale e CEO
di Montalbera, a supervisionare le operazioni della cantina assieme
all’enologo Nino Falcone, onorando il lascito del nonno fondatore con vini

espressivi che regolarmente ottengono alti riconoscimenti dalla critica.



21

Tuttavia, la ragione d'essere di Montalbera, oltre che al patrimonio viticolo
Ruché, status di DOCG dal 2010, ruota attorno ad altre varieta autoctone,
come Barbera o Grignolino. L'azienda si distingue per i sugi vini rossi,
espressione massima del territorio e al contempao per uve non autoctone,
come il Viognier e lo Chardonnay, esplorate nei loro bianchi, Sono
presenti anche varietd a bacca bianca autoctone, come il Moscato
D’Asti, coltivato in un vigneto di 15 ettari a Castiglione Tinella, nella zona
delle Langhe e il Timorasso. Un’uva recuperata negli ultimi anni che si &
dimostrata resistente alle malattie e agli eventi atmosferici, prestandosi
anche all'invecchiamento.

LA VISIONE CHE GUIDA LA FILOSOFIA DI VINIFICAZIONE
SOSTENIBILE

La lungimiranza imprenditoriale della famiglia Morando si riflette
nella storia di successo dell’'uva Ruché, una varietd autoctona
originariamente utilizzata per produrre vini da tavola per le feste, salvata
dall'estinzione dal parroco Don Giacomo Cauda. Enrico Riccardo Morando
& stato tra i primi a credere nel potenziale del Ruché per produrre vini
di alta qualita, distinti dalle loro note succose e floreali. Nel 2015 il loro
Ruché “La Tradizione” & stato il primo Ruché di Castagnole
Monferrato DOCG a ottenere i Tre Bicchieri del Gambero Rosso.
0ggi, il 60% di tutto il Ruché nel mondo pud essere ricondotto alle
cantine di Montalbera che coprono un totale di 66 ettari nella tenuta di

I VINI DI MONTALBERA

La selezione di vini di alta qualita di Montalbera si esprime attraverso
diverse famiglie. Al vertice spicca la “"Famiglia del Ruché&”, guidata dal
fiore all'occhiello “"LACCENTO"”, Ruché di Castagnole Monferrato DOCG,
e dal prestigioso "Il Fondatore”, Ruché di Castagnole Monferrato
DOCG Riserva, presentato nel 2024 e precedentemente conosciuto come
“Limpronta”, omaggio al fondatore Enrico Riccardo Morando. Accanto
al rinomato Ruché, Montalbera celebra la “Famiglia della

Barbera” con "LEQUILIBRIO"”, Barbera D'Asti DOCG, e “La mia
Nuda”, Nizza DOCG. Segue il Grignoling, in cui “Grigné”, un
Grignolino D'Asti DOC, e "LANFORA", Grignolino D'Asti in purezza
affinato in anfore d| terracotta, rappresentano la quintessenza di questa rara
varieta piemontese. Tra le bellicine, imperdibile & il "120+1"”, spumante
metodo classico Pas Dosé 100% Pinot Nero, che, con 10 anni sui
lieviti, testimonia |la maestria e I'innovazione della cantina. Altrettanto
rilevante & la famiglia “Calypsos”, con il Viognier Piemonte DOC e

il Timorasso Colli Tortonesi DOC - Derthona, che incarnano

il confronto tra vitigni internazionali e autoctoni, esprimendo al meglio
le caratteristiche distintive del territorio piemontese in pregiati vini bianchi.
Infine, la “"Famiglia del Nebbiolo”, vera e propria ambasciatrice della
regione, € rappresentata da “IL DON” Monferrato DOC Nebbiolo
Superiore, da "LEVOLUZIONE" - Barolo del Comune di Serralunga d'Alba
e da “"LINTUITO" Barbaresco DOCG della zona di Neive.

LUXURY WINE TOURISM

Verso il futuro, lo sguardo della famiglia e di Franco Morando é rivolto

al luxury wine tourism e zlle esperienze legate al territorio del
Monferrato Patrimonio Unesco con |'obiettive di creare un rifugio privato
ed esclusivo. Guidati dalle parole dordine di Franco Morando “SPAZIO, LUCI
E ORDINE" nasce il progetto Montalbera Incoming volto a far vivere
all'ospite un‘esperienza di lusso nel mondo del vino. Arredate in uno stile
minimalista € moderno caratterizzato da grigi, velluti e vasche da
bagno indipendenti, Montalbera offre attualmente quattro nuove
Luxury Wine Suites con vista sull’anfiteatro di viti, noccioleti e il
lago della tenuta. Un rifugio confortevole per ccloro che desideranc
immergersi nella storia delle rare varietd autoctone del Monferrato e nella
filosofia vinicola centenaria, ma anche per gli ospiti che vogliono godere
dell'esperienza Montalbera in loco.

Le attivita della tenuta includono vari percorsi che si estendono attraverso |
paesaggi incontaminati di Montalbera, che gli ospiti possono esplorare a
piedi, in bicicletta o a cavallo. Dopo una giornata attiva nella campagna
piemontese, jacuzzi all’'aperto, trattamenti spa in camera e sessioni di yoga
nella fresca e rilassante cantina permettono agli ospiti di rilassarsi, mentre i
tour in Vespa delle colline del Monferrato completano I'esperienza della
Dolce Vita. Un’opportunita per conoscere Montalbera oltre al suo
vino, come azienda agricola con oltre 35 ettari di noccioleti,
producendo birre artigianali, grappa e liquori dai frutti della sua
terra.

https://www.smstudiopr.it/it/news/dettagli/mentalbera-da-sei-generazioni-
la-famiglia-morando-si-dedica-alla-viticoltura-di-alta-qualita_html|



