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Circa 700 vini per Wine& Siena

L a prima manifestazione dedicata alle eccellenze enol ogiche ed enogastronomiche dell’ anno che
s terraper laprimavoltaa SantaMariadellaScala, il prestigioso “ Spedale” sullavia Francigena,
dall’1 al 3 febbraio

Circa 700 vini per Wine& Siena

Ci saranno anche vini della Romaniainsieme alla Franciae ai vini che arrivano da 19 regioni
italiane. In tutto c¢i saranno oltre 200 produttori selezionati per un percorso che portera a scoprire
le migliori produzioni enologiche e gastronomiche premiate da The WineHunter Award

Ci saranno anche vini della Romania quest’anno a Wine& Siena, insieme alla Franciae ai vini che
arrivano da 19 regioni italiane. In tutto ci saranno oltre 200 produttori selezionati e circa700 vini
per un percorso che porteraa scoprire le migliori produzioni enologiche e gastronomiche
premiate da The WineHunter Award.

Tutto questo sara parte di Wine& Siena, la prima grande manifestazione dedicata alle eccellenze
enogastronomiche dell’ anno che si terraa Sienadal 1 a 3 febbraio 2020. Volutadal The
WineHunter e Patron di Merano WineFestival Helmuth Kdcher e da Confcommercio Siena,
immerge produttori e visitatori a Sienadoveil patrimonio culturale sposale migliori produzioni
enologiche. Quest’ anno la manifestazione si arricchisce di una nuovalocation: il SantaMaria
della Scala, I’ antico ospedal e sulla Francigena dove si fermavano i pellegrini che dall’ Europa
andavano verso Roma. E che oraaprirail suo cuore ai tanti appassionati e operatori del settore
che arriveranno a Siena. Non solo, Wine& Siena 2020 si arricchisce di una giornata, il 3 febbraio,
che sara dedicata agli operatori del settore e della stampa.

Tutti i produttori di vino Ogni produttore avrala possibilita di presentare piul vini per proporre al
visitatore un percorso completo della propria cantina. Ci saranno anche vini con oltre 10 anni di
eta. Dall’ Abruzzo arrivano Cantina Orsogna 1964, Casal Thaulero, Tenuta Ulisse. Dall’ Alto
Adige, Abbazia Di Novacella, Castelfeder, Eisacktaler Kellerei, Gilfenstein, Kellerei Meran -
Cantina Merano, Von Blumen, Weingut Steinhaus. Dalla Calabria, Statti. Dalla Campania ci
saranno Calatia, Cantina Di Lisandro, || Casolare Divino, Marisa Cuomo, Nifo Sarapocchiello,
San Salvatore 1988. Dall’ Emilia Romagna, Medici Ermete, Sadivino, Venturini Baldini. Arrivano
dalla Francia Champagne Froment Griffon, Champagne Gremillet, Champagne Lallier. Dal Friuli
VeneziaGiuliaci saranno |l Roncal, Alessio Komjanc E Figli, Braccol881, Canus, Petrussa,
Pierpaolo Pecorari. Dal Lazio, Vinea Domini e dalla Liguria Lunae Bosoni. Dalle Lombardia ci
saranno Castello Di Cigognola, Giorgi, La Piotta, Lantieri De Paratico, Mirabella, Monsupello,
PerlaDel Garda, Podere Bignolino - Contardi Cirillo Massimo, Prime Alture, Rebollini Bruno,
Scuropasso, Selva Capuzza. Dalle Marche ci saranno Finocchi Viticoltori, Riomaggio e
Vignamato. Dal Moalise, Terresacre. Ed ancora, dal Piemonte arrivano Agricola Fratelli
Broccardo, Belcolle, Ca Viola, Canato Marco, Cascina Lo Zoccolaio, Donnalia, Il Falchetto, La
Toledana, Massimo Pastura - Cascina La Ghersa, Michele Chiarlo, Montalbera, Produttori Di
Govone. Dalla Pugliaci sara Vetrére e dalla Romania Lechburg Winery. Arrivano dalla Sardegna
Tenuta Olianas e Unmaredivino. Dalla Sicilia ci saranno Firriato, Spadafora Dei Principi Di
Spadafora, Tenuta Valle Delle Ferle, Theresa Eccher. Dalla Toscana arrivano Agricoltori Del
Chianti Geografico, AiaVecchia, Arillo In Terrabianca, Avignonesi, Bellaria, Bibbiano,
Bulichella, Caccia Al Piano 1868, Caiarossa, Cantina Colline Del Chianti, Cantina Le Fonti Di
Chiarion Francesco, Capezzana, Capitoni Marco, Capua Winery, Carpineto, Casa Alle Vacche,
Casale Daviddi, Castellani, Castelli Del Grevepesa, Castello Di Ama, Castello Di Fonterutoli,
Castello Di Meleto, Castello Di Radda, Castello Monterinaldi, Castello Poggiarello, Castiglion
Del Bosco, Chioccioli Altadonna, Consorzio Chianti Colli Senesi, Consorzio Dei Vini Di
Cortona, Dei, Fabiani, Famiglia Cecchi, Fattoria Acquaviva, Fattoria Di Valiano, Fattoria
Mantellassi, Fattoria San Donato, Fattoria Svetoni, Fattoria Varramista, Fattoria Villa Saletta,
Félsina, Franco Pacenti, Fuligni, Gagliole, Guidi 1929, | Balzini, | Greppi Bolgheri, | Tirreni, Il
Borro, Il Drago E LaFornace, 11 Molinaccio Di Montepulciano, Imperiale, La Gerla Di Rossi
Alessandro, LaMagia, LaMontanina, La Sala, La Scheggiola, Lazzeretti, Lunadoro, Martoccia
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Di Brunelli, Miscianello, Montefabbrello, Montemercurio, Nenni | Toscana, Orlandini, Ormanni,
Palazzo Massaini, Paradisone Colle Degli Angeli, Pianirossi, Podere Riparbella, Podernuovo A
Palazzone, Poggio Al Chiuso, Poggio Bonelli, Poggio Del Moro, Poggio Grande, Purovino,
Ricasoli, Ridolfi Montalcino, Rigoloccio, Poggio Levante, Rocca Delle Macie, Salcheto, Tenuta
Casabianca, Tenuta Di Arceno, Tenuta Di Artimino, Tenuta lmpostino, Tenuta Monterosola,
Tenuta Sanoner, Tenuta Villa Trasqua, Tolaini, Val Di Suga, Vallepicciola, Vecchie Terre Di
Montefili, VillaMangiacane, Vini Apuani. Arrivadalla Toscana e dall’ Alto Adige Loacker Wine
Estates. Dal Trentino ci saranno La Vigne di Marco Spagnolli e VillaCorniole, dall’ Umbria
Cantine Briziarelli e dal Veneto Anselmi, Antiche Terre Dei Conti, Begali Lorenzo, Borgo
Molino Vigne & Vini, CaBotta, Le Bertole, Masi Agricola, Merotto Graziano, Perlage, Roeno Di
Fugatti, Sutto, Tenuta Baron, Zardetto. Infine, da V eneto/Toscana Bottega e Enotrade Italia
Selection.

Wine& Siena € anche spirits con grappe, liquori e creme. Ci sono Almvollgas dall’ Alto Adige—
Sldtirol, Eataliadal Lazio, DistilleriaVarnelli dalle Marche, Digtilleria Deta, Lombardi &
Visconti e Winestillery Chioccioli Altadonna dalla Toscana. Wine& Siena € beer, con Birrificio
26 Nero che arrivadalla Toscana. Wine& Siena e poi food e prodotti tipici con salumi, formaggi,
panforte, miele, prodotti dolciari, olio. Ci sono Armatore e Santomiele dalla Campania, Acetaia
Castelli, Capriss, il Consorzio Di TutelaDel Salame Felino IGP eil Consorzio Di Tutela Della
Coppa Di Parma|GP dall’ Emilia-Romagna, ¢’ € Euromar Di Silvano Carso Pietro dalle Marche,
ci sono Caseificio Marovelli, Casentino Tartufi, Dolci Creazioni Firenze, Fattoria Di Collefertile
e LaFabbrica Del Panforte dalla Toscana. Dal Veneto ci sono | Bibanesi, Pasticceria Giotto Dal
Carcere Di Padova, The Garda Egg. Infine, dall’ Alto Adige— Sudtirol arriva Red Moon Gmbh.
Ed ancora, Wine& Siena € extrawine. Da Sidtirol Alto Adige arrivano i prestigiosi Vinum Hotels,
dal Lazio Fonte Santafiora, dalla Toscana ci saranno Accessoridavino.com, Confcommercio
Siena, Etruria Retail, Frog, Ixnea, Pulltex, Tosoni Auto - Nissan e Seat, Wineemotion, AICOOQ,
ANAG e UDB.

Wine& Siena 2020

Wine& Siena nasce dall’ ideatore di Merano WineFestival e da Confcommercio di Siena con cui
viene organizzato, in collaborazione con la Cameradi Commercio di Arezzo Sienaeil Comune di
Sienaedail viaaunintero anno di appuntamenti siglati The WineHunter. Con Wine& Siena The
WineHunter presenta un percorso tralocation uniche come la Rocca Salimbeni, sede di Banca
Monte dei Paschi di Siena, il Palazzo Comunale, il Grand Hotel Continental Siena— Starhotels
Collezione, il Palazzo del Rettorato dell’ Universita degli Studi di Siena, Palazzo Sansedoni, sede
della Fondazione Monte dei Paschi di Siena e, per la prima volta, Palazzo Squarcialupi Santa
Maria della Scala, che diventalalocation principale delle degustazioni. Wine& Siena hail
patrocinio e della Regione Toscana.

Lamanifestazione si apre venerdi 31 gennaio alle 18:30 con la conferenza inaugurale presso
Rocca Salimbeni, sede di Banca Mps, che ha accettato di ospitare I’ avvio della manifestazione, e
prosegue a Palazzo Squarcialupi con lo Small Plates Dinner in cui sono protagonisti i ristoratori
senesi ei loro piatti tipici in abbinamento ai vini presenti aWine& Siena. 11 1 di febbraio ci sara
anche laCenadi Gala Tra Borghi e Cantine al Grand Hotel Continental Siena— Starhotels
Collezione, cena a quattro mani con lo Chef Ciaffarafa del Ristorante Sapor Divino del Grand
Hotel Continental ed Elmiradel Ristoranteil Giardino di Montalcino, uno dei vincitori del premio
Incarnato 2019 del programma Tra Borghi e Cantine. Torna, come ogni anno, I’ asta di
beneficenza domenica 2 febbraio alle 15 al Grand Hotel Continental Siena— Starhotels
Collezione, grazie alla collaborazione con Rotary Siena, Siena Est e Rotaract Siena, ci saranno in
asta oltre 100 bottiglie prestigiose. Wine& Siena & anche musica. Domenica 2 febbraio, ale 10, in
collaborazione tra Accademia Chigiana, Fondazione Monte dei Paschi e Etruriaretail- Carrefour,
si terrapresso I’ Accademia Chigianadi Sienail concerto Musica e Vino. L’ evento & gratuito con
prioritaai possessori di biglietto Wine& Siena che si sono prenotati sulla piattaforma
https.//www.eventbrite.it/e/bi glietti-musi ca-e-vino-concerto-speci al e-in-occasi one-del -winesiena
2020-89732627705 entro il 31 gennaio alle 13. Saranno protagonisti del concerto Anna Roberta
Sorbo soprano, Carmine Giordano, baritono, Francesco De Poli pianoforte. Wine& Siena € anche
cultura, con il biglietto della manifestazione si pud entrare gratuitamente al Museo Civico presso
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il Comune di Siena. Wine & Siena e anche showcooking, tra questi Incontri armoniosi: pesce e
vini di Toscana, convegno e showcooking voluto dalla Regione Toscanain collaborazione con
I’ organizzazione di Wine& Siena, Confcommercio Siena e Fisar.

Radio ufficiale dell’ evento € Radio Monte Carlo. Sono media partner i Grandi Vini, Firenze
Spettacolo, popEating, Toscana Tascabile, Rtv 38, Canae 3, Le Guide de L’ Espresso.

Collaborano a Wine& Siena Aicoo, Associazione italiana conoscere I’ olio d' oliva, Ais Toscana,
Associazione Italiana Sommelier Delegazione Siena, Anag, Assaggiatori grappa e acquaviti
Associazione della Toscana, Fisar, Federazione Italiana sommelier, albergatori e ristoratori
Delegazione Siena Valdelsa, Onav, Organizzazione nazional e assaggiatori di vino, Slowine, Udb,
Unione Degustatori Birre, Fondazione Italiana Sommelier, Associazione Le Mura Odv. Sono
partner tecnici Ip Industrie, Pulltex, | Bibanesi, Fonte de’ Medici, Tosoni Auto, Angelo Po SPF
Services, Frog.

Si ringraziano I’ Istituto di Istruzione Superiore Pellegrino Artusi, Federalberghi Sienae
Provincia, Rotaract, Rotary Siena Est e Rotary Siena, Etruria Retail e Carrefour, Itinera,
Accademia Musicale Chigiana, Consorzio Agrario di Sienae FIFA Security.
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Wine& Siena, | palazzi storici senes aprono le
porte alle eccellenze del wine& food

di Elisabetta Failla

Dall’l a 3 febbraio i palazzi storici di Sienaaprono le porte alaquintaedizionedi Wine& Siena,
la prima grande manifestazione dedicata alle eccellenze enol ogiche ed enogastronomiche
dell’anno. La manifestazione, inoltre, si arricchisce di una giornata che sara dedicata agli

operatori del settore e della stampa.

at . - "'ﬂ"l .il. ; '.'
Voluto dal Patron di Merano WineFestival Helmuth Kécher e da Confcommercio Siena, |’ evento
immerge produttori e visitatori a Siena, dove il patrimonio culturale sposale migliori produzioni
enol ogiche premiate da The WineHunter Award. Un percorso tra location uniche
come la Rocca Salimbeni, sede di Banca Monte dei Paschi, il Palazzo Comunale, il Grand Hotel
Continental Siena— Starhotels Collezione, il Palazzo del Rettorato dell’ Universitadegli Studi
di Siena, Palazzo Sansedoni, sede della Fondazione Monte dei Paschi di Sienae, per laprima
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volta, Palazzo Squarcialupi Santa Maria della Scala, che diventail luogo principale delle
degustazioni enogastronomiche.

Lamanifestazione si apre venerdi 31 gennaio alle 18,00 con la conferenza inaugurale presso
Rocca Salimbeni, sede di Banca Mps, che ha accettato di ospitare I’ avvio della manifestazione, e
prosegue a Palazzo Squarcialupi con lo Small Plates Dinner in cui sono protagonisti i ristoratori
senesi ei loro piatti tipici in abbinamento ai vini presenti aWine& Siena. Dall’ 1 a 3 febbraio, per
la prima volta Palazzo Squarcialupi — Santa Maria della Scala ospitai percorsi enogastronomici,
unarassegnadi case vinicole provenienti datutta Italia, ma non solo.

Saranno presenti infatti anche produttori rumeni, francesi oltre aquelli che arrivano da 19 regioni
italiane. In tutto ci saranno oltre 200 produttori selezionati e circa700 vini per un percorso che
portera a scoprire le migliori produzioni enol ogiche e gastronomiche premiate da The
WineHunter Award.

Trai produttori italiani grande spazio alla Toscana che faproprio di Sienail suo baricentro di
tradizione e qualita, nonché il punto di riferimento nella cultura enologica anche alivello europeo.
Oltre ai vini, anche selezionatissimi produttori tra Food, Spirits e Beer.

Ampio spazio sara dato anche alle aziende di Extrawine che non strumenti per il vino (come
cavatappi, ecc) nonchéi Vinum Hotels. Il 1 di febbraio ci saraanchela Cenadi Gala TraBorghi e
Cantine al Grand Hotel Continental Siena— Starhotels Collezione, cena a quattro mani con lo
Chef Ciaffarafa del Ristorante Sapor Divino del Grand Hotel Continental ed Eimiradel Ristorante
il Giardino di Montalcino, uno dei vincitori del premio Incarnato 2019 del programma Tra Borghi
e Cantine.

Durante |’ evento, operatori del settore ed appassionati del mondo del vino potranno conoscere e
degustare vini e prodotti gourmet d’ eccellenza, oltre a partecipare a seminari e degustazioni
guidate che approfondiscono alcune tematiche su distillati, birra e olio d' oliva. Torna, come ogni
anno, |’ asta di beneficenzaa Grand Hotel Continental Siena— Starhotels Collezione, grazie ala
collaborazione con Rotary Siena, Siena Est e Rotaract Siena.

Le Wine Masterclasses si svolgeranno a Palazzo Sansedoni — Fondazione Monte dei Paschi

di Siena. Una cornice d’ eccezione per uno standard di altissmo livello che portain rassegnai
migliori vini selezionati e premiati da The WineHunter Award, sinonimo di instancabile ricerca
dell’ eccellenza.

In questa edizione verraintrapreso un viaggio cheiniziadai Pinot noir tral’ Alto Adigeela
Toscana, prosegue in Alto Adige per scoprire Kerner e Sylvaner, tornadi nuovo in Toscana con le
Vecchie Terre di Montefili, poi ¢i portain giro per tuttaltaliaconi Vini in Anfora e dunque
arrivain Toscanacon il Castello di Ama.

Saranno cinque le masterclass presso Palazzo Sansedoni. |1 1° febbraio, ale 12, prima masterclass
con Pinot Nero: Alto Adige e Toscana a confronto con Toscana Fis. In degustazione ci saranno
2017 Boscobruno Toscana Pinot Nero IGT Vallepicciola, 2010 Nero di Nubi IGT Felsina, 2018
Vassal Alto Adige Pinot Nero DOC Gilfenstein, 2016 Zeno Alto Adige Pinot Nero Riserva DOC
Cantina Merano, 2016 Burgum Novum Alto Adige Pinot Nero Riserva DOC Castelfeder.

Alle 14.30, invece, Verticale Cool Climate: Pragpositus Kerner e Pragpositus Sylvaner. E qui
saranno messi a confronto due vitigni dellaVal d'Isarcoin Alto Adige con leloro diverse
espressioni. In degustazione ci saranno i vini di Abbazia di Novacella Pragpositus Alto Adige
Valle Isarco Sylvaner DOC nelle annate 2008, 2010, 2015 e 2018 e Pragpositus Alto Adige Valle
Isarco Kerner DOC nelle annate 2008, 2010, 2015, 2018. Alle 17 invece si arrivain Toscana

con Vecchie Terre di Montefili: Verticale di Anfiteatro e la partecipazione di Onav. In
degustazione Anfiteatro IGT Toscana nelle annate 2000,2006,2012,2013,2015,2016. Cosi s
chiude la primagiornata.

Il 2 febbraio, ale 14, sempre a Palazzo Sansedoni, si potra scoprireil fascino del Vinoin

anfora. In degustazione ci saranno 2017 Nero Di Rena Pallagrello Nero IGP Cantina di Lisandro,
2017 Lanfora Grignolino d’ Asti DOC Montalberay 2018 Anfora Isola Dei Nuraghi Cannonau
DOC Tenuta Olianas, 2018 Va delle Rose Cobalto Maremma Toscana Vermentino DOC
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Famiglia Cecchi, 2018 Da-Di Toscana Rosso IGT Avignonesi, 2017 Petruna Toscana Sangiovese
in AnforalGT Il Borro. Alle 17 si chiudeil programma con “Castello di Ama: Verticale di San
Lorenzo” con la partecipazione dell’ Ais. In degustazione la verticale di San Lorenzo Chianti
Classico Gran Selezione DOCG nelle annate 2010,2011,2013,2014,2015,2016.

Non solo vino, mafocus anche su birra, distillati e olio grazie a programma del seminari. Con
unachiccain esclusiva: la birra che nasce dal luppolo coltivato nelle muradi Siena. Sempre
sabato 1 febbraio, alle 17 a Palazzo Squarcialupi a SantaMariadellaScala nella SalaS.
Ansano, “Conosciamo i distillati? Tecniche di degustazione di grappe e acquaviti” in
collaborazione con ANAG. Domenica 2 febbraio, alle 12, stessalocation degli atri seminari,
sempre nella Sala S. Ansano, torna protagonista la birra con “ Conosciamo la birra? Tecniche di
degustazione di birraartigianale”, in collaborazione con UDB. E dle 16, stessa location degli altri
seminari, invece, “Conosciamo I’ Olio Extra Vergine? Tecniche di degustazione dell’ olio EVO”,
in collaborazione con AICOO.

Ogni masterclass hala possibilita di ospitare fino a 25 persone e hanno il costo di 25 euro. Per
informazioni e biglietti https://meranowinefestival.midaticket.it/masterclasses/

| seminari, tutti gratuiti previaregistrazione in loco, si aprono sabato 1 febbraio, alle 12 a Palazzo
Squarcialupi a SantaMaria della Scalanella Sala S. Ansano con “ Presentazione L uppol o
Selvatico” in collaborazione con UDB. In anteprima ci saranno |e birre ottenute dal luppolo
spontaneo ritrovato a Siena. NellaValle di Follonica, a Siena, nel 2017 infatti I' Associazione Le
Mura, durante un’ attivita di pulizia dell’ area, haritrovato diversi esempi di luppolo spontaneo.
Nell’inverno 2018-19 alcune di queste piante sono state isolate e si € provveduto adar loro
sostegno con dei pali per svilupparsi agevolmente arrampicandosi. Da questa scoperta casuae

I’ Associazione le Mura, UDB — Unione Degustatori Birra e Wine& Siena hanno avuto I'idea di un
progetto per la valorizzazione di questo luppolo spontaneo: con la collaborazione de Il Forum
della Birrasono stati invitati alcuni trai pit importanti Homebrewers del panorama nazionale, ad
ognuno é stato inviato il luppolo selvatico delle Mura da usare interamente per la creazione di una
birranello stile daloro preferito ed esaltarne | e caratteristiche. Una commissione compostada 5
esperti le ha assaggiate evidenziando il miglior utilizzo del luppolo e comelo si € ottenuto.
Duranteil seminario del 1 febbraio 2020 sara possibile scoprirei risultati ottenuti e degustare le
birre ottenute.

Spazio anche al’ approfondimento con due convegni a Palazzo del Rettorato dell’ Universita
degli Studi di Siena con esperti professori e ricercatori dell’ Universitadegli Studi di Siena per un
focus su opportunita e sfide per il mondo del vino.
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Collaborano a Wine& Siena Aicoo, Associazione italiana conoscere I’ olio d'oliva, Ais Toscana,
Associazione Italiana Sommelier Delegazione Siena, Anag, Assaggiatori grappa e acquaviti
Associazione della Toscana, Fisar, Federazione Italiana sommelier, albergatori e ristoratori
Delegazione Siena Valdelsa, Onav, Organizzazione nazional e assaggiatori di vino, Slowine, Udb,
Unione Degustatori Birre, Fondazione Italiana Sommelier, Associazione Le Mura Odv. Sono
partner tecnici |p Industrie, Pulltex, | Bibanesi, Fonte de' Medici, Tosoni Auto e Angelo Po SPF
Services.

Si ringraziano I’ Istituto di Istruzione Superiore Pellegrino Artusi, Federalberghi Sienae
Provincia, Rotaract, Rotary Siena Est e Rotary Siena, Etruria Retail e Carrefour.

Radio ufficiale dell’ evento € Radio Monte Carlo. Sono media partner i Grandi Vini, Firenze
Spettacolo, popEating, Toscana Tascabile, Rtv 38, Canale 3 Toscana.
Condividi:

» Twitter

* instagram

* Facebook
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1-3 febbraio a Siena: Wine& Siena

[ |
Ci saranno anche vini della Romania quest’anno a Wine& Siena, insieme alla Franciae ai vini che
arrivano da 19 regioni italiane. In tutto ci saranno oltre 200 produttori selezionati e circa700 vini

per un percorso che portera a scoprire le migliori produzioni enologiche e gastronomiche
premiate da The WineHunter Award.

Tutto questo sara parte di Wine& Siena, la prima grande manifestazione dedicata alle eccellenze
enogastronomiche dell’anno che si terraa Sienadal 1 al 3 febbraio 2020. Volutadal The
WineHunter e Patron di Merano WineFestival Helmuth K6cher e da Confcommer cio Siena,
immerge produttori e visitatori a Sienadoveil patrimonio culturale sposale migliori produzioni
enologiche. Quest’ anno la manifestazione si arricchisce di una nuovalocation: il Santa Maria
della Scala, I"antico ospedal e sulla Francigena dove si fermavano i pellegrini che dall’ Europa
andavano verso Roma. E che ora aprirail suo cuore ai tanti appassionati e operatori del settore
che arriveranno a Siena. Non solo, Wine& Siena 2020 si arricchisce di una giornata, il 3 febbraio,
che sara dedicata agli operatori del settore e della stampa.

Tutti i produttori di vino Ogni produttore avrala possibilitadi presentare pit vini per proporre
al visitatore un percorso completo della propria cantina. Ci saranno anche vini con oltre 10 anni di
eta. Dall’ Abruzzo arrivano Cantina Orsogna 1964, Casal Thaulero, Tenuta Ulisse. Dall’ Alto
Adige, Abbazia Di Novacella, Castelfeder, Eisacktaler Kellerei, Gilfenstein, Kellerei Meran —
Cantina Merano, Von Blumen, Weingut Steinhaus. Dalla Calabria, Statti. Dalla Campania ci
saranno Calatia, Cantina Di Lisandro, Il Casolare Divino, Marisa Cuomo, Nifo Sarapocchiello,
San Salvatore 1988. Dall’ Emilia Romagna, Medici Ermete, Sadivino, Venturini Baldini.
Arrivano dalla Francia Champagne Froment Griffon, Champagne Gremillet, Champagne Lallier.
Dal Friuli Venezia Giulia ci saranno Il Roncal, Alessio Komjanc E Figli, Bracco1881, Canus,
Petrussa, Pierpaolo Pecorari. Dal L azio, Vinea Domini e dalla Liguria Lunae Bosoni. Dalle

L ombardia ci saranno Castello Di Cigognola, Giorgi, La Piotta, Lantieri De Paratico, Mirabella,
Monsupello, Perla Del Garda, Podere Bignolino — Contardi Cirillo Massimo, Prime Alture,
Rebollini Bruno, Scuropasso, Selva Capuzza. Dalle M ar che ci saranno Finocchi Viticoltori,
Riomaggio e Vignamato. Dal Molise, Terresacre. Ed ancora, dal Piemonte arrivano Agricola
Fratelli Broccardo, Belcolle, Ca’ Viola, Canato Marco, Cascina Lo Zoccolaio, Donnalia, |1
Falchetto, La Toledana, Massimo Pastura— Cascina La Ghersa, Michele ChiarlojiMontalbera
Produttori Di Govone. Dalla Puglia ci sara Vetrere e dalla Romania Lechburg Winery. Arrivano
dalla Sardegna Tenuta Olianas e Unmaredivino. Dalla Sicilia ci saranno Firriato, Spadafora Dei
Principi Di Spadafora, Tenuta Vale Delle Ferle, Theresa Eccher. Dalla Toscana arrivano
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Agricoltori Del Chianti Geografico, AiaVecchia, Arillo In Terrabianca, Avignonesi, Bellaria,
Bibbiano, Bulichella, Caccia Al Piano 1868, Caiarossa, Cantina Colline Del Chianti, CantinalLe
Fonti Di Chiarion Francesco, Capezzana, Capitoni Marco, Capua Winery, Carpineto, CasaAlle
Vacche, Casale Daviddi, Castellani, Castelli Del Grevepesa, Castello Di Ama, Castello Di
Fonterutoli, Castello Di Meleto, Castello Di Radda, Castello Monterinaldi, Castello Poggiarello,
Castiglion Del Bosco, Chioccioli Altadonna, Consorzio Chianti Colli Senesi, Consorzio Dei Vini
Di Cortona, Dei, Fabiani, Famiglia Cecchi, Fattoria Acquaviva, Fattoria Di Valiano, Fattoria
Mantellassi, Fattoria San Donato, Fattoria Svetoni, Fattoria Varramista, Fattoria Villa Saletta,
Félsina, Franco Pacenti, Fuligni, Gagliole, Guidi 1929, | Balzini, | Greppi Bolgheri, | Tirreni, I
Borro, Il Drago E LaFornace, 1| Molinaccio Di Montepulciano, Imperiale, La Gerla Di Rossi
Alessandro, LaMagia, LaMontanina, La Sala, La Scheggiola, Lazzeretti, Lunadoro, Martoccia
Di Brundlli, Miscianello, Montefabbrello, Montemercurio, Nenni | Toscana, Orlandini, Ormanni,
Palazzo Massaini, Paradisone Colle Degli Angeli, Pianirossi, Podere Riparbella, Podernuovo A
Palazzone, Poggio Al Chiuso, Poggio Bonelli, Poggio Del Moro, Poggio Grande, Purovino,
Ricasoli, Ridolfi Montalcino, Rigoloccio, Poggio Levante, Rocca Delle Macie, Salcheto, Tenuta
Casabianca, Tenuta Di Arceno, Tenuta Di Artimino, Tenuta lmpostino, Tenuta Monterosola,
Tenuta Sanoner, Tenuta VillaTrasqua, Tolaini, Va Di Suga, Vallepicciola, Vecchie Terre Di
Montefili, VillaMangiacane, Vini Apuani. Arrivadalla Toscana e dall’ Alto Adige Loacker
Wine Estates. Dal Trentino ci saranno La Vigne di Marco Spagnolli e Villa Corniole, dall’
Umbria Cantine Briziarelli e dal Veneto Anselmi, Antiche Terre Dei Conti, Begali Lorenzo,
Borgo Malino Vigne & Vini, CaBotta, Le Bertole, Masi Agricola, Merotto Graziano, Perlage,
Roeno Di Fugatti, Sutto, Tenuta Baron, Zardetto. Infine, da Veneto/T oscana Bottega e Enotrade
Italia Selection.

Wine& Siena & anche spirits con grappe, liquori e creme. Ci sono Almvollgas dall’ Alto Adige
— Sudtirol, Eataliadal Lazio, DigtilleriaVarnelli dalle M ar che, Digtilleria Deta, Lombardi &
Visconti e Winestillery Chioccioli Altadonnadalla T oscana. Wine& Siena € beer, con Birrificio
26 Nero che arrivadalla Toscana. Wine& Siena e poi food e prodotti tipici con salumi, formaggi,
panforte, miele, prodotti dolciari, olio. Ci sono Armatore e Santomiele dalla Campania, Acetaia
Castelli, Capriss, il Consorzio Di TutelaDel Salame Felino IGP eil Consorzio Di TutelaDella
Coppa Di ParmalGP dall’Emilia-Romagna, ¢’ € Euromar Di Silvano Carso Pietro dalle M ar che,
ci sono Caseificio Marovelli, Casentino Tartufi, Dolci Creazioni Firenze, Fattoria Di Collefertile
e LaFabbrica Del Panforte dalla T oscana. Dal Veneto ci sono | Bibanesi, Pasticceria Giotto Dal
Carcere Di Padova, The Garda Egg. Infine, dall’ Alto Adige — Sudtirol arriva Red Moon Gmbh.
Ed ancora, Wine& Siena & extrawine. Da Sidtirol Alto Adige arrivano i prestigiosi Vinum
Hotels, dal L azio Fonte Santafiora, dalla Toscana ci saranno Accessoridavino.com,
Confcommercio Siena, Etruria Retail, Frog, Ixnea, Pulltex, Tosoni Auto — Nissan e Seat,
Wineemotion, AICOO, ANAG e UDB.

Wine& Siena 2020

Wine& Siena nasce dall’ ideatore di Merano WineFestival e da Confcommercio di Siena con cui
viene organizzato, in collabor azione con laCamera di Commercio di Arezzo Sienaeil
Comunedi Siena e dail viaaun intero anno di appuntamenti siglati The WineHunter. Con
Wine& Siena The WineHunter presenta un percorso tralocation uniche come la Rocca
Salimbeni, sede di Banca Monte dei Paschi di Siena, il Palazzo Comunale, il Grand Hotel
Continental Siena— Starhotels Collezione, il Palazzo del Rettorato dell’ Univer sita degli
Studi di Siena, Palazzo Sansedoni, sede della Fondazione Monte dei Paschi di Siena e, per la
primavolta, Palazzo Squar cialupi Santa Maria della Scala, che diventalalocation principale
delle degustazioni. Wine& Siena ha il patrocinio e della Regione T oscana.

La manifestazione si apre venerdi 31 gennaio alle 18:30 con la confer enza inaugur ale presso
Rocca Salimbeni, sede di Banca M ps, che ha accettato di ospitare I’ avvio della manifestazione,
e prosegue a Palazzo Squarcialupi con lo Small Plates Dinner in cui sono protagonisti i

ristoratori senesi ei loro piatti tipici in abbinamento ai vini presenti aWine& Siena. 1l 1 di
febbraio ci saraanche laCena diGala Tra Borghi e Cantineal Grand Hotel Continental Siena
— Starhotels Collezione, cena a quattro mani con lo Chef Ciaffarafa del Ristorante Sapor Divino
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del Grand Hotel Continental ed EImiradel Ristorante il Giardino di Montalcino, uno dei vincitori
del premio Incarnato 2019 del programma Tra Borghi e Cantine. Torna, come ogni anno, |’asta
di beneficenzadomenica 2 febbraio alle 15 al Grand Hotel Continental Siena— Starhotels
Collezione,grazie ala collaborazione con Rotary Siena, Siena Est e Rotaract Siena, ¢i saranno in
asta oltre 100 bottiglie prestigiose. Wine& Siena € anche musica. Domenica 2 febbraio, alle 10,
in collaborazione tra Accademia Chigiana, Fondazione Monte dei Paschi e Etruriaretail-
Carrefour, s terrapresso I’ Accademia Chigiana di Sienail concerto Musica e Vino. L' evento
e gratuito con prioritaai possessori di biglietto Wine& Siena che si sono prenotati sulla
piattaforma

https://www.eventbrite.it/e/biglietti-musi ca-e-vino-concerto-special e-in-occasi one-del -winesi ena-
2020-89732627705 entro il 31 gennaio alle 13. Saranno protagonisti del concerto Anna Roberta
Sorbo soprano, Carmine Giordano, baritono, Francesco De Poli pianoforte. Wine& Siena € anche
cultura, conil biglietto della manifestazione s puo entrare gratuitamente al M useo Civico
presso il Comune di Siena. Wine & Siena € anche showcooking, tra questi I ncontri armoniosi:
pesce e vini di Toscana, convegno e showcooking voluto dalla Regione Toscana in
collaborazione con I’ organizzazione di Wine& Siena, Confcommercio Siena e Fisar.

Radio ufficiale dell’ evento € Radio M onte Carlo. Sono media partner i Grandi Vini, Firenze
Spettacolo, popEating, Toscana Tascabile, Rtv 38, Canale 3, Le Guidede L’ Espresso.

Collaborano a Wine& Siena Aicoo, Associazione italiana conoscere |’ olio d’ oliva, Ais Toscana,
Associazione Italiana Sommelier Delegazione Siena, Anag, Assaggiatori grappa e acquaviti
Associazione della Toscana, Fisar, Federazione Italiana sommelier, albergatori e ristoratori
Delegazione Siena Valdelsa, Onav, Organizzazione nazional e assaggiatori di vino, Slowine, Udb
, Unione Degustatori Birre, Fondazione Italiana Sommelier, Associazione Le Mura Odv. Sono
partner tecnici | p Industrie, Pulltex, | Bibanesi, Fontede’ Medici, Tosoni Auto, Angelo Po
SPF Services, Frog.

Siringraziano I’ stituto di I struzione Superiore Pellegrino Artusi, Federalberghi Siena e
Provincia, Rotaract, Rotary Siena Est e Rotary Siena, Etruria Retail e Carrefour, Itinera,
Accademia Musicale Chigiana, Consorzio Agrario di Siena e FIFA Security.
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Tutto pronto per Wine & Siena

L a prima manifestazione dedicata alle eccellenze enol ogiche ed enogastronomiche dell’ anno che
s terraa SantaMariadella Scala, il'antico “ Spedale” sullavia Francigena, dall’1 al 3 febbraio

Circa 700 vini per Wine& Siena

Ci saranno anche vini della Romaniainsieme alla Franciae ai vini che arrivano da 19 regioni
italiane. In tutto ci saranno oltre 200 produttori selezionati per un percorso che porteraa
scoprire le migliori produzioni enologiche e gastronomiche premiate da The WineHunter Award

Ci saranno anche vini della Romania quest’anno a Wine& Siena, insieme alla Franciae ai vini che
arrivano da 19 regioni italiane. In tutto ci saranno oltre 200 produttori selezionati e circa700 vini
per un percorso che portera a scoprire le migliori produzioni enologiche e gastronomiche
premiate da The WineHunter Award.

Tutto questo sara parte di Wine& Siena, la prima grande manifestazione dedicata ale eccellenze
enogastronomiche dell’ anno che si terraa Sienadal 1 a 3 febbraio 2020. Volutada The
WineHunter e Patron di Merano WineFestival Helmuth Kdcher e da Confcommercio Siena,
immerge produttori e visitatori a Sienadoveil patrimonio culturale sposale migliori produzioni
enologiche. Quest’ anno la manifestazione si arricchisce di una nuovalocation: il Santa Maria
della Scala, I antico ospedal e sulla Francigena dove si fermavano i pellegrini che dall’ Europa
andavano verso Roma. E che ora aprirail suo cuore ai tanti appassionati e operatori del settore
che arriveranno a Siena. Non solo, Wine& Siena 2020 si arricchisce di una giornata, il 3 febbraio,
che sara dedicata agli operatori del settore e della stampa.

Tutti i produttori di vino Ogni produttore avra la possibilita di presentare pitl vini per proporre a
visitatore un percorso completo della propria cantina. Ci saranno anche vini con oltre 10 anni di
eta. Dall’ Abruzzo arrivano Cantina Orsogna 1964, Casal Thaulero, Tenuta Ulisse. Dall’ Alto
Adige, Abbazia Di Novacella, Castelfeder, Eisacktaler Kellerel, Gilfenstein, Kellerei Meran -
Cantina Merano, Von Blumen, Weingut Steinhaus. Dalla Calabria, Statti. Dalla Campania ci
saranno Calatia, Cantina Di Lisandro, Il Casolare Divino, Marisa Cuomo, Nifo Sarapocchiello,
San Salvatore 1988. Dall’ Emilia Romagna, Medici Ermete, Sadivino, Venturini Baldini. Arrivano
dalla Francia Champagne Froment Griffon, Champagne Gremillet, Champagne Lallier. Dal Friuli
Venezia Giuliaci saranno |l Roncal, Alessio Komjanc E Figli, Bracco1881, Canus, Petrussa,
Pierpaolo Pecorari. Dal Lazio, Vinea Domini e dalla Liguria Lunae Bosoni. Dalle Lombardia ci
saranno Castello Di Cigognola, Giorgi, La Piotta, Lantieri De Paratico, Mirabella, Monsupello,
PerlaDel Garda, Podere Bignolino - Contardi Cirillo Massimo, Prime Alture, Rebollini Bruno,
Scuropasso, Selva Capuzza. Dalle Marche ci saranno Finocchi Viticoltori, Riomaggio e
Vignamato. Dal Malise, Terresacre. Ed ancora, dal Piemonte arrivano Agricola Fratelli
Broccardo, Belcolle, Ca Viola, Canato Marco, Cascina Lo Zoccolaio, Donnadlia, Il Falchetto, La
Toledana, Massimo Pastura - Cascina La Ghersa, Michele Chiarlo, Montalbera; Produttori Di
Govone. DallaPugliaci sara Vetrére e dalla Romania Lechburg Winery. Arrivano

dalla Sardegna Tenuta Olianas e Unmaredivino. Dalla Sicilia ci saranno Firriato, Spadafora Dei
Principi Di Spadafora, Tenuta Valle Delle Ferle, Theresa Eccher. Dalla Toscana arrivano
Agricoltori Del Chianti Geografico, AiaVecchia, Arillo In Terrabianca, Avignonesi, Bellaria,
Bibbiano, Bulichella, Caccia Al Piano 1868, Caiarossa, Cantina Colline Del Chianti, CantinalLe
Fonti Di Chiarion Francesco, Capezzana, Capitoni Marco, Capua Winery, Carpineto, Casa Alle
Vacche, Casale Daviddi, Castellani, Castelli Del Grevepesa, Castello Di Ama, Castello Di
Fonterutoli, Castello Di Meleto, Castello Di Radda, Castello Monterinaldi, Castello Poggiarello,
Castiglion Del Bosco, Chioccioli Altadonna, Consorzio Chianti Colli Senesi, Consorzio Del Vini
Di Cortona, Dei, Fabiani, Famiglia Cecchi, Fattoria Acquaviva, Fattoria Di Valiano, Fattoria
Mantellassi, Fattoria San Donato, Fattoria Svetoni, Fattoria Varramista, Fattoria Villa Saletta,
Félsina, Franco Pacenti, Fuligni, Gagliole, Guidi 1929, | Balzini, | Greppi Bolgheri, | Tirreni, Il
Borro, Il Drago E LaFornace, || Molinaccio Di Montepulciano, Imperiale, La Gerla Di Rossi
Alessandro, LaMagia, LaMontanina, La Sala, La Scheggiola, Lazzeretti, Lunadoro, Martoccia
Di Brunelli, Miscianello, Montefabbrello, Montemercurio, Nenni | Toscana, Orlandini, Ormanni,
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Palazzo Massaini, Paradisone Colle Degli Angeli, Pianirossi, Podere Riparbella, Podernuovo A
Palazzone, Poggio Al Chiuso, Poggio Bonelli, Poggio Del Moro, Poggio Grande, Purovino,
Ricasoli, Ridolfi Montalcino, Rigoloccio, Poggio Levante, Rocca Delle Macie, Salcheto, Tenuta
Casabianca, Tenuta Di Arceno, Tenuta Di Artimino, Tenuta lmpostino, Tenuta Monterosola,
Tenuta Sanoner, Tenuta VillaTrasqua, Tolaini, Va Di Suga, Vallepicciola, Vecchie Terre Di
Montefili, VillaMangiacane, Vini Apuani. Arrivadalla Toscana e dall’ Alto Adige Loacker Wine
Estates. Dal Trentino ci saranno La Vigne di Marco Spagnolli e VillaCorniole,

dall’Umbria Cantine Briziarelli e dal Veneto Anselmi, Antiche Terre Dei Conti, Begali Lorenzo,
Borgo Molino Vigne & Vini, CaBotta, Le Bertole, Masi Agricola, Merotto Graziano, Perlage,
Roeno Di Fugatti, Sutto, Tenuta Baron, Zardetto. Infine, da V eneto/Toscana Bottega e Enotrade
Italia Selection.

Wine& Siena & anche spirits con grappe, liquori e creme. Ci sono Almvollgasdall’ Alto Adige—
Sldtirol, Eataliadal Lazio, DistilleriaVarnelli dalle Marche, Distilleria Deta, Lombardi &
Visconti e Winestillery Chioccioli Altadonna dalla Toscana. Wine& Siena € beer, con Birrificio
26 Nero che arriva dalla Toscana. Wine& Siena e poi food e prodotti tipici con salumi, formaggi,
panforte, miele, prodotti dolciari, olio. Ci sono Armatore e Santomiele dalla Campania, Acetaia
Castelli, Capriss, il Consorzio Di TutelaDel Salame Felino IGP eil Consorzio Di TutelaDella
Coppa Di Parma |GP dall’ Emilia-Romagna, ¢’ e Euromar Di Silvano Carso Pietro dalle Marche,
ci sono Caseificio Marovelli, Casentino Tartufi, Dolci Creazioni Firenze, Fattoria Di Collefertile
e LaFabbrica Del Panforte dalla Toscana. Dal Veneto ci sono | Bibanesi, Pasticceria Giotto Dal
Carcere Di Padova, The Garda Egg. Infine, dall’ Alto Adige — Stidtirol arriva Red Moon

Gmbh. Ed ancora, Wine& Siena & extrawine. Da Suidtirol Alto Adige arrivano i prestigiosi Vinum
Hotels, dal Lazio Fonte Santafiora, dalla Toscana ci saranno Accessoridavino.com,
Confcommercio Siena, Etruria Retail, Frog, Ixnea, Pulltex, Tosoni Auto - Nissan e Seat,
Wineemotion, AICOO, ANAG e UDB.

Wine& Siena nasce dall’ ideatore di Merano WineFestival e da Confcommercio di Siena con cui
viene organizzato, in collaborazione con la Camera di Commercio di Arezzo Sienaeil Comune di
Sienaedail viaaunintero anno di appuntamenti siglati The WineHunter. Con Wine& Siena The
WineHunter presenta un percorso tralocation uniche come la Rocca Salimbeni, sede di Banca
Monte dei Paschi di Siena, il Palazzo Comunale, il Grand Hotel Continental Siena— Starhotels
Collezione, il Palazzo del Rettorato dell’ Universita degli Studi di Siena, Palazzo Sansedoni, sede
della Fondazione Monte dei Paschi di Sienae, per laprimavolta, Palazzo Squarcialupi Santa
Maria della Scala, che diventalalocation principal e delle degustazioni. Wine& Siena hail
patrocinio e della Regione Toscana.

La manifestazione si apre venerdi 31 gennaio alle 18:30 con la conferenza

inaugurale presso Rocca Salimbeni, sede di Banca Mps, che ha accettato di ospitare I’ avvio della
manifestazione, e prosegue a Palazzo Squarcialupi con lo Small Plates Dinner in cui sono
protagonisti i ristoratori senesi ei loro piatti tipici in abbinamento ai vini presenti a

Wine& Siena. Il 1 di febbraio ci saraanche la Cena di Gala Tra Borghi e Cantine al Grand Hotel
Continental Siena— Starhotels Collezione, cena a quattro mani con lo Chef Ciaffarafa del
Ristorante Sapor Divino del Grand Hotel Continental ed Elmiradel Ristoranteil Giardino di
Montalcino, uno dei vincitori del premio Incarnato 2019 del programma Tra Borghi e Cantine.
Torna, come ogni anno, |’ asta di beneficenza domenica 2 febbraio ale 15 a Grand Hotel
Continental Siena— Starhotels Collezione, grazie alla collaborazione con Rotary Siena, Siena Est
e Rotaract Siena, ¢i saranno in asta oltre 100 bottiglie prestigiose. Wine& Siena &

anche musica. Domenica 2 febbraio, alle 10, in collaborazione tra Accademia Chigiana,
Fondazione Monte dei Paschi e Etruriaretail- Carrefour, si terra presso I’ Accademia Chigiana di
Sienail concerto Musicae Vino. L’evento é gratuito con prioritaa possessori di biglietto
Wine& Siena che si sono prenotati sulla

piattaf orma https://www.eventbrite.it/e/biglietti-musi ca-e-vino-concerto-special e-in-occasione-del
-winesiena-2020-89732627705 entro il 31 gennaio ale 13. Saranno protagonisti del concerto
Anna Roberta Sorbo soprano, Carmine Giordano, baritono, Francesco De Poli

pianoforte. Wine& Siena & anche cultura, con il biglietto della manifestazione si puo entrare
gratuitamente al Museo Civico presso il Comune di Siena. Wine & Siena € anche showcooking,
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tra questi Incontri armoniosi: pesce e vini di Toscana, convegno e showcooking voluto dalla
Regione Toscanain collaborazione con |’ organizzazione di Wine& Siena, Confcommercio Sienae
Fisar.
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Circa 700 vini per Wine& Siena

L a prima manifestazione dedicata alle eccellenze enol ogiche ed enogastronomiche dell’ anno che
s terraper laprimavoltaa SantaMariadellaScala, il prestigioso “ Spedale” sullavia Francigena,
dall’l a 3 febbraio Ci saranno anche vini della Romania quest’anno a Wine& Siena, insieme ala
Franciaeai vini che arrivano da 19 regioni italiane. In tutto ci saranno oltre 200 produttori
selezionati e circa700 vini per un percorso che portera a scoprire le migliori produzioni
enologiche e gastronomiche premiate da The WineHunter Award.Tutto questo sara parte di
Wine& Siena, la prima grande manifestazione dedicata alle eccellenze enogastronomiche
dell’anno che si terraa Sienadal 1 al 3 febbraio 2020. Volutadal The WineHunter e Patron di
Merano WineFestival Helmuth K écher e da Confcommercio Siena, immerge produttori e
visitatori a Siena dove il patrimonio culturale sposale migliori produzioni enologiche.Quest’ anno
lamanifestazione si arricchisce di una nuovalocation: il Santa Mariadella Scala, I' antico
ospedale sulla Francigena dove si fermavano i pellegrini che dall’ Europa andavano verso Roma.
E che oraaprirail suo cuore ai tanti appassionati e operatori del settore che arriveranno a Siena.
Non solo, Wine& Siena 2020 s arricchisce di unagiornata, il 3 febbraio, che sara dedicata agli
operatori del settore e della stampa.

| produttori di vino

Ogni produttore avrala possibilita di presentare piti vini per proporre a visitatore un percorso
completo della propria cantina. Ci saranno anche vini con oltre 10 anni di eta. Dall’ Abruzzo
arrivano Cantina Orsogna 1964, Casal Thaulero, Tenuta Ulisse. Dall’ Alto Adige, Abbazia Di
Novacella, Castelfeder, Eisacktaler Kellerei, Gilfenstein, Kellerel Meran - Cantina Merano, Von
Blumen, Weingut Steinhaus. Dalla Calabria, Statti. Dalla Campaniaci saranno Calatia, Cantina
Di Lisandro, Il Casolare Divino, Marisa Cuomo, Nifo Sarapocchiello, San Salvatore 1988.

Dall’ Emilia Romagna, Medici Ermete, Sadivino, Venturini Baldini. Arrivano dalla Francia
Champagne Froment Griffon, Champagne Gremillet, Champagne Lallier. Dal Friuli Venezia
Giuliaci saranno Il Roncal, Alessio Komjanc E Figli, Bracco1881, Canus, Petrussa, Pierpaolo
Pecorari. Dal Lazio, Vinea Domini e dalla Liguria Lunae Bosoni. Dalle Lombardiaci saranno
Castello Di Cigognola, Giorgi, La Piotta, Lantieri De Paratico, Mirabella, Monsupello, Perla Del
Garda, Podere Bignolino - Contardi Cirillo Massimo, Prime Alture, Rebollini Bruno, Scuropasso,
Selva Capuzza. Dalle Marche ci saranno Finocchi Viticoltori, Riomaggio e Vignamato. Dal
Molise, Terresacre. Ed ancora, dal Piemonte arrivano Agricola Fratelli Broccardo, Belcolle, Ca
Viola, Canato Marco, Cascina Lo Zoccolaio, Donnalia, |l Falchetto, La Toledana, Massimo
Pastura - Cascina La Ghersa, Michele Chiarlo, Mentalbera, Produttori Di Govone. Dalla Puglia
ci sara Vetrére e dalla Romania Lechburg Winery. Arrivano dalla Sardegna Tenuta Olianas e
Unmaredivino. Dalla Sicilia ci saranno Firriato, Spadafora Del Principi Di Spadafora, Tenuta
Valle Delle Ferle, Theresa Eccher. Dalla Toscana arrivano Agricoltori Del Chianti Geografico,
AiaVecchia, Arillo In Terrabianca, Avignonesi, Bellaria, Bibbiano, Bulichella, Caccia Al Piano
1868, Caiarossa, Cantina Colline Del Chianti, Cantina Le Fonti Di Chiarion Francesco,
Capezzana, Capitoni Marco, Capua Winery, Carpineto, Casa Alle Vacche, Casale Daviddi,
Castellani, Castelli Del Grevepesa, Castello Di Ama, Castello Di Fonterutoli, Castello Di Méeleto,
Castello Di Radda, Castello Monterinaldi, Castello Poggiarello, Castiglion Del Bosco, Chioccioli
Altadonna, Consorzio Chianti Colli Senesi, Consorzio Dei Vini Di Cortona, Dei, Fabiani,
Famiglia Cecchi, Fattoria Acquaviva, Fattoria Di Vaiano, Fattoria Mantellassi, Fattoria San
Donato, Fattoria Svetoni, Fattoria Varramista, Fattoria Villa Saletta, Félsina, Franco Pacenti,
Fuligni, Gagliole, Guidi 1929, | Balzini, | Greppi Bolgheri, | Tirreni, Il Borro, Il Drago E La
Fornace, || Molinaccio Di Montepulciano, Imperiale, La Gerla Di Rossi Alessandro, LaMagia,
LaMontanina, La Sala, La Scheggiola, Lazzeretti, Lunadoro, Martoccia Di Brunelli, Miscianello,
Montefabbrello, Montemercurio, Nenni | Toscana, Orlandini, Ormanni, Palazzo Massaini,
Paradisone Colle Degli Angeli, Pianirossi, Podere Riparbella, Podernuovo A Palazzone, Poggio
Al Chiuso, Poggio Bonelli, Poggio Del Moro, Poggio Grande, Purovino, Ricasoli, Ridolfi
Montalcino, Rigoloccio, Poggio Levante, Rocca Delle Macie, Salcheto, Tenuta Casabianca,
Tenuta Di Arceno, Tenuta Di Artimino, Tenuta lmpostino, Tenuta Monterosola, Tenuta Sanoner,
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Tenuta Villa Trasqua, Tolaini, Val Di Suga, Vallepicciola, Vecchie Terre Di Montefili, Villa
Mangiacane, Vini Apuani. Arrivadala Toscanae dall’ Alto Adige Loacker Wine Estates. Dal
Trentino ci saranno La Vigne di Marco Spagnolli e Villa Corniole, dall’ Umbria Cantine
Briziarelli e dal Veneto Anselmi, Antiche Terre Dei Conti, Begali Lorenzo, Borgo Malino Vigne
& Vini, CaBotta, Le Bertole, Masi Agricola, Merotto Graziano, Perlage, Roeno Di Fugatti, Sutto,
Tenuta Baron, Zardetto. Infine, da Veneto/Toscana Bottega e Enotrade Italia Selection.

Non solo vini

Wine& Siena & anche spirits con grappe, liquori e creme. Ci sono Almvollgasdall’ Alto Adige—
Sudtirol, Eataliadal Lazio, DistilleriaVarnelli dalle Marche, Distilleria Deta, Lombardi &
Visconti e Winestillery Chioccioli Altadonna dalla Toscana. Wine& Siena € beer, con Birrificio
26 Nero che arriva dalla Toscana. Wine& Siena € poi food e prodotti tipici con salumi, formaggi,
panforte, miele, prodotti dolciari, olio. Ci sono Armatore e Santomiele dalla Campania, Acetaia
Castelli, Capriss, il Consorzio Di TutelaDel Salame Felino IGP eil Consorzio Di TutelaDella
Coppa Di Parma |GP dall’ Emilia-Romagna, ¢’'e Euromar Di Silvano Carso Pietro dalle Marche,
ci sono Caseificio Marovelli, Casentino Tartufi, Dolci Creazioni Firenze, Fattoria Di Collefertile
e LaFabbrica Del Panforte dalla Toscana. Dal Veneto ci sono | Bibanesi, Pasticceria Giotto Dal
Carcere Di Padova, The Garda Egg. Infine, dall’ Alto Adige — Sudtirol arriva Red Moon Gmbh.
Ed ancora, Wine& Siena € extrawine. Da Siidtirol Alto Adige arrivano i prestigiosi Vinum Hotels,
dal Lazio Fonte Santafiora, dalla Toscana ci saranno Accessoridavino.com, Confcommercio
Siena, Etruria Retail, Frog, Ixnea, Pulltex, Tosoni Auto - Nissan e Seat, Wineemotion, AICOOQ,
ANAG e UDB.

Wine& Siena 2020

Wine& Siena nasce dall’ ideatore di Merano WineFestival e da Confcommercio di Siena con cui
viene organizzato, in collaborazione con la Camera di Commercio di Arezzo Sienaeil Comune di
Sienaedail viaaunintero anno di appuntamenti siglati The WineHunter. Con Wine& Siena The
WineHunter presenta un percorso tralocation uniche come la Rocca Salimbeni, sede di Banca
Monte dei Paschi di Siena, il Palazzo Comunale, il Grand Hotel Continental Siena— Starhotels
Collezione, il Palazzo del Rettorato dell’ Universita degli Studi di Siena, Palazzo Sansedoni, sede
della Fondazione Monte dei Paschi di Siena e, per la prima volta, Palazzo Squarcialupi Santa
Maria della Scala, che diventalalocation principal e delle degustazioni. Wine& Siena hail
patrocinio e della Regione Toscana
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Circa 700 vini per Wine& Siena

AGROALIMENTARE-ENOGASTRONOMIA Mercoledi 29 Gennaio 2020 12:01

EOOKFARE =] | Cisaranno anche vini della Romania quest’anno a Wine& Siena,
insieme alla Franciae ai vini che arrivano da 19 regioni italiane.

In tutto ¢i saranno oltre 200 produttori selezionati e circa 700 vini per un percorso che portera a
scoprire le migliori produzioni enologiche e gastronomiche premiate da The WineHunter Award.
Tutto questo sara parte di Wine& Siena, la prima grande manifestazione dedicata alle eccellenze
enogastronomiche dell’ anno che si terraa Sienadal 1 a 3 febbraio 2020. Volutadal The
WineHunter e Patron di Merano WineFestival Helmuth Kdcher e da Confcommercio Siena,
immerge produttori e visitatori a Sienadoveil patrimonio culturale sposale migliori produzioni
enologiche. Quest’ anno la manifestazione si arricchisce di una nuovalocation: il SantaMaria
della Scala, I’ antico ospedal e sulla Francigena dove si fermavano i pellegrini che dall’ Europa
andavano verso Roma. E che oraaprirail suo cuore ai tanti appassionati e operatori del settore
che arriveranno a Siena. Non solo, Wine& Siena 2020 si arricchisce di unagiornata, il 3 febbraio,
che sara dedicata agli operatori del settore e della stampa.
Tutti i produttori di vino Ogni produttore avra lapossibilita di presentare pit vini per proporre a
visitatore un percorso completo della propria cantina. Ci saranno anche vini con oltre 10 anni di
etd. Dall’ Abruzzo arrivano Cantina Orsogna 1964, Casal Thaulero, Tenuta Ulisse. Dall’ Alto
Adige, Abbazia Di Novacella, Castelfeder, Eisacktaler Kellerei, Gilfenstein, Kellerei Meran -
Cantina Merano, Von Blumen, Weingut Steinhaus. Dalla Calabria, Statti. Dalla Campania ci
saranno Calatia, Cantina Di Lisandro, || Casolare Divino, Marisa Cuomo, Nifo Sarapocchiello,
San Salvatore 1988. Dall’ Emilia Romagna, Medici Ermete, Sadivino, Venturini Baldini. Arrivano
dalla Francia Champagne Froment Griffon, Champagne Gremillet, Champagne Lallier. Dal Friuli
Venezia Giuliaci saranno Il Roncal, Alessio Komjanc E Figli, Bracco1881, Canus, Petrussa,
Pierpaolo Pecorari. Dal Lazio, Vinea Domini e dalla Liguria Lunae Bosoni. Dalle Lombardiaci
saranno Castello Di Cigognola, Giorgi, La Piotta, Lantieri De Paratico, Mirabella, Monsupello,
PerlaDel Garda, Podere Bignolino - Contardi Cirillo Massimo, Prime Alture, Rebollini Bruno,
Scuropasso, Selva Capuzza. Dalle Marche ci saranno Finocchi Viticoltori, Riomaggio e
Vignamato. Dal Malise, Terresacre. Ed ancora, dal Piemonte arrivano Agricola Fratelli
Broccardo, Belcolle, Ca Viola, Canato Marco, Cascina Lo Zoccolaio, Donnalia, Il Falchetto, La
Toledana, Massimo Pastura - Cascina La Ghersa, Michele Chiarlo, Montalbera, Produttori Di
Govone. DallaPugliaci sara Vetrére e dalla Romania Lechburg Winery. Arrivano dalla Sardegna
Tenuta Olianas e Unmaredivino. Dalla Sicilia ci saranno Firriato, Spadafora Dei Principi Di
Spadafora, Tenuta Valle Delle Ferle, Theresa Eccher. Dalla Toscana arrivano Agricoltori Del
Chianti Geografico, AiaVecchia, Arillo In Terrabianca, Avignonesi, Bellaria, Bibbiano,
Bulichella, Caccia Al Piano 1868, Caiarossa, Cantina Colline Del Chianti, Cantina Le Fonti Di
Chiarion Francesco, Capezzana, Capitoni Marco, Capua Winery, Carpineto, Casa Alle Vacche,
Casale Daviddi, Castellani, Castelli Del Grevepesa, Castello Di Ama, Castello Di Fonterutoli,
Castello Di Meleto, Castello Di Radda, Castello Monterinaldi, Castello Poggiarello, Castiglion
Del Bosco, Chioccioli Altadonna, Consorzio Chianti Colli Senesi, Consorzio Del Vini Di
Cortona, Dei, Fabiani, Famiglia Cecchi, Fattoria Acquaviva, Fattoria Di Valiano, Fattoria
Mantellassi, Fattoria San Donato, Fattoria Svetoni, Fattoria Varramista, Fattoria Villa Saletta,
Félsina, Franco Pacenti, Fuligni, Gagliole, Guidi 1929, | Balzini, | Greppi Bolgheri, | Tirreni, I
Borro, Il Drago E LaFornace, 11 Molinaccio Di Montepulciano, Imperiale, La Gerla Di Rossi
Alessandro, LaMagia, LaMontanina, La Sala, La Scheggiola, Lazzeretti, Lunadoro, Martoccia
Di Brunelli, Miscianello, Montefabbrello, Montemercurio, Nenni | Toscana, Orlandini, Ormanni,
Palazzo Massaini, Paradisone Colle Degli Angeli, Pianirossi, Podere Riparbella, Podernuovo A
Palazzone, Poggio Al Chiuso, Poggio Bonelli, Poggio Del Moro, Poggio Grande, Purovino,
Ricasoli, Ridolfi Montalcino, Rigoloccio, Poggio Levante, Rocca Delle Macie, Salcheto, Tenuta
Casabianca, Tenuta Di Arceno, Tenuta Di Artimino, Tenuta Il mpostino, Tenuta Monterosola,
Tenuta Sanoner, Tenuta VillaTrasqua, Tolaini, Val Di Suga, Vallepicciola, Vecchie Terre Di
Montefili, VillaMangiacane, Vini Apuani. Arrivadalla Toscana e dall’ Alto Adige Loacker Wine
Estates. Dal Trentino ci saranno LaVigne di Marco Spagnolli e VillaCorniole, dall’ Umbria
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Cantine Briziarelli e dal Veneto Anselmi, Antiche Terre Dei Conti, Begali Lorenzo, Borgo
Molino Vigne & Vini, CaBotta, Le Bertole, Masi Agricola, Merotto Graziano, Perlage, Roeno Di
Fugatti, Sutto, Tenuta Baron, Zardetto. Infine, da V eneto/Toscana Bottega e Enotrade Italia
Selection.

Wine& Siena & anche spirits con grappe, liquori e creme. Ci sono Almvollgasdall’ Alto Adige—
Sudtirol, Eataliadal Lazio, DistilleriaVarnelli dalle Marche, Distilleria Deta, Lombardi &
Visconti e Winestillery Chioccioli Altadonna dalla Toscana. Wine& Siena € beer, con Birrificio
26 Nero che arriva dalla Toscana. Wine& Siena é poi food e prodotti tipici con salumi, formaggi,
panforte, miele, prodotti dolciari, olio. Ci sono Armatore e Santomiele dalla Campania, Acetaia
Castelli, Capriss, il Consorzio Di TutelaDel Salame Felino IGP eil Consorzio Di TutelaDella
Coppa Di Parma |GP dall’ Emilia-Romagna, ¢’'e Euromar Di Silvano Carso Pietro dalle Marche,
ci sono Caseificio Marovelli, Casentino Tartufi, Dolci Creazioni Firenze, Fattoria Di Collefertile
e LaFabbrica Del Panforte dalla Toscana. Dal Veneto ci sono | Bibanesi, Pasticceria Giotto Dal
Carcere Di Padova, The Garda Egg. Infine, dall’ Alto Adige — Sudtirol arriva Red Moon Gmbh.
Ed ancora, Wine& Siena € extrawine. Da Siidtirol Alto Adige arrivano i prestigiosi Vinum Hotels,
dal Lazio Fonte Santafiora, dalla Toscana ci saranno Accessoridavino.com, Confcommercio
Siena, Etruria Retail, Frog, Ixnea, Pulltex, Tosoni Auto - Nissan e Seat, Wineemotion, AICOO,
ANAG e UDB.

Wine& Siena 2020

Wine& Siena nasce dall’ideatore di Merano WineFestival e da Confcommercio di Siena con cui
viene organizzato, in collaborazione con la Camera di Commercio di Arezzo Sienae il Comune di
Sienaedail viaaunintero anno di appuntamenti siglati The WineHunter. Con Wine& Siena The
WineHunter presenta un percorso tralocation uniche come la Rocca Salimbeni, sede di Banca
Monte dei Paschi di Siena, il Palazzo Comunale, il Grand Hotel Continental Siena— Starhotels
Collezione, il Palazzo del Rettorato dell’ Universitadegli Studi di Siena, Palazzo Sansedoni, sede
della Fondazione Monte dei Paschi di Siena e, per la prima volta, Palazzo Squarcialupi Santa
Maria della Scala, che diventalalocation principal e delle degustazioni. Wine& Siena hail
patrocinio e della Regione Toscana

Lamanifestazione s apre venerdi 31 gennaio alle 18:30 con la conferenza inaugural e presso
Rocca Salimbeni, sede di Banca Mps, che ha accettato di ospitare I’ avvio della manifestazione, e
prosegue a Palazzo Squarcialupi con lo Small Plates Dinner in cui sono protagonisti i ristoratori
senesi ei loro piatti tipici in abbinamento ai vini presenti aWine& Siena. 11 1 di febbraio ci sara
anche laCena di Gala Tra Borghi e Cantine al Grand Hotel Continental Siena— Starhotels
Collezione, cena a quattro mani con lo Chef Ciaffarafa del Ristorante Sapor Divino del Grand
Hotel Continental ed Elmira del Ristorante il Giardino di Montalcino, uno dei vincitori del premio
Incarnato 2019 del programma Tra Borghi e Cantine. Torna, come ogni anno, |’ asta di
beneficenza domenica 2 febbraio alle 15 al Grand Hotel Continental Siena— Starhotels
Collezione, grazie alla collaborazione con Rotary Siena, Siena Est e Rotaract Siena, ci saranno in
asta oltre 100 bottiglie prestigiose. Wine& Siena & anche musica. Domenica 2 febbraio, ale 10, in
collaborazione tra Accademia Chigiana, Fondazione Monte dei Paschi e Etruriaretail- Carrefour,
si terrapresso I’ Accademia Chigianadi Sienail concerto Musica e Vino. L’ evento € gratuito con
prioritdai possessori di biglietto Wine& Siena che si sono prenotati sulla piattaforma
https://www.eventbrite.it/e/biglietti-musi ca-e-vino-concerto-speci al e-in-occas one-del -winesiena-
2020-89732627705 entro il 31 gennaio alle 13. Saranno protagonisti del concerto Anna Roberta
Sorbo soprano, Carmine Giordano, baritono, Francesco De Poli pianoforte. Wine& Siena € anche
cultura, con il biglietto della manifestazione si pud entrare gratuitamente al Museo Civico presso
il Comune di Siena. Wine & Siena e anche showcooking, tra questi Incontri armoniosi: pesce e
vini di Toscana, convegno e showcooking voluto dalla Regione Toscanain collaborazione con

I’ organizzazione di Wine& Siena, Confcommercio Siena e Fisar.



http://www.sienafree.it/agroalimentare-enogastronomia/367-agroalimentare-enogastronomia/114434--circa-700-vini-per-wineasiena

URL :http://oinosviveredivino.it/
PAESE :ltalia
TYPE :Web Grand Public

oinosviveredivino.it

» 29 gennaio 2020 - 10:03 > Versione online

Circa 700 vini per Wine& Siena

s terraper laprimavoltaa SantaMariadella Scala, il prestigioso “ Spedale” sullavia Francigena,
dall’1 al 3 febbraio. Ci saranno anche vini della Romaniainsieme allaFranciae ai vini che
arrivano da 19 regioni italiane. In tutto ci saranno oltre 200 produttori selezionati per un percorso
che portera a scoprire le migliori produzioni enologiche e gastronomiche premiate da The
WineHunter Award.

Ci saranno anche vini della Romania quest’anno a Wine& Siena, insieme alla Franciae ai vini che
arrivano da 19 regioni italiane. In tutto ci saranno oltre 200 produttori selezionati e circa700 vini
per un percorso che portera a scoprire le migliori produzioni enologiche e gastronomiche
premiate da The WineHunter Award.

Tutto questo sara parte di Wine& Siena, la prima grande manifestazione dedicata alle eccellenze
enogastronomiche dell’ anno che si terraa Sienadal 1 a 3 febbraio 2020. Volutada The
WineHunter e Patron di Merano WineFestival Helmuth Kdcher e da Confcommercio Siena,
immerge produttori e visitatori a Sienadoveil patrimonio culturale sposale migliori produzioni
enologiche. Quest’ anno la manifestazione si arricchisce di una nuovalocation: il Santa Maria
della Scala, I' antico ospedal e sulla Francigena dove si fermavano i pellegrini che dall’ Europa
andavano verso Roma. E che ora aprirail suo cuore ai tanti appassionati e operatori del settore
che arriveranno a Siena. Non solo, Wine& Siena 2020 si arricchisce di unagiornata, il 3 febbraio,
che sara dedicata agli operatori del settore e della stampa.

Tutti i produttori di vino Ogni produttore avralapossibilita di presentare piu vini per proporre a
visitatore un percorso completo della propria cantina. Ci saranno anche vini con oltre 10 anni di
eta. Dall’ Abruzzo arrivano Cantina Orsogna 1964, Casal Thaulero, Tenuta Ulisse. Dall’ Alto
Adige, Abbazia Di Novacella, Castelfeder, Eisacktaler Kellerel, Gilfenstein, Kellerei Meran —
Cantina Merano, Von Blumen, Weingut Steinhaus. Dalla Calabria, Statti. Dalla Campania ci
saranno Calatia, Cantina Di Lisandro, Il Casolare Divino, Marisa Cuomo, Nifo Sarapocchiello,
San Salvatore 1988. Dall’ Emilia Romagna, Medici Ermete, Sadivino, Venturini Baldini. Arrivano
dalla Francia Champagne Froment Griffon, Champagne Gremillet, Champagne Lallier. Dal Friuli
VeneziaGiuliaci saranno |l Roncal, Alessio Komjanc E Figli, Bracco1881, Canus, Petrussa,
Pierpaolo Pecorari. Dal Lazio, Vinea Domini e dalla Liguria Lunae Bosoni. Dalle Lombardia ci
saranno Castello Di Cigognola, Giorgi, La Piotta, Lantieri De Paratico, Mirabella, Monsupello,
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PerlaDel Garda, Podere Bignolino — Contardi Cirillo Massimo, Prime Alture, Rebollini Bruno,
Scuropasso, Selva Capuzza. Dalle Marche ci saranno Finocchi Viticoltori, Riomaggio e
Vignamato. Dal Molise, Terresacre. Ed ancora, dal Piemonte arrivano Agricola Fratelli
Broccardo, Belcolle, Ca' Viola, Canato Marco, Cascina Lo Zoccolaio, Donnalia, 11 Falchetto, La
Toledana, Massimo Pastura— Cascina La Ghersa, Michele Chiarlo, Montalbera, Produttori Di
Govone. Dalla Pugliaci sara Vetrére e dalla Romania Lechburg Winery. Arrivano dalla Sardegna
Tenuta Olianas e Unmaredivino. Dalla Sicilia ci saranno Firriato, Spadafora Dei Principi Di
Spadafora, Tenuta Valle Delle Ferle, Theresa Eccher. Dalla Toscana arrivano Agricoltori Del
Chianti Geografico, AiaVecchia, Arillo In Terrabianca, Avignonesi, Bellaria, Bibbiano,
Bulichella, Caccia Al Piano 1868, Caiarossa, Cantina Colline Del Chianti, Cantina Le Fonti Di
Chiarion Francesco, Capezzana, Capitoni Marco, Capua Winery, Carpineto, Casa Alle Vacche,
Casale Daviddi, Castellani, Castelli Del Grevepesa, Castello Di Ama, Castello Di Fonterutoli,
Castello Di Meleto, Castello Di Radda, Castello Monterinaldi, Castello Poggiarello, Castiglion
Del Bosco, Chioccioli Altadonna, Consorzio Chianti Colli Senesi, Consorzio Dei Vini Di
Cortona, Dei, Fabiani, Famiglia Cecchi, Fattoria Acquaviva, Fattoria Di Valiano, Fattoria
Mantellassi, Fattoria San Donato, Fattoria Svetoni, Fattoria Varramista, Fattoria Villa Saletta,
Félsina, Franco Pacenti, Fuligni, Gagliole, Guidi 1929, | Balzini, | Greppi Bolgheri, | Tirreni, Il
Borro, 1l Drago E LaFornace, 1| Molinaccio Di Montepulciano, Imperiale, La Gerla Di Rossi
Alessandro, LaMagia, LaMontanina, La Sala, La Scheggiola, Lazzeretti, Lunadoro, Martoccia
Di Brunelli, Miscianello, Montefabbrello, Montemercurio, Nenni | Toscana, Orlandini, Ormanni,
Palazzo Massaini, Paradisone Colle Degli Angeli, Pianirossi, Podere Riparbella, Podernuovo A
Palazzone, Poggio Al Chiuso, Poggio Bonelli, Poggio Del Moro, Poggio Grande, Purovino,
Ricasoli, Ridolfi Montalcino, Rigoloccio, Poggio Levante, Rocca Delle Macie, Salcheto, Tenuta
Casabianca, Tenuta Di Arceno, Tenuta Di Artimino, Tenuta lmpostino, Tenuta Monterosola,
Tenuta Sanoner, Tenuta Villa Trasqua, Tolaini, Val Di Suga, Vallepicciola, Vecchie Terre Di
Montefili, VillaMangiacane, Vini Apuani. Arrivadalla Toscana e dall’ Alto Adige Loacker Wine
Estates. Dal Trentino ci saranno La Vigne di Marco Spagnolli e VillaCorniole, dall’ Umbria
Cantine Briziarelli e dal Veneto Anselmi, Antiche Terre Dei Conti, Begali Lorenzo, Borgo
Molino Vigne & Vini, CaBotta, Le Bertole, Masi Agricola, Merotto Graziano, Perlage, Roeno Di
Fugatti, Sutto, Tenuta Baron, Zardetto. Infine, da V eneto/Toscana Bottega e Enotrade Italia
Selection.

Wine& Siena & anche spirits con grappe, liquori e creme. Ci sono Almvollgasdall’ Alto Adige—
Sldtirol, Eataliadal Lazio, DistilleriaVarnelli dalle Marche, Digtilleria Deta, Lombardi &
Visconti e Winestillery Chioccioli Altadonna dalla Toscana. Wine& Siena € beer, con Birrificio
26 Nero che arriva dalla Toscana. Wine& Siena é poi food e prodotti tipici con salumi, formaggi,
panforte, miele, prodotti dolciari, olio. Ci sono Armatore e Santomiele dalla Campania, Acetaia
Castelli, Capriss, il Consorzio Di TutelaDel Salame Felino IGP eil Consorzio Di Tutela Della
Coppa Di Parma|GP dall’ Emilia-Romagna, ¢’ € Euromar Di Silvano Carso Pietro dalle Marche,
ci sono Caseificio Marovelli, Casentino Tartufi, Dolci Creazioni Firenze, Fattoria Di Collefertile
e LaFabbrica Del Panforte dalla Toscana. Dal Veneto ci sono | Bibanesi, Pasticceria Giotto Dal
Carcere Di Padova, The Garda Egg. Infine, dall’ Alto Adige— Sudtirol arriva Red Moon Gmbh.
Ed ancora, Wine& Siena € extrawine. Da Siidtirol Alto Adige arrivano i prestigiosi Vinum Hotels,
dal Lazio Fonte Santafiora, dalla Toscana ci saranno Accessoridavino.com, Confcommercio
Siena, Etruria Retail, Frog, Ixnea, Pulltex, Tosoni Auto — Nissan e Seat, Wineemotion, AICOO,
ANAG e UDB.

Wine& Siena 2020

Wine& Siena nasce dall’ideatore di Merano WineFestival e da Confcommercio di Siena con cui
viene organizzato, in collaborazione con la Camera di Commercio di Arezzo Sienaeil Comune di
Sienaedail viaaunintero anno di appuntamenti siglati The WineHunter. Con Wine& Siena The
WineHunter presenta un percorso tralocation uniche come la Rocca Salimbeni, sede di Banca
Monte dei Paschi di Siena, il Palazzo Comunale, il Grand Hotel Continental Siena— Starhotels
Collezione, il Palazzo del Rettorato dell’ Universitadegli Studi di Siena, Palazzo Sansedoni, sede
della Fondazione Monte dei Paschi di Siena e, per la prima volta, Palazzo Squarcialupi Santa
Maria della Scala, che diventalalocation principal e delle degustazioni. Wine& Siena hail
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patrocinio e della Regione Toscana.

Lamanifestazione si apre venerdi 31 gennaio ale 18:30 con la conferenza inaugurale presso
Rocca Salimbeni, sede di Banca Mps, che ha accettato di ospitare I’ avvio della manifestazione, e
prosegue a Palazzo Squarcialupi con lo Small Plates Dinner in cui sono protagonisti i ristoratori
senesi ei loro piatti tipici in abbinamento ai vini presenti aWine& Siena. 11 1 di febbraio ci sara
anche laCena di Gala Tra Borghi e Cantine al Grand Hotel Continental Siena— Starhotels
Collezione, cena a quattro mani con lo Chef Ciaffarafa del Ristorante Sapor Divino del Grand
Hotel Continental ed Elmiradel Ristoranteil Giardino di Montalcino, uno dei vincitori del premio
Incarnato 2019 del programma Tra Borghi e Cantine. Torna, come ogni anno, I’ asta di
beneficenza domenica 2 febbraio alle 15 al Grand Hotel Continental Siena— Starhotels
Collezione, grazie alla collaborazione con Rotary Siena, Siena Est e Rotaract Siena, ci saranno in
asta oltre 100 bottiglie prestigiose. Wine& Siena & anche musica. Domenica 2 febbraio, ale 10, in
collaborazione tra Accademia Chigiana, Fondazione Monte dei Paschi e Etruriaretail- Carrefour,
si terrapresso I’ Accademia Chigianadi Sienail concerto Musicae Vino. L’ evento & gratuito con
prioritaai possessori di biglietto Wine& Siena che si sono prenotati sulla piattaforma
https.//www.eventbrite.it/e/bi glietti-musi ca-e-vino-concerto-speci al e-in-occasi one-del -winesiena
2020-89732627705 entro il 31 gennaio alle 13. Saranno protagonisti del concerto Anna Roberta
Sorbo soprano, Carmine Giordano, baritono, Francesco De Poli pianoforte. Wine& Siena € anche
cultura, con il biglietto della manifestazione si pud entrare gratuitamente al Museo Civico presso
il Comune di Siena. Wine & Siena € anche showcooking, tra questi Incontri armoniosi: pesce e
vini di Toscana, convegno e showcooking voluto dalla Regione Toscanain collaborazione con

I’ organizzazione di Wine& Siena, Confcommercio Siena e Fisar.
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Circa 700 vini per Wine& Siena

Oltre 200 produttori selezionati per un percorso che portera a scoprire le migliori produzioni
enol ogiche e gastronomiche premiate da The WineHunter Award Scatto da Wine& Siena 2019

SIENA. Ci saranno anche vini della Romania quest’ anno a Wine& Siena, insieme alla Francia e ai
vini che arrivano da 19 regioni italiane. In tutto ci saranno oltre 200 produttori selezionati e
circa700 vini per un percorso che portera a scoprire le migliori produzioni enologiche e
gastronomiche premiate da The WineHunter Award.

Tutto questo sara parte di Wine& Siena, la prima grande manifestazione dedicata alle eccellenze
enogastronomiche dell’ anno che si terraa Sienadal 1 a 3 febbraio 2020. Volutada The
WineHunter e Patron di Merano WineFestival Helmuth Kdcher e da Confcommercio Siena,
immerge produttori e visitatori a Sienadoveil patrimonio culturale sposale migliori produzioni
enologiche. Quest’ anno la manifestazione si arricchisce di una nuovalocation: il Santa Maria
della Scala, I" antico ospedal e sulla Francigena dove si fermavano i pellegrini che dall’ Europa
andavano verso Roma. E che ora aprirail suo cuore ai tanti appassionati e operatori del settore
che arriveranno a Siena. Non solo, Wine& Siena 2020 si arricchisce di una giornata, il 3 febbraio,
che sara dedicata agli operatori del settore e della stampa.

Tutti i produttori di vino Ogni produttore avrala possibilitadi presentare piu vini per proporre a
visitatore un percorso completo della propria cantina. Ci saranno anche vini con oltre 10 anni di
eta. Dall’ Abruzzo arrivano Cantina Orsogna 1964, Casal Thaulero, Tenuta Ulisse. Dall’ Alto
Adige, Abbazia Di Novacella, Castelfeder, Eisacktaler Kellerel, Gilfenstein, Kellerei Meran —
Cantina Merano, Von Blumen, Weingut Steinhaus. Dalla

Calabria, Statti. Dalla Campaniaci saranno Calatia, Cantina Di Lisandro, |1 Casolare Divino,
Marisa Cuomo, Nifo Sarapocchiello, San Salvatore 1988. Dall’ Emilia Romagna, Medici Ermete,
Sadivino, Venturini Baldini. Arrivano dalla Francia Champagne Froment Griffon, Champagne
Gremillet, Champagne Lallier. Dal Friuli Venezia Giuliaci saranno Il Roncal, Alessio Komjanc E
Figli, Bracco1881, Canus, Petrussa, Pierpaolo Pecorari. Dal

Lazio, VineaDomini e dalla Liguria Lunae Bosoni. Dalle Lombardiaci saranno Castello Di
Cigognola, Giorgi, LaPiotta, Lantieri De Paratico, Mirabella, Monsupello, Perla Del Garda,
Podere Bignolino — Contardi Cirillo Massimo, Prime Alture, Rebollini Bruno, Scuropasso, Selva
Capuzza. Dalle

Marche ci saranno Finocchi Viticoltori, Riomaggio e Vignamato. Dal

Molise, Terresacre. Ed ancora, dal Piemonte arrivano Agricola Fratelli Broccardo, Belcolle, Ca
Viola, Canato Marco, Cascina Lo Zoccolaio, Donnalia, |l Falchetto, La Toledana, Massimo
Pastura— Cascina La Ghersa, Michele Chiarlo, IMiontalbera, Produttori Di Govone. Dalla Pugliaci
sara Vetrére e dalla Romania Lechburg Winery. Arrivano dalla Sardegna

Tenuta Olianas e Unmaredivino. Dalla Sicilia ci saranno Firriato, Spadafora Dei Principi Di
Spadafora, Tenuta Valle Delle Ferle, Theresa Eccher. Dalla

Toscana arrivano Agricoltori Del Chianti Geografico, Aia Vecchia, Arillo In Terrabianca,
Avignonesi, Bellaria, Bibbiano, Bulichella, Caccia Al Piano 1868, Caiarossa, Cantina Colline Del
Chianti, Cantina Le Fonti Di Chiarion Francesco, Capezzana, Capitoni Marco, Capua Winery,
Carpineto, Casa Alle Vacche, Casale Daviddi, Castellani, Castelli Del Grevepesa, Castello Di
Ama, Castello Di Fonterutoli, Castello Di Meleto, Castello Di Radda, Castello Monterinaldi,
Castello Poggiarello, Castiglion Del Bosco, Chioccioli Altadonna, Consorzio Chianti Colli
Senesi, Consorzio Dei Vini Di Cortona, Dei, Fabiani, Famiglia Cecchi, Fattoria Acquaviva,
Fattoria Di Valiano, Fattoria Mantellassi, Fattoria San Donato, Fattoria Svetoni, Fattoria
Varramista, Fattoria Villa Saletta, Félsina, Franco Pacenti, Fuligni, Gagliole, Guidi 1929, |
Balzini, | Greppi Bolgheri, | Tirreni, Il Borro, || Drago E La Fornace, || Molinaccio Di
Montepulciano, Imperiale, La GerlaDi Rossi Alessandro, LaMagia, LaMontanina, LaSala, La
Scheggiola, Lazzeretti, Lunadoro, Martoccia Di Brunelli, Miscianello, Montefabbrello,
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Montemercurio, Nenni | Toscana, Orlandini, Ormanni, Palazzo Massaini, Paradisone Colle Degli
Angeli, Pianirossi, Podere Riparbella, Podernuovo A Palazzone, Poggio Al Chiuso, Poggio
Bonelli, Poggio Del Moro, Poggio Grande, Purovino, Ricasoli, Ridolfi Montalcino, Rigoloccio,
Poggio Levante, Rocca Delle Macie, Salcheto, Tenuta Casabianca, Tenuta Di Arceno, Tenuta Di
Artimino, Tenuta Impostino, Tenuta Monterosola, Tenuta Sanoner, Tenuta Villa Trasgua, Tolaini,
Val Di Suga, Vallepicciola, Vecchie Terre Di Montefili, VillaMangiacane, Vini Apuani. Arriva
dalla Toscana e dall’ Alto Adige Loacker Wine Estates. Dal Trentino ci saranno La Vigne di
Marco Spagnolli e VillaCorniole, dall’” Umbria Cantine Briziarelli edal Veneto

Anselmi, Antiche Terre Dei Conti, Begali Lorenzo, Borgo Molino Vigne & Vini, CaBotta, Le
Bertole, Masi Agricola, Merotto Graziano, Perlage, Roeno Di Fugatti, Sutto, Tenuta Baron,
Zardetto. Infine, da Veneto/Toscana

Bottega e Enotrade Italia Selection.

Wine& Siena é anche spirits con grappe, liquori e creme. Ci sono Almvollgasdal’ Alto Adige —
Sudtirol, Eataliadal Lazio, DistilleriaVarnelli dalle Marche, Distilleria Deta, Lombardi &
Visconti e Winestillery Chioccioli Altadonna dalla Toscana. Wine& Siena é beer, con Birrificio
26 Nero che arriva dalla Toscana. Wine& Siena € poi food e prodotti tipici con salumi, formaggi,
panforte, miele, prodotti dolciari, olio. Ci sono Armatore e Santomiele dalla Campania, Acetaia
Castelli, Capriss, il Consorzio Di TutelaDel Salame Felino IGP eil Consorzio Di Tutela Della
CoppaDi ParmalGP dall’ Emilia-Romagna, ¢’ € Euromar Di Silvano Carso Pietro dalle Marche,
ci sono Caseificio Marovelli, Casentino Tartufi, Dolci Creazioni Firenze, Fattoria Di Collefertile
e LaFabbricaDel Panforte dalla

Toscana. Dal Veneto ci sono | Bibanesi, Pasticceria Giotto Dal Carcere Di Padova, The Garda
Egg. Infine, dall’ Alto Adige— Sudtirol arriva Red Moon Gmbh. Ed ancora, Wine& Siena e
extrawine. Da Sudtirol Alto Adige arrivano i prestigiosi Vinum Hotels, dal Lazio Fonte
Santafiora, dala

Toscana ci saranno A ccessoridavino.com, Confcommercio Siena, Etruria Retail, Frog, Ixnea,
Pulltex, Tosoni Auto — Nissan e Seat, Wineemotion, AICOO, ANAG e UDB.

Wine& Siena 2020
Wine& Siena nasce dall’ ideatore di Merano WineFestival e da

Confcommercio di Siena con cui viene organizzato, in collaborazione con la Camera di
Commercio di Arezzo Sienaeil Comune di Sienaedail viaaunintero anno di appuntamenti
siglati The WineHunter. Con Wine& Siena The WineHunter presenta un percorso tra location
uniche come la Rocca Salimbeni, sede di Banca Monte dei Paschi di Siena, il Palazzo Comunale,
il Grand Hotel Continental Siena— Starhotels Collezione, il Palazzo del Rettorato dell’ Universita
degli Studi di Siena,

Palazzo Sansedoni, sede della Fondazione Monte dei Paschi di Siena

e, per laprimavolta, Palazzo Squarcialupi Santa Maria della Scala, che diventalalocation
principale delle degustazioni. Wine& Siena hail patrocinio e della Regione Toscana.

Lamanifestazione s apre venerdi 31 gennaio alle 18:30 con la conferenza inaugural e presso
Rocca Salimbeni, sede di Banca Mps, che ha accettato di ospitare I’ avvio della manifestazione, e
prosegue a Palazzo Squarcialupi con lo Small Plates Dinner in cui sono protagonisti i ristoratori
senesi ei loro piatti tipici in abbinamento ai vini presenti aWine& Siena. 11 1 di febbraio ci sara
anche la Cenadi Gala TraBorghi e Cantine al Grand Hotel Continental Siena— Starhotels
Collezione, cena a quattro mani con lo Chef Ciaffarafa del Ristorante Sapor Divino del Grand
Hotel Continental ed Elmiradel Ristoranteil Giardino di Montalcino, uno dei vincitori del premio
Incarnato 2019 del programma Tra Borghi e Cantine. Torna, come ogni anno, I’ asta di
beneficenza domenica 2 febbraio alle 15 al Grand Hotel Continental Siena— Starhotels
Collezione, grazie alla collaborazione con Rotary Siena, Siena Est e Rotaract Siena, ci saranno in
asta oltre 100 bottiglie prestigiose.

Wine& Siena e anche musica. Domenica 2 febbraio, alle 10, in collaborazione tra Accademia
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Chigiana, Fondazione Monte dei Paschi e Etruriaretail- Carrefour, si terrapresso I’ Accademia
Chigiana di Sienail concerto Musicae Vino. L’evento é gratuito con prioritaa possessori di
biglietto Wine& Siena che si sono prenotati sulla piattaforma https://www.eventbrite.it/e/
biglietti-musica-e-vino- concerto-speciale-in- occasione-del-winesiena-2020- 89732627705 entro
il 31 gennaio alle 13. Saranno protagonisti del concerto Anna Roberta Sorbo soprano, Carmine
Giordano, baritono, Francesco De Poli pianoforte. Wine& Siena & anche cultura, coniil biglietto
dellamanifestazione si pud entrare gratuitamente al Museo Civico presso il Comune di Siena.
Wine & Siena é anche showcooking, tra questi Incontri armoniosi: pesce e vini di Toscana,
convegno e showcooking voluto dalla Regione Toscanain collaborazione con |’ organizzazione di
Wine& Siena, Confcommercio Siena e Fisar.

Radio ufficiale dell’ evento € Radio Monte Carlo. Sono media partner i

Grandi Vini, Firenze Spettacolo, popEating, Toscana Tascabile, Rtv 38, Canale 3, Le Guide de
L’ Espresso.

Collaborano a Wine& Siena Aicoo, Associazione italiana conoscere I’ olio d'oliva, Ais Toscana,
Associazione Italiana Sommelier Delegazione Siena, Anag, Assaggiatori grappa e acquaviti
Associazione della Toscana, Fisar, Federazione Italiana sommelier, albergatori e ristoratori
Delegazione Siena Valdelsa, Onav, Organizzazione nazional e assaggiatori di vino, Slowine, Udb,
Unione Degustatori Birre, Fondazione Italiana Sommelier, Associazione Le Mura Odv. Sono
partner tecnici Ip Industrie, Pulltex, | Bibanesi, Fonte de’ Medici, Tosoni Auto, Angelo Po SPF
Services,

Frog

Si ringraziano I’ Istituto di Istruzione Superiore Pellegrino Artusi, Federalberghi Sienae
Provincia, Rotaract, Rotary Siena Est e Rotary Siena, Etruria Retail e Carrefour, Itinera,
Accademia Musicale Chigiana, Consorzio Agrario di Siena e FIFA Security.
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|nformazione errata del media o presunzione
di un produttore vinicolo?

Il vino in discussione & un'idea partita 15 anni fa, quando il nonno di Franco Montaldo (DG dell’
azienda Miontalbera) fece unimpianto di 5 ettari di pinot nero destinato atrasformarsi in bolla
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Un calicedi vino trai capolavori dell’arte
italiana: Siena aprei Palazzi agli
eno-appassionati

Torna Wine& Siena (1-3 febbraio), format unico nel ripertersi ogni anno trala Maesta di Simone
Martini e per laprimavoltail Santa Mariadella ScalaUnirei capolavori dell’ arteitaliana ai
grandi vini:; un biglietto davisita unico ed inimitabile che solo I’ Italia pud offrire nel mondo, di
cui tutti parlano e che, per fortuna, negli ultimi tempi, sembra concretizzarsi sempre piu Spesso.
Come a Siena, cittarsimbolo della culturae del vino italiani, che torna ad ospitare Wine& Siena -
Capolavori del Gusto, format unico, proprio per la sua continuita nel ripertersi ogni anno (&
I’edizionen. 5, dall’ 1 al 3 febbraio), con laregiadel “cacciatore di vini”, The Wine Hunter,
Helmuth K 6cher, patron di Merano WineFestival, e Confcommercio Siena, pensato per celebrare
le eccellenze wine & food nella cornice unica della citta del Palio e del suoi Palazzi. A Partire da
Palazzo Pubblico, con gli affreschi della Maesta e del Guidoriccio da Fogliano di Simone Martini
sullo sfondo, e Rocca Salimbeni, affascinante sede di Banca Monte dei Paschi che apre le porte
anche della sua Fondazione nella cornice di Palazzo Sansedoni con il suo ineguagliabile affaccio
su Piazza del Campo, €, per laprimavolta, il Santa Mariadella Scala, I’ antichissimo e prestigioso
“Spedale” sullaVia Francigena, dove giaprimadell’anno Mille s fermavano i pellegrini che
dall’ Europa andavano verso Roma, a Palazzo Squarcialupi, location principal e delle degustazioni,
e, ancora, dallo storico Grand Hotel Continental Siena-Starhotels Collezione a Palazzo del
Rettorato dell’ antica Universita degli Studi di Siena.

E sele degustazioni coni vini di cantine di tutta Italia, ma anche food, spirit e beer di altissima
qualita, premiate da The WineHunter Award e ospitate proprio nel Complesso del Santa Maria
della Scala, sono il cuore della kermesse, cinque prestigiose masterclass avranno come sfondo gli
affreschi settecenteschi di Palazzo Sansedoni: “Pinot Nero: Alto Adige e Toscana a confronto”
(con le cantine Vallepicciola, Felsing, Gilfenstein, Cantina Merano e Castelfeder, 1 febbraio), la
“Verticale Cool Climate: Pragpositus Kerner e Pragpositus Sylvaner” (con i vini di Abbaziadi
Novacella Pragpositus Alto Adige Valle Isarco Sylvaner Doc nelle annate 2008, 2010, 2015 e
2018 e Pragpositus Alto Adige Valle Isarco Kerner Doc nelle annate 2008, 2010, 2015, 2018), e
“Vecchie Terre di Montefili: Verticale di Anfiteatro” (nelle annate 2000, 2006, 2012, 2013, 2015,
2016), il 1 febbraio; “Vino in anfora’ (con Cantinadi Lisandro, Montalbera, Tenuta Olianas,
Famiglia Cecchi, Avignonesi e |l Borro) e “Castello di Ama: Verticale di San Lorenzo” (nelle
annate 2010, 2011, 2013, 2014, 2015, 2016), il 2 febbraio.

Ad aprire lakermesse, il 31 gennaio, come datradizione, la conferenza a Rocca Salimbeni, con
un convegno nel quale sara presentata, per la primavolta, laricerca, condotta dall’ Universita di
Sienag, in collaborazione con le Donne del Vino, dedicata al’impresafemminile nel settore
vitivinicolo e a cosiddetto “ Gender Gap”, soprattutto riferito alle possibilitadi accesso al credito.
Ad intervenire, saranno tragli altri, il professor Lorenzo Zanni, Donatella Cinelli Colombini,
presidente Le Donne del Vino, il presidente Gourmet’s International Helmuth K écher, Stefano
Bernardini, presidente Confcommercio Siena, Fabiano Fossali, responsabile Direzione Mercati e
Prodotti di BancaMps, elagiornaista AnnaDi Martino. E, grazie all’ Universita, sta nascendo
anche un vero e proprio “think tank” dedicato al mondo vitivinicolo, con i professori Roberto Di
Pietra e Giacomo Landi che presenteranno laricerca“Leggereil vino: un’analisi trale aziende
dellaProvinciadi Siena’. A seguire, lo Small Plates Dinner a Palazzo Squarcialupi con i
ristoratori del territorio ed i loro piatti tipici in abbinamento ai vini presenti (il 1 febbraio il Gran
Hotel Continental ospitainvece laCenadi Gala“TraBorghi e Cantine”). 1| Grand Hotel ospitera
un’asta di beneficenza con il Rotary, e ci saranno anche seminari e degustazioni guidate dedicate
adidtillati, birraeolio d'oliva. 11 2 febbraio, il vino incontraanche lamusicadi una storicae
prestigiosaistituzione italiana come I’ Accademia Chigiana di Siena, che apre le porte del suo
storico palazzo.

Spazio all’ approfondimento, nell’ Aula Magna del Palazzo del Rettorato, sulle opportunitaele
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sfide pitl attuali del mondo del vino con il convegno “Enoturismo e Sostenibilita: nuove leve del
marketing turistico” (1 febbraio, occasione per presentare anche la nuova legge sull’ enoturismo
della Regione Toscana, primain Italia), con, tragli atri il rettore dell’ Unversita Francesco Frati,
il presidente Gourmet’s International Helmuth K 6cher, Susanna Cenni, vice presidente
Commissione Agricoltura Camera dei Deputati, Luca Sanjust, presidente Consorzio Val d Arno
di Sopra, Carlo Rossi, presidente Fondazione Monte dei Paschi, e Nicola D’ Auria, presidente

Movimento Turismo del Vino.
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| “salotti” del vino italiano aprono le porte,
da Grandi Langhe a Wine& Siena. Ecco gli
eventi

Al viale Anteprime. E dai numeri dell’ enoturismo alle Enozioni dell’ Ais, da HappyCheese a
Fieragricola, dall’ apicoltura a Congresso a Spumantltalia Ancora unavolta e diventando annuale,
I’ evento che ufficialmente apriralalunga stagione delle Anteprime dei grandi vini italiani sara
Grandi Langhe 2020, all’ edizione n. 5 e dedicato alle nuove annate di Docg e Doc di Langhe e
Roero, con oltre 200 le cantine per pit di 1.500 etichette di Barolo 2016, Barbaresco 2017 e
Roero 2017, e delle atre denominazioni di Langhe e Roero, di scenail 27 e 28 gennaio a Palazzo
Mostre e Congressi di Alba (che ospitera anche seminari di approfondimento sulle
MeGA-Menzioni Geografiche Aggiuntive di Barolo, Barbaresco, Roero, Dogliani e Diano,
condotti da Alessandro Masnaghetti). In regiadue Consorzi di tutela: il Consorzio del Barolo
Barbaresco Alba Langhe e Dogliani eil Consorzio Tutela Roero. E anche nel 2020, Grandi
Langhe si allea e segue a ruota Nebbiolo Prima, I’ anteprima organizzata dall’ Albeisa- Unione
Produttori Vini Albesi per lastampa specializzata, sempre ad Alba (Hotel | Castelli, 23-26
gennaio), con le nuove annate di Barolo 2016 e Riserva 2014, Barbaresco 2017 e Riserva 2015 e
Roero 2017 e Riserva 2016, per oltre 300 vini di piu di 200 cantine. Sono questi acuni degli
eventi piu attesi del mondo del vino italiano, segnalati in agenda da WineNews. Con il “sal otto”
del vino delle Langhe che si apre, aspettando che anche in Toscana storici e prestigiosi Palazzi
ospitino vini in anforae Pinot Noir dell’ Alto Adige, Chianti Classico e Kerner: succederaa Siena,
dove torna

Wine& Siena - Capolavori del gusto, edizione n. 5 e prima tappa dei WineHunter Events 2020 con
laregiadel “cacciatore di vini” Helmuth Kdcher, patron di Merano WineFestival, e
Confcommercio Siena (dall’ 1 a 3 febbraio, giornata dedicata a stampa ed operatori), per
celebrare le eccellenze wine & food premiate da The WineHunter Award, nella cornice unica
dellacitta medievale e dei suoi edifici, dalla Rocca Salimbeni, sede di Banca Monte dei Paschi, al
Palazzo Comunale, dal Grand Hotel Continental Siena-Starhotels Collezione al Palazzo del
Rettorato dell’ Universita degli Studi di Siena, da Palazzo Sansedoni, sede della Fondazione
Monte dei Paschi, a, per la primavolta, Palazzo Squarcialupi Santa Mariadella Scala, il
prestigioso “ Spedal€” sulla via Francigena, location principale delle degustazioni con i vini di
cantine di tutta ltalia, ma anche food, spirit e beer. Che sono il cuore della kermesse, accanto a
cingue degustazioni prestigiose a Palazzo Sansedoni con il suo affaccio ineguagliabile in Piazza
del Campo: “Pinot Nero: Alto Adige e Toscana a confronto” (con le cantine Vallepicciola,
Felsina, Gilfenstein, Cantina Merano e Castelfeder, “Verticale Cool Climate: Praepositus K erner
e Praepositus Sylvaner” (coni vini di Abbaziadi Novacella), “Vecchie Terre di Montefili:
Verticale di Anfiteatro” (nelle annate 2000, 2006, 2012, 2013, 2015, 2016), “Vino in anfora’ (con
Cantinadi Lisandro, Montalbera, Tenuta Olianas, Famiglia Cecchi, Avignonesi e Il Borro) e
“Castello di Ama: Verticale di San Lorenzo” (nelle annate 2010, 2011, 2013, 2014, 2015, 2016).
Ad aprire la kermesse, la conferenza a Rocca Salimbeni e 1o Small Plates Dinner a Palazzo
Squarcialupi coni ristoratori del territorio ed i loro piatti tipici in abbinamento ai vini presenti (31
gennaio). I Grand Hotel ospiteral’ asta di beneficenza, spazio al’ approfondimento, invece, con
due convegni al Palazzo del Rettorato con professori e ricercatori dell’ Universita su opportunitae
sfide per il mondo del vino.

Il banco d assaggio “Calice nel Paese delle meraviglie”, ispirato alafavoladi Lewis Carrol,
pensato per stupire grazie aleinnumerevoli sfaccettature del Belpaese e ai produttori che, lungo
tutto lo Stivale, fanno della propriaterra vanto ed elezione; approfondimenti che spazieranno
dalle eccellenze internazionali sino a quelle italiane con stimati degustatori ed esperti del settore -
con protagoniste le zone della Borgogna con lo Chablis, la Champagne, il Jura, le Langhe ei
diversi Cru di Barolo, sino all’ eleganza di Bordeaux - ed uno, i “Tenori. Le grandi voci del vino”,
con quattro voci di primo piano del mondo della critica e della sommellerie italiana (Nicola
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Bonera, Samuel Cogliati, Armando Castagno e L uisito Perazzo) che avranno il compito di
formarne una sola per guidarei presenti in un viaggio ricco di storie, aneddoti e vini
indimenticabili; maci sara anche la grande degustazione di Vi.Te-Vignaioli e Territori, coni
produttori che hanno fatto del rapporto con laterra, del rispetto dell’ ambiente e della custodia del
territorio I’humus per dare vita aun vino che definire artigianale é riduttivo; e, ad aprirela
kermesse, una Cena di Galainaugurale (24 gennaio) con la madrina storica Tessa Gelisio,
conduttrice di “Cotto e Mangiato”, e |’ assegnazione del Premio Enozioni a Milano per la
comunicazione del vino atre protagonisti che hanno in comune la capacita di ascoltare e
raccontare storie fatte non solo di note tecniche, ma anche di emozioni: ecco Enozioni a Milano
2020, edizione n. 3 del grande evento di Ais-Associazione Italiana Sommelier Lombardiaa
Milano - giasold out - dedicato alle eccellenze vitivinicole italiane e non solo (25-26 gennaio,
The Westin Palace Hotel), con un ricco programma di eventi nell’ evento dall’ alto profilo
emozionale, anziché tecnico, pensati appositamente per coinvolgere gli appassionati. Si restain
cittaeci s spostaall’ UniCredit Tower Hall, il 29 gennaio, per la Presentazione Rapporto sul
Turismo Enogastronomico Italiano 2020 della professoressa di Marketing e di Economiae
gestione delle imprese turistiche dell’ Universita degli Studi di Bergamo Roberta Garibaldi, che
ogni anno fail punto sulla crescita di questo fenomeno tutto italiano: ad intervenire Massimo
Costantino Macchitella, Head of Small Business & Financing Products UniCredit, Bruno Bertero,
direttore marketing PromoTurismoFvg, e Giorgio Palmucci, presidente Enit, moderati dal
direttore di Italiaa Tavola Alberto Lupini.

Eataly Torino Lingotto a Torino compie 13 anni e fino al 5 febbraio propone tanti eventi per
festeggiare, coniil clou il 27 gennaio con “ Facciamo cose buone!”, una cenaitinerante con piatti
di grandi chef italiani e stranieri, vini unici, musica e intrattenimento e dal sapore benefico per la
Fondazione Piemontese per la Ricerca sul Cancro dell’ Istituto di Candiolo-Irccs. Gli chef? Da
Corrado Assenza (Caffe Sicilia, Noto) a Matteo Baronetto (Del Cambio, Torino, 1 Stella
Michelin), da Tim Butler (Eat me, Bangkok) a Rob Roy Cameron (Gazelle, Londra), Loretta
Fanella (pastry chef) e Gianluca Gorini (DaGorini, S. Pieroin Bagno, 1 StellaMichelin), da
Cesare Grandi (LaLimonaia, Torino) a Paolo Griffa (Petit Royal, Courmayer, 1 Stella Michelin),
da Alessandro Mecca (Spazio 7, Torino, 1 StellaMichelin) a Christian Milone (Trattoria
Zappatori, Pinerolo, 1 Stella Michelin), Massimiliano Prete (Sesto Gusto, Torino), Claudio e
AnnaVicina(CasaVicina, Torino, 1 StellaMichelin), Rafael Zafra (Estimar, Barcellona), e
Federico Zanasi (Condividere, Torino, 1 StellaMichelin). | vini? Da Borgogno a Brandini, da
Carpano a Carranco, da Firriato a Frescobaldi, da Fontanafreddaa Mirafiore e Le Vigne di Zamo.
In Trentino, arriva Happy Cheese 2020, con gli aperitivi dolomitici in puro stile trentino,
promossi dalla Strada dei formaggi delle Dolomiti lungo le piste del Dolomiti Superski con i
formaggi delle valli trentine abbinate ai vini, allabirraartigianale locale o ale gustose mele La
Trenting, traVal di Fassa, Va di Fiemme, San Martino di Castrozza e Passo Rolle, dal 25
gennaio a 28 marzo. Economiacircolare, lottaa cambiamenti climatici e un nuovo sistema di
relazioni con il continente africano che metta al centro I’ agricolturaitaliana ed europea, sono
invecei temi chiave dell’ edizione n. 114 di Fieragricolaa Veronafiere a Verona, la kermesse
biennale internazionale dedicata all’ agricoltura, trale piu storiche ed antiche del settore, di scena
dal 29 gennaio all’ 1 febbraio. E si restain Veneto, per conoscere e degustare i vini che nascono
nelle storiche colline di Conegliano Valdobbiadene, riconosciute Patrimonio dell’ Umanita
Unesco, dal Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg a Cartizze, dal Bianco e Rosso
dei Colli di Conegliano ai passiti Docg Refrontolo e Torchiato di Fregona e I’ autoctono Verdiso
Igt, ci sono invecei “Weekend in cantina sulla Strada del Prosecco e Vini dei Colli Conegliano
Valdobbiadene” (fino a 27 dicembre), con porte aperte in tante aziende del territorio, da
Bortolomiol aBisol, da Collalto a Col Vetoraz, da Villa Sandi aMionetto, daVal d' Ocaa
Carpené Malvolti, per citarne solo alcune.

Dal climaalla salute delle api, dagli strumenti in aiuto del settore alla Pac, saranno i temi del
Congresso dell’ Apicoltura Professionale Italiana, promosso in Toscana da Aapi-Associazione
Apicoltori Professionisti Italiani, Unaapi-Unione Nazionale Associazioni Apicoltori Italiani e
Arpat-Associazione Regional e Produttori Apisti Toscani, con il patrocinio della Regione Toscana,
con il mondo del settore, delle istituzioni e dellaricerca, maanche con apicoltori professionisti da
Francia, Usa e Canada, per lanciare un nuovo alarme per lagravitadella crisi delle api e
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dell’ apicoltura che mette arischio |’ esistenza stessa di molte aziende (Grosseto, Hotel e Centro
Congressi Fattoria La Principina, 29 gennaio-2 febbraio). Come ormai datradizione, il 25 e 26
gennaio, torna Vignaioli Naturali a Roma, lo storico appuntamento con i vini naturali con una
propostariccadi incontri e degustazioni, all’ Hotel Westin Excelsior della Capitale, con oltre 90
vignaioli provenienti datutta Italia e da alcune selezionate regioni d’ Europa, come la Germania,
la Slovenia e la Spagna, protagonisti ai banchi di assaggio per condividere conii visitatori le loro
storie fatte di colori, profumi e gusti, ma soprattutto di passione, dedizione, pazienza e di sceltea
volte non facili per ottenere i risultati. E 124 vecchie annate di 33 vini di 25 grandi cantine - da
Masciarelli con lo Chardonnay Marina Cvetic a Hofstétter con il Pinot Nero, da Feudi di San
Gregorio con, tragli atri, il Cutizzi, aMastroberardino con il Radici, da Fazi Battaglia con il
Verdicchio San Sisto a Cusumano con lo Jale, da Ducadi Salaparuta con il Biancadi Valguarnera
aTascadall’ Almerita con lo Chardonnay, da Antinori, con verticali di Solaiae Guado al Tasso e
il Conte della Viperadel Castello della Sala, a Donnafugata con il Tancredi, da Firriato coniil
Ribeca a Planeta con il Sant Cecilia, daBanfi e Col D’ Orcia con il Rosso di Montalcino a
Folonari con il Cabreo, da Frescobaldi con Lucente a Lungarotti con il Rubesco e Allegrini con
LaGrola- sono i numeri dell’edizione n. 1 di Winevolution, evento nato in collaborazione con
Vinando e la cantinadel Resort Nando al Pallone, il 25 e 26 gennaio a Vitorchiano (Viterbo), con
emozionanti degustazioni vericali per capire comeil vino evolve in bottiglia. Per gli amanti delle
bollicine ¢’ € invece un evento ad hoc: il Festival Nazionale Spumantltalia, promosso da Bubble's
magazine e, tragli atri, Consorzio di Tuteladei Vini d’ Abruzzo, Andrea Zanfi Editore, Ovse e
Assoenologi, a Pescara (Hotel Esplanade e con eventi in tuttalacitta, 24-26 gennaio, giorno
quest’ ultimo per i wine lovers con 150 etichette di 75 aziende dei Consorzi Vini d’ Abruzzo,
Prosecco Doc, Garda Doc, Asti e D’ Acqui Docg, Lambrusco Doc, Vini del Sannio e Durello
Monte Lessini), per approfondire le peculiarita dell’ offerta e e opportunita di un mondo
effervescente in continua evoluzione con le aziende spumantistiche italiane. Operatori del settore,
produttori e giornalisti si confronteranno in 11 masterclass e 6 talk show dedicati atemi comeil
confronto trale territorialita delle aree italiane che hanno consolidato nel tempo laloro identita
produttiva e le news collecting che stanno operando per tale fine. Ci sara anche una Cenadi Gala
(24 gennaio) con oltre 100 etichette ed i Premi Speciali ai personaggi che hanno “dato lustro” ale
bollicineitaliane ei riconoscimenti agli “ Ambasciatori del brindisi italiani 2020” del magazine
Bubble's. Oggi la preview, con il corso formativo “Master Bubble's Spumantitalia’, unalezione
sull’ evoluzione della spumantistica italiana con cGiampietro Comolli, Lamberto Ganciae Andrea
Zanfi.

All’edizione n. 19, tornainfine il Concorso L etterario Nazionale di Go Wine “Bere il Territorio”
cheinvitaaraccontareil vino attraverso un viaggio, evidenziando il rapporto con i valori cari
al’ enoturista: paesaggio, ambiente, cultura, tradizioni e vicende locali (entro il 10 marzo, la
cerimonia di premiazione sara di scenaad Albail 4 aprile).

La nuova stagione delle Anteprime: da Anteprima Amarone a Buy Wine & Anteprime di
Toscana, dall'Anteprima del Sagrantino aquelladel Chiaretto

Nel debutto sulla scenadei vini italiani, dopo i grandi vini del Piemonte, saralavolta di

Anteprima Amarone 2016, di scenal’1 e 2 febbraio al Palazzo della Gran Guardia a Verona con
53 cantine del Consorzio TutelaVini Valpolicella. A precederla, una“wine week” di eventi: si
parte con il Valpolicella Education Program (Vep, 27 gennaio), il progetto di formazione
avanzata sulla prima Dop di vino rosso del Veneto, rivolto agli stake holder del settore; si
prosegue con la degustazione alla scoperta delle altre Dop della Vapolicella, acuradi Filippo
Bartolotta, sommelier e giornalistadi Decanter, e Jean Charles Viens, asian ambassador e firma
dellarivista Spirito diVino Italia (Villa Brenzoni Bassani, S. Ambrogio di Valpolicellae Parco di
Venere di Mezzane di Sotto, 30 gennaio); spazio all’internazionalizzazione, con la conferenza
annuale della Valpolicella sui principali mercati dei vini della Denominazione (Palazzo della
Gran Guardia, 31 gennaio), e alla degustazione esclusiva“ Amarone vs vini del Nuovo Mondo”
con il Master of Wine Peter McCombie; quindi, |” entrata nel vivo, con la presentazione
dell’annata con Diego Tomasi del Crea-Ve, el’incontro “Dal vigneto a mercato: I’ Amarone e
I"identitadel vino italiano” con il Ministro delle Palitiche Agricole Alimentari e Forestali Teresa
Bellanova, il presidente del Consorzio Andrea Sartori el presidente Assoenologi Riccardo
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Cotarella (1 febbraio); eil 2 febbraio porte aperte anche ai wine lovers.

Compie 10 anni il format Buy Wine, il principale evento businessitaliano per la promozione del
vino toscano, con 250 aziende vitivinicole che si confronteranno con 230 buyer provenienti da
tutto il mondo a Firenze (Fortezza da Basso, 7-8 febbraio). E dopo una settimana, il 15 febbraio,
sempre a Firenze si inaugureranno le Anteprime di Toscana, evento di presentazione delle nuove
annate dei Consorzi toscani del vino che scelgono di presentarsi tutti assieme, con
PrimAnteprima, e, a seguire, da Firenze ai territori, debuttano sulla scena le nuove annate del
Chianti a Chianti Lovers

(Fortezza da Basso, 16 febbraio, con I'annata 2019 e la Riserva 2017 nelle sottozone Rufina, Colli
Fiorentini, Colli Senesi, Colli Aretini, Montalbano, Colline Pisane, e Montespertoli, e insieme a
Consorzio di TutelaMorellino di Scansano sempre con |’ annata 2019 e la Riserva 2017, per 119
aziende e quasi 500 etichette, 206 in anteprima), e del Chianti Classico alla Chianti Classico
Collection (Stazione Leopolda, 17-18 febbraio), con le ultime versioni del grande rosso del Gallo
Nero in annata 2018, Riserva e Gran Selezione 2017 in assaggio. || 19 febbraio, invece, tutti nella
“New York” del Medioevo, San Gimignano, con le nuove annate di Vernaccia (2019 e Riserva
2018, dlaRoccadi Montestaffoli sede della Vernaccia Wine Experience), mentre il 20 (con
apertura ad appassionati ed operatori ancheil 15, 16 e 17 febbraio in Fortezza), a Montepulciano
elavoltadell’ Anteprimadel VVino Nobile di Montepulciano (annata 2017 e Riserva 2016), con il
gran finale, che, come sempre, tocca a Montalcino, con

Benvenuto Brunello, il 21-22 febbraio, con il debutto della gia celebratissima annata 2015 e della
Riserva 2014 (nel Chiostro Museo di Montalcino e Complesso di Sant’ Agostino).

Parentesi aMilano, il 20 febbraio, per “Barolo, Barbaresco e Roero” con la presentazione delle
nuove annate (ma anche le pit grandi trale vecchie) nell’ evento promosso da Go Wine all’ Hotel
Michelangelo, con vigneron pluripremiati e realta che si stanno gradual mente consolidando. Un
salto in Romagna, permette di scoprire le nuove annate di Romagna Sangiovese e Albana con
“Vini ad Arte 2020" a Faenza (23-24 febbraio) nella nuovalocation dell’ ex seteriaa Casa
Spadoni, con 50 produttori del Consorzio Vini di Romagna, che apriranno le porte anche delle
loro cantine. E ¢’ € anche “Aspettando Vini ad Arte 2020” (8-23 febbraio), con menu abbinati ai
vini Romagna Doc nel ristoranti del territorio. “Vini ad Arte” sara anche tappadi “Carta Canta”,
I'iniziativa di Enoteca Regionale Emilia Romagna che premiale carte dei vini di ristoranti,
enoteche, bar, agriturismi, stabilimenti balneari e hotel che propongono un assortimento
qualificato di vini dell’ Emilia-Romagna.

Ci s sposta poi, come datradizione, in Umbriaper I’ Anteprima Sagrantino del

Consorzio Tutela Vini Montefalco e la presentazione dell’ annata 2016 a Montefal co (24-25
febbraio), trail tasting e le visitein cantina, le Masterclass ed i concorsi per sommelier
professionisti “Gran Premio del Sagrantino” e per giovani fumettisti “ Etichettad’ Autore”. |l
lavoro delle Commissioni tecnica ed esterna, che rappresenta una novita (quest’ anno composta da
DoctorWine Daniele Cernilli e dal sommelier stellato Matteo Zappile), per la valutazione

dell’ annata 2016 sara presentato il 24 febbraio nel Complesso Museale San Francesco di
Montefalco, e per la primavoltail giudizio sard espresso in centesimi, sistema che vaad
approfondirei singoli parametri che compongono la valutazione complessiva e che si affianchera
allavalutazione tradizionale in stelle, mentre il 10% del giudizio sull’ annata sara affidato agli
operatori del settore. Si tornain Toscanal’1 e 2 marzo per I’ edizione n. 13 di Terre di Toscana
dellatestata giornalistica on line Acquabuona.it, che portera all’ Una Esperienze Versiliaa Lido di
Camaiore una selezione di 140 cantine toscane per raccontare alla presenza dei produttori 700
vini simbolo della qualita enologica di tuttala Regione, alla stampa, ai wine lovers e agli addetti
ai lavori, con le ultime annate ma anche vecchie e rare. A seguire, I’8 e 9 marzo (con porte aperte
agli appassionati), la Dogana Veneta di Lazise, tornaad ospitare I’ Anteprimadel Chiaretto, con
in degustazione I’ annata 2019 del Chiaretto di Bardolino, il vino rosa che nasce sulla sponda
veronese del Lago di Garda (in tasting anche con annate precedenti e con il Chiaretto Spumante),
insieme con il Valténesi, il vino rosadellarivalombarda, e - per la primavoltain assoluto con

I’ Anteprima che diventainternazionale - i vini della nuova annata dell’ Aoc francese Tavel,
Denominazione della Valle del Rodano che a partire dagli anni Trenta del Novecento, primatra
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tutti, ha previsto esclusivamente vini rosé nel proprio disciplinare, definita da Honoré De Balzac
“il redei rosg”.

Arrivando al Sud, lanuovaedizione di Radici del Sud é in programma al Castello Normanno
Svevo di Sannicandro di Bari (9-15 giugno), con tre nuove Regioni, Sardegna, Abruzzo e Molise,
giurie rinnovate del concorso dei vini del Sud, che saranno composte unicamente da giornalisti
italiani einternazionali, e un format piu snello aperto al pubblico il 15 giugno. E restando al Sud,
tornainfine |’ appuntamento con Vitignoltalia 2020, il Salone dei Vini e dei Territori Vitivinicoli
Italiani in programma nella suggestiva cornice di Castel dell’ Ovo a Napoli (24-26 maggio).

Gli eventi dal Nord a Sud del Belpaese: dal Trentino a Veneto
| vini artigianali dell’ arco alpino tornano protagonisti allaFieradi Trento con Vinifera

(28-29 marzo) con 70 produttori provenienti da Piemonte, Lombardia, Veneto e Friuli ma anche
daAustria, Svizzera, Franciae Slovenia, ed i loro racconti di fatica, passione e tenacia della
viticoltura eroica. A febbraio e marzo, ad anticipare il Salone, sara un Forum, unaricca proposta
itinerante nel territorio di Trento dove troveranno posto degustazioni, conferenze, incontri con
produttori ed esperti del settore.

A Veronaé tornata puntuale “Versi in Bottega’, larassegna organizzata dall’ Antica Bottega del
Vino ele Famiglie Storiche, quest’ anno con incontri dedicati alla culturae alla curiosita, tra
poesia, sport, mito e leggenda, ai quali parteciperanno di voltain volta esperti sul tema, oltrea
LucaNicolis, ostein veste di narratore, e’ attore teatrale di Casa Shakespeare Solimano
Pontarollo, con musicaa cura di Fabio Casarotti. Spazio ad un argomento sportivo con
I"indimenticabile coppia Coppi-Bartali il 30 gennaio; quindi il 27 febbraio lapoesia, con Alda
Merini a 10 anni dalla sua scomparsa, €, infine, il 26 marzo, il vino, argomento caro alla Bottega e
il suo ruolo nella sacralita con I'incredibile storiadi Dom Perignon. Si restaa Verona, dove con la
The Organic Trade Fairs Alliance, alleanza alivello internazionale che unisce le fiere b2b del
biologico italiane ed estere, nasce B/Open, evento promosso da e a Veronafiere (1-3 aprile),
primafierain Italia esclusivamente b2b, rivolta agli operatori del food certificato biologico e del
natural self-care. A Breganze tornal’ edizione n. 3 del “Premio Maculan, miglior abbinamento
dolce-salato”, daun’ideadi Fausto Maculan e delle figlie Angelae Maria Vittoria, che invitano
professionisti e appassionati dei fornelli aideare ed eseguire unaricetta salata abbinata a un vino
dolce (entro il 28 febbraio, lapremiazione il 23 marzo alla Cantina Maculan). Ci si spostaa
Venezia, domani, per

VinCanto, evento dedicato alla viticoltura eroica“Il coraggio di essere unici. | vini eroici dal
mare” promosso dall’ Hotel Danieli - Danieli Bristro in collaborazione con Vini da Terre
Estreme, con un esclusivo menu preparato per I’ occasione dall’ executive chef Alberto Fol,
abbinato ad una selezione di etichette eroiche provenienti dai territori impervi della Sardegna,
Liguria, Friuli, Campania e Calabria, con lavoce e le parole sul vino di Fabio Sartor: Parole sul
vino. Il tutto, aspettando, il 9 e 10 febbraio, “Vini da Terre Estreme”, evento dedicato ala
tradizione vitivinicola“eroica’ italiana e non solo, e a chi, eroicamente, dedicaalavignaeal
Vino energia e cuore, fatica e determinazione, per accudire vigne che crescono su terreni impervi,
con forti pendenze, in ata quota o a strapiombo sul mare, su terrazze, su gradoni, su terreni
sabbiosi e in piccoleisole, di scenaaVillaBraidadi Mogliano Veneto con 60 cantine eroiche che
presenteranno laloro miglior produzione con oltre 250 etichette, dallaVal d’ Aostaala Sicilia, ma
anche da Croazia e Grecia, il Paese ospite, in degustazione maanche al centro di MasterClass.

DaMilano a Torino, con tappain Liguria

A Milano, I'Hotel Michelangelo ospita oggi “ Autoctono si hasce ... Atto dodicesimo!”, |’ evento
promosso da Go Wine e dedicato ai vini autoctoni italiani, una selezione importante di etichette
da vitigni autoctono, con un panorama di vini articolato e dando voce a varieta da scoprire, a
banco d’ assaggio con la presenta diretta di cantina e produttori e nell’ enoteca per completare la
degustazione. E ¢'éanche “LaViadella Seta’, un’iniziativa dello chef Wicky Priyan che vede
Oriente ed Occidente incontrarsi dietro i fornelli, il 27 gennaio nel suo ristorante Wicky’s
Innovative Japanese Cuisine, con lo chef Enrico Cerea, allaguidainsieme a fratello Roberto
(Bobo) del tristellato ristorante di famiglia Da Vittorio, per una cena a quattro mani. Da Milano,
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da Famagosta, parte ancheiil presstour de “LaMossa Perfetta, la Bonarda dei Produttori”,
I'iniziativa di gruppo che vede le cantine dell’ Oltrepd Pavese fare sistema e crescere insiemein
nomedi uno del vini piticonici dellaLombardia, con unadue giorni il 7 e 8 febbraio trale
cantine dei Colli pavesi per visitare e conoscerei protagonisti di questa storia, i produttori, e
rivivere con storicitale radici dell’ Oltrepo, assaggiando tutte le le tipicitadel territorio che si
Sposano con questo vino antico ed equilibrato, ma soprattutto gioi0so e vivace. Sempre a Milano,
¢’ e anche Musica Urbana, il format musicale ideato da Cantina Urbana, con un calendario di
incontri con artisti e band emergenti del panorama indie italiano che offriranno agli avventori
della primaurban winery nel cuore dellacittala possibilita di passare una serata all’ insegna del
buon vino e di musica underground ricercata: il 14 febbraio appuntamento per San Valentino con
un menu studiato per gli innamorati e lamusicadei Tropical Jeesus live selecta, il 19 marzo sara
inveceil turno di Alessandro Martini, in arte Martiny, il 16 aprileil duo Gianlu& Giulia, quindi
Roxyandthedoc il 14 maggio, el’ 11 giugno Salvoemme. Dallamusica alla |etteratura, ripartono le
Cene letterarie di rum Zacapa a Memo Restaurant, con appuntamenti fino all’ 8 giugno con
grandi firmeitaliane e internazionali - da Tony Laudadio a Veit Heinichen, da Alan Parks a
Maurizio de Giovanni - e un focus speciale sugli scrittori statunitensi Tayari Jones, Daniel
Woodrell, Hannah Tinti, Michael Zadoorian e Ryan Gattis, nello Zacapa Noir Festival, il nuovo
progetto |etterario ideato dal prestigioso rum guatemalteco.

Restando in Lombardia, prosegue fino al 9 marzo la mostra “ Beatles Memorabilia Show” alle
Tenute LaMontinadi Monticelli Brusati in Franciacorta, dedicataai “fantastici quattro” nella
Galleriad arte della cantina, curata da Rolando Giambelli, fondatore di Beatlesiani d' Italia
Associéti, e dedicata agli oggetti piu significativi del collezionismo beatlesiano, provenienti dal
Beatles Museum italiano. Spostandosi a Cremona, torna“Formaggi & Sorrisi”, evento dedicato ai
prodotti caseari italiani etutti i derivati del latte promosso dal Consorzio Tutela Grana Padano e
dal Consorzio Tutela Provolone Valpadana (17-19 aprile), tra showcooking, degustazioni guidate,
laboratori esperienziali e disfide, sculture di formaggio, affiancati a momenti informativi e
culturali, trai quali mostre, itinerari turistici, tavole rotonde, convegni, dimostrazioni dei metodi
di arte casearia e didattica per grandi e piccini.

A Eataly Torino Lingotto aTorino il venerdi é alla Tavernadel Re, il bistrot torinese di Ugo
Alciati (1 stellaMichelin Da Guido Ristorante, Serralunga d’ Alba): domani e dedicato al bollito
misto, eil 31 gennaio acaviae etartufo nero. Il 16 eil 23 febbraio “1l Barolo si Snodaa Torino”,
in un doppio evento degustazione promosso dala Strada del Barolo e Grandi Vini di Langa negli
spazi di Snodo alle Ogr-Officine Grandi Riparazioni, con i produttori di Barolo che si
alterneranno per offrire a pubblico di wine lovers una degustazione di alto livello di Cru e annate
differenti al “Dopolavoro”, il cocktail bar di Snodo, accompagnate da prodotti agroalimentari di
eccellenza provenienti del territorio piemontese. Ad introdurre le degustazioni, “1 Volti, Le Mani,
Le Persone ...”, un salotto condotto dal sommelier Sandro Minella e dal giornalista Danilo
Poggio, che presenteranno eintervisteranno i produttori. Sempre a Torino il mondo del
giornalismo e della comunicazione alimentare & protagonista dell’ edizione n. 5 del Festival del
Giornalismo Alimentare, I’ unico del suo genere, in cui s parleradi sicurezza alimentare, legalita
del cibo, comunicazione alimentare per i bambini, maanche di sostenibilita dell’interafilierae
dellacritica enogastronomica contemporanea, dal 20 a 22 febbraio nellanuova sede del Centro
Congressi del Lingotto. Il 7 marzo torna anche la“ Notte Rossa Barbera’ che unisce il gusto della
cucina e del vino piemontese, giovani artisti e tanta convivialita, facendo riscoprire in chiave pop
e moderna |’ autentica piola piemontese e latradizione della merenda sinoira, il classico e
popolare momento di condivisione atavola made in Piemonte, di tradizione contadina e poi
esteso alla citta, antesignano dell’ odierno apericena: I’ appuntamento con questo evento diffuso &
nelle piole pit autentiche con uno speciale Menu Buscaglione con i piatti ei vini pit significativi
della tradizione gastronomica sabauda.

In Liguriatorna VinNatur Genova (Magazzini del Cotone al Porto Antico, 23-24 febbraio) con
pit di 105 produttori di vino naturale provenienti da ltalia, Spagna, Franciae Slovenia, in
un’edizione 2020 al’insegna di sinergie con diversi protagonisti del mondo enologico che
condividono la passione per I’ artigianalita e la naturalita del vino, da Genova Wine Week, di cui
saral’evento di apertura, che si concludera con il Genova Wine Festival (Palazzo Ducale, 29
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febbraio-1 marzo), aVellaTerra, la prima Fiera spagnolaindipendente e internazional e dedicata
ai vini naturali, di scenaaBarcellona, grazie alla quale arriveranno in Italia produttori dalla
Catalunya, Pais Vasco, Gdlicia e CastillalaMancha

Dall’ Emilia Romagna alla Toscana

Un percorso sensoriale dentro |’ arte del cibo italiano: in occasione di Arte Fiera, Fico Eataly
World a Bologna € una delle tappe imperdibili per i visitatori dellarassegnain programma da
domani al 26 gennaio e che vede arrivare in citta numerosi turisti italiani e stranieri, con tanti
eventi nell’ evento, comei “Capolavori del gusto” dell’ Emilia-Romagna, dai tortellini freschi alla
mortadella, senzadimenticare il Lambrusco, nel Fico Bistrot, €, il 25 gennaio, I’ aperturadi “7
Forme d'arte” di Parmigiano. “Mangia come scrivi”, larassegnaitalianadi scrittori e artisti a
tavoladirettadal giornalista Gianluigi Negri, ritornainvece a Parma con un appuntamento nel
segno di Verdi, dellamusica e dellaletteratura surrealista, il 31 gennaio all’ Hostaria Tre Ville con
lo scrittore Antonio Tacete, I’ editore An



https://winenews.it/it/i-salotti-del-vino-italiano-aprono-le-porte-da-grandi-langhe-a-winesiena-ecco-gli-eventi_408432/

URL :http://247 libero.it/
PAESE :ltalia
TYPE :Web International

247 libero.it

» 22 gennaio 2020 - 09:36 > Versione online

120+1: la bollicina metodo classico griffata
Montalbera debutta al Wine Paris 2020

Torino Oggi.it 11845 1 orafaLancio ufficialein Italia, aTorino il 2 marzo. Franco Morando:
"Sono 10 anni che aspetto questo momento. Sono fiero ed emozionato. Mio nonno sarebbe
orgoglioso". Fossimo in Francia, sarebbe semplicemente champagne. Si chiama 120+1. Non &
una...

Leggi lanctizia

Persone: franco morando luca caramellino
Organizzazioni: montalbera

Luoghi: francia parigi

Tags: bollicina metodo

Torino Oggi.it
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120+1: la bollicina metodo classico griffata
Montalbera debutta al Wine Paris 2020

Bollicine si, maitaliane. Si
chiama 120+1 |'ultima scommessa di IMontalbera , un Pinot Noir

ricavato da...

ANSA 22-01-2020 09:20
Vent'anni di 'bio" allapiu
prestigiosaFiera...

ANSA 21-01-2020 19:16

"Domani valuteremo se far giocare

Ronaldo: deve....
ANSA 21-01-2020 18
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120+1: la bollicina metodo classico griffata
Montalbera debutta al Wine Paris 2020

B Prima pagina Emilia Romagna Regione Selezionata Altre regioni Basilicata Friuli Venezia
Giulia Trentino-Alto Adige Valle D'Aosta Spettacoli e Cultura Scienza e Tecnologia Stampa
estera Informazione locale Torino Oggi.it

B5] Lancio ufficiaein Italia, aTorino il 2 marzo. Franco Morando: "Sono 10 anni che aspetto

guesto momento. Sono fiero ed emozionato. Mio nonno sarebbe orgoglioso”. Fossimo in Francia,
sarebbe semplicemente champagne. Si chiama 120+1. Non é una ... Leggi la notizia Persone:
franco morando luca caramellino Organizzazioni: montalbera Luoghi: francia parigi Tags:
bollicina metodo Torino Oggi.it

ALTRE FONTI (2) Debutta120+1, lo ‘champagne' italiano

Si chiama 120+1 I'ultima scommessa di

Montalbera , un Pinot Noir ricavato da uve di
Castagnole Monferrato. Il debutto a Parigi, in
occasione del Wine Parisdi metafebbraio; in Italia
bisognera... Ansait - 1 orafaPersone: franco
morando luca caramellino Organizzazioni:

montal bera Luoghi: parigi torino Tags: champagne
vino CONDIVIDI QUESTA PAGINA SU Facebook
Twitter Google+ InviaRSS ~ Termini e condizioni
d'uso - Contattaci Conosci Libero Mail? Sai che
Libero ti offre unamail gratis con 5GB di spazio
cloud su web, cellulare e tablet? Scopri di pit
Campobasso Altrecitta 120+1: la bollicina
metodo classico griffataiMontalberandebutta a Wine Paris 2020 Torino Oggi.it - 1 orafa

Gli articoli sono stati selezionati e posizionati in questa paginain modo automatico. L'orao la
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120+1: la bollicina metodo classico griffata
Montalbera debutta al Wine Paris 2020

Signore e signori, bollicine. Rigorosamente italiane. Fossimo in Francia, sarebbe semplicemente
champagne. Si chiama 120+1. Non € una formula matematica, ma |’ ultima scommessa griffata
Montalbema . Si trattadi un Pinot Noir in purezzaricavato da uve provenienti da Castagnole
Monferrato, un’ eccellenza del nostro territorio. Nulla é stato lasciato al caso: dal packaging al
confezionamento in velina, dalla cassalegno al sapore inconfondibile. “I1 120+1 mostra una
ricchezzae...

la provenienza: Torino Oggi
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120+1: la bollicina metodo classico griffata
Montalbera debutta al Wine Paris 2020

Lancio ufficialein Italia, a Torino il 2 marzo. Franco Morando: “ Sono 10 anni che aspetto questo
momento. Sono fiero ed emozionato. Mio nonno sarebbe orgoglioso” Signore e signori, bollicine.
Rigorosamente italiane. Fossimo in Francia, sarebbe semplicemente champagne. Si chiama
120+1. Non € unaformula matematica, mal’ ultima scommessa griffata [Miontalbera . Si tratta di
un Pinot Noir in purezzaricavato da uve provenienti da Castagnole Monferrato, un’ eccellenza del
nostro territorio. Nulla é stato lasciato al caso: dal packaging a confezionamento in veling, dalla
cassa legno a sapore inconfondibile. “II 120+1 mostra una ricchezza e un’ opulenza che non
pregiudicano la suafreschezza - hadichiarato il direttore generale di Montalbera , Franco
Morando - I'impatto & forte, gia osservando il colore dorato intenso, dugustando le note di
brioche. Poi il vino si apre, rivelail frutto, le erbe aromatiche, il nerbo e finisce lungo su toni di
canditi e frutta secca. Uno stile particolare, vinoso e potente, ma molto intrigante. Per concludere
con un piccolo sentore di nocciola, voluto e mirabilmente ricercato con laliqueur”.

I1 120+1 farail debutto ufficiale a Parigi dal 10 a 12 febbraio durante |a kermesse internazionale
“Wine Paris 2020". Per assaggiarlo in Italia bisognera attendere il 2 marzo. Precisamente a
Torino, dove sara presentato e degustato in tutto il suo maestoso splendore. “ Sono fiero ed
orgoglioso. Sono 10 anni che aspetto questo momento - ha continuato Franco Morando - Perché
120+17? Perché dopo 120 mesi abbiamo “degorgiato” il nostro champagne piemontese. Pit 1 il
giorno che abbiamo dedicato alla"liqueur d'expedition” in "vino su vino" della medesima annata
in degorgemente alavoilé’. |1 direttore generale di Montalbem@ infine non nasconde un pizzico
di emozione: “Mio nonno Enrico Riccardo Morando sarebbe orgoglioso. E’ stata sual’idea 15
anni fadi predisporre un impianto di Pinot Noir di 5 ettari e poi successivamente di vinificarein
sperimentazionein “bolla’ questo grande e affascinante vitigno internazionale. Un progetto
sposato dall’ enologo L uca Caramellino e concluso da me con le ultime tecnicita degustative alla
francese. Qualche giorno fa abbiamo stappato la prima bottiglia, dovra riposare 40 giorni e poi il
mio giovane campione sara presentato al mondo a Parigi, non una citta a caso, non una nazione a
caso, appunto la Francia, perchéil nostro 120+1 é atutti gli effetti uno champagne, bollicine per
noi italiani, orgogliosamente piemontesi, un vanto per me, che amo il mio territorio e lamia

azienda agricola Montalbesa " .
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Le colazioni
gourmel

da 90 minuti
di Francesca Angeleri

N\ 7 el relais di charme
+ X «Dimora Cordero», a
Priocca, la colazione ¢ un
rito e 'esperienza pud
durare un'ora ¢ mezza: 6
portate salate e 6 dolct,
croissant, focacce e mar-
mellate. Si trova nel cuore
del Comune cuneese, ac-
canto al ristorante «I1 Cen-
ros.

apagina 11

[lrito delle colazioni gourmet
nel relais di charme di Priocca

Nella «Dimora Cordero» l'esperienza puo durare anche un’ora e mezza

n tema «food» si € scritta
ormai qualunque cosa.
Bisognerebbe pero par-
lare dei «figli dei risto-
ranti»: generazioni di
bambini cresciuti da genitori
senza mai tempo per loro per-
ché in perenne rincorsa della
comanda del cliente e osses-
sionati dalla nerfezione. Ouel-

la del piatto € una tra le frene-
sie pit diffuse che ci siano in
giro. Da quando poi gli chef
hanno iniziato a urlare in tele-
visione (senza che nessuno
facesse notare che non solo
sbraitare ¢ maleducazione,
ma che si ottiene spesso solo
il risultato contrario), non c'é
guasi piu limite al «sadoma-

sochismo» da fornello. Eppu-
re, resta una grande passione.
Ecco perché molti di quei
bimbi abbandonati a dormire
sul tavolo la sera, dimenticati
la domenica mentre i compa-
gni di scuola se ne andavano a
sciare col papa e il Natale era
sempre quello degli altri, no-
nostante tutto hanno seguito
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le orme dei genitori.

Oggi Giampiero Cordero ri-
ceve, durante il X raduno na-
zionale dei trifolau e dei cani

un'idea che ne differenzia 1'of-
ferta: le colazioni gourmet.
«Sono partito dalla mia espe-
rienza personale. Detesto pas-

sare una notte in albergo e ri-
da tartufo a Canale, il premio trovarmila mattina di fronte a
come migliore imprenditore un buffet di scarsa_quallté che
dell'anno promosso dall'eno- non soddisfa le mie esigenze.
teca regionale del Roero. Il
premio consiste nell'ultimo L'esperienza in albergo é,
tartufo della stagione. Giam- spesso, la naturale conse-
piero ha 32 anni e la prima guenza di quella fatta al risto-
volta che capi che avrebbe fat- rante la sera prima e non pud ® Seloassagal | ® LaHelles
3 = A3 2.7% noen te lo Diablo nasce
to questo mestiere sitrovavaa permettersi di essere di livello i |
Barcellona a fare uno stage da minore». Alla «Dimora Cor- Eilsuointenso | dalfazienda
Ferran Adria in mezzo agiova- dero» il buffet non esiste e la s R | s
ni di tutto il mondo: «Realiz- prima colazione € cucinata eviolaa un pub,
zai che quei ragazzi erano li a  espressa (da una brigata capi- st foricarminey
giocarsi tutto per poter, un tanata dalla mamma), come Parliamo eunavacanza
giorno, forse aprire un lorori- in un ristorante. Pud durare s ion N s
storante. Mentre io, il mio, ce anche un'ora e mezza. Di rou- autactono, quattro ragazzi
t' =5 3 = - - » i ﬂﬂ"m
l'avevo gia. Ho iniziato a so- tine ci sono 6 portate salate e Semiiiie | eanin
gnare di tornare trale mie col- 6 dolci: dal salmone e pro- deipirarid | un birrificia
line». sciutto cotto affumicati da lo- . Ty
«I1 Centro» a Priocca € un ro, ai 4 tipi di pane, al crois- Monferrato.Un | & Lombardia
luogo simbolo della cucina di sant e alle marmellate. E poi, ol ;f:]‘r:uf;“m
Langa che Enrico Cordero, in la frutta tagliata al momento, wadatavola | alcolicl
sala, ed Elide Mollo in cucina, le focacce, le torte e ovvia- :;,';f'g‘l:” sl
hanno traghettato da trattoria mente uova cucinate a piacere preparazione | abassa
aristorante stellato. Estatoun (con o senza tartufo). Ec’¢ una SO | T e
progetto che ha coinvolto la chicca inaspettata: «Il nostro Afarlo prosenta
famiglia intera, compresa la amico Teo Costa ha recupera- priniat g aNice
e % e a . 3 stata ko aggiunta
sorella di Giampiero che da tounarazzastorica piemonte- determinazion | dimalto
diversi anni vive a New York se di maiali neri, la razza Ca- b i g'j;";:;;‘;
dove fa la giornalista finanzia- vour, e ha iniziato a produrre Monferrato dipeperoncino
ria, ma vuole un giorno torna- prosciutti eccezionali che su- by 50 i
re a casa. La figura di Cordero perano di gran lunga anche i Lesueorigini | sommelier
€ stata proposta all'unanimita Pata Negra. Li affettiamo al fm':ﬁ? s i
per la promozione del territo- coltello. Non si trovano in giro il suo nome. Lo | World
. H P, i i studio del D Ch: i
) ) e ha accettato di darli a noi SRig I | Sivbe.
rio. Infatti, oltre a «Il Centro», dopo infinite suppliche». daltazienda | Mattia Riva—
da DOChi mesi ha _aperto_ una_' Ffama An el.rl Mrm :;i::rpar::dumu
nuova struttura, il relais di : 8 una sua vera aroma
charme «Dimora Cordero» ri- R epopre | dpeperone
cavato da una casa che sorge athiechlnn: | Sriestiauoom
nel cuore del paese a pochi Un ricco buffet guzuns | Hhidkcsbie
metri dal ristorante. «Ci sono )j i i seleziona Attacco dolce
voluti quasi 3 anni di lavori [p):)';?;;temsggéog g golci e |
per farla diventare come la R ! aromatico, seguito dauna
immaginavo — racconta — 4 tipi di pane, frutta, S | i
- - o mol o, affumi sl
un mix di antico e moderno marmeuatE, fO(:aCCE sapore Secco unisce alla lieve
Fon una Spa al ,quinto pianp _ :::jlh::n]no ?::‘:l:::f:ﬂ
interrato che d'estate dapre il setoso appena afinesorso».
e e At e |EE
1ber1 di SO0 11 C1€10». bottiglia k,
Gastronomicamente parlan- cheraccona | provoine
% % ¥ Y Fanima pasta e pizza
do. Giampiero ha svilubpato del Piemonte. | al pomodoro,
(Piera Genta) {s.d.c)
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|| vino rosato del preterinasce nd
Monferrato

Dietro a un grande vino ¢’ e sempre un lavoro di anni, 0 meglio decenni, fatto di pazienti tentativi
e affinamenti. Dietro al Ruche di Miontalbera , che nellaversione Laccento 2018 e stato
insignito dei tre bicchieri dalla Guidad’ Italia del Gambero Rosso, ¢’e di piu: il primo cibo per
cani e gatti venduto in Italia, I’amore per il buon vino di un prete piemontese, lariscoperta di un
vino e di un vitigno tradizionale dimenticati. Andiamo con ordine: aportareil pet food in Italia
negli anni Cinquanta € stato Enrico Morando, che dopo aver visto le pubblicita affisse ai muri di
Marsiglia, e dopo mesi di analisi ericerche, riusci a ottenere dal ministero della Sanitala prima
licenza di vendita di cibo per cani gatti; oggi Morando € uno dei player principali del mercato (i
brand pit noti sono Migliorcane e Migliorgatto). Enrico era nato nellatenuta agricoladi famiglia
aCastiglione Tinella, nelle Langhe tra Asti e Cuneo, con una solida tradizione vitivinicola. «Mio
nonno non hamai dimenticato |a sua provenienza e faceva gestire |’ azienda agricola da un
mezzadro» racconta Franco Morando, 39 anni, che oggi segue in prima persona le attivita
vitivinicole del gruppo Morando, «finché nel 1980 fu invitato dal sindaco di Castiglione Tinella
LidiaBianco insieme a parroco, don Giacomo Cauda, che trovo come beneficio parrocchiae tre
filari di viti Ruche, vitigno autoctono e caratteristico della tradizione piemontese. Don Cauda, da
sempre innamorato del vino, andod ad assaggiarlo, e scopri una piacevolezza, una morbidezza, una
setosita senza precedenti». Cosi il parroco di Castiglione Tinellaimpianto atri tre filari con
I'innesto; e grazie anche alla sua azione, in accordo con Enrico Morando, si riscopri questo vino.
Malafamiglia Morando possedevaterreni fin dall’inizio del Novecento anche a Castagnole
Monferrato, dove verso la meta degli anni Ottanta ha avviato una politica di espansione ancorain
COrso: s sono cosi raggiunti i 160 ettari in un unico appezzamento che, uniti ai 15 ettari di
Castiglione Tinella, costituiscono |’ azienda vitivinicola Miontalbera . Oggi circail 60% del
Ruche di Castagnole Monferrato Docg (ben 82 gli ettari) e circail 15% del Grignolino d’ Asti Doc
proviene dalle cantine Miontalbera . Le vignericoprono sei intere colline, mentre nel fondovalle
trova spazio la coltivazione della tipica nocciola piemontese. | vigneti hanno eta variabili dai 7 ai
30 anni, lavendemmiasi faamano. «Al di ladelle rivoluzioni, delle evoluzioni sulle tecniche
enologiche, delle scomparse e delle rinascite» osserva Franco Morando, «non va dimenticato che
lasinfoniadi fragranze, I’incanto di sapori, il miracolo d’ armonia dettata da un gran vino el
salario di un lavoro minuzioso in vigna e in cantina, spiccato talento ad interpretare un’ enologia
che unisce tradizione con innovazione attenta ai nuovi gusti del moderno ed esigente
consumatore». La recente ristrutturazione e gli investimenti in attrezzature e tecnol ogia hanno
inserito Montalbera trale aziende vitivinicole tecnol ogicamente pitl avanzate alivello
nazionale e internazionale. «Non ci rallegreremo mai abbastanza di vedere aumentare il numero
di appassionati, e di intenditori, conquistati dal piacere dei sapori e dai vini firmati Montallberas.
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Forse si tratta proprio di amore, ma Montalberanvuole andare oltre i confini per far conoscere
guesto autoctono atutto il mondo enologico» aggiungono Franco e lafamiglia Morando.
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Masterclassdi prestigio per Wine& Siena al
Santa Maria della Scala

Data: 18 gennaio 2020 14:01 in: Enogastronomia

Dai vini in anfora ai Pinot noir dell’ Alto Adige, dai Chianti
Classici al Kerner

e

SIENA. Un viaggio cheiniziadai Pinot noir tral’ Alto Adige e la Toscana, proseguein Alto
Adige per scoprire Kerner e Sylvaner, torna di nuovo in Toscana con le Vecchie Terre di
Montefili, poi ci portain giro per tutta ltaliaconi Vini in Anfora e dunque arrivain Toscana con
il Castello di Ama.

Cinque degustazioni prestigiose nel programmadi Wine& Siena — Capolavori del gusto arrivata
allaquinta edizione che s terraa Siena dal 1 al 3 febbraio 2020. Voluto dal Patron di Merano
WineFestival, e “ cacciatore di vini” The WineHunter , Helmuth Kdcher e da Confcommercio
Siena, |’ evento immerge produttori e visitatori a Siena, doveil patrimonio culturale sposale
migliori produzioni enologiche premiate da The WineHunter Award. Quest’ anno

Wine& Sienasi arricchisce di una nuovalocation: il Santa Mariadella Scala, I' antico ospedale
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sulla Francigena dove si fermavano i pellegrini che dall’ Europa andavano verso Roma. E che ora
aprirail suo cuore ai tanti appassionati che arriveranno a Siena. Non solo, Wine& Siena 2020 si
arricchisce di unagior nata, il 3 febbraio, che saradedicata agli operatori del settore e della
stampa.

Prestigiosalalocation anche per lamaster class, ovvero Palazzo Sansedoni, sede della
Fondazione Monte dei Paschi di Siena, con il suo affaccio ineguagliabile in Piazza del Campo. 11
primo di febbraio, alle 12, prima masterclass con Pinot Nero: Alto Adigee Toscana a
confronto con Toscana Fis. In degustazione ci saranno 2017 Boscobruno Toscana Pinot Nero
IGT Valepicciola, 2010 Nero di Nubi IGT Felsing,2018 Vassal Alto Adige Pinot Nero DOC
Gilfenstein, 2016 Zeno Alto Adige Pinot Nero Riserva DOC Cantina Merano, 2016 Burgum
Novum Alto Adige Pinot Nero Riserva DOC Castelfeder. Alle 14.30, invece, Verticale Cool
Climate: Praepositus Kerner e Praepositus Sylvaner. E qui saranno messi a confronto due
vitigni dellaVal d'Isarco in Alto Adige con le loro diverse espressioni. In degustazione ci saranno
i vini di Abbaziadi Novacella Pragpositus Alto Adige Valle Isarco Sylvaner DOC nelle annate
2008, 2010, 2015 e 2018 e Praepositus Alto Adige Valle Isarco Kerner DOC nelle annate 2008,
2010, 2015, 2018. Alle 17 invece si arrivain Toscana con Vecchie Terredi Montefili: Verticale
di Anfiteatro ela partecipazione di Onav. In degustazione Anfiteatro IGT Toscana nelle annate
2000,2006,2012,2013,2015,2016. Cosi si chiude la prima giornata.

I 2 febbraio, alle 14, sempr e a Palazzo Sansedoni, potremo scoprireil fascino del Vinoin
anfora.ln degustazione ci saranno 2017 Nero Di Rena Pallagrello Nero IGP Cantinadi Lisandro,
2017 Lanfora Grignolino d' Asti DOC Miontalbera, 2018 Anfora lsola Dei Nuraghi Cannonau
DOC Tenuta Olianas, 2018 Val delle Rose Cobato Maremma Toscana Vermentino DOC
Famiglia Cecchi, 2018 Da-Di Toscana Rosso IGT Avignonesi, 2017 Petruna Toscana Sangiovese
in AnforalGT Il Borro. Alle 17 si chiudeil programma con “Castello di Ama; Verticale di San
Lorenzo” con la partecipazione dell’ Ais. In degustazione la verticale di San Lorenzo Chianti
Classico Gran Selezione DOCG nelle annate 2010,2011,2013,2014,2015,2016.

Ogni masterclass hala possibilita di ospitare fino a 25 persone e hanno il costo di 25 euro. Per
informazioni e biglietti https://meranowinefestival.midaticket.it/masterclasses/

Wine& Siena2020

Wine& Siena nasce dall’ ideatore di Merano WineFestival e da Confcommercio di Siena con cui
viene organizzato, in collaborazione con la Camera di Commercio di Arezzo Sienaeil Comune di
Sienaedail viaaunintero anno di appuntamenti siglati The WineHunter. Con Wine& Siena The
WineHunter presenta un percorso tralocation uniche come la Rocca Salimbeni, sede di Banca
Monte dei Paschi, il Palazzo Comunale, il Grand Hotel Continental Siena— Starhotels Collezione,
il Palazzo del Rettorato dell’ Universitadegli Studi di Siena, Palazzo Sansedoni, sede della
Fondazione Monte dei Paschi di Sienae, per la primavolta, Palazzo Squarcialupi Santa Maria
della Scala, che diventa lalocation principale delle degustazioni. Wine& Siena hail patrocinio e
della Regione Toscana.

La manifestazione si apre venerdi 31 gennaio alle 18:30 con la conferenzainaugurale presso
Rocca Salimbeni, sede di Banca Mps, che ha accettato di ospitare I’ avvio della manifestazione, e
prosegue a Palazzo Squarcialupi con lo Small Plates Dinner in cui sono protagonisti i ristoratori
senesi ei loro piatti tipici in abbinamento ai vini presenti aWine& Siena. Dall’ 1 a 3 febbraio, per
la prima volta Palazzo Squar cialupi — Santa M aria della Scala ospitai percorsi
enogastronomici, unarassegnadi case vinicole provenienti datutta ltalia, manon solo. Trai
produttori italiani grande spazio alla Toscana che fa proprio di Sienail suo baricentro di
tradizione e qualita, nonché il punto di riferimento nella cultura enologica anche alivello
europeo. Oltre ai vini, anche selezionatissimi produttori tra Food, Spirits e Beer. Di tutti i
produttori presenti & possibile avere un’anteprima sul sito ufficiale www.wineandsiena.com.
Non solo, ci sono anche aziende di Extrawine che non producono vino, ma strumenti per il vino
(come cavatappi, ecc) nonchéi Vinum Hotels. 11 1 di febbraio ci saraanchelaCenadiGalaTra
Borghi e Cantineal Grand Hotel Continental Siena — Star hotels Collezione, cena a quattro
mani con lo Chef Ciaffarafa del Ristorante Sapor Divino del Grand Hotel Continental ed Elmira
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del Ristorante il Giardino di Montalcino, uno dei vincitori del premio Incarnato 2019 del
programma Tra Borghi e Cantine. Ed ancora, durante I’ evento, operatori del settore ed
appassionati del mondo del vino potranno conoscere e degustare vini e prodotti gourmet

d’ eccellenza, oltre a partecipare a seminari e degustazioni guidate che approfondiscono alcune
tematiche su distillati, birrae olio d’ oliva. Torna, come ogni anno, |’ asta di beneficenzaa Grand
Hotel Continental Siena — Starhotels Collezione, grazie alla collaborazione con Rotary Siena,
Siena Est e Rotaract Siena. Le Wine M aster classes coinvolgono inveceil Palazzo Sansedoni —
Fondazione Monte dei Paschi di Siena. Una cornice d’ eccezione per uno standard di altissimo
livello che portain rassegnai migliori vini selezionati e premiati da The WineHunter Award,
sinonimo di instancabile ricerca dell’ eccellenza. Spazio anche all’ approfondimento con due
convegni al Palazzo del Rettorato dell’ Universitadegli Studi di Siena con esperti professori e
ricercatori dell’ Universitadegli Studi di Siena per un focus su opportunita e sfide per il mondo
del vino.

Radio ufficiale dell’ evento € Radio M onte Carlo. Sono media partner i Grandi Vini, Firenze
Spettacolo, popEating, Toscana Tascabile, Rtv 38, Canale 3 Toscana, Le Guide de L’ Espresso.

Collaborano a Wine& Siena Aicoo, Associazione italiana conoscere |’ olio d’ oliva, Ais Toscana,
Associazione Italiana Sommelier Delegazione Siena, Anag, Assaggiatori grappa e acquaviti
Associazione della Toscana, Fisar, Federazione Italiana sommelier, albergatori e ristoratori
Delegazione Siena Valdelsa, Onav, Organizzazione nazionale assaggiatori di vino, Slowine, Udb
, Unione Degustatori Birre, Fondazione Italiana Sommelier, Associazione Le Mura Odv. Sono
partner tecnici I p Industrie, Pulltex, | Bibanesi, Fonte de’ Medici, Tosoni Auto e Angelo Po
SPF Services.

Si ringraziano I’ I stituto di Istruzione Superiore Pellegrino Artusi, Federalberghi Sienae
Provincia, Rotaract, Rotary Siena Est e Rotary Siena, Etruria Retail e Carrefour.
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Dai vini in anfora ai Pinot noir ddl’ Alto
Adige, dai Chianti Classici al Kerner nelle
master class di Wine& Siena

La prima manifestazione dedicata alle eccellenze enologiche ed enogastronomiche dell’ anno che
si terraper laprimavoltaa SantaMariadellaScala, il prestigioso “ Spedale” sullavia Francigena.
Dadll’'1 al 3 febbraio, Wine& Siena celebra le eccellenze premiate da The WineHunter Award.

Cinque degustazioni prestigiose nel programma. La cornice unicadi Siena, simbolo della
viticolturaitaliana, inaugura |’ anno di appuntamenti enogastronomici dedicati a operatori del
settore e appassionati, firmato dal “cacciatore di vini” The WineHunter Helmuth K écher

Un viaggio cheiniziadai Pinot noir tral’ Alto Adige e la Toscana, prosegue in Alto Adige per
scoprire Kerner e Sylvaner, torna di nuovo in Toscana con le Vecchie Terre di Montefili, poi ci
portain giro per tuttaltaliaconi Vini in Anfora e dunque arrivain Toscana con il Castello di
Ama.

Cingue degustazioni prestigiose nel programmadi Wine& Siena— Capolavori del gusto arrivata
alaquintaedizione che s terraaSienadal 1 a 3 febbraio 2020. Voluto dal Patron di Merano
WineFestival, e “cacciatore di vini” The WineHunter, Helmuth Kdcher e da Confcommercio
Siena, I’ evento immerge produttori e visitatori a Siena, dove il patrimonio culturale sposale
migliori produzioni enologiche premiate da The WineHunter Award. Quest’ anno Wine& Siena si
arricchisce di unanuovalocation: il SantaMaria della Scala, I” antico ospedale sulla Francigena
dove si fermavano i pellegrini che dall’ Europa andavano verso Roma. E che ora aprirail suo
cuore ai tanti appassionati che arriveranno a Siena. Non solo, Wine& Siena 2020 s arricchisce di
unagiornata, il 3 febbraio, che sara dedicata agli operatori del settore e della stampa.

Prestigiosa lalocation anche per |a masterclass, ovvero Palazzo Sansedoni, sede della Fondazione
Monte dei Paschi di Siena, con il suo affaccio ineguagliabile in Piazza del Campo. Il primo di
febbraio, alle 12, prima masterclass con Pinot Nero: Alto Adige e Toscana a confronto con
ToscanaFis. In degustazione ci saranno 2017 Boscobruno Toscana Pinot Nero IGT Vallepicciola,
2010 Nero di Nubi IGT Felsing, 2018 Vassal Alto Adige Pinot Nero DOC Gilfenstein, 2016 Zeno
Alto Adige Pinot Nero Riserva DOC Cantina Merano, 2016 Burgum Novum Alto Adige Pinot
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Nero Riserva DOC Castelfeder. Alle 14.30, invece, Verticale Cool Climate: Pragpositus Kerner e
Praepositus Sylvaner. E qui saranno messi a confronto due vitigni dellaVal d'Isarcoin Alto
Adige con leloro diverse espressioni. In degustazione ci saranno i vini di Abbaziadi Novacella
Pragpositus Alto Adige Valle Isarco Sylvaner DOC nelle annate 2008, 2010, 2015 e 2018 e
Pragpositus Alto Adige Valle Isarco Kerner DOC nelle annate 2008, 2010, 2015, 2018. Alle 17
invece s arrivain Toscana con Vecchie Terre di Montefili: Verticale di Anfiteatro ela
partecipazione di Onav. In degustazione Anfiteatro IGT Toscana nelle annate
2000,2006,2012,2013,2015,2016. Cosi si chiude la prima giornata.

Il 2 febbraio, alle 14, sempre a Palazzo Sansedoni, potremo scoprire il fascino del Vino in anfora.
In degustazione ci saranno 2017 Nero Di Rena Pallagrello Nero IGP Cantina di Lisandro, 2017
Lanfora Grignolino d’ Asti DOC Montalbera, 2018 Anforalsola Del Nuraghi Cannonau DOC
Tenuta Olianas, 2018 Val delle Rose Cobalto Maremma Toscana Vermentino DOC Famiglia
Cecchi, 2018 Da-Di Toscana Rosso IGT Avignonesi, 2017 Petruna Toscana Sangiovese in
AnforalGT Il Borro. Alle 17 si chiudeil programma con “Castello di Ama: Verticale di San
Lorenzo” con la partecipazione dell’ Ais. In degustazione la verticale di San Lorenzo Chianti
Classico Gran Selezione DOCG nelle annate 2010,2011,2013,2014,2015,2016.

Ogni masterclass hala possibilita di ospitare fino a 25 persone e hanno il costo di 25 euro. Per
informazioni e biglietti https://meranowinefestival.midaticket.it/masterclasses/
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Dall'1 al 3 febbraio al Santa Maria della Scala fa prima manifestazione dell'anno dedlicata alle eccellenze enologiche e [/COVERDE-CORR]gastronomiche

Capolavori del gusto a Wine & Siena

SIENA

B Un viaggio che inizia
dai Pinot noir tra I'Alto Adi-
ge e la Toscana, prosegue
in Alto Adige per scoprire
Kerner e Sylvaner, torna di
nuovo in Toscana con le
Vecchie Terre di Montefili,
poi ci porta in giro per tutta
Ttalia con i Vini

in Anfora e dun-
que arriva in To-
scana con il Ca-
stello di Ama.

Cinque degusta-
zioni prestigio-
se nel program-
ma di Wine&sSie-
na - Capolavori
del gusto arriva-
ta alla quinta
edizione che si
terra a Siena dal
1 al 3 febbraio.
Voluto dal Pa-
tron di Merano
WineFestival, e
“cacciatore di vi-
ni” The Wine-
Hunter, Helmu-
th Kécher e da
Confcommer-
cio Siena, I'even-
to immerge pro-
duttori e visitato-
i a Siena, dove
il  patrimonio
culturale sposa
le migliori pro-
duzioni enologi-
che premiate da
The WineHun-
ter Award. Que-
st'anno Wi-
ne&Siena si ar-
ricchisce di una

nuova locanon:
il Santa Maria

della Scala, I'antico ospeda-
le sulla Francigena dove si
fermavano i pellegrini che
dall’Europa andavano ver-
so Roma. E che ora aprira il
suo cuore ai tanti appassio-
nati che arriveranno a Sie-
na. Non solo, Wine&Siena
2020 si arricchisce di una
giornata, il 3 febbraio, che
sara dedicata agli operatori
del settore e della stampa.

Prestigiosa la location an-
che per la masterclass, ovve-
ro Palazzo Sansedoni, sede
della Fondazione Monte
dei Paschi di Siena, con il
suo affaccio ineguagliabile
in Piazza del Campo. Il pri-
mo di febbraio, alle 12, pri-
ma masterclass con Pinot
Nero: Alto Adige e Toscana
a confronto con Toscana
Fis. In degustazione ci sa-
ranno 2017 Boscobruno To-
scana Pinot Nero Igt Valle-
picciola, 2010 Nero di Nubi
IGT Felsina, 2018 Vassal Al-
to Adige Pinot Nero Doc Gil-
fenstein, 2016 Zeno Alto
Adige Pinot Nero Riserva
DOC Cantina Merano, 2016

Burgum Novum Alto Adige
Pinot Nero Riserva Doc Ca-
stelfeder. Alle 14.30, invece,
Verticale Cool Climate:
Praepositus Kerner e Prae-
positus Sylvaner. E qui sa-
ranno messi a confronto
due vitigni della Val d'Isar-
co in Alto Adige con le loro
diverse espressioni. In degu-
stazione ci saranno i vini di

Abbazia di Novacella Prae-
positus Alto Adige Valle
Isarco Sylvaner Doc nelle
annate 2008, 2010, 2015 e
2018 e Praepositus Alto Adi-
ge Valle Isarco Kerner Doc
nelle annate 2008, 2010,
2015, 2018. Alle 17 invece si
arriva in Toscana con Vec-
chie Terre di Montefili: Ver-
ticale di Anfiteatro e la par-
tecipazione di Onav. In de-
gustazione Anfiteatro Igt To-
scana nelle annate 2000,
2006, 2012, 2013, 2015,
2016. 11 2 febbraio, alle 14,
sempre a Palazzo Sansedo-
ni, il fascino del Vino in an-
fora. In degustazione ci sa-
ranno 2017 Nero Di Rena
Pallagrello Nero Igp Canti-
na di Lisandro, 2017 Lanfo-

ra Grignolino d’Asti Doc
BN, 2015 Anfors
Isola Dei Nuraghi Canno-
nau DOC Tenuta Olianas,
2018 Val delle Rose Cobalto
Maremma Toscana Ver-
mentino DOC Famiglia Cec-
chi, 2018 Da-Di Toscana
Rosso Igt Avignonesi, 2017
Petruna Toscana Sangiove-
se in Anfora Igt Il Borro. Al-
le 17 si chiude il program-
ma con “Castello di Ama:
Verticale di San Lorenzo”
con la partecipazione
dell’Ais. In degustazione la
verticale di San Lorenzo
Chianti Classico Gran Sele-
zione Docg nelle annate
2010, 2011, 2013, 2014,
2015, 2016.

Wine&Siena nasce
dall'ideatore di Merano Wi-
neFestival e da Confcom-
mercio di Siena con cui vie-
ne organizzato, in collabo-
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Dai vini in anfora ai Pinot noir ddl’ Alto
Adige, dai Chianti Classici al Kerner nelle
master class di Wine& Siena

L a prima manifestazione dedicata alle eccellenze enologiche ed enogastronomiche dell’ anno che
si terraper laprimavoltaa SantaMariadellaScala, il prestigioso “ Spedale” sullavia Francigena.
Dadll’1 al 3 febbraio, Wine& Siena celebra le eccellenze premiate da The WineHunter Award.

Dai vini in anforaa Pinot noir dell’ Alto Adige, dai Chianti Classici al Kerner nelle masterclass di
Wine& Siena

Cinque degustazioni prestigiose nel programma. La cornice unicadi Siena, simbolo della
viticolturaitaliana, inaugural’anno di appuntamenti enogastronomici dedicati a operatori del
settore e appassionati, firmato dal “cacciatore di vini” The WineHunter Helmuth Kécher

Un viaggio cheiniziadai Pinot noir tral’ Alto Adige e la Toscana, prosegue in Alto Adige per
scoprire Kerner e Sylvaner, torna di nuovo in Toscana con le Vecchie Terre di Montefili, poi ci
portain giro per tuttaltaliaconi Vini in Anfora e dunque arrivain Toscana con il Castello di
Ama.

Cinque degustazioni prestigiose nel programmadi Wine& Siena— Capolavori del gusto arrivata
allaquintaedizione che s terraaSienadal 1 a 3 febbraio 2020. Voluto dal Patron di Merano
WineFestival, e “cacciatore di vini” The WineHunter, Helmuth Kdcher e da Confcommercio
Siena, I’ evento immerge produttori e visitatori a Siena, dove il patrimonio culturale sposale
migliori produzioni enologiche premiate da The WineHunter Award. Quest’anno Wine& Siena si
arricchisce di una nuovalocation: il SantaMaria della Scala, I’ antico ospedale sulla Francigena
dove s fermavano i pellegrini che dall’ Europa andavano verso Roma. E che ora aprirail suo
cuore al tanti appassionati che arriveranno a Siena. Non solo, Wine& Siena 2020 si arricchisce di
unagiornata, il 3 febbraio, che sara dedicata agli operatori del settore e della stampa.

Prestigiosalalocation anche per la masterclass, ovvero Palazzo Sansedoni, sede della Fondazione
Monte dei Paschi di Siena, con il suo affaccio ineguagliabile in Piazza del Campo. Il primo di
febbraio, alle 12, prima masterclass con Pinot Nero: Alto Adige e Toscana a confronto con
Toscana Fis. In degustazione ci saranno 2017 Boscobruno Toscana Pinot Nero IGT
Vallepicciola, 2010 Nero di Nubi IGT Felsina, 2018 Vassal Alto Adige Pinot Nero DOC
Gilfenstein, 2016 Zeno Alto Adige Pinot Nero Riserva DOC Cantina Merano, 2016 Burgum
Novum Alto Adige Pinot Nero Riserva DOC Castelfeder. Alle 14.30, invece, Verticale Cool
Climate: Praepositus Kerner e Pragpositus Sylvaner. E qui saranno messi a confronto due vitigni
dellaVal d'Isarco in Alto Adige con le loro diverse espressioni. In degustazione ci saranno i vini
di Abbaziadi Novacella Pragpositus Alto Adige Valle Isarco Sylvaner DOC nelle annate 2008,
2010, 2015 e 2018 e Praepositus Alto Adige Valle Isarco Kerner DOC nelle annate 2008, 2010,
2015, 2018. Alle 17 invece s arrivain Toscana con Vecchie Terre di Montefili: Verticale di
Anfiteatro e la partecipazione di Onav. In degustazione Anfiteatro IGT Toscananelle annate
2000,2006,2012,2013,2015,2016. Cosi si chiude la prima giornata.

Il 2 febbraio, alle 14, sempre a Palazzo Sansedoni, potremo scoprireil fascino del Vinoin

anfora. In degustazione ci saranno 2017 Nero Di Rena Pallagrello Nero IGP Cantina di Lisandro,
2017 Lanfora Grignolino d’ Asti DOC Miontalbera; 2018 Anforalsola Dei Nuraghi Cannonau
DOC Tenuta Olianas, 2018 Val delle Rose Cobato Maremma Toscana Vermentino DOC
Famiglia Cecchi, 2018 Da-Di Toscana Rosso IGT Avignonesi, 2017 Petruna Toscana Sangiovese
in AnforalGT Il Borro. Alle 17 si chiudeil programma con “Castello di Ama: Verticale di San
Lorenzo” con la partecipazione dell’ Ais. In degustazione la verticale di San Lorenzo Chianti
Classico Gran Selezione DOCG nelle annate 2010,2011,2013,2014,2015,2016.

Ogni masterclass hala possibilita di ospitare fino a 25 persone e hanno il costo di 25 euro. Per
informazioni e biglietti https://meranowinefestival.midaticket.it/masterclasses/
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Wine& Siena2020

Wine& Siena nasce dall’ ideatore di Merano WineFestival e da Confcommercio di Siena con cui
viene organizzato, in collaborazione con la Camera di Commercio di Arezzo Sienaeil Comune di
Sienaedail viaaunintero anno di appuntamenti siglati The WineHunter. Con Wine& Siena The
WineHunter presenta un percorso tralocation uniche come la Rocca Salimbeni, sede di Banca
Monte dei Paschi, il Palazzo Comunale, il Grand Hotel Continental Siena— Starhotels Collezione,
il Palazzo del Rettorato dell’ Universitadegli Studi di Siena, Palazzo Sansedoni, sede della
Fondazione Monte dei Paschi di Sienae, per la primavolta, Palazzo Squarcialupi Santa Maria
della Scala, che diventalalocation principale delle degustazioni. Wine& Siena hail patrocinio e
della Regione Toscana.

Lamanifestazione si apre venerdi 31 gennaio alle 18:30 con la conferenzainaugurale presso
Rocca Salimbeni, sede di Banca Mps, che ha accettato di ospitare I’ avvio della manifestazione, e
prosegue a Palazzo Squarcialupi con lo Small Plates Dinner in cui sono protagonisti i ristoratori
senesi ei loro piatti tipici in abbinamento ai vini presenti aWine& Siena. Dall’1 al 3 febbraio, per
la prima volta Palazzo Squarcialupi — Santa Maria della Scala ospitai percorsi enogastronomici,
unarassegnadi case vinicole provenienti datutta Italia, manon solo. Trai produttori italiani
grande spazio alla Toscana che fa proprio di Sienail suo baricentro di tradizione e qualita, nonché
il punto di riferimento nella cultura enologica anche alivello europeo. Oltre ai vini, anche
selezionatissimi produttori tra Food, Spirits e Beer. Di tutti i produttori presenti & possibile avere
un’anteprima sul sito ufficiale www.wineandsiena.com. Non solo, ¢i sono anche aziende

di Extrawine che non producono vino, ma strumenti per il vino (come cavatappi, ecc) nonché i
Vinum Hotels. Il 1 di febbraio ci saraanche laCenadi Gala TraBorghi e Cantine a Grand Hotel
Continental Siena— Starhotels Collezione, cena a quattro mani con lo Chef Ciaffarafa del
Ristorante Sapor Divino del Grand Hotel Continental ed Elmiradel Ristoranteil Giardino di
Montalcino, uno dei vincitori del premio Incarnato 2019 del programma Tra Borghi e Cantine. Ed
ancora, durante |’ evento, operatori del settore ed appassionati del mondo del vino potranno
conoscere e degustare vini e prodotti gourmet d’ eccellenza, oltre a partecipare a seminari e
degustazioni guidate che approfondiscono alcune tematiche su distillati, birrae olio d' oliva.
Torna, come oghi anno, |’ astadi beneficenza a Grand Hotel Continental Siena— Starhotels
Collezione, grazie alla collaborazione con Rotary Siena, Siena Est e Rotaract Siena. Le Wine
Masterclasses coinvolgono invece il Palazzo Sansedoni — Fondazione Monte dei Paschi di Siena.
Una cornice d' eccezione per uno standard di altissimo livello che portain rassegnai migliori vini
selezionati e premiati da The WineHunter Award, sinonimo di instancabile ricerca

dell’ eccellenza. Spazio anche all’ approfondimento con due convegni al Palazzo del Rettorato
dell’ Universitadegli Studi di Siena con esperti professori e ricercatori dell’ Universita degli Studi
di Siena per un focus su opportunita e sfide per il mondo del vino.

Radio ufficiale dell’ evento & Radio Monte Carlo. Sono media partner i Grandi Vini, Firenze
Spettacolo, popEating, Toscana Tascabile, Rtv 38, Canale 3 Toscana, Le Guide de L’ Espresso.

Collaborano a Wine& Siena Aicoo, Associazione italiana conoscere I’ olio d'oliva, Ais Toscana,
Associazione Italiana Sommelier Delegazione Siena, Anag, Assaggiatori grappa e acquaviti
Associazione della Toscana, Fisar, Federazione Italiana sommelier, albergatori e ristoratori
Delegazione Siena Valdelsa, Onav, Organizzazione nazionale assaggiatori di vino, Slowine, Udb,
Unione Degustatori Birre, Fondazione Italiana Sommelier, Associazione Le Mura Odv.

Sono partner tecnici Ip Industrie, Pulltex, | Bibanesi, Fonte de' Medici, Tosoni Auto e Angelo Po
SPF Services.

Si ringraziano I’ Istituto di Istruzione Superiore Pellegrino Artusi, Federalberghi Sienae
Provincia, Rotaract, Rotary Siena Est e Rotary Siena, Etruria Retail e Carrefour.

Accredito operatori per il lunedi: https://wineandsi ena.com/accredito-operatori/
Accredito stampa: https://wineandsi ena.com/accredito/
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Siena: dal primo al 3 febbraio cinque
degustazioni “Masterclass’ di Wines& Siena

di Claudio Zeni

Cingue degustazioni prestigiose nel programmadi Wine& Siena— Capolavori del gusto arrivata
allaquintaedizione che s terraaSienadal 1 a 3 febbraio 2020. Voluto dal Patron di Merano
WineFestival, e “cacciatore di vini” The WineHunter, Helmuth Kdcher e da Confcommercio
Siena, I’ evento immerge produttori e visitatori a Siena, dove il patrimonio culturale sposale
migliori produzioni enologiche premiate da The WineHunter Award. Quest’ anno Wine& Siena si
arricchisce di unanuova location: il SantaMaria della Scala, I” antico ospedale sulla Francigena
dove si fermavano i pellegrini che dall’ Europa andavano verso Roma. E che ora aprirail suo
cuore ai tanti appassionati che arriveranno a Siena. Non solo, Wine& Siena 2020 si arricchisce di
unagiornata, il 3 febbraio, che sara dedicata agli operatori del settore e della stampa.Prestigiosala
location anche per |la masterclass, ovvero Palazzo Sansedoni, sede della Fondazione Monte dei
Paschi di Siena, con il suo affaccio ineguagliabile in Piazza del Campo. Il primo di febbraio, alle
12, prima masterclass con Pinot Nero:Alto Adige e Toscana a confronto con ToscanaFis. In
degustazione ci saranno 2017 Boscobruno Toscana Pinot Nero IGT Vallepicciola, 2010 Nero di
Nubi IGT Felsina, 2018 Vassal Alto Adige Pinot Nero DOC Gilfenstein, 2016 Zeno Alto Adige
Pinot Nero Riserva DOC Cantina Merano, 2016 Burgum Novum Alto Adige Pinot Nero Riserva
DOC Cagtelfeder. Alle 14.30, invece, Verticale Cool Climate; Pragpositus Kerner e Pragpositus
Sylvaner. E qui saranno messi a confronto due vitigni dellaVal d'Isarco in Alto Adige con le loro
diverse espressioni. In degustazione ci saranno i vini di Abbazia di Novacella Pragpositus Alto
Adige Valle Isarco Sylvaner DOC nelle annate 2008, 2010, 2015 e 2018 e Pragpositus Alto Adige
Valle Isarco Kerner DOC nelle annate 2008, 2010, 2015, 2018. Alle 17 invece si arrivain
Toscana con Vecchie Terre di Montefili: Verticale di Anfiteatro e la partecipazione di Onav. In
degustazione Anfiteatro IGT Toscana nelle annate 2000,2006,2012,2013,2015,2016. Cosi s
chiude la primagiornata.ll 2 febbraio, alle 14, sempre a Palazzo Sansedoni, potremo scoprire il
fascino del Vino in anfora. In degustazione ci saranno 2017 Nero Di Rena Pallagrello Nero IGP
Cantinadi Lisandro, 2017 Lanfora Grignolino d’ Asti DOC |Montalbera, 2018 Anforalsola Dei
Nuraghi Cannonau DOC Tenuta Olianas, 2018 Va delle Rose Cobalto Maremma Toscana
Vermentino DOC Famiglia Cecchi, 2018 Da-Di Toscana Rosso IGT Avignonesi, 2017 Petruna
Toscana Sangiovese in AnforalGT Il Borro. Alle 17 si chiude il programma con “Castello di
Ama: Verticaledi San Lorenzo” con la partecipazione dell’ Ais. In degustazione la verticale di
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LE MASTERCLASS DI WINE& SIENA

Cinque degustazioni prestigiose nel programmadi Wine& Siena— Capolavori del gusto arrivata
allaquintaedizione che s terraa Sienadal 1 a 3 febbraio 2020.

Voluto dal Patron di Merano WineFestival, e “cacciatore di vini” The WineHunter, Helmuth
Kécher e da Confcommercio Siena, I’ evento immerge produttori e visitatori a Siena, dove il
patrimonio culturale sposale migliori produzioni enologiche premiate da The WineHunter
Award.

Quest’ anno Wine& Siena si arricchisce di una nuova location: il Santa Maria della Scala, I’ antico
ospedale sulla Francigena dove si fermavano i pellegrini che dall’ Europa andavano verso Roma.
E cheoraaprirail suo cuore ai tanti appassionati che arriveranno a Siena. Non solo, Wine& Siena
2020 s arricchisce di unagiornata, il 3 febbraio, che sara dedicata agli operatori del settore e
della stampa.

Prestigiosalalocation anche per |a masterclass, ovvero Palazzo Sansedoni, sede della Fondazione
Monte dei Paschi di Siena, con il suo affaccio ineguagliabile in Piazza del Campo.

Il primo di febbraio, ale 12, prima masterclass con Pinot Nero:Alto Adige e Toscana a confronto
con Toscana Fis. In degustazione ci saranno 2017 Boscobruno Toscana Pinot Nero IGT
Vallepicciola, 2010 Nero di Nubi IGT Felsing, 2018 Vassal Alto Adige Pinot Nero DOC
Gilfenstein, 2016 Zeno Alto Adige Pinot Nero Riserva DOC Cantina Merano, 2016 Burgum
Novum Alto Adige Pinot Nero Riserva DOC Castelfeder. Alle 14.30, invece, Verticale Cool
Climate: Pragpositus Kerner e Pragpositus Sylvaner. E qui saranno messi a confronto due vitigni
dellaVal d'Isarco in Alto Adige con le loro diverse espressioni. In degustazione ci saranno i vini
di Abbaziadi Novacella Pragpositus Alto Adige Valle Isarco Sylvaner DOC nelle annate 2008,
2010, 2015 e 2018 e Praepositus Alto Adige Valle Isarco Kerner DOC nelle annate 2008, 2010,
2015, 2018. Alle 17 invece s arrivain Toscana con Vecchie Terre di Montefili: Verticale di
Anfiteatro e la partecipazione di Onav. In degustazione Anfiteatro IGT Toscana nelle annate
2000,2006,2012,2013,2015,2016. Cosi si chiude la prima giornata.

Il 2 febbraio, alle 14, sempre a Palazzo Sansedoni, potremo scoprire il fascino del Vino in anfora.
In degustazione c¢i saranno 2017 Nero Di Rena Pallagrello Nero IGP Cantina di Lisandro, 2017
Lanfora Grignolino d’ Asti DOC Montalbera, 2018 Anforalsola Dei Nuraghi Cannonau DOC
Tenuta Olianas, 2018 Val delle Rose Cobalto Maremma Toscana Vermentino DOC Famiglia
Cecchi, 2018 Da-Di Toscana Rosso IGT Avignonesi, 2017 Petruna Toscana Sangiovese in
AnforalGT Il Borro. Alle 17 si chiudeil programma con “Castello di Ama: Verticale di San
Lorenzo” con la partecipazione dell’ Ais. In degustazione la verticale di San Lorenzo Chianti
Classico Gran Selezione DOCG nelle annate 2010,2011,2013,2014,2015,2016.

Ogni masterclass hala possibilita di ospitare fino a 25 persone e hanno il costo di 25 euro. Per
informazioni e biglietti
https.//meranowinefestival .midaticket.it/masterclasses/
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Dai vini in anfora ai Pinot noir ddl’ Alto
Adige, dai Chianti Classici al Kerner nelle
master class di Wine& Siena

AGROALIMENTARE-ENOGASTRONOMIA Giovedi 16 Gennaio 2020 12:55

[ BOOKMARE EE La prima manifestazione dedicata alle eccellenze enologiche ed
“ enogastronomiche dell’anno che si terra per laprimavoltaal
Santa Mariadella Scala

-

scoprire Kerner e Sylvaner, torna di nuovo in Toscana con le Vecchie Terre di Montefili, poi ci
portain giro per tuttaltaliaconi Vini in Anfora e dunque arrivain Toscana con il Castello di
Ama.

Cingue degustazioni prestigiose nel programmadi Wine& Siena— Capolavori del gusto arrivata
alaquintaedizione che s terraaSienadal 1 a 3 febbraio 2020. Voluto dal Patron di Merano
WineFestival, e “cacciatore di vini” The WineHunter, Helmuth Kdcher e da Confcommercio
Siena, I’ evento immerge produttori e visitatori a Siena, dove il patrimonio culturale sposale
migliori produzioni enologiche premiate da The WineHunter Award. Quest’ anno Wine& Siena si
arricchisce di unanuovalocation: il Santa Maria della Scala, I’ antico ospedale sulla Francigena
dove s fermavano i pellegrini che dall’ Europa andavano verso Roma. E che ora aprirail suo
cuore al tanti appassionati che arriveranno a Siena. Non solo, Wine& Siena 2020 si arricchisce di
unagiornata, il 3 febbraio, che sara dedicata agli operatori del settore e della stampa.

Prestigiosa lalocation anche per la masterclass, ovvero Palazzo Sansedoni, sede della Fondazione
Monte dei Paschi di Siena, con il suo affaccio ineguagliabile in Piazza del Campo. Il primo di
febbraio, alle 12, prima masterclass con Pinot Nero: Alto Adige e Toscana a confronto con
ToscanaFis. In degustazione ci saranno 2017 Boscobruno Toscana Pinot Nero IGT Vallepicciola,
2010 Nero di Nubi IGT Felsing, 2018 Vassal Alto Adige Pinot Nero DOC Gilfenstein, 2016 Zeno
Alto Adige Pinot Nero Riserva DOC Cantina Merano, 2016 Burgum Novum Alto Adige Pinot
Nero Riserva DOC Castelfeder. Alle 14.30, invece, Verticale Cool Climate: Pragpositus Kerner e
Praepositus Sylvaner. E qui saranno messi a confronto due vitigni dellaVal d'Isarco in Alto
Adige con leloro diverse espressioni. In degustazione ci saranno i vini di Abbaziadi Novacella
Pragpositus Alto Adige Valle Isarco Sylvaner DOC nelle annate 2008, 2010, 2015 e 2018 e
Praepositus Alto Adige Valle Isarco Kerner DOC nelle annate 2008, 2010, 2015, 2018. Alle 17
invece s arrivain Toscana con Vecchie Terre di Montefili: Verticale di Anfiteatro ela
partecipazione di Onav. In degustazione Anfiteatro IGT Toscana nelle annate
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2000,2006,2012,2013,2015,2016. Cosi si chiude la prima giornata.

Il 2 febbraio, alle 14, sempre a Palazzo Sansedoni, potremo scoprire il fascino del Vino in anfora.
In degustazione ci saranno 2017 Nero Di Rena Pallagrello Nero IGP Cantina di Lisandro, 2017
Lanfora Grignolino d’Asti DOC Montalberay 2018 Anfora lsola Dei Nuraghi Cannonau DOC
Tenuta Olianas, 2018 Val delle Rose Cobalto Maremma Toscana Vermentino DOC Famiglia
Cecchi, 2018 Da-Di Toscana Rosso IGT Avignonesi, 2017 Petruna Toscana Sangiovese in
AnforalGT Il Borro. Alle 17 si chiudeil programma con “Castello di Ama: Verticale di San
Lorenzo” con la partecipazione dell’ Ais. In degustazione la verticale di San Lorenzo Chianti
Classico Gran Selezione DOCG nelle annate 2010,2011,2013,2014,2015,2016.

Ogni masterclass hala possibilitadi ospitare fino a 25 persone e hanno il costo di 25 euro. Per
informazioni e biglietti https://meranowinefestival.midaticket.it/masterclasses/

Wine& Siena2020

Wine& Siena nasce dall’ideatore di Merano WineFestival e da Confcommercio di Siena con cui
viene organizzato, in collaborazione con la Camera di Commercio di Arezzo Sienaeil Comune di
Sienaedail viaaunintero anno di appuntamenti siglati The WineHunter. Con Wine& Siena The
WineHunter presenta un percorso tralocation uniche come la Rocca Salimbeni, sede di Banca
Monte dei Paschi, il Palazzo Comunale, il Grand Hotel Continental Siena— Starhotels Collezione,
il Palazzo del Rettorato dell’ Universitadegli Studi di Siena, Palazzo Sansedoni, sede della
Fondazione Monte dei Paschi di Siena e, per la primavolta, Palazzo Squarcialupi Santa Maria
della Scala, che diventalalocation principale delle degustazioni. Wine& Siena hail patrocinio e
della Regione Toscana.

Lamanifestazione s apre venerdi 31 gennaio alle 18:30 con la conferenza inaugural e presso
Rocca Salimbeni, sede di Banca Mps, che ha accettato di ospitare I’ avvio della manifestazione, e
prosegue a Palazzo Squarcialupi con lo Small Plates Dinner in cui sono protagonisti i ristoratori
senesi ei loro piatti tipici in abbinamento ai vini presenti aWine& Siena. Dall’ 1 a 3 febbraio, per
la prima volta Palazzo Squarcialupi — Santa Maria della Scala ospitai percorsi enogastronomici,
unarassegnadi case vinicole provenienti datutta ltalia, manon solo. Trai produttori italiani
grande spazio alla Toscana che fa proprio di Sienail suo baricentro di tradizione e qualita, nonché
il punto di riferimento nella cultura enologica anche alivello europeo. Oltre ai vini, anche
selezionatissimi produttori tra Food, Spirits e Beer. Di tutti i produttori presenti € possibile avere
un’anteprima sul sito ufficiale www.wineandsiena.com. Non solo, ci sono anche aziende di
Extrawine che non producono vino, ma strumenti per il vino (come cavatappi, ecc) nonchéi
Vinum Hotels. 11 1 di febbraio ci saraanchelaCenadi Gala TraBorghi e Cantine a Grand Hotel
Continental Siena— Starhotels Collezione, cena a quattro mani con lo Chef Ciaffarafa del
Ristorante Sapor Divino del Grand Hotel Continental ed Elmiradel Ristoranteil Giardino di
Montalcino, uno dei vincitori del premio Incarnato 2019 del programma Tra Borghi e Cantine. Ed
ancora, durante |’ evento, operatori del settore ed appassionati del mondo del vino potranno
conoscere e degustare vini e prodotti gourmet d’ eccellenza, oltre a partecipare a seminari e
degustazioni guidate che approfondiscono al cune tematiche su distillati, birrae olio d’ oliva.
Torna, come ogni anno, |’ astadi beneficenza a Grand Hotel Continental Siena— Starhotels
Collezione, grazie ala collaborazione con Rotary Siena, Siena Est e Rotaract Siena. Le Wine
Masterclasses coinvolgono invece il Palazzo Sansedoni — Fondazione Monte dei Paschi di Siena.
Una cornice d' eccezione per uno standard di atissimo livello che portain rassegnai migliori vini
selezionati e premiati da The WineHunter Award, sinonimo di instancabile ricerca

dell’ eccellenza. Spazio anche al’ approfondimento con due convegni al Palazzo del Rettorato
dell’Universita degli Studi di Siena con esperti professori e ricercatori dell’ Universita degli Studi
di Siena per un focus su opportunita e sfide per il mondo del vino.

Radio ufficiale dell’ evento &€ Radio Monte Carlo. Sono media partner i Grandi Vini, Firenze
Spettacolo, popEating, Toscana Tascabile, Rtv 38, Canale 3 Toscana, Le Guide de L’ Espresso.
Collaborano a Wine& Siena Aicoo, Associazione italiana conoscere I’ olio d' oliva, Ais Toscana,
Associazione Italiana Sommelier Delegazione Siena, Anag, Assaggiatori grappa e acquaviti
Associazione della Toscana, Fisar, Federazione Italiana sommelier, albergatori e ristoratori
Delegazione Siena Valdelsa, Onav, Organizzazione nazional e assaggiatori di vino, Slowine, Udb,
Unione Degustatori Birre, Fondazione Italiana Sommelier, Associazione Le Mura Odv. Sono
partner tecnici Ip Industrie, Pulltex, | Bibanesi, Fonte de' Medici, Tosoni Auto e Angelo Po SPF
Services.


http://www.sienafree.it/agroalimentare-enogastronomia/367-agroalimentare-enogastronomia/114125-dai-vini-in-anfora-ai-pinot-noir-dellalto-adige-dai-chianti-classici-al-kerner-nelle-masterclass-di-wineasiena
lucia maltese



EcGnomy

» 1 gennaio 2020

PAESE :ltalia
PAGINE :106

DIFFUSIONE :(140000)
AUTORE :Di Riccardo Venturi

SUPERFICIE :85 %

PERIODICITA :Mensile 1

Il vino rosato del prete
rinasce nel Monferrato

11 60% del Ruché Docg proviene dai 175 ettari delle tenut
di proprieta della famiglia che negli anni Cinquanta ha portato il pet food
in Italia. Una storia antica, iniziata con un beneficio parrocchiale

di Riccardo Venturi

jetroa un grande vino ¢'¢ sempre un

lavoro di anni, 0 meglio decenni, fat-

to di pazient tentativi e affinamen-
ti. Dietro al Ruch® di Monaibemgrhe nella
versione Laccento 20168 & stato insignito dei
tre biechieri dalla Guida d'ltalia del Gambero
Rosso, ¢'¢ di pid: il primo cibo per cani ¢ gat-
ti venduto in Italia, Famore per || buon vino
di un prete piemontese, la riscoperta di un
vino e di un vitigno tradizionale dimenticat,
Andiamo con ordine: a portare Il pet food in
Italia negli anni Cinquanta & stato Enrico Mo-
rando, che dopo aver visto le pubblicith affis-
se al murd di Marsiglia, ¢ dopo mesi di anall-
si ¢ ricerche, riuscl a ottenere dal ministero
della Sanita la prima licenza di vendita di cibo
per cani gatti; oggi Morando & uno dei player
principali del mercato (i brand pii noti sono
Migliorcane ¢ Migliorgatto). Enrico era nato
nella tenuta agricola di famiglia a Castiglio-
ne Tinella, nefle Langhe tra Ast e Cuneo, con

Ectynomv 104

una solida tradizione vitivinicola, «Mio nonno
non ha mai dimenticato la sua provenienza e
faceva gestire I'azienda agricola da un mezza-
drow racconta Franco Morando, 3% anni, che
oggl segue in prima persona le attivitd vitivi-
nicole del gruppo Morando, «finché nel 1960
fu Invitato dal sindaco di Castiglione Tinella
Lidia Blanco insleme al parroco, don Giacomo

Cauda, che trovd come beneficio parrocchia-
le tre filari di vit Ruché, vitigno autoctono e
caratteristico della radizione piemontese.
Don Cauda, da sempre innamorato del vino,
andd ad assaggiario, ¢ scopri una piacevolez-
#a, una morbidezza, una setosith senza prece-
dentis. Cosi il parroco di Castiglione Tinella
impiantd altri tre filari con l'innesto; e grazie
anche alla sua azione, in accordo con Enrico
Morando, si riscopri questo vino, Ma la fami-
glia Morando possedeva terreni fin dall'inizio
del Novecento anche a Castagnole Monferra-
to, dove verso la meta degli anni Ottanta ha
avviato una politica di espansione ancora in
corso: si sono cosl raggiunti | 160 ettar in un
unico appezzamento che, unid ai 15 ettari di
Castiglione Tinella, costituiscono azienda
vitivinicola_MElbEs Oggi circa il 60% del
Ruché di Castagnole Monferrato Docg (ben
82 gli ettari) ¢ cirea il 15% del Grignolino dA-
sti Doc proviene dalle cantine Montallers Lc
vigne ricoprono sei intere colline, mentre nel
fondovalle trova spazio la coltivazione della
tipica nocciola piemontese. | vigneti hanno
eta variabili dai 7 ai 30 anni, la vendemmia
si fa a mano. «Al di Ia delle rivoluzioni, delle
enologiche, delle
scomparse ¢ delle rinascites osserva Franco
Morando, enon va dimenticato che la sinfonia
di fragranze, l'incanto di sapord, il miracolo
d'armonia dettata da un gran vino & il salario
di un lavoro minuzioso in vigna e in cantina,
spiccato talento ad mn'rpumn: un'enologia
che unisce tradi con at-
tenta al nuovi gusti del moderno ed esigente
consumatores, La recente ristrutturazione e
gli investimenti in attrezzature e tecnologia
hanno inserito-Montatbera tra le aziende vi-

evoluzioni sulle tecniche

tivinicole tecnologic pitt a
livello nazionale e internazionale. «Non cf ral-
legreremo mai abl 1 di vedere

tare il diapp i, ¢ di intendito-

n, conquistati dal placere dei sapori e dai vini
firmati-Momtatbera. Forse si tratta proprio di
amore, ma-Montaibera vuole andare oltre i
confini per far conoscere questo autoctono a
ttto il mondo enologicos aggiungono Franco
ela Eamiglia Morando.
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Asti, al posto di caffe e croissant colazione con
Il bollito misto

Singolare appuntamento alla Caffetteria Nazionale di Serravalle d’ Asti ASTI

Erede di unatradizione che affondale radici nelle antiche usanze dei mercati piemontesi, per un
giorno il bollito misto ha sostituito caffe e croissant. E’ successo venerdi con la 9 festa del
«Bollito misto a colazione» organizzata alla Caffetteria Nazionale di Serravalle, bar tavola calda
distintosi per il suo impegno nell’ organizzare eventi enogastronomici in Asti e provincia.

Accantonate tazzine e brioche, il locale ha accolto gli estimatori del bollito i quali hanno potuto
trascorrere insieme una piacevole mattinata all’ insegna della goliardia e del bollito, preparato
secondo laricettatradizionae.

L’ evento € andato oltre gli orari della colazione, concludendosi con una cena abase di pastae
fagioli. Ad accompagnare i piatti sono stati proposti vini provenienti da cantine come Dezzani,
Carlin de Paolo, Montaribaldi e Montalbera: A Giorgio Monticone, enologo delle cantine
Dezzani, € stata consegnata unatarga per il suo contributo all’ organizzazione. —

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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ALLA CAFFETTERIA NAZIONALE DI SERRAVALLE

Eposto di cafte e croissant
colazione con il bollito misto

Erede di una tradizione che affon-
dale radici nelle antiche usanze dei
mercati piemontesi, per un giorno
il bollito misto ha sostituito caffé e
croissant. E'successo venerdiconla
9* festa del «Bollito misto a colazio-
ne»organizzata alla Caffetteria Na-
zionaledi Serravalle, bar tavola cal-
da distintosi per il suo impegno
nell'organizzare eventi enogastro-
nomiciin Asti e provincia.
Accantonate tazzine e brioche, il
locale ha accolto gli estimatori del
bollitoi quali hanno potuto trascor-
rere insieme una piacevole mattina-

ta all'insegna della goliardia e del
bollito, preparato secondo la ricet-
tatradizionale.

L'evento & andato oltre gli orari
della colazione, concludendosi con
una cena a base di pasta e fagioli.
Ad accompagnare i piatti sono stati
proposti vini provenienti da canti-
ne come Dezzani, Carlin de Paolo,
Montaribaldi e MontalberasA Gior-
gio Monticone, enologo delle canti-
ne Dezzani, € stata consegnata una
targa per il suo contributo all’'orga-
nizzazione. —
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A Sarravalled’ Asti rinnovata la tradizione
con lanona edizione ddl “Bollito misto a
colazione’

Amato da generazioni di italiani, il bollito misto piemontese costituisce uno dei principali
protagonisti della cucina nostrana.

Erede di unatradizione che affonda le sue radici nelle antiche usanze dei mercati piemontes, il
ballito ha conosciuto il suo momento di massima val orizzazione durante il Risorgimento,
divenendo il piatto preferito di personaggi quali Vittorio Emanuele Il o Camillo Benso Conte di
Cavour, per poi trasformarsi, agli inizi del XX secolo, nel piatto ricco e solenne che tutti
€onosciamo.

Oqggi laricettatradizionale vuoleil bollito tradizionale composto da 7 tagli di carne diversi, 7
“ammennicoli” (frattaglie), 7 bagnetti di accompagnamento e 7 contorni.

Male trasformazioni conosciute nel corso degli anni non ne hanno influenzato solamente i criteri
di preparazione: col passare del tempo il bollito ha saputo trasformarsi da semplice speciaita
culinariain vero e proprio momento rituale dai severi criteri di preparazione. Il tutto sempre
al’insegna della compagnia, dell’ amicizia e della condivisione.



https://www.atnews.it/2020/01/a-serravalle-dasti-rinnovata-la-tradizione-con-la-nona-edizione-del-bollito-misto-a-colazione-93609/

URL :http://www.Atnews.it/
PAESE :ltalia
TYPE :Web International

Atnews.it

» 5gennaio 2020 - 19:36 > Versione online

E' per celebrare questo spirito di convivialita connaturato al piatto che venerdi scorso, 3 gennaio,
s étenutalanona edizione dellafesta del “Bollito misto a colazione”, organizzata a Serravalle
alla Caffetteria Nazionale, il bar tavola calda distintosi in questi anni per il suo impegno

nell’ organizzazione di eventi enogastronomici in Asti e provincia.

A partire dalle 8.30 il locale ha aperto |e sue porte atutti gli estimatori del bollito, che hanno
potuto trascorrere insieme agli atri partecipanti una piacevole mattinata all’insegna della
goliardia e del buon cibo, facendo colazione tutti insieme con il bollito preparato secondo la
ricettatradizionale. L’ evento si € protratto per tuttala giornata, concludendosi alla sera con una
cenaabase di pasta e fagioli. Ad accompagnare i piatti sono stati proposti vini provenienti da
rinomate cantine regionali, tra cui Dezzani, Carlin de Paolo, Montaribaldi e Montalbera:

\.\\‘ D

Trai vari partecipanti una menzione d’ onore e andata a Giorgio Monticone, enologo presso le
cantine Dezzani, amante della cultura piemontese, nonché membro del Coro Polifonico Astense,

il cui contributo si e rivelato fondamentale per |’ ideazione e larealizzazione dellafesta. A lui,
come riconoscimento per la collaborazione e la disponibilitadi questi anni, & stata consegnata una
targa d’ onore.

Gli organizzatori della manifestazione sono giaa lavoro per la preparazione della decima
edizione del “Boallito misto a colaziong”, che, in occasione del suo decimo anno, verra ampliata
per coinvolgere ancora pill persone tramite |’ allestimento di mercatini el’invito di artisti di strada.
Obiettivo futuro degli organizzatori sarariuscire arendere |’ evento una vera e propria
manifestazione a cadenza annuale, che possa costituire per i partecipanti un momento di incontro
€ un augurio per I’anno venturo.

TTONE
«BOLLITO MISTO
ACOLAZIONEs -
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Ruche di Castagnole Monferrato: '
“Angelica” presenza tra maschi cavalieri
piemontesi

2 CARLD MACCFE, S0 Sarrrmin 2000

Farvi Bere bene
cl viene
naturale

DECANTO.IT

" ; \ , ey \ L DECUSTAZION| CORRELATE
Voi vi domanderete perche gyvicino Lodovieo Ariosto al Buche e io ve lo spiegpo: nei suni

scrittivi sono decing di possenti covalied di maschia levatura e gloune giovind lanciulle,

egill g spesen eterea, ma per niente grrendevoll @ tncilmente conguistabil, Ruché di Castagnole Monferrato:
Cuida Vinl 2018-2020 -«

I Erlcharis degusacn

Baralo, Barbaresen, Ghemme, Gattinara sarebbero | poskeenti cavalied Orlendo, Ruggiera, .

58 I'Orlangde: Funose fosse ambientote nel Piemonte anmlogico edierno sicurament e !
Rodomente 8 Mandricarde, mentre per 1z parte di Angelica, guras femminiie di incredibile
bellezza, circomfusa dl un‘aur profumata e indefinita, non avreed dubbl e indichered il

Rucha.
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Molti di vol magan non conosceranno Nemmenn questo vinoyvitgne, coltivato ogei in
nemmena 150 ettar nel Monferrabo, do cul nasce um ving resso rubino profumatissimo,
morbido, di fermmines {appunto!) e elegante struttura, rotondoe, che t ammalia con una
gamma aromatice che parte dal pepe, attraversa tutto 'oniverso flareale per armvare ai
frutti rossi. Ung specie i Gewurztraminer in rosso e assolutamente seceo.

SALDI

FINO A
-50%

Un ving particolarissimo, DOCE da una decing d'onni e che abhiamo depustato in pochi
esemplari {ma guelli sono) al Consorzio della Basbern d'Asti.

Una quindicinz di campiond, soprattutto del 2018, che hanno evidenziato Pincredibile o
indimenticabile gamma aromatica che lo caratterizza e lo rende praticomente unico
iassiems al Lacrima di Morro d'Alba se vogliamo essere pignoli) nel panorama italiann.

PRNOFAm astigland

Bal punto di vista gustative non evidenzia una tannicitd importante, non certo rafforzata
da vinificazioni che cercanao di prediligere, rivscendovt, In piacevolezza, Qualche
produttore sta provands [s strada dell'invecchisments! questa scelta non of trova molts
daccordo anche se dobhiamo ammettere che | campioni assaggiati del 2005 & 2003 ci sono
piaciuti abbastanza. Quello che non capiamo g 1] perche 51 debba dcercare una nuova via al
Ruché quandn ancora la primas non & stata minimamente traccist.

Infatti le bottiglie prodotte sone molto menao di un milione e forse sarebbe bana
concentrarsi 5ul fario conoscere (riconoscer]o e Facilissimo) e sopratiutto sullo shediare
obhinamenti adatti, perche questo & forse il vero Tallone d'Aachille del vino, in quanto s
sui prande gamma aromaticn tende molto a coprite mentre la mancanza di acidita
(qualcuna ci aggiunge infatti un niente di borberd) non riesce o pulire bene In bocen da cibi
i componente grassa. Pia che alla cucing piemontese penserei a guella indiana o
comungee & piatt molto spexiak,

In definitiva il nostro “vinn-Anpelica” e senzs dubbic un prodotte da provare e tro i nosto
gssagpi ne consigliamo alouni che sicuramente vi rimarranno ben impressi in testa, forse
anche pid di un “rodomontesco” e possents Barpla.

CARLO MACCHI

Sona-entratn niel compo jappena seminatng dellenegastronomia nelanmn
ifi grazia 1987, Ho ooliahorsta con le pie importanti puide e riviste maliaooe
el gettome @, vitta che nom 's limite al pEegein, anche con qualéena estera
Facrio parte di guel gmppo di italian che non g sende reaficcato seomoon ha

-]

sertta gunlche 18 o pon ba creato una pooea geido sl vinl. Pefroppo
s anduto oltre, essendo gtoto toa 1 creakon diang trusmErsicne Setevisiva sul vino e ool
ciba devenuia sicormmente la caum del GlEmecto di una noto rete noziomle. Ricomosee di
vapere imolin poca di vino, per questo o partecipate a consi @ msteral goattre angali del
monda tro cud queello per Maxterof Wine, nntombmente senen foscies a superardo Winesmrf
it, i pio di diecy anmnt, 1'udtimo speaggia: dopa e solo Masier Ched.
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Carnevalein tavola

MARTEDI 25 FEBBRAIO 2020 - dalle 20:00CARNEVALE IN TAVOLAUna serata all’insegna
della convivialita piemontese, una successione di abbinamenti calice e piatto.La cena

prevede: A peritivo Cocchi Brut Piemonte DOC con finger foodCrudo di
CuneoMini-giardinieraCrostini con Lardo di MoncalieriCrema di ceci e tocchetti di
pancetta~~Salsiccia tipo Bra, vitello tonnato e insalata russa Antipasto abbinato ad un calice di
Roero Arneis DOCG Serra Lupini di Angelo Negro~~Ravioli Gianduja, sfogliaal cioccolato con
ripieno di ricotta e scorzette di limone, abbinati ad un calice di Ruché di Castagnole Monferrato
DOCG Laccento di Montalbera~~Chiacchiere con un calice di Bigaro di Elio Perrone (Uve
Brachetto e Moscato a 50 %)30 euro a persona, prenotazione obbligatoria, posti limitati. In caso
di intolleranze o richieste particolari, vi invitiamo a segnalarcelo a momento della prenotazione,
per proporvi un’ aternativa. Per info e prenotazioni: tel. 011 7793536~ 340

4831605 - enoteca@buosi.comVia Angrogna, 16 - Torino, parcheggio clienti in ViaRey, 5
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FRANCO MORANDO L'imprenditore della casa vinicola ¥

"Dobbiamo fare davvero squadra su un territorio con grandi potenaaﬁta

“Il Ruche bandiera
di un Monferrato
che deve crescere”

INTERVISTA
N\ appena tornato dal
Salone del vino di
Parigi. Ma Franco
Morando, giovane
imprenditore e ambasciato-
re dell’azienda di famiglia,
la « , leader
nella produzione di Ruche,
€ ormai abituato ai lunghi
tourdedicatialla promozio-
ne e alla commercializza-
zione dei suoi (grandi) vi-
ni. E il Rucheé resta la «pun-
ta di lancia», il core busi-
nessaziendale.

Morando, siete i maggiori
produttori di questo vino:
oltre un terzo del milione di
bottiglie di Ruché viene dal-
le vostre cantine. Una scom-
messa che si é rivelata vin-
cente partendo da un viti-
gno che fino a 40 anni fa
sembrava quasi estinto.
Non é statoun azzardo?
«Poteva esserlo, quando mio
nonno Enrico Riccardo, nel
1979, incontro a Castagnole
P'allora parroco, don Giaco-
mo Cauda e il sindaco Lidia
Bianco. Assaggio il Ruche e
fu un colpo di fulmine. Deci-
se di investire sull’azienda a
Castagnole. prima pochi etta-

ri, poiunacrescita costante»,
Suo nonno fondatore di
quel colosso dei mangimi

che porta alto il nome di fa-
miglianel mondo...
«Noisiamo originaridi Neive
con una cascina a Castiglio-
ne Tinella, nel cuore del Mo-
scato. Mio nonno era uno
stretto collaboratore di Mi-
chele Ferrero: faceva il bro-
kereameta Anni’50 aMarsi-
glia acquisto due scatolette
di carne per cani e gatti. Do-
po averne studiato il conte-
nuto ed aver cominciato tut-
ta la trafila per avviare una
produzione analoga in Ita-
lia, ful'apripistadiun merca-
to allora del tutto nuovo nel
nostro Paese».

«Morando Mangimi»: un
marchio diventato famoso
tra I'altro per quei cappelli-
ni colorati usati anche dai
bimbi di estrazione contadi-
na, in Langa e Monferrato.
Una sortadisponsorizzazio-
neantelitteram...

«Proprio quelli e mifa piace-
re che anche questo venga
scambiato come il simbolo
di un marchio che dura nel
tempo...».

Ma dai mangini al Ruche il
passononeébreve...

«F’ vero, ma da noi, in fami-
glia e in azienda spesso pre-
valgono non solo le ragioni
del business ma quelle del
cuore. E questa é stata la ra-
gioneche cihafattiarrivarea
Castagnole».

Con voi e gli altri produttori
il Ruché é diventato un
«brand», una firma diunovi-
no conosciuto in mezz’lta-
lia e ormai sempre pit1 ap-
prezzato e richiesto anche
all’estero...

«Stiamo migliorando é vero,
ma il Monferrato (parlo di
strutture, mentalitad, modo
di porsi) deve ancora cresce-
re sotto questo profilo...».
Voi siete langhetti di origi-
ne. Che differenze ci sono
traidue territori?

«In Langa tutti lavorano nel-
la stessa direzione, ogni 50
metri ¢'é@ un ristorante, un
bed&breakfast, una locan-
da. Qui nel Monferrato di-
ciamo che ¢’¢ ancora da fa-
re. Per fortuna il Consorzio
di tutela guidato da Filippo
Mobrici € da tempo sinto-
nizzato sulla linea di quel
famoso concetto di fare
squadra che dovrebbe gui-
darci e aiutarci a migliora-
re la nostra offerta...».
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E I’Associazione produtto-
ri? Che cosa chiedeteachila
dirige?

«Di saper restare uniti. Di es-
sere capaci. E, soprattutto,
trasparenti nel modo di esse-
re e di porsi. Solo cosi potre-
mo far grande, ancora pitl
grande il Ruché. Un vino che
nonhauguali».—

Con la nostra azienda
abbiamo investito
moltissimo su
questovino e sul
Monferrato

Noi produttori
dobbiamo essere
uniti, capacie
trasparenti. Una
grande sfida per tutti
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Un nuovo successo per Barolo, Barbar esco,
Roero a Milano
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49 cantine presenti in sala, un pubblico importante suddiviso fra professionisti del settore ed
enoappassionati.

Un evento che Go Wine ripropone a Milano da oltre 15 anni, semprein febbraio, echesi &
arricchito nel tempo della presenza dei nebbioli del Roero, afianco del Barolo e del Barbaresco.

I1 vitigno nebbiolo come assoluto protagonista, attraverso gli assaggi delle nuove annate (Barolo
2016 e Barbaresco 2017 in primis), ma anche valorizzando annate anteriori e atre etichette
proposte dalle singole aziende.

Uomini e donne del vino in sala araccontare le loro bottiglie eil loro lavoro; una sorta di
concerto di profumi e gusti che hanei tratti del nebbiolo il filo conduttore.

Un richiamo che avvicina gli operatori del settore del milanese, dallaristorazione, all’ enoteche,
all’ articolato settore della comunicazione e che registra nella seconda parte un pubblico di
enoappassionati sempre attento e qualificato. Raccogliendo appunti di degustazione e poi
programmando I'itinerario verso le cantine, raggiungibili in poco tempo.
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Si confermano i riscontri positivi sull’ annata 2016 per il Barolo, e richiamando i due importanti
eventi che il Consorzio di Tutela ha promosso nelle prime settimane dell’ anno: Grandi Langhe ad
Albaelo straordinario evento di New Y ork.

Molte cantine hanno presentato mini-verticali tratte dalla stessa o da differenti menzioni
geografiche; in degustazione anche alcune apprezzate Riserve.

Nel corso dell’ evento Go Wine ha assegnato uno speciale riconoscimento agli Amici dei Grandi
Rossi di Langa e Roero. Nella ottava edizione del premio la scelta & caduta su importanti volti
dellaristorazione milanese di eccellenza, che si sono imposti all’ attenzione nell’ ultimo periodo: si
trattadel Ristorante Terrazza Gallia, dcon lal’intervento in sala del sommelier Paolo Porfidio e
del Ristorante L’ Alchimia, con il titolare Alberto Tasinato e il sommelier Ilario Perrot.

I momento della premiazione e stato anche piacevole sipario per confermare il grande momento
di qualita dellaristorazione milanese, con una presenzaimportante di ristoranti di eccellenza,
molti con una storia recente, frutto di nuovi investimenti in citta

GIOVEDI 20 FEBBRAIO 2&0
MILANO - HOTEL MICHE :

L’ associazione Go Wine archivia cosi un’ atra edizione positiva dell’ evento: frale cantine
partecipanti da segnalare anche acune new entry, come Burzi e San Biagio di LaMorra, Il Bricco
di Treiso, Poderi Moretti di Monteu Roero e marchi per laprimavolta con Go Wine a questo
evento come Malvira, Ascheri e Poderi Colla.

Elenco delle cantine protagoniste dell’ evento:
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ABRIGO GIOVANNI —Diano d’ Alba
ADRIANO MARCO & VITTORIO — Alba
ALARIO CLAUDIO - Diano d'Alba
ASCHERI —Bra

BEL COLLE —Verduno

BOASSO FRANCO — Serralunga d’ Alba
BOGLIETTI ENZO —LaMorra
BOLMIDA SILVANO — Monforte d’' Alba
BRIC CASTELVEJ- Canale

BRIC CENCIURIO —Barolo

BRICCO MAIOLICA —Diano d'Alba
BUSSIA SOPRANA — Monforte d’ Alba
BURZI ALBERTO —LaMorra

CANTINA DEL NEBBIOLO —Vezzad' Alba
CASCINA ALBERTA —Treiso

CASCINA CHICCO - Canadle

CASCINA SARIA —Neive

DABBENE DANIELE - Santa Vittoria
DOSIO VIGNETI —LaMorra
FRANCESCO RINALDI & FIGLI —Barolo
GRASSOF.LLI —Treiso

IL BRICCO - Treiso

L'ASTEMIA PENTITA —Barolo

LANO GIANLUIGI —Alba

LE STRETTE — Novello

LUZI DONADEI - Clavesana

MALVIRA' —Canale

MONCHIERO F.LLI — Castiglione Falletto
MONTALEBERA — Castagnole Monferrato
MORRA DIEGO - Verduno

NADA GIUSEPPE — Treiso

NEGRO ANGELO E FIGLI — Monteu Roero
PALLADINO — Serralungad’ Alba
PIAZZO COMM. ARMANDO —Alba
PODERI GIANNI GAGLIARDO —LaMorra
PODERI COLLA —Alba

PODERI MORETTI —Monteu Roero
PONCHIONE MAURIZIO — Govone
PORRO GUIDO - Serralunga

PRUNOTTO —Alba

REVELLO CARLO & FIGLI —LaMorra
SAN BIAGIO —LaMaorra

SORDO GIOVANNI — Castiglione Falletto
TENUTA SAN MAURO - Castagnole delle Lanze
VAJRA G.D.-Barolo

VEGLIO MAURO —LaMorra

VIETTI — Castiglione Falletto

VOERZIO MARTINI —LaMorra

Con laANTICA DISTILLERIA SIBONA —Piobes d’Alba
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Marco Griglio - Montalbera

o Qual é la percentuale di export sul totale
aziendale?

La percentuale di export & 40% sul fatturato totale. In totale
siamo presenti in 35 Paesi nel mondo, in particolare Svizze-
ra, Germania, Danimarca, Svezia, Gran Bretagna, Usa e
Giappone. Ogni anno aumentiamo la nostra presenza su
nuovi mercati, nel 2020 inizieremo a lavorare con il Brasile e
con la Russia.

o Dove si vende meglio e dove peggio e perché?

La Svizzera é un ottimo mercato per i vini piemontesi. [ con-
sumatori svizzeri frequentemente visitano la nostra regione
durante i week-end e conoscono bene i vini ed i produttori.
Inoltre, hanno un potere d'acquisto pit elevato, e quindi ten-
dono ad acquistare i vini di fascia pit alta e di qualita. La
Germania, al contrario, sta diventando sempre piti competi-
tiva, i consumatori hanno gusti pitt semplici e standardizza-
ti, ed é difficile non farsi trascinare nelle guerre dei prezzi al
ribassa.

o Come va con la burocrazia?

La nuova normativa che richiede ai produttori di fornire le prove di avwenuta esportazione sicuramente aggravera an-
cora di pit il carico burocratico, Anche i contributi Ocm, che dovrebbero agevolare le imprese, sono spesso macchinosi
sia nell'erogazione sia nella modulistica e nelle norme.

o Come promuoverete il vostro vino nei mercati internazionali?

Le grandi fiere stanno perdendo un po’ il loro appeal: sono costose, caotiche, dispersive. Sono meglio i piccoli eventi,
dove si riesce ad avere un contatto personale e privilegiato con l'interlocutore, Sono utili anche i wine tasting tour orga-
nizzati dai critici enologici pitt noti (sia italiani sia internazionali): tendono ad attirare un pubblico selezionato, attento,

preparato.

o Ci racconti un aneddoto legato alle sue esperienze all'estero.

La pazienza e la perseveranza premiano sempre, soprattutto su mercati come quelli asiatici dove i tempi decisionali
sono molto dilatati. Qualche anno fa volevo lavorare con un partner giapponese di cui avevo sentito parlare bene. Prima
I'ho incontrato ad una fiera in Asia. Successivamente, sapendo che sarebbe venuto al Prowein, gli ho chiesto un appun-
tamento. Ci siamo incontrati e i vini ghi sono piaciuti, ma non era ancora convinto. Allora gli ho pagato il biglietto aereo
dalla Germania all'ltalia e I'ho portato a visitare la cantina. Poi ci siamo incontrati nuovamente al Vinitaly. Quando &
rientrato in Giappone mi ha scritto che per prendere una decisione doveva coinvolgere anche i suoi manager. Qualche
mese dopo i suoi due manager sono venuti in Italia; sono andato a prenderli in auto, li ho portati in cantina, li ho riac-
compagnati all'aeroporto. Ma ancora non si erano decisi. Allora sono andato io in Giappone, portando con me una
campionatura, Per due giorni ho girato Tokyo con il loro sales manager facendo assaggiare i vini ai loro clienti pitt im-
portanti. Solo quando hanno visto che effettivamente i vini suscitavano riscontro e interesse, allora si sono convinti e
abbiamao iniziato a lavorare insieme, Dal primo incontro al primo ordine sono passati 12 mesi!

NEL PROSSIMO NUMERO
4 Montalhera | Castagnole Monferrato | Asti | www, montalbera.dit CANTINE VOLPI

GCAMBERO ROS50 19 TRE BICCHIERI
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BAROLO, BARBARESCO e ROERO

Giovedi, 20 febbraio 2020
Hotel MICHELANGELO — MILANO, Piazza Luigi di Savoia6

Barolo, Barbaresco e Roero si presentano a Milano giovedi 20 febbraio, rinnovando un
appuntamento di grande successo che dedica specidi attenzioni alle nuove annate del Barolo, del
Barbaresco e del Roero.

Si tratta di una occasione unica per approfondire e per degustare! Per conoscere, attraverso la
degustazione ed il dialogo, il profilo delle cantine presenti all’ evento con laloro storia, i loro
terroir, i piccoli segreti legati avini che arrivano sulle tavole dopo un percorso di anni e di
affinamento.

In degustazione anche grandi annate! Non saranno protagoniste solo le ultime annatain
commercio. Alcune cantine presenteranno anche selezioni di annate anteriori: nel particolare
contesto della serata si potra cosi esdltareil valore di grandi vini che hanno nellalongevita uno
dei punti di forza.

Come ogni febbraio aMilano, ormai da parecchi anni, I’ evento € impreziosito dal profilo delle
aziende partecipanti, in coerenza con il mix che caratterizzal’ enologia di Langa e Roero fra
cantine storiche, vigneron pluripremiati, realta che si stanno gradualmente consolidando.

Ecco I’ elenco di cantine che partecipano a banco d’ assaggio

Abrigo Giovanni —Diano d' Alba; Adriano Marco e Vittorio — Alba;

Alario Claudio - Diano d’ Alba; Ascheri Giacomo — Bra; Bel Colle— Verduno; Boasso Franco —
Serralunga d’ Alba; Boglietti Enzo - LaMorra; Bolmida Silvano - Monforte d’ Alba; Bric
Castelvej — Canale; Bric Cenciurio — Barolo; Bricco Maiolica— Diano d' Alba; Burzi Alberto—La
Morra; Bussia Soprana - Monforte d’ Alba; Cantinadel Nebbiolo —Vezzad' Alba; Cascina
Alberta— Treiso; Cascina Chicco — Canale; Cascina Saria— Neive; Dabbene Daniele — Santa
Vittoriad’ Alba; Dosio Vigneti — LaMorra; Francesco Rinaldi e Figli — Barolo; Grasso Fratelli —
Treiso; Il Bricco — Treiso; L’ Astemia Pentita— Barolo; Lano Gianluigi — Alba; Le Strette —
Novello;Luzi Donadei — Clavesana; Malvira— Canale; Monchiero — Castiglione Falletto;
Montalbema — Castagnole Monferrato; Morra Diego — Verduno; Nada Giuseppe — Treiso; Negro
Angelo & Figli - Monteu Roero; Palladino — Serralunga d’ Alba; Piazzo Comm. Armando — Alba;
Poderi Colla— Alba; Poderi Gianni Gagliardo - La Morra; Poderi Moretti — Monteu Roero;
Ponchione Maurizio - Govone; Prunotto — Alba;
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Carlo Revello—LaMorra; San Biagio — LaMorra; Sordo Giovanni - Castiglione Falletto; Tenuta
San Mauro — Castagnole Lanze; G. D. Vajra— Barolo; Mauro Veglio —LaMorra; Vietti —
Castiglione Falletto; Voerzio Martini —LaMorra.

Conclude la degustazione: Antica Distilleria Sibona - Piobesi d’ Alba

Il programma dell’ evento

Orari del banco d’ assaggio

- 14.30-18.15: Degustazione riservata ad un pubblico di operatori del settore
ristorazione/enoteche.

- 18.15: Intervento di saluto, consegna riconoscimenti “Premio Amici dei Grandi Ross di Langae
Roero”.

- 18.45 - 22.00: Degustazione aperta al pubblico di enoappassionati.

Modalitadi partecipazione a banco d’ assaggio

Costo delladegustazione ai banchi d’ assaggio é di € 23,00.

Riduzioni: € 15,00 Soci Go Wine; € 20,00 associazioni di settore.

L’ingresso sara gratuito per coloro che decideranno di associarsi a Go Wine direttamente al banco
accredito della serata (benefit non valido per i soci familiari). L’iscrizione saravalevole fino a 31
dicembre 2020.

E’ attivalaprevendita con acuni benefit:

riduzione di euro 2, zero coda all’ ingresso,

certezza di partecipare all’ evento in caso di sold out.
Per info: scrivere a stampa.eventi @gowinet.it
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Barolo, Barbaresco e Roero

si presentano a Milano giovedi 20 febbraio, rinnovando un appuntamento di grande successo che
dedica speciali attenzioni alle nuove annate del Barolo, del Barbaresco e del Roero.

Si tratta di una occasione unica per approfondire e per degustare! Per conoscere, attraverso la
degustazione ed il dialogo, il profilo delle cantine presenti all’ evento con laloro storia, i loro
terroir, i piccoli segreti legati avini che arrivano sulle tavole dopo un percorso di anni e di
affinamento.

In degustazione anche grandi annate! Non saranno protagoniste solo le ultime annatain
commercio. Alcune cantine presenteranno anche selezioni di annate anteriori: nel particolare
contesto della serata si potra cosi esdtareil valore di grandi vini che hanno nellalongevita uno
dei punti di forza.

Come ogni febbraio a Milano, ormai da parecchi anni, I’ evento € impreziosito dal profilo delle
aziende partecipanti, in coerenza con il mix che caratterizzal’ enologiadi Langa e Roero fra
cantine storiche, vigneron pluripremiati, realta che si stanno gradualmente consolidando.

Ecco I'elenco di cantine che partecipano al banco d’ assaggio

Abrigo Giovanni —Diano d’' Alba; Adriano Marco e Vittorio — Alba;
Alario Claudio — Diano d’ Alba; Ascheri Giacomo — Bra;

Bel Colle — Verduno; Boasso Franco — Serralunga d’ Alba;

Boglietti Enzo — LaMorra; Bolmida Silvano — Monforte d’ Alba;

Bric Castelvej — Canale; Bric Cenciurio — Barolo;

Bricco Maiolica— Diano d’ Alba; Burzi Alberto—LaMorra;

Bussia Soprana— Monforte d’' Alba; Cantinadel Nebbiolo —Vezzad' Alba;
Cascina Alberta— Treiso; Cascina Chicco — Canale;

Cascina Saria— Neive; Dabbene Daniele — Santa Vittoriad’ Alba;

Dosio Vigneti —LaMorra; Francesco Rinaldi e Figli — Barolo;

Grasso Fratelli — Treiso; |l Bricco — Treiso; L’ Astemia Pentita— Barolo;
Lano Gianluigi — Alba; Le Strette — Novello;

Luzi Donadei — Clavesana; Malvira— Canale;

Monchiero — Castiglione Falletto; Montalberas— Castagnole Monferrato;
Morra Diego — Verduno; Nada Giuseppe — Treiso;

Negro Angelo & Figli — Monteu Roero; Palladino — Serralunga d’ Alba;
Piazzo Comm. Armando — Alba; Poderi Colla— Alba;
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Poderi Gianni Gagliardo — La Morra; Poderi Moretti — Monteu Roero;
Ponchione Maurizio — Govone; Prunotto — Alba;

Carlo Revello—LaMorra; San Biagio—LaMorra;

Sordo Giovanni — Castiglione Falletto; Tenuta San Mauro — Castagnole Lanze;
G. D. Vara—Barolo; Mauro Veglio—LaMorrg;

Vietti — Castiglione Falletto; Voerzio Martini —LaMorra

Conclude la degustazione: Antica Distilleria Sibona— Piobesi d’' Alba
Il programma dell’ evento

Orari del banco d assaggio

—14.30-18.15: Degustazione riservata ad un pubblico di operatori del settore
ristorazione/enoteche.

—18.15: Intervento di saluto, consegna riconoscimenti “Premio Amici dei Grandi Rossi di Langa
e Roero”.

—18.45 — 22.00: Degustazione aperta al pubblico di enoappassionati.

Modalitadi partecipazione a banco d assaggio
Costo delladegustazione ai banchi d’ assaggio é di € 23,00.
Riduzioni: € 15,00 Soci Go Wine; € 20,00 associazioni di settore.

L’ingresso sara gratuito per coloro che decideranno di associarsi a Go Wine direttamente a banco
accredito della serata (benefit non valido per i soci familiari). L’iscrizione saravalevolefino al
31 dicembre 2020.

E’ attivalaprevendita con acuni benefit:

riduzione di euro 2, zero coda all’ ingresso,

certezza di partecipare all’ evento in caso di sold out.
Per info: scrivere a stampa.eventi @gowinet.it
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BAROLO, BARBARESCO e ROERO

BAROLO, BARBARESCO e ROERO Giovedi, 20 febbraio 2020 Hotel MICHELANGELO —
MILANO, Piazza Luigi di Savoia 6

Barolo, Barbaresco e Roero si presentano a Milano giovedi 20 febbraio, rinnovando un
appuntamento di grande successo che dedica speciali attenzioni alle nuove annate del Barolo, del
Barbaresco e del Roero.

Si tratta di una occasione unica per approfondire e per degustare! Per conoscere, attraverso la
degustazione ed il dialogo, il profilo delle cantine presenti all’ evento con laloro storia, i loro
terroir, i piccoli segreti legati avini che arrivano sulle tavole dopo un percorso di anni e di
affinamento.

In degustazione anche grandi annate! Non saranno protagoniste solo le ultime annatain
commercio. Alcune cantine presenteranno anche selezioni di annate anteriori: nel particolare
contesto della serata si potra cosi esaltare il valore di grandi vini che hanno nellalongevita uno
dei punti di forza.

Come ogni febbraio a Milano, ormai da parecchi anni, I’ evento & impreziosito dal profilo delle
aziende partecipanti, in coerenza con il mix che caratterizzal’ enologia di Langa e Roero fra
cantine storiche, vigneron pluripremiati, realta che si stanno gradualmente consolidando.

Ecco un primo elenco di cantine che partecipano al banco d' assaggio
Abrigo Giovanni — Diano d’ Alba; Adriano Marco e Vittorio — Alba;
Alario Claudio - Diano d’ Alba; Ascheri Giacomo — Bra;

Bel Calle - Verduno - Boasso Franco — Serralunga d’ Alba;

Boglietti Enzo - LaMorra; Bolmida Silvano - Monforte d’ Alba;

Bric Castelvej — Canale; Bric Cenciurio — Barolo;

Bricco Maiolica— Diano d’ Alba; Burzi Alberto—LaMorra;

Bussia Soprana - Monforte d’ Alba; Cantina del Nebbiolo —Vezzad' Alba;
Cascina Alberta— Treiso; Cascina Chicco — Canale;

Cascina Saria— Neive; Dabbene Daniele — Santa Vittoriad’ Alba;
Dosio Vigneti —LaMorra; Francesco Rinaldi e Figli — Barolo;
Grasso F.Ili - Treiso; Il Bricco— Treiso;

L’ Astemia Pentita— Barolo; Lano Gianluigi — Alba;

Le Strette — Novello; Luzi Donadei — Clavesana;

Malvira— Canale; Monchiero — Castiglione Falletto;

Montalbera — Castagnole Monferrato; Morra Diego — Verduno;
Nada Giuseppe — Treiso; Negro Angelo & Figli - Monteu Roero;
Palladino — Serralunga d’ Alba; Piazzo Comm. Armando — Albg;
Poderi Colla- Alba; Poderi Gianni Gagliardo - LaMorra;

Poderi Moretti — Monteu Roero; Ponchione Maurizio - Govone;
Prunotto — Alba; Carlo Revello—LaMorra; San Biagio—LaMorra;
Sordo Giovanni - Castiglione Falletto; Tenuta San Mauro — Castagnole Lanze;
G. D. Vara—Barolo; Mauro Veglio—LaMorra;

Vietti — Castiglione Falletto - Voerzio Martini —LaMorra.
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Conclude la degustazione: Antica Distilleria Sibona - Piobesi d’ Alba
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20 febbraio a Milano:
Bar olo/Bar bar esco/Roer o

BAROLO, BARBARESCO e ROERO

Giovedi, 20 febbraio 2020
Hotel MICHELANGELO —MILANO, Piazza L uigi di Savoia 6

Barolo, Barbaresco e Roero si presentano a Milano giovedi 20 febbraio, rinnovando un
appuntamento di grande successo che dedica speciai attenzioni alle nuove annate del Barolo, del
Barbaresco e del Roero.

Si tratta di una occasione unica per approfondire e per degustare! Per conoscere, attraverso la
degustazione ed il dialogo, il profilo delle cantine presenti all’ evento con laloro storia, i loro
terroir, i piccoli segreti legati avini che arrivano sulle tavole dopo un percorso di anni e di
affinamento.

In degustazione anche grandi annate! Non saranno protagoniste solo le ultime annatain
commercio. Alcune cantine presenteranno anche selezioni di annate anteriori: nel particolare
contesto della serata si potra cosi esdtareil valore di grandi vini che hanno nellalongevita uno
dei punti di forza.

Come ogni febbraio a Milano, ormai da parecchi anni, I’ evento € impreziosito dal profilo delle
aziende partecipanti, in coerenza con il mix che caratterizzal’ enologiadi Langa e Roero fra
cantine storiche, vigneron pluripremiati, realta che si stanno gradualmente consolidando.

Ecco un primo elenco di cantine che partecipano al banco d’ assaggio

Abrigo Giovanni — Diano d’ Alba; Adriano Marco e Vittorio — Alba;
Alario Claudio — Diano d’ Alba; Ascheri Giacomo — Bra;

Bel Colle — Verduno — Boasso Franco — Serralunga d’ Alba;
Boglietti Enzo — La Morra; Bolmida Silvano — Monforte d’ Alba;
Bric Castelve] — Canale; Bric Cenciurio — Barolo;

Bricco Maiolica— Diano d' Alba; Burzi Alberto—LaMorra;

Bussia Soprana— Monforte d’ Alba; Cantinadel Nebbiolo —Vezzad Alba;
Cascina Alberta— Treiso; Cascina Chicco — Canale;

Cascina Saria— Neive; Dabbene Daniele — Santa Vittoriad’ Alba;
Dosio Vigneti —LaMorra; Francesco Rinaldi e Figli — Barolo;
Grasso F.Ili — Treiso; Il Bricco — Treiso;

L’ Astemia Pentita— Barolo; Lano Gianluigi — Alba;

Le Strette — Novello; Luzi Donadei — Clavesang;

Malvira— Canale; Monchiero — Castiglione Falletto;

Montalbera — Castagnole Monferrato; Morra Diego — Verduno;
Nada Giuseppe — Treiso; Negro Angelo & Figli — Monteu Roero;
Palladino — Serralunga d’ Alba; Piazzo Comm. Armando — Alba;
Poderi Colla— Alba; Poderi Gianni Gagliardo —LaMorra;

Poderi Moretti — Monteu Roero; Ponchione Maurizio — Govone;
Prunotto — Alba; Carlo Revello—LaMorra; San Biagio—LaMorra;
Sordo Giovanni — Castiglione Falletto; Tenuta San Mauro — Castagnole Lanze;
G. D. Vara—Barolo; Mauro Veglio—LaMorra;

Vietti — Castiglione Falletto — Voerzio Martini — LaMorra

Conclude la degustazione: Antica Distilleria Sibona— Piobesi d’ Alba
Seguirane prossimi giorni un NnuUoOvo elenco aggiornato
|| programma dell’ evento

Orari del banco d’assaggio
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—14.30-18.15: Degustazione riservata ad un pubblico di operatori del settore
ristorazione/enoteche.

—18.15: Intervento di saluto, consegna riconoscimenti “Premio Amici dei Grandi Ross di Langa
e Roero”.

—18.45 — 22.00: Degustazione aperta al pubblico di enoappassionati.

M odalita di partecipazione al banco d’ assaggio

Costo delladegustazione ai banchi d’ assaggio é di € 23,00.

Riduzioni: € 15,00 Soci Go Wine; € 20,00 associazioni di settore.

L’ingresso sara gratuito per coloro che decideranno di associarsi a Go Wine direttamente al banco
accredito della serata (benefit non valido per i soci familiari). L'iscrizione saravalevole fino a 31
dicembre 2020.

E’ attiva la prevendita con alcuni benefit:
riduzionedi euro 2, zero coda all’ingr esso,

certezza di partecipareall’evento in caso di sold out.
Per info: scrivere a stampa.eventi @gowinet.it

ATTENZIONE: Per unamigliore accoglienza & consigliabile confermare |a presenza alla serata
ed il numero degli eventuali accompagnatori all’ Associazione Go Wine, telefonando a n
°0173/364631 oppure inviando un fax al n°0173/361147 o0 una e-mail a stampa.eventi @gowinet.it
entro le ore 18 di mercoledi 19 febbraio 2020.

PER | GIORNALISTI: I'ingresso gratuito € confermato esclusivamente se seguito da una mail di
riscontro da parte di Go Wine allaVostrarichiestadi accredito accompagnata nel possibile daun
link di notizia dell’ evento. In caso contrario non sara possibile usufruire dell’ omaggio ma sara
applicato il costo della degustazione riservato ai nostri associati (come per i vostri
accompagnatori), ad esclusione di chi presenteral’invito gratuito messo a disposizione dalle
aziende presenti in sala.

PER OPERATORI DI SETTORE HORECA: I’ingresso gratuito e confermato esclusivamente se
seguito da unamail di riscontro da parte di Go Wine allaVostrarichiestadi accredito. In caso
contrario non sara possibile usufruire dell’ omaggio ma sara applicato il costo della degustazione
riservato ai nostri associati, ad esclusione di chi presenteral’invito gratuito messo a disposizione
dalle aziende presenti in sala.
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ENOLOGIA

FRANCO BINELLO

Omaggio al Ruche
con Violato, Mobrici
e i produttori

P.43

| PN

DEGUSTAZIONE-EVENTO ALL'ENOTECA “LA BUTA™ DI ASTI CON UNA DECINA DI PRODUTTORI

11 Ruché ora vale un milione (di bottiglie)

Mobrici: *Con la Barbera e il Nizza bandiera di un territorio” . Ferraris: “Un vino che fa sempre piil tendenza”

FRANCO BINELLO
ASTI

Chissa che cosa direbbe ades-
soungrande giornalista e scrit-
tore (anche divino) come Ma-
rio Soldati, che nel 1976 (ap-
punti raccolti dal sommelier
astigiano Ais Giancarlo Nebio-
lo) descriveva il Ruké (strana-
mente con la k) come «profu-
matissimo, scurissimo, denso,
duro, potente, non dolce ma
neanche secco». Echiosava, as-
saipoco profeticamente: «Sba-
gliero, mail Ruke (sempre con
la k)mi & antipatico: tutto uno
scalino»,

Come dire: anche i grandi
possono sbagliare, non solo
nell'indicare il nome di un
vino.

Perche il Ruché (corretta-
mente con la ch, di etimologia
in certa: uno dei produttoristo-
rici, Franco Cavallero di «Can-
tine Sant’Agata» a Portacoma-
ro. dice che derivi da San Roc-

co o dalle “rocche”, a indicare
lasuapreferenza per le sommi-
ta collinari») di strada ne ha
fatta e anche tanta nelle prefe-
renze dei consumatori.

Coltivato in sette Comuni
(Castagnole Monferratoéil ca-
pofila: poi ci sono Portacoma-
ro, Montemagno, Scurzolen-
go, Grana, Viarigi, Refranco-
re) sta arrivando tra l'altro a
toccare la fatidica quota di un
milione dibottiglie.

Un evento celebrato nella
prima vera, maxi degustazio-
ne colletiva astigiana, organiz-
zata all'enoteca «La Buta» dal
titolare Bruno Violato, delega-
to Fis (Federazione italiana
sommelier) oltreche presiden-
te dell'Associazione ristorato-
riealbergatori astigiani. «Sem-
prepiticlienticichiedonodias-
saggiare il Ruché e noi voglia-
mo dar loro il meglio di questo
incredibile vino» ha ribadito
Violato. «Siamo abituati a por-
tare il Ruché in giro per I'ltalia

e il mondo - ha raccontato il
presidente dell’Associazione
produttori Luca Ferraris-ma &
laprima volta che Asti ci ospita
inquesto modo e ne siamo ono-
rati. Finalmente possiamo di-
re siamo profeti in patria, con
un vino che fa sempre piti ten-

denza». E Filipppo Mobrici,
presidente del Consorziodi tu-
tela ha salutato i produttori
con un auspicio: «Spero che
prestoil Consorzio cherappre-
sento e che porta in primis il no-
me della Barbera e dei vini del
Monferrato, possa fregiarsi an-
chedelladicituradiNizzaeRu-
ché che sono, appunto, alcune
delle eccellenze nell'eccellen-
za. Stiamo facendo un grande
sforzo per valorizzare i vitigni
autoctoni ma i risultati ci stan-
no dando ragione. E il Ruche
ne ¢ lamagnifica conferma».
Una degustazione, quella a
«La Buta» a cui ha partecipato
un folto gruppo di laureandi
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del corso di Laurea magistrale
in scienze viticole ed enologi-
che ad Astiss e che riunisce stu-
dentida tutta Italia.

Tutti interessatissimi al fe-
nomeno Ruché e prontia por-
re domande sulle tecniche di
coltivazione, lavorazione, vi-
nificazione e commercializ-
zazione.

Arispondere ai quesiti e, ov-
viamente, a far degustare pro-
dotti straordinari, una decina
di produttori: alcuni storici,
come la Cantina di Castagno-
le Monferrato (con I'enologo
Mario Redoglia) o la «Bersa-
no» diNizza (Roberto Morosi-
notto, I'enologo) mitica «grif-
fe» della Barbera e del vino
astigiano in Italia e nel mon-
do. Non poteva mancare natu-
ralmente a» (I'a-
zienda che da sola produce e
commercializza oltre un ter-
zo dell'intera produzione di
Ruché): un marchio (rappre-
sentato da Vincenzo Servello
e Claudio Berruti) che da solo
fadatraino a questo specialis-
simo «comparto». Con loro al-
tri vigneron affermati: oltre a
Ferraris e allo stesso Cavalle-
ro di «Sant’Agata», Alberto
Ravetti (Tenuta Montema-
gno), Roberto Rossi (Caldera
di Portacomaro Stazione),
Tommaso Bosco, Dante Gar-
rone (Grana), Danielae Livio
Amelio (Grana) e Andrea
Scassa (Goggiano), origini
portacomaresi e azienda a
Refrancore. —
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Lllgruppodiprp-
duttoridi Ruche
con Bruno Violato
e Filippo Mobrici.
2.Clistudenti del
corsodilaurea Ma-
gistralein Scienze
viticole ed enologi-
che.3.Unoscor-
ciodeltavolodei
produttori riuniti
allEnotecaLa
Buta":inprimo
pianoLuca Ferra-
ris, presidente
dell'Associazione
deiproduttoridi
Ruche
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Montalbera porta'120+1 a Parig

L e nuove ballicine piemontesi a Wine Paris 2020

(ANSA) - TORINO, 10 FEB - Da Monferrato a Parigi,
attraversando terre di vigneti nobili e cantine prestigiose, la
Borgogna e laregione dello Champagne. L'azienda agricola
Montalbera ha portato in Franciai suoi prodotti di punta, il
Ruché Laccento eil 120+1, la bollicina a metodo classico
piemontese, ultima 'scommessa’ della cantina. Primatappaala
scoperta della Borgogna con lavisita ufficiale alla Maison
Louis Jadot, a Beaune, poi nellaterra dello champagne, da
Epernay ad Ay: visita ala Cité du Champagne-Ay-Champagne e
degustazione alla Maison Giraud. "Dopo aver assaggiato
I'eccezi onale champagne di Giraud - racconta Franco Morando,
direttore generale di Miontalbera - abbiamo fatto degustare la
nostra bollicina 120+1, ricevendo grandi apprezzamenti*.
Dalunedi 10 amercoledi 12 febbraio oltre a Ruche Laccento
viene presentato in anteprimainternazionaleil '120+1' al Wine
Paris 2020 "un grande motivo d'orgoglio per noi e per il
Piemonte che rappresentiamo con onore nel mondo", aggiunge

Morando.



http://www.ansa.it/piemonte/notizie/2020/02/10/montalbera-porta-1201-a-parigi_3e564fed-37f2-4862-a2d6-4bd4ce7b31c7.html
lucia maltese

lucia maltese


lucia maltese



URL :http://www.le-ultime-notizie.eu
PAESE :ltalia
TYPE :Web Grand Public

le-ultime-notizie.eu

» 10 febbraio 2020 - 11:39 > Versione online

120+1: Labollicina di Montalbera
protagonista al Wine Paris 2020

Torino - Montalberay, il Ruché Laccento e il 120+1, la bollicina a metodo classico piemontese,
I” ultima scommessa di Franco Morando, protagonisti in Franciae a Parigi.

Non si finisce mai di imparare. Di studiare. Di confrontarsi. Di degustare. Ma anche di sognare.
Perché non & la destinazione, mail viaggio che conta. Un viaggio in macchina portando
nell’immaginario del bagagliaio Torino, Castagnole Monferrato e il Piemonte, annusando sapori,
degustando vino e champagne,...

la provenienza: Torino Oggi
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120+1: Labollicina di Montalbera
protagonista al Wine Paris 2020

Lancio internazionale a Parigi del metodo classico piemontese dal 10 a 12 febbraio Torino -
Montalbera , il Ruché Laccento eil 120+1, la bollicina a metodo classico piemontese, |’ ultima
scommessa di Franco Morando, protagonisti in Franciae a Parigi.

Non si finisce mai di imparare. Di studiare. Di confrontarsi. Di degustare. Ma anche di sognare.
Perché non & la destinazione, mail viaggio che conta. Un viaggio in macchina portando
nell’immaginario del bagagliaio Torino, Castagnole Monferrato e il Piemonte, annusando sapori,
degustando vino e champagne, osservando |e bellezze e e eccellenze di un territorio unico.

DaTorino a Parigi, appunto. In mezzo un mondo. Giovedi 6 febbraio c'é statala primatappa a
Chambéry e Macon. Venerdi 7 alla scoperta della Borgogna con lavisita ufficiale alla Maison
Louis Jadot, punta di diamante del territorio a Beaune. Sabato 7 tappa nellaterradello
champagne. Da Epernay ad Ay. In mattinata visita alla Cité du Champagne —Ay — Champagne.
Nel pomeriggio grande degustazione con sorpresa alaMaison Giraud.

“Dopo aver assaggiato I’ eccezionale champagne di Giraud - hadichiarato il direttore generale di
Montalbema , Franco Morando - abbiamo fatto degustare la nostra bollicina 120+1 allaloro
direttrice che ha apprezzato il nostro prodotto. E stata una grandissima soddisfazione per me e per
Montalbera . Dalunedi 10 a mercoledi 12 febbraio durante la cel ebrazione della nostra punta di
diamante, il Ruché Laccento, presenteremo a Parigi in anteprima internazionale la nostra bollicina
a Wine Paris 2020 un grande motivo d orgoglio per noi e per il Piemonte che rappresentiamo con
onore nel mondo”.
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A Vilanova d’Albenga torna Assaggi diVini,
eccellenze italiane in degustazione

Si intitola assaggi diVini 2020 la manifestazione che Peirano bevande di Albenga organizza per
martedi 11 febbraio dalle 10,30 alle 19,30 a Salone dei fiori di Villanovad’ Albenga. Si tratta di
un evento, arrivato a settimo anno, che mette in degustazione una serie di eccellenzeitaliane.

Per la Liguria saranno presenti le aziende Anfossi, la Vecchia Cantina, Alta Via, Gaiaudo,
Zangani, Poggio dei Gorleri, Lupi, Deperi, Teciallo, Costamagna. Per il Piemonte ci saranno Pio
Cesare, Prunotto, la Spinetta, Contratto, la Fusina, Olim Bauda, Forteto della Luja, Patrizi, Reva,
AdaNada, Cuvage, Tenuta Carretta, Marcalberto, Santero, Montalbera. Lal ombardia sara
presente con Marchesi Antinori, Castello Bonomi, Giorgi, Vanzini. Medici Ermete rappresenta
I’Emilia Romagna, mentreil Friuli Venezia Giulia sara presente con Marco Felluga, Borgo
Magredo, Jemann, Schioppetto, Cormons. Il Trentino Alto Adige presenta Ritterhof, Terrazze
dellaLuna, Altemasi-Cavit, Hofstatter, Rametz. Poi |a Toscana con Marchesi Antinori,
Castelvecchi, Fattoria Mantellassi, Guicciardini Strozzi. Cantina Tollo rappresenteral’ Abruzzo
mentre Falesco lo fara per I’Umbria. La Campania propone Feudi di San Gregorio, la Puglia
Varvaglione, Tormaresca. Sicilia presente con Tasca d’' Almerita, Martinez, Colomba Bianca
Tenute Gregu rappresenta la Sardegna. Non mancano etichette straniere come Perrier Jouet,
Trouillard, Pommery, Y arden. Spazio anche aliquori e distillati. Presenti anche 59 birre alla spina
e 80in bottiglia.

Non mancheranno tre masterclass (posti limitati, prenotazione allo 0182548079): un laboratorio
sulle birre con il biersommelier Roberto Parodi che trattera le quattro fermentazioni; un master in
tecniche di spumantizzazione tenuto da Temistocle Scorzelli; una masterclass sui rhum tenuta da
Enrico Magnani, brand ambassador di Ghilardi Selezioni.

Condividi su
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MARTEDI SERA ALL’ENOTECA “LA BUTA” CON I SOMMELIER FI18

Iﬁ{uché, “Barolo del Monferrato”
mette a confronto le grandi etichette

MAURIZIO SALA
ASTI

Un produttore sudue di Ruché
sara presente martedi sera
all'enoteca «La Buta» (nel cen-
tro storico di Asti) che alla pic-
cola Docg dedicata una serata
di degustazioni. Nel locale di
via Incisa il titolare Bruno Vio-
lato (presidente Associazione
albergatori e ristoratori asti-
giani) delegato astigiano Fis

(Federazione italiana somme-
lier: interverraanche il delega-
to regionale Massimo Baglio-
ne, di Gattinara) prosegue co-
sinella promozionedelleeccel-
lenze del territorio. Certamen-
telo ¢il Ruché confortatidanu-
meri in costante ascesa ed un
apprezzamento internaziona-
le. Un vino che nel proprio fu-
turo avra anche linvecchia-
mento con l'ufficializzazione

della tipologia Riserva, la re-
cente ed ultima novita inserita
al proprio disciplinare che of-
fre la possibilita di maturare
con 24 mesi di invecchiamen-
to, dei quali almeno 12 in bot-
te dilegno. Certamente un te-
ma su cui i produttori si con-
fronteranno in attesa che lo si
possadegustare nel calice. Bic-
chieri in cui, invece, martedi
nell'enoteca cittadina verran-

noversatele ultime annate del
Ruché presentato da diecican-
tine delleventichelo produco-
no. Sette sonoipaesiin cuique-
sto autoctono viene coltivato
con Castagnole Monferrato, il
cuinome compare anche nella

denominazione, e poile coline
di Viarigi, Portacomaro, Mon-
temagno, Grana, Refrancore e
Scurzolengo. Degustazione
quella in programma ad Asti a

cui presenziera Filippo Mobri-
ci, presidente del Consorzio
Barbera d'Asti e Vini del Mon-
ferrato. «Un vino prossimo al
milioniedi bottiglie, che ormai
possiamo definire a pieno tito-
loil Barolo del Monferrato -in-
terviene Luca Ferraris che gui-
da l'Associazione produttori
Ruché - di cui una su quattro &
destinata al mercato interna-
zionale, di fatto toccando quat-
tro continenti. Il frutto del la-
voro che negli ultimi dieci an-
ni (il riconoscimento della Do-
cg e datato 2010) ha quasi tri-
plicatogliettaridisuperficieri-
vendicata, passando dai 60
del 2008 ai 158 del 2019». Un
fenomeno Ruché che lo si ini-
ziaascoprire degustandoloco-

me ﬂCCﬂdI’i’l a«LaButa» marte-
di(alle 19) guidati dagliesper-
ti della Fondazione Italiana
Sommelier. Al banco saranno
presenti alcune delle etichette
presentate dalla Cantina so-
ciale di Castagnole e poi dalle
aziende castagnolesi Momntal-
bera, Bosco Tommasoe Ferra-
1s Agricola, Tenuta Monte-
magno di Montemagno, Cal-
dera di Portacomaro, Garro-
ne Evasio & Figlio ed Amelio
Vinidi Grana, Cantine Sant'A-
gata di Scurzolengo e Bersa-
no di Nizza. Saranno serviti
cocktail a base di Ruché prepa-
rati dal barman Antonio Ron-

dinelli. Info: 339/25.85.567;
333/49.33.160—

RIPROOLIDONE FeSERvATA
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Apericena benefico- Insieme per Sami
Around TheWorld

WikiEventi.it utilizzai cookie per personalizzarei contenuti e gli annunci, fornire le funzioni dei
socia media e analizzareil nostro traffico. Inoltre forniamo informazioni sul modo in cui utilizzi
il nostro sito alle agenzie pubblicitarie, agli istituti che eseguono analisi dei dati web e ai social
media nostri partner. Utilizzando il nostro sito web e continuando la navigazione accetti |'utilizzo
dei cookies.
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Segnatevi bene questa data:7 FEBBRAIO 2019.Siamo
lieti di annunciarvi che presso il Bar Mi.Ri.si svolgera
un apericena veramente importante.La meta del
ricavato sara devolutain beneficenza per I'impresa "

VENERDI' 7 FEBBRAIO 2020 Sami Around The World" che & un progetto di viaggio
DALLE ORE 19:30 di tre amici che vogliono attraversare il mondo per
St o Wi o L D i dimostrare a se stessi e agli altri che non esistono
S @il s Poralin barriere se non quelle mentali, da abbattere
IMati. 2l scusale dhe saswoglissame dusante un’avventura dopo I’ altra.Prezzo fisso di 10€ che
\‘“}“*M;h‘{otﬂ;‘*’m cpmprende apericenae 2 caici di vi no tra I_e case
ATMNRN T BN vinicole Montalbera e Mlonetto.Aiutateci a
gt il d condividereil sogno di questi ragazzi
‘J;m Buffet con i Mlienelto, https.//www.gofundme.com/f/sami-around-the-world
Nanbathaia s susitca Bal 2.
U aspelliomo numenosi!!]
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Wine& Siena 2020: dai vini in anfora ai Pinot
noir dell'Alto Adige, dai Chianti Classici al
Kerner in 5 masterclasses da non perdere

Wine& Siena 2020 € un vero e proprio viaggio cheinizia dai Pinot noir tra Alto Adige e
Toscana, prosegue nella Valle dell’ | sar co per scoprirei vitigni Kerner e Sylvaner, torna di
nuovamente in Toscana con Vecchie Terre di Montefili per proseguireconi Vini in Anfora
ed approdare nuovamentein Toscana con il Castello di Ama.

Un momento di degustazione a Wine& Siena edizione 2019

Cinque degustazioni da non perdere nel programma della quinta edizione di Wine& Siena —
Capolavori del gusto, I’ evento voluto dal patron di Merano WineFestival Helmuth Kdcher e da
Confcommercio Sienain collaborazione con la Cameradi Commercio di Arezzo-Sienaed il
Comune di Siena, in programmafino al 3 febbraio 2020 con un lunedi interamente dedicato
alla stampa ed agli operatori di settore. Locations uniche come il Palazzo Comunale, la Rocca
Salimbeni sede di Banca Monte dei Paschi, il Palazzo del Rettorato dell’ Universita degli Studi di
Siena, Palazzo Sansedoni, il Grand Hotel Continental — Starhotels Collezione e — per la prima
volta— Palazzo Squarcialupi Santa Maria della Scala che ospitai percorsi enogastronomici
assieme ad unarassegna di case vinicole provenienti datutta Italia.

Una cornice d' eccezione per uno standard di altissimo livello che portain rassegnai migliori vini
selezionati e premiati da The WineHunter Award, riconoscimenti sinonimo di instancabile ricerca
dell’ eccellenza che con Wine& Siena, per il 5° anno di fila, eleggono la splendida citta toscana a
capitale dell’ enologia di qualita.

Banchi dei produttori all’interno di Rocca Salimbeni, Wine& Siena 2019 Rocca Salimbeni, una
dellelocations di Wine& Siena— Capolavori del gusto

Prestigiosalalocation scelta quest anno per la masterclass, Palazzo Sansedoni sede della
Fondazione Monte dei Paschi di Siena, con il suo affaccio ineguagliabile in Piazza del Campo. La
prima é andata in scena oggi ale 12. Protagonista assoluto il Pinot Nero, con un interessante
confronto tra Alto Adige e Toscana: in degustazione 2017 Boscobruno Toscana Pinot Nero IGT
Vallepicciola; 2010 Nero di Nubi IGT Felsing; 2018 Vassa Alto Adige Pinot Nero DOC
Gilfenstein; 2016 Zeno Alto Adige Pinot Nero Riserva DOC Cantina Merano e 2016 Burgum
Novum Alto Adige Pinot Nero Riserva DOC Castelfeder.
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Pomeriggio non da meno con laVerticale Cool Climate — Praepositus Kerner e Praepositus
Sylvaner, alle 14.30: occasione unica per scopriredue vitigni dellaVal d'Isarco (Alto Adige)
nelle loro diverse espressioni. In degustazione a Wine& Siena 2020 Pragpositus Alto Adige Valle
Isarco Sylvaner DOC di Abbaziadi Novacella, nelle annate 2008, 2010, 2015 e 2018 e
Pragpositus Alto Adige Valle Isarco Kerner DOC nelle annate 2008, 2010, 2015, 2018. Alle 17
conclusione tutta toscana con la verticale di Anfiteatro di Vecchie Terre di Montefili, assieme ad
Onav. In degustazione Anfiteatro IGT Toscana nelle annate 2000, 2006, 2012, 2013, 2015 e 2016.
Chiusurain bellezza questa sera con la cena di gala Wine& Siena 2020 “ Tra Borghi e
Cantine", nelle sontuose sale del Grand Hotel Continental Siena — Starhotels Collezione.
Una cena a quattro mani con lo Chef Ciaffarafa del Ristorante “ Sapor Divino” del Grand Hotel
Continental ed EImiradel Ristorante “Il Giardino di Montalcino”, uno dei vincitori del premio
‘Incarnato 2019’ del programma Tra Borghi e Cantine.

Domani — domenica 2 febbraio — sara invece la volta del fascinoso ed evocativo vino in anfora
. Appuntamento sempr e a Palazzo Sansedoni, alle 14 con 2017 Nero Di Rena Pallagrello Nero
IGP Cantina di Lisandro; 2017 Lanfora Grignolino d’ Asti DOCiMontalbera; 2018 Anforalsola
Dei Nuraghi Cannonau DOC Tenuta Olianas; 2018 Val delle Rose Cobalto Maremma Toscana
Vermentino DOC Famiglia Cecchi; 2018 Da-Di Toscana Rosso IGT Avignonesi e 2017 Petruna
Toscana Sangiovese in Anfora IGT Il Borro. Alle 17 invece la verticale di San L orenzo di
Castello di Ama assieme ad AlS. In degustazione San Lorenzo Chianti Classico Gran Selezione
DOCG nelle annate 2010, 2011, 2013, 2014, 2015 e 2016.

Lista degli espositori, programma, biglietti ed infor mazioni utili a questo link.

Per informazioni e prenotazioni alle M aster classes Wine& Siena 2020:
https://meranowinefestival.midaticket.it/master classes/

LEGGI ANCHE:
https://www.adhocnews.it/winesi ena-dal - 1-al -3-febbrai o- e-eccel lenze-enogastronomi che-protago
niste-di-un-crescendo-emozional e-tra-i-piu-bei-pal azzi-di-sienal

Seguici su Facebook: https://www.facebook.com/adhocnewsitalial
Seguici su You Tube: https://m.youtube.com/channel/UCORA _gGd7R5cFTkXg7zWhug
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Notiziario

In questa rubrica sono pubblicate notizie e informazioni relativamente a eventi e manifestazioni
riguardanti il mondo del vino e dell'enogastronomia. Chiunque siainteressato a rendere noti
avvenimenti e manifestazioni pud comunicarlo ala nostra redazione al'indirizzo e-mail. I
Gruppo Veronafiere ridefinisce gli assetti per riorganizzare la propria attivita e affrontare sia
I'attuale emergenza, sia lariprogettazione di tutte le azioni in vista dellaripresa.

«ll perdurare dell'emergenza Coronavirus a livello nazionale, con il susseguirsi dei decreti urgenti
dellapresidenzadel Consiglio dei ministri, e la pit recente propagazione dello stesso alivello
europeo e non solo, hanno reso improcrastinabili alcune decisioni. Per tali ragioni Il consiglio di
amministrazione, d'intento con la direzione generale e il management, ha deliberato oggi in
merito amolteplici aspetti essenziali per il proseguimento dell'attivita del Gruppo. Fra questi, la
ridefinizione di obiettivi, strategie e investimenti per lamessain sicurezza dei prodotti, della
propriaclientelae del business dei settori correlati», sottolineail presidente di Veronafiere
Maurizio Danese.

«QOccorre ricordare — conclude Danese — che questa situazione complessa ha avuto un impatto
dirompente anche sull'industriafieristica europea. A oggi, sono oltre 200 le manifestazioni
sottoposte arevisione di calendario, con una perdita complessiva che sfiorai 6 miliardi di euro e
51.400 posti di lavoro arischio, senza considerare I'indotto e la perdita di 39 miliardi di euro di
export generati dalle rassegne internazionali per le PMI europee».

Di seguito i punti principali dei provvedimenti adottati dal CdA del Gruppo Veronafiere, riunitosi
0ggi in convocazione straordinaria.

Per la primavolta nella propria storia, anche Vinitaly dovra posticipare la sua 542 edizione. Con
essa sono rinviate anche le concomitanti Sol& Agrifood ed Enolitech. Le nuove date delle
manifestazioni sono percio riprogrammate al 18-21 aprile 2021, mentre Veronafiere concentrera
la seconda parte dell'anno 2020 al sostegno del business delle aziende italiane sui mercati.

Per il direttore generale di Veronafiere, Giovanni Mantovani: «Il post emergenza per noi s
chiama rinascita, che fino all'ultimo abbiamo continuato a confidare potesse avvenire a giugno.
Malacrisi sanitariasi € come evidente atutti, decisamente inasprita e cio cheinizialmente
sembrava possibile oranon lo € piu. Vinitaly, In accordo con le organizzazioni di filiera, Vinitaly,
Sol& Agrifood ed Enolitech si spostano quindi al prossimo anno.Per questo — conclude Mantovani
—, oltre alavorare con investimenti straordinari sui nostri eventi internazionali Vinitaly Chengdu,
Vinitaly China Road Show, Wine South America (23-25 settembre 2020), Vinitaly Russia (26 e
28 ottobre 2020), Vinitaly Hong Kong (5-7 novembre 2020), Wine To Asia (9-11 novembre
2020) eleiniziative della Vinitaly International Academy, ci mettiamo a disposizione del settore
e del sistema della promozione per considerare larealizzazione di un evento innovativo il
prossimo autunno a servizio delle aziende».

Ladecisione del riposizionamento di Vinitaly al 2021 é stata presad'intesa con i rappresentanti
delle associazioni di settore: Ernesto Abbona, presidente di Unione Italiana Vini, Riccardo Ricci
Curbastro, presidente di Federdoc, Riccardo Cotarella, presidente di Assoenologi, Sandro
Boscaini, presidente di Federvini, Luca Rigotti, coordinatore settore vino Alleanza Cooperative e
Matilde Poggi, presidente della Federazione Italiana Vignaioli Indipendenti.

Veronafiere, in quanto organizzatore diretto delle proprie rassegne, a causa dell'epidemiada
Coronavirus ha dovuto necessariamente riposizionare nel giro di due settimane un calendario di
eventi che ne contacirca 70 in programmanel corso dell'anno tra Italia ed estero, alcuni
fortemente radicati nellaloro stagionalita.

Sono sei i consiglieri che affiancheranno il presidente Luca Ferraris per i prossimi quattro anni e
rappresenteranno le 22 aziende dell'Associazione Produttori del Ruché di Castagnole Monferrato.
«Sono felice che sia stato raggiunto il numero massimo di consiglieri possibile da Statuto perché
eladimostrazione di quanto il territorio creda nel nostro vino simbolo. I gruppo € composto in
gran parte da giovani e sono certo che questo apportera ulteriore dinamismo alla nostra real ta.
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Un dinamismo confermato da progetti ambiziosi, primo fra tutti I'incremento della presenza di
guesto vino nel mercato nazionale e estero, primo fratutti Stati Uniti e nord Europa.

A far parte del Consiglio Direttivo sono, oltre a presidente Luca Ferraris (Ferraris Agricola),
Franco Morando (Azienda_Montalbera), eletto vicepresidente, Franco Cavallero (Cantine
Sant'Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gianfranco Borna (Cantina Sociale di Castagnole),
Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera). Segretario € stato eletto Dante
Garrone (Garrone Evasio e Figli).

L'Associazione Produttori del Ruche di Castagnole Monferrato halo scopo di promuovereiil
Ruche ed il territorio grazie all'unione delle competenze e dell'esperienza del produttori. Ne fanno
parte 22 aziende su 25 produttori totali della denominazione ei soci rappresentano circail 90%
della produzione imbottigliata, vendutain Italia e all'Estero.

Trale attivita principali c'é laFesta del Ruché, evento aperto a operatori e appassionati, in
programmadall'8 al 10 maggio.

L'export del vino italiano continua a crescere e nel 2019 vale 6,4 miliardi di euro (+3,2% sul
2018). L'incremento maggiore si riscontra sui volumi, che sfiorano i 22 milioni di ettolitri (+10%
sul 2018) e che, seppur di poco, permettono al'ltalia di riconquistare il primato mondiale in
volume. L'evoluzione degli introiti & stata perd inferiore alle attese, con i prezzi medi in discesa,
sia per dinamiche legate ai listini dei vini sia per quella correlata a diverso mix che componeiil
paniere delle esportazioni.

Questi i dati definitivi sull'export 2019 del vino italiano, elaborati dall'Osservatorio del Vino di
Unione ltalianaVini —ISMEA su base ISTAT, convalidando le stime diffuse nei mesi scorsi.

Ad avere avuto l'incremento pit importante sono stati, infatti, i vini comuni che con 4,9 milioni di
ettolitri, per lo piu sfusi, sono cresciuti del 18% in volume con una flessione degli introiti (-3%),
conseguenza della decisariduzione dei listini alla produzione che nell'ultima campagna
2018/2019, hatoccato il 27%. Solo da settembre in poi i prezzi alla produzione di vini comuni
hanno ripreso a crescere, ma anche in questo caso senza recuperare le perdite accumulate nei mesi
precedenti.

Il forte aumento delle esportazioni di vini sfusi datavola, che hanno una natural e destinazione
Verso mercati comunitari, in particolare la Germania, ha contribuito afar registrare una
progressione complessiva pit marcata in termini quantitativi verso i Paesi UE (+12%) rispetto a
quellaverso i Paesi terzi (+7%). La situazione e ribaltata, invece, sul fronte del valore (Ue: +1% e
Paesi terzi: +6%). L'export in valore verso i Paesi terzi, pari a 3,22 miliardi di euro, si posiziona
quindi poco soprai 3,20 miliardi di euro verso laUe. | Paesi terzi, quindi, sono riusciti nel
sorpasso sull'area comunitariain termini di spesa per vini itaiani.

A trainare le esportazioni italiane sono anche gli spumati per i quali, pur considerando positivo il
risultato del 2019, si evidenzia, tuttavia, un sostanziale rallentamento della corsa che per anni
avevaregistrato incrementi a due cifre. Per laprimavoltail 2019 ha segnato un export di
bollicine superiore ai 4 milioni di ettolitri (+8%) su base annua, per un corrispettivo di quasi 1,6
miliardi di euro (rispettivamente +4,5% su base annua). Un importante aspetto da sottolineare &
che, pur essendo cresciuto tutto il settore spumantistico, ladomanda estera € trainata
essenzialmente dal Prosecco e in molti vedono questa eccessiva dipendenza da un unico prodotto
come una debolezza del sistema.

| dati evidenziano, infatti, in manierainequivocabile tale situazione. Alla decisa progressione del
Prosecco, il 65% dell'intero export a volume del segmento spumanti, che registra +21% in volume
e +16% avalore, Si contrappone un anno piuttosto negativo per I'Asti (-10% in volume e -2% a
valore) e per altretipologie di bollicine DOP.

In decisa progressione anche i vini DOP, soprattutto fermi (+13,5% a volume e +9 avalore), che
compensano lariduzione registrata nel segmento delle IGP. Questo “trasferimento” & dovuto,
almeno in larga parte, a consolidamento sul mercato del Pinot Grigio Delle Venezie Dop. Le
IGP, peratro, hanno mostrato una decisa battuta d'arresto sia nei vini fermi in bottiglia (-5% a
volume e -4% avalore) e negli sfusi (-10% avolume e -13% a valore), mentre hanno messo a
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segno una performance particolarmente positivanei bag in box (+8% avolume e +8% avalore).
Questatipologia di confezione, peraltro, nel 2019 é cresciuta in manieraimportante rispetto
all'anno precedente (+8% a volume e +10% avalore). | frizzanti, invece, hanno mostrato una
domanda in aumento, ma senza la dinamicita degli altri segmenti (+6% a volume ma con valori
sostanzialmente stabili rispetto allo stesso periodo dell'anno precedente).

Scorrendo lalistade Paesi clienti sembra opportuno sottolineare che, benché il vino italiano
raggiunga ormai un gran numero di destinazioni, le prime tre destinazioni assorbono pit della
meta del totale esportato siain volume chein valore.

Intemadi clienti si evidenziail recupero in valore realizzato soprattutto nell'estate delle
esportazioni verso gli Stati Uniti, che cresce del 3,6%. Bene anche gli spumanti, molto bene anzi,
lacui progressione é stata del 14% a volume e del 12% a valore. Da sottolineare anche nel
mercato Usa l'andamento a doppio binario trail Prosecco, che cresce ad un ritmo del 40% sul
2018, el resto delle bollicine italiane che invece perde terreno. In temadi Usa, c'é attesa e
preoccupazione in merito al'aumento dei dazi: sebbene anche in questa seconda “revisione” il
vino italiano non sia stato colpito, I'attenzione rimane ata.

In decisa progressione I'export in Germania dove | e esportazioni italiane sono cresciute del 20%,
trainate dal +39% dei vini sfusi che, con oltre 2,8 milioni di ettolitri, rappresentano il 46% del
totale importato dall'ltalia, acui si contrappone, per i motivi sopra citati, addirittura una flessione
degli introiti (-11%). Bene anchei vini in bottiglia, mentre il mercato tedesco & in controtendenza
rispetto agli spumanti italiani con una domandain flessione del 7% in volume determinata da una
drasticariduzione delle richieste sia di spumanti comuni che di Asti (-33%), mentre il Prosecco
continua la sua progressione mettendo a segno un +11% in quantita per un fatturato cresciuto del
3%.

Nel Regno Unito, I'export a volume hatenuto (+1%) anche sein valore si regista unaflessione
complessiva del 5% su base annua. Sono stati soprattutto i vini fermi in bottigliaa segnare la
maggior domanda britannica con una progressione del +2% siain termini reali che dei
corrispettivi. Frena, invece, larichiestadi spumanti pur restando, quello britannico, il principale
mercato di destinazione dell'ltalia per questo segmento.

Bene anche nell'Estremo Oriente, a partire dal Giappone che ha registrato incrementi a doppia
cifra (+18% in volume e +13% in valore), grazie anche alla firma dell'accordo di libero scambio
con laUE. La Cina ha messo a segno un +10% nella domanda di vini italiani, attestata a 364 mila
ettolitri per un valore di 134 milioni di euro (+5%).

Con una lettera indirizzata alla Ministra delle politiche agricole, alimentari e forestali Teresa
Bellanova, lafilieradel vino —che riunisce le principali organizzazioni del settore
Confagricoltura, CIA, Copagri, Alleanza delle Cooperative Italiane, Unione italiana Vini,
Federvini, Federdoc e Assoenologi — ha messo nero su bianco le difficolta che il mondo
vitivinicolo stavivendo in relazione alla grave crisi determinata dalla diffusione della COVID-19
e haavanzato a Governo alcune proposte per mitigare i danni subiti dal comparto.

Il perdurare dell'emergenza COVID-19 in Italiae la sua diffusione a livello global e determina una
situazione di rilevante difficolta per I'inevitabile contrazione dei consumi, per la chiusura dei
pubblici esercizi, per la sempre piu complessa logistica che rallenta qualsiasi tipo di

pianificazione delle attivita, anche di promozione sui mercati internazionali.

A ci0 s aggiunge la mancata ricezione negli alberghi, agriturismi e nellaristorazione, che ha
sottratto un naturale shocco per le produzioni nazionali, nonché un validissimo supporto
promozionale dei vini italiani verso gli acquirenti nazionali e stranieri.

Il perdurare dell'emergenza COVID-19 in Italia e la crescente diffusione alivello globale
dell'epidemia, rischia di creare quindi un eccesso di giacenza di prodotti in cantina aridosso della
prossima campagna vendemmial e e rende particolarmente incerto il contesto, rallentando
qualsiasi tipo di pianificazione delle azioni di promozione nei mercati internazionali.

Per affrontare questo scenario e per portare sollievo al settore, le organizzazioni dellafiliera
hanno proposto al Ministro, nel piti ampio spirito di collaborazione, una prima serie di misure.
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Invistadel prossimo Consiglio dei Ministri dell'agricoltura a Bruxelles, le proposte st muovono,
con larichiesta di elaborare una strategia comune di sostegno straordinario al comparto
agroalimentare insieme agli altri partner europel, mentre per il settore vitivinicolo si deve partire
con unaforte iniezione di flessibilita nelle misure gia esistenti, tra cui il sistemadelle
autorizzazioni per gli impianti viticoli, laristrutturazione dei vigneti, investimenti e promozione
per liberare risorse afavore del settore in modo che possa dare, anche in questo momento di
difficolta, un contributo per il sostegno ed il rilancio dell'economia nazionale.

A livello nazionale lafiliera ha avanzato alla Ministra Bellanova la convocazione del tavolo vino
perché operi come cabinadi regia del settore per leiniziative urgenti di supporto.

Per il mondo del vino italiano & necessario prevedere un “Piano Strategico di sostegno all'export
vitivinicolo nazionale” articolato su missioni di settore, piani di comunicazione integrata sui
mercati internazionali piu ricettivi con previsione di misure straordinarie promozionali e di
sostegno alladomandadi vino, sia per il mercato estero che interno, da strutturare con
testimonial, opinion leader e “ambasciatori” alivello nazionale e internazionale, oltre che
iniziative volte a garantire liquidita alle imprese e snellimento burocratico.

Allafine del mesedi febbraio 2020 il Ministero dell’Ambiente e della Tutela del Territorio e del
Mare harilasciato a Cantine Settesoli, la pitl grande cantina cooperativa siciliana con sede a
Menfi (Agrigento), la certificazione VIV A, etichetta cheindicail rispetto e la piena adesione a
programma di sostenibilita voluto dal Ministero stesso e attuato con il supporto di Opera, Centro
di Ricercadell'Universita Cattolicadel Sacro Cuore di Milano e Osservatorio Europeo per
I'Agricoltura Sostenibile.

Gli obiettivi del progetto VIVA —*“La Sostenibilitadella Vitivinicolturain Italia’ sono quelli di
migliorare le prestazioni di sostenibilita dellafilieravitivinicola attraverso I'analisi, lagestione e
ladivulgazione di una serie di attivita, che vanno dalla misurazione (tramite la messa a punto di
una metodologia di calcolo e valutazione) della sostenibilita delle aziende vitivinicole e dei loro
prodotti, allaindividuazione delle buone pratiche in atto per |o sviluppo ambientale, alla
formazione del personale tecnico di cantina, fino ad arrivare alla divulgazione del progetto e alla
trasparenzanei confronti del consumatore finale (tramite un'etichetta appositamente realizzata).

Gli indicatori utilizzati per vagliare ed approvare I'adesione di Cantine Settesoli al progetto VIVA
sono tre: I'aria (riferimenti metodologici: Carbon Footprint), I'acqua (riferimenti metodologici:
Water Footprint), il territorio (riferimenti metodologici: Sustainability Reporting Guidelines sulla
Responsahilita Sociale d'Impresa e |o standard 1 SO 26000:2010 Social Responsibility per la
responsabilita sociale dimpresa). Cantine Settesoli ha scelto, per la per la partecipazione al
progetto, non una semplice valutazione di prodotto mala piu ampia certificazione aziendale:
I'intera organizzazione produttiva é stata esaminata, la verifica é stata dichiarata positiva nel mese
di gennaio 2020 e successivamente, poche settimane fa, & stata concessa |'autorizzazione
ministeriale all'utilizzo dell'etichetta VIV A su tuttala produzione di Cantine Settesoli.

Gli indicatori di sostenibilita aria e acqua presi in considerazione da progetto VIV A rivestono un
grande valore per i viticoltori menfitani e per I'impresa, recepiti da tuttala comunita come
elementi tangibili della sanita ambientale dell'intera area vitivinicola. Ma ancheiil terzo indicatore,
il territorio, riveste per I'intera comunita Settesoli una grande importanza sociale: valutato sulla
base delle ricadute delle attivita aziendali sul territorio, questo indicatore prendein
considerazione parametri legati alla biodiversita e paesaggio, al'economia ed eticae, nella
sezione “societa e cultura’, all'importanza che le Cantine Settesoli rivestono per la comunita
locale sotto il profilo della valorizzazione del patrimonio enogastronomico e culturale.

Con le parole di Giuseppe Bursi, presidente di Cantine Settesoli «Settesoli € unacomunita
formata da 5000 famiglie che lavorano circa 6000 ettari di vigneto, i cui dipendenti provengono
per il 95% da Menfi e dai comuni limitrofi: sentiamo forte |a responsabilita sociale e I'impegno
legati al sostentamento di tutti coloro che in cantina e nei vigneti quotidianamente lavorano; ma
sentiamo anche I'esigenza di conservare, per chi vive in questo territorio, un ambiente sano sotto
il profilo ambientale, culturale ed economico. VIV A ci aiutaacomunicare meglio, ai consumatori
e anche ai cittadini di Menfi, il nostro impegno quotidiano nella conservazione dei nostri paesaggi
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vitivinicoli, nella valorizzazione del patrimonio enogastronomico e culturale (s pensi al
Mandrarossa Vineyard Tour, vera celebrazione di tutto il meglio che il comune Menfi possa
offrire a ospiti e turisti, 0 a grande progetto di finanziamento del parco archeologico “ Settesoli
sostiene Seliunnte”) e nella gestione etica di un'azienda che, fin dal 1958, € il primo motore di
sostentamento e sviluppo di questa porzione della Sicilia Sud Occidental e».
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21 dicembre 2019

Ristorante “Tre Re” di Roberto Mar-
chello. ®Piazza Martiri della Li-
berta 27, Castellamonte (Torino);
®0124/515470; info@trerecastella-
monte.it, www.trerecastellamonte.it;
coperti60+150+30 (all'aperto). @Par-
cheggio comodo; ferie n.d.; giorno di
chiusura lunedi. @Valutazione 7,9;

prezzo da 36 a 45 €; carte accettate
CartaSi/Visa/MasterCard,

Le vivande servite: cartoccio con
cuore di carciofo fritto, cappuccino
di zucca e schiuma di parmigiano,
gambero in crosta di riso verde con
maionese al wasabi, créme brilée di
Reggiano, prosciutto crudo di Saint
Marcel al taglio con senapata difichi,
piccoli canapé con mousse di foie
gras e gelatina al Vermouth, mini
hamburger difassone con bagnetto
rosso e fontina d'alpeggio; coniglio
in crosta di pasta fillo, profumato
al tartufo nero con spinaci e salsa
al foie gras; risotto Carnaroli man-
tecato ai carciofi, zabaione salato e
guanciale croccante; petto di fagia-
no, purea di castagne e topinambur
caramellati; millefoglie di panettone
al Ratafia con crema chantilly e pic-
cola pasticceria dei Tre Re.

| vini in tavola: Spumante meto-
do classico (Luigi Coppo); Langhe
Bric Amel 2018 (Marchesi di Barolo);
Ruché Laccento 2018 (Montalbe-
ra); Piemonte Brachetto passito Pian
dei Sogni 2015 (Forteto della Luja);
Champagne brut (Duval Leroy).

Commenti: In quest'occasione, la
Delegazione ha festeggiato i 55
anni della sua fondazione. Con la
partecipazione di Elisabetta Cocito
eMauro Frascisco, & stata celebrata
quest'importante tappa nello stes-
so ristorante che ha visto nascere
la Delegazione. La serata, che ha
avuto un'ampia partecipazione di
Accademici e ospiti, € trascorsa pia-
cevolmente e in allegria. Nel merito,
e stato molto apprezzato l'accurato
menu e, in particolare, |'aperitivo, sia
per la ricca varieta e qualita delle
portate sia per la tempestivita del
servizio. Il gestore Roberto Marchel-
lo é stato elogiato dal Delegato per
il suo impegno nel mantenere il ri-
storante al livello che il suo prestigio
richiede.
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Coronavirus: protesta Carrefour Torino, vogliamo mascherine

Riprenderemo a lavorare quando arriveranno

PIEMONTE TUTTE LE NOTIZIE

TORINO

17 marzo 2020 11:59

PIEMONTE TUTTE LE NOTIZIE

— | lavoratori del supermercato Carrefour di corso Montecucco a Torino — commessi e
cassieri — hanno protestato questa mattina per la mancanza delle mascherine. Un
problema gia denunciato dai rappresentanti della sicurezza.

“Riprenderemo a lavorare quando arriveranno le mascherine”, hanno spiegato
allingresso del supermercato, uno dei piu grandi della zona Ovest di Torino.
PIEMONTE TUTTE LE NOTIZIE

Coronavirus: non si arrestano decessi, 133 vittime Piemonte

Dodici solo nelle ultime ore. Contagi arrivati a 1.897

PIEMONTE TUTTE LE NOTIZIE

TORINO

17 marzo 2020

17:54

PIEMONTE TUTTE LE NOTIZIE

— Non si fermano anche in Piemonte i decessi di persone positive al coronavirus. Nelle
ultime ore sono 12 le nuove vittime secondo quanto reso noto dall’'Unita di crisi della
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Vinitaly: Montalbera, meglio rinviare al 2021

Direttore generale Morando scrive a Verona Fiere

PIEMONTE TUTTE LE NOTIZIE

TORINO

18 marzo 2020

10:42

PIEMONTE TUTTE LE NOTIZIE

— Rinviare al 2021 ‘Vinitaly’, una delle principiali rassegne mondiali del settore enologico,
che gli organizzatori al momento hanno spostato, per 'emergenza Coronavirus, da aprile
a giugno. E’ la richiesta di cui si fa portavoce Franco Morando, direttore generale
dell’azienda piemontese Montalbera, di Castagnole Monferrato (Asti). “Ho scritto una
lettera alla direzione di Verona Fiere, raccogliendo le istanze di innumerevoli aziende
locali e nazionali — spiega Morando — per chiedere di posticipare al 2021 il Vinitaly,
previsto il prossimo giugno, un periodo storicamente poco adatto alle esigenze delle
aziende vitivinicole. Il nostro non & un tentativo di boicottare una kermesse fantastica
che sosteniamo da sempre, ma semplicemente di priorita, di investimento e di
opportunita. Nel caso non venisse annullata la manifestazione — prosegue Morando —
confermeremo comunque lo spazio prenotato nel rispetto degli accordi e degli
organizzatori, ma non parteciperemo fisicamente se non in maniera simbolica. Non ha
senso in questo momento. Come se non bastasse abbiamo avuto tutte le disdette da
parte dei buyers che non andranno al Vinitaly”.

PIEMONTE TUTTE LE NOTIZIE

Droga: la casa del pusher era un fortino, un arresto

Carabinieri arrestano 25enne nel Torinese

PIEMONTE TUTTE LE NOTIZIE

TORINO

18 marzo 2020

11:11

PIEMONTE TUTTE LE NOTIZIE

— Telecamere di sorveglianza, quattro cani. Per spacciare marijuana in tutta tranquillita
aveva trasformato la propria abitazione in un fortino il venticinquenne che é stato
arrestato dai carabinieri a Val della Torre (Torino).Per entrare nella casa i militari della
compagnia di Rivoli — intervenuti insieme ai colleghi della forestale — hanno lasciato
intendere di volere soltanto verificare la regolarita dell'impianto video. | cani (tre pitbull e
un Jack Russell) hanno reagito ma il proprietario € stato convinto a metterli in sicurezza.
La perquisizione ha portato al recupero di 12 kg di marijuana, bilancini, bustine per il
condizionamento delle dosi, una pistola risultata appartenuta a un uomo deceduto nel
2000.

PIEMONTE TUTTE LE NOTIZIE

Magico Paese Babbo Natale diventa web tv

Artisti, intrattenitori e aziende coinvolti in palinsesto

PIEMONTE TUTTE LE NOTIZIE

TORINO
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La fiera

Anche tra1produttori
del Prosecco riserve
sul Vinitaly a giugno

VERONA Cresce il gruppo delle
aziende vitivinicole che chie-
dono la cancellazione del Vi-
nitaly 2020. La decisione del-
I'ente fiera di rinviare al 14-17
giugno l'evento fieristico di
Verona, scelta fatta in auto-
nomia e poi ribadita qualche
giorno dopo in una lettera,
sta generando malumori. In
tutta Italia le aziende lamen-
tano la poca opportunita del
periodo — l'estate sara gia nel
vivo, il grosso dei contratti
sara gia stato firmato — senza
dimenticare i rischi collegati
alla pandemia. Anche per
questo, il Pro Wein in Germa-
nia ha fatto una scelta pit du-

ra: rinvio direttamente al
2021. Su questo fronte adesso
si stanno muovendo anche i
Consorzi. Quello della Docg
del Prosecco di Asolo, presie-
duto da Ugo Zamperoni, in
queste ore sta ad esempio
contattando tutti i soci per
trovare una linea unica, da
votarsi a maggioranza. Peral-
tro, la richiesta arriva anche
dalla Fivi: i piccoli produttori
in quel periodo saranno im-
pegnati in vigna, di qui l'ap-
pello rivolto dalla presidente
Matilde Poggi gia qualche
giorno fa all'ente organizza-
tore. Nei giorni scorsi erano
arrivate anche le prese di po-

sizione, tra gli altri, di Luca
Ferraris, presidente dell'asso-
ciazione produttori Ruché di
Castagnole Monferrato che
ha anche creato un gruppo
Facebook chiamato «#Vini-
taly out». Sulla stessa posi-
zione anche Piero Mastrobe-
rardino, Presidente del grup-
po Vini di Federvini e del-
I'Istituto del Vino Italiano di
Qualita, Marco Ferretti del
consorzio Chianti Colli Fio-
rentini, il presidente del con-
sorzio per la Tutela del Roero
Francesco Monchiero e Va-
lentino Di Campli presidente
Consorzio Tutela Vini
d’Abruzzo e

Sono di ieri, invece, i «no»
di Michele Pace Perusini,
presidente della sezione eco-
nomica regionale viticoltura
di Confagricoltura. «Se fino a
qualche giorno fa - ho spie-
gato - il rinvio a giugno pote-
va essere, in parte, condivisi-
bile, con le disposizioni sulle
nuove restrizioni conseguen-
ti al coronavirus, ora non lo ¢
pit». Quella del rinvio é la ri-
chiesta di cui si fa portavoce
anche Franco Morando diret-
tore generale dell’azienda
piemontese Montalbera, di
Castagnole Monferrato
(Asti). «Ho scritto una lettera
alla direzione di Veronafiere -
ha annunciato, raccogliendo
le istanze di innumerevoli

aziende locali e nazionali»

Dal canto suo, Veronafiere
continua a credere nella ma-
nifestazione. E anche da
Coldiretti é arrivato un mes-
saggio di appoggio in tal sen-
S0.

%

Perusini

Il rinvio

a giugno
conle
disposizioni
sulle nuove
restrizioni
peril
coronavirus
non ¢ piu
condivisi
bile
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Vinitaly: Montalbera, megliorinviareal
2021

- Rinviarea 2021 'Vinitaly', unadelle principiali rassegne mondiali del settore enologico, che gli
organizzatori al momento hanno spostato, per I'emergenza Coronavirus, da ...
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Coronavirus, le aziende vinicole:
“Posticipare al 2021 il Vinitaly previsto per
giugno” - La Stampa

La Societa Agricola Montelbera di Castagnole Monferrato ha inviato, raccogliendo le voci
di aziende locali e nazionali, una lettera alla direzione di Verona Fiere.

La Societa Agricola Montelbera di Castagnole Monferrato ha inviato, raccogliendo le voci
di aziende locali e nazionali, una lettera alla direzione di Verona Fiere

Roma Coronavirus, le aziende vinicole: “Posticipare al 2021 il Vinitaly previsto per
giugno” La Societa Agricola Montelbera di Castagnole Monferrato ha inviato,
raccogliendo le voci di aziende locali e nazionali, una lettera alla direzione di Verona
Fiere andrea joly Pubblicato il 18 Marzo 2020 TORINO. Una scelta «dolorosa, ma
necessaria». La Societa Agricola Montelbera di Castagnole Monferrato nei giorni scorsi
ha inviato, raccogliendo le voci di aziende locali e nazionali, una lettera alla direzione di
Verona Fiere per posticipare al 2021 il Vinitaly previsto per giugno. «Un periodo
storicamente poco adatto alle esigenze delle aziende vitivinicole. Il nostro non € un
tentativo di boicottare una kermesse fantastica che sosteniamo da sempre, ma
semplicemente di priorita, di investimento e di opportunita - le parole del direttore
generale Franco Morando — per farci trovare pronti piu forti di prima quando tutto il
Piemonte e I'ltalia ripartiranno». Ora I'attenzione & completamente rivolta al’emergenza
coronavirus, che ha scombinato i piani. Poi sara tempo di rialzare la testa. Intanto le
scelte non sono facili: «Come persona e come imprenditore ci aspettano nuove ed
imprevedibili sfide. E soprattutto scelte. Ho la responsabilita di persone e famiglie che
non intendo deludere. Ma allo stesso tempo amo e sostengo da anni il comparto
vitivinicolo piemontese ed italiano con Montalbera. Trovare un equilibrio in questo
momento non & semplice». L’aiuto lo da il lavoro da casa, da dove si stanno
reinvestendo quando risparmiato dal Vinitaly: «Con il mio team con cui lavoro
quotidianamente in smart working e in conference call, intendiamo concentrarci sulla
nostra azienda, sul Piemonte, investendo decine di migliaia di euro risparmiate dal
Vinitaly sul nostro territorio, sulla salvaguardia dei posti di lavoro e sul nostro core
business. Nel caso non venisse annullata la manifestazione confermeremo comunque lo
spazio prenotato nel rispetto degli accordi e degli organizzatori, ma non parteciperemo
fisicamente se non in maniera simbolica. Non ha senso in questo momento».
ORIPRODUZIONE RISERVATA Leggi di piu: La Stampa

Decreto «Cura ltalia»: le misure nel dettaglio

In Italia sarebbero contagiate piu di 100.000 persone

Coronavirus, Gallera: 'Entrata sui mezzi a Milano va contingentata' | Sky TG24

In quarantena I'epidemiologo che ha costretto Johnson alla virata. «Il centro di Londra &
un focolaio»

In Edicola sul Fatto Quotidiano del 18 Marzo: Napoli, 249 dottori malati immaginari. Non
solo eroi, ma anche disertori - || Fatto Quotidiano
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Coronavirus, gli analisti di Mediobanca: «L’Eurogruppo se ne lava le mani»
Coronavirus, decreto cura Italia: il contagio sul lavoro & infortunio | Sky TG24
Coronavirus, anche la Giordania chiude tutto: “State a casa” - La StampaAmman adotta
il modello italiano. Forze armate schierate all’entrata delle citta per limitare gli
spostamenti

La bimba che scrive al coronavirus: “Tu ci infetti perché non ti lavi” - La StampaEcco
come una bambina di 7 anni di Chiomonte vede il contagio e il virus che sta
terrorizzando il mondo. No bimba €& la gente che non si lava

Coronavirus, la famiglia Agnelli e le sue societa donano 10 milioni di euro - La Stampala
famiglia Agnelli e le sue societa scendono in campo per I'emergenza coronavirus. In
coordinamento con il Dipartimento della Protezione Civile italiana, intervengono a
sostegno della cura dei malati predisposta dal servizio sanitario nazionale e in aiuto delle
persone che si trovano o si troveranno in situazione di bisogno. In particolare, la famiglia
Agnelli ha disposto un contributo di 10 milioni di euro a beneficio del Dipartimento della
Protezione Civile, per far fronte all'emergenza a livello nazionale; e di La Stampa -
Specchio dei Tempi, fondazione impegnata a rispondere alle necessita sociali e sanitarie
di Torino e del Piemonte. Exor e le sue societa controllate Fiat Chrysler Automobiles,
Ferrari e CNH Industrial, alle quali si sono aggiunte anche Ermenegildo Zegna e
Fondazione Pesenti, hanno individuato e stanno acquistando presso vari fornitori esteri
un totale di 150 respiratori oltre a materiale medico-sanitario, approntandone l'immediato
trasporto aereo in ltalia. La societa di noleggio a lungo termine Leasys (FCA Bank)
mette a disposizione della Croce Rossa ltaliana e altre associazioni di volontariato una
flotta di mezzi per la distribuzione di alimenti e medicinali nelle citta italiane a malati,
anziani e a persone bisognose di assistenza. Inoltre, Exor, Fca, Ferrari e Cnh industrial
mantengono inoltre a uno stretto contatto con il Dipartimento della Protezione Civile, per
mettere a disposizione del Paese servizi gratuiti di scouting per individuare
apparecchiature mediche e materiale di utilizzo sanitario sui mercati internazionali, e
soprattutto relativi servizi doganali per I'importazione rapida in Italia. Queste iniziative si
aggiungono alle campagne gia in atto: raccolta fondi “DistantiMaUniti” promossa dalla
Juventus e tuttora in corso sulla piattaforma gofundme; iniziativa restoascuola promossa
dalla Fondazione Agnelli, insieme alla Fondazione La Stampa Specchio dei Tempi e a
La Stampa, per sostenere la didattica a distanza nelle scuole, i copioni... di berlusconi fa
rima Dopo tutti i soldi che lo stato ha regalato alla Fiat per decenni, € il minimo che
possono fare Fantastico! Grazie!!l Grazie a tutti coloro che donano in questo momento di
grande difficolta del paese® ] 111

Coronavirus, Chiambretti e la madre positivi al tampone - La StampalLo showman e la
mamma sono in pronto soccorso al Mauriziano. OO OO O OO OO Ma non si deve
andare al pronto soccorso | met him some years ago -and | was wearing my kilt. He was
delighted. | hope he and his mum recover quickly

Coronavirus, la fake dei marines Usa che invadono I'ltalia per attaccare la
RussiaUn’esercitazione militare della Nato, pianificata da tempo, diventa veicolo di
bufale complottiste che si spingono a ipotizzare un attacco Usa alla Russia La fake news
sulla fake news mancava, si sa che era un'esercitazione nato sull'attacco alla Russia
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non c'era alcun dubbio sl fatto che fosse una Fake,ma la logica per cui un Paese manda
20.000 dei suoi giovani nella zona dove la Pandemia colpisce di piu,senza fare una
piega sulle garanzie per la loro salute? Ma 20,000 marina con il loro equipaggiamento
dove sono? Mica si possono nascondere in cantina

La riunione Uefa studia soluzioni: Europeo nel 2021 o a fine 2020 per salvare i clubLa
riunione Uefa studia soluzioni: Europeo nel 2021 o a fine 2020 per salvare i club.
coronavirus Euro2020 calcio Uefa Gazzetta serieA premium

La Regione Lombardia: «Il 40% si sposta, sono troppi. Lo vediamo dalle celle telefoniche
»

Coronavirus, Gallera: 'Bertolaso € il migliore uomo sulla piazza' | Sky TG24
Coronavirus, Boris Johnson fa retromarcia sull'immunita di gregge: Gran Bretagna in
semi-quarantena. Misure speciali per Londra

Lo Stato nazionalizza Alitalia e da 600 milioni al trasporto aereo

L’affollamento in metrd a Milano continua nonostante i divieti

Perché le epidemie sono legate ai cambiamenti climatici e alla perdita di biodiversita
L’'omaggio della citta di Bamberg all’'ltalia: cantano tutti «Bella Ciao»
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Vinitaly: Montalbera, megliorinviareal
2021
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=] Direttore generale Morando scrive a Verona Fiere. 11 nostro non & un tentativo di boicottare

una kermesse fantastica che sosteniamo da sempre, ma semplicemente di priorita, di investimento
edi opportunita. Nel caso non venisse annullatala... Leggi la notizia Persone: morando franco
morando Luoghi: torino castagnole monferrato Tags: aziende organizzatori
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Vinitaly: Montalbera, megliorinviareal 2021
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TORINO. Vinitaly: Montalbera, giugno
poco adatto, s rinvii al 2021

The World
We Love.

-—

Rinviare al 2021 Vinitaly, unadelle principiali rassegne mondiali del settore enologico, che gli
organizzatori al momento hanno spostato, per I’ emergenza Coronavirus, da aprile agiugno. E’ la
richiestadi cui si fa portavoce Franco Morando, direttore generale dell’ azienda piemontese
Montalbera, di Castagnole Monferrato (Asti).

“Ho scritto unalettera alla direzione di Verona Fiere, raccogliendo le istanze di innumerevoli
aziende locali e nazionali — spiega Morando — per chiedere di posticipare a 2021 il Vinitaly,
previsto il prossimo giugno, un periodo storicamente poco adatto alle esigenze delle aziende
vitivinicole.

Il nostro non € un tentativo di boicottare una kermesse fantastica che sosteniamo da sempre, ma
semplicemente di priorita, di investimento e di opportunita. Nel caso non venisse annullatala
manifestazione — prosegue M orando — confermeremo comungue |0 spazio prenotato nel rispetto
degli accordi e degli organizzatori, manon parteciperemo fisicamente se non in maniera
simbolica. Non ha senso in questo momento. Come se non bastasse abbiamo avuto tutte le
disdette da parte dei buyers che non andranno a Vinitaly”.

Commenti



https://www.giornalelavoce.it/torino-vinitaly-montalbera-giugno-poco-adatto-si-rinvii-al-2021-377886
info
Evidenziato

info
Evidenziato


PAESE :ltalia

www.glonaabot.it
TYPE :(Autre)

» 18 marzo 2020 - 10:10 > Versione online

Vinitaly: Montalbera, giugno poco adatto,
si rinvii al 2021
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Vinitaly: ‘Montalbera, giugno poco adatto, si rinvii al 2021

(ANSA) - TORINO, 18 MAR - Rinviare al 2021 'Vinitaly', una delle principiali rassegne
mondiali del settore enologico, che gli organizzatori al momento hanno sp [...] Leggi
I'articolo completo: Vinitaly: Montalbera, giugno poco adatto...—

2020-03-18

[lgds.it
48 minuti fa

Vinitaly: Montalbera, giugno poco adatto, si rinvii al 2021

(ANSA) - TORINO, 18 MAR - Rinviare al 2021 'Vinitaly', una delle principiali rassegne
mondiali del settore enologico, che gli organizzatori al momento hanno sp [...] Leggi
I'articolo completo: Vinitaly: Montalbera, giugno poco adatto...—»
2020-03-18

Lilgiornaledivicenza.it

[21 ore fa

L'Uefa propone di rinviare Europeo a giugno 2021

Stop a Champions e Europa League Chiude la Premier... L'Europei di calcio & stato
rinviato a giugno 2021 a causa dell'emergenza coronavirus. E quanto emerge, i [...]
Leggi l'articolo completo: L'Uefa propone di rinviare Europeo a giu...—
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Cwallstreetitalia.com
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Vinitaly si arrende al coronavirus, la fiera del vino posticipata a
giugno | WSI
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Vinitaly: Montalbera, giugno poco adatto, s
rinvii al 2021

(ANSA) - TORINO, 18 MAR - Rinviare al 2021 'Vinitaly', una delle principiali rassegne
mondiali del settore enologico, che gli organizzatori al momento hanno spostato, per I'emergenza
Coronavirus, daaprile agiugno. E' larichiestadi cui si fa portavoce Franco Morando, direttore
generale dell'azienda piemontese Montalbera, di Castagnole Monferrato (Asti). "Ho scritto una
lettera alladirezione di Verona Fiere, raccogliendo leistanze di innumerevoli aziende locali e
nazionali - spiega Morando - per chiedere di posticipare a 2021 il Vinitaly, previstoil prossimo
giugno, un periodo storicamente poco adatto alle esigenze delle aziende vitivinicole. Il nostro non
e un tentativo di boicottare una kermesse fantastica che sosteniamo da sempre, ma semplicemente
di priorita, di investimento e di opportunita. Nel caso non venisse annullata la manifestazione -
prosegue Morando - confermeremo comunque |0 spazio prenotato nel rispetto degli accordi e
degli organizzatori, ma non parteciperemo fisicamente se non in maniera simbolica. Non ha senso
in questo momento. Come se non bastasse abbiamo avuto tutte le disdette da parte dei buyers che
non andranno a Vinitaly". (ANSA).

© Riproduzione riservata
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Vinitaly: Montalbera, megliorinviareal
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(ANSA) - TORINO, 18 MAR - Rinviare al 2021 'Vinitaly', unadelle principiali rassegne mondiali
del settore enologico, chegli organizzatori @ momento hanno spostato, per
|'emergenzaCoronavirus, da aprile agiugno. E' larichiestadi cui si faportavoce Franco Morando,
direttore generale dell'aziendapiemontese Montalbera, di Castagnole Monferrato (Asti).
"Hoscritto unalettera alladirezione di Verona Fiere, raccogliendol e istanze di innumerevoli
aziende locali e nazionali - spiegaMorando - per chiedere di posticipare al 2021 il
Vinitaly,previsto il prossimo giugno, un periodo storicamente poco adattoalle esigenze delle
aziende vitivinicole. || nostro non & untentativo di boicottare una kermesse fantastica che
sosteniamoda sempre, ma semplicemente di priorita, di investimento e diopportunita. Nel caso
non venisse annullata la manifestazione -prosegue Morando - confermeremo comunque o spazio
prenotato nelrispetto degli accordi e degli organizzatori, ma nonparteci peremo fisicamente se non
in maniera simbolica. Non hasenso in questo momento. Come se non bastasse abbiamo avutotutte
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le disdette da parte dei buyers che non andranno aVinitaly". (ANSA).
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- Rinviarea 2021 'Vinitaly', unadelle principiali rassegne mondiali del settore enologico, che gli
organizzatori al momento hanno spostato, per I'emergenza Coronavirus, da aprile agiugno. E' la
richiestadi cui si fa portavoce Franco Morando, direttore generale dell'azienda piemontese
Montalbera, di Castagnole Monferrato (Asti). "Ho scritto unaletteraalladirezione di Verona
Fiere, raccogliendo le istanze di innumerevoli aziende locali e nazionali - spiega Morando - per
chiedere di posticipare al 2021 il Vinitaly, previsto il prossimo giugno, un periodo storicamente
poco adatto alle esigenze delle aziende vitivinicole. Il nostro non € un tentativo di boicottare una
kermesse fantastica che sosteniamo da sempre, ma semplicemente di priorita, di investimento e di
opportunita. Nel caso non venisse annullata la manifestazione - prosegue Morando -
confermeremo comunque o spazio prenotato nel rispetto degli accordi e degli organizzatori, ma
non parteci peremo fisicamente se non in maniera simbolica. Non ha senso in questo momento.
Come se non bastasse abbiamo avuto tutte le disdette da parte dei buyers che non andranno a
Vinitaly". (ANSA).
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Coronavirus, le aziende vinicole: “ Posticipare
al 2021 il Vinitaly previsto per giugno’

TORINO. Una scelta «dolorosa, ma necessaria». La Societa Agricola Montelbera di Castagnole
Monferrato nei giorni scorsi hainviato, raccogliendo le voci di aziende locali e nazionali, una
letteraalladirezione di Verona Fiere per posticipare al 2021 il Vinitaly previsto per giugno. «Un
periodo storicamente poco adatto alle esigenze delle aziende vitivinicole. || nostro non & un
tentativo di boicottare una kermesse fantasti ca che sosteniamo da sempre, ma semplicemente di
priorita, di investimento e di opportunita - le parole del direttore generale Franco Morando — per
farci trovare pronti pit forti di primaquando tutto il Piemonte eI’ Italia ripartiranno».

Oral’ attenzione € completamente rivolta all’ emergenza coronavirus, che ha scombinato i piani.
Poi saratempo di rialzare latesta. Intanto le scelte non sono facili: «Come persona e come
imprenditore ci aspettano nuove ed imprevedibili sfide. E soprattutto scelte. Ho la responsabilita
di persone e famiglie che non intendo deludere. Ma allo stesso tempo amo e sostengo da anni il
comparto vitivinicolo piemontese ed italiano con Montalbera. Trovare un equilibrio in questo
momento non & semplice».

L'aiuto lo dail lavoro da casa, dadove si stanno reinvestendo quando risparmiato dal Vinitaly:
«Con il mio team con cui lavoro quotidianamente in smart working e in conference call,
intendiamo concentrarci sulla nostra azienda, sul Piemonte, investendo decine di migliaiadi euro
risparmiate dal Vinitaly sul nostro territorio, sulla salvaguardiadei posti di lavoro e sul nostro
core business. Nel caso non venisse annullata la manifestazione confermeremo comunque lo
spazio prenotato nel rispetto degli accordi e degli organizzatori, ma non parteci peremo
fisicamente se non in maniera simbolica. Non ha senso in questo momento».
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Nuovo consiglio dei produttori ruche’

s

P ol
-

Cda dell'Associazione Produttori del Ruche
di Castagnole Monferrato

Sono sei i consiglieri che affiancheranno il presidente Luca
Ferraris per i prossimi quattro anni e rappresenteranno le 22
aziende dell’Associazione Produttori del Ruche di Castagnole
Monferrato. A far parte del Consiglio Direttivo sono, oltre al
presidente Luca Ferraris (Ferraris Agricola), Franco Morando
(Azienda Montalbera), eletto vicepresidente, Franco Cavalle-
ro (Cantine Sant’Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gian-
franco Borna (Cantina Sociale di Castagnole), Roberto Moro-
sinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera). Segretario
& stato eletto Dante Garrone (Garrone Evasio e Figli).
L'Associazione Produttori del Ruché di Castagnole Monferra-
to ha lo scopo di promuovere il Ruche ed il territorio grazie
all'unione delle competenze e dell’esperienza dei produttori.
Ne fanno parte 22 aziende su 25 produttori totali della deno-
minazione e i soci rappresentano circa il 90% della produzio-
ne imbottigliata, venduta in Italia e all'estero.

Tra le attivitd principali ¢& la Festa del Ruché, evento aperto ad
operatori e appassionati, in programma dall’8 al 10 maggio.
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L’ Associazione Produttori del Rucherinnova
Il cda

“Sono felice che sia stato raggiunto il numero massimo di consiglieri possibile da Statuto perché &
ladimostrazione di quanto il territorio creda nel nostro vino simbolo. Il gruppo &€ composto in
gran parte da giovani e sono certo che questo apportera ulteriore dinamismo alla nostrarealta”.

Un dinamismo confermato da progetti ambiziosi, primo fratutti I'incremento della presenza di
guesto vino nel mercato nazionale e estero, primo fratutti Stati Uniti e nord Europa.

A far parte del Consiglio Direttivo sono, oltre a presidente Luca Ferraris (Ferraris Agricola),
Franco Morando (Azienda_Montalbera), eletto vicepresidente, Franco Cavallero (Cantine

Sant’ Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gianfranco Borna (Cantina Socia e di Castagnole),
Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera). Segretario € stato eletto Dante
Garrone (Garrone Evasio e Figli).

L’ Associazione Produttori del Ruché di Castagnole Monferrato halo scopo di promuovereil
Ruche ed il territorio grazie al’ unione delle competenze e dell’ esperienza dei produttori. Ne
fanno parte 22 aziende su 25 produttori totali della denominazione e i soci rappresentano circail
90% della produzione imbottigliata, vendutain Italia e all’ Estero.

Traleattivita principali ¢’ e la Festadel Ruche, evento aperto ad operatori e appassionati, in
programma dall’ 8 al 10 maggio.

Condividi questa storia, scegli latua piattaformal
Facebook Twitter Linkedin Reddit Tumblr Pinterest Email
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TANTI GIOVANI VINO IN ASCESA

Ferraris confermato
presidente del Ruche

Rinnovo nella continuita per I'As-
sociazione Produttori del Ruche di
Castagnole Monferrato. Il consi-
glio hariconfermato alla presiden-
za Luca Ferraris per i prossimi
quattro anni. Con lui fanno parte
del consiglio direttivo Franco Mo-
rando (Azienda Montalbera), elet-
to vicepresidente, Franco Caval-
lero (Cantine Sant’Agata), Daniela
Amelio (Amelio Livio), Gianfranco
Borna (Cantina Sociale di Casta-

gnole), Roberto Morosinotto (Ber-
sano) e Roberto Rossi (Vini Cal-
dera). Segretario @ stato eletto
Dante Garrone (Garrone Evasio e
Figli).

Il gruppo rappresentera le 22
aziende associate «con I'impegno
per diffondere sul mercato nazio-
nale ed estero la conoscenza di
questo vino» hanno detto i neo
eletti al termine dell’assemblea.
«Sono soddisfatto sia stato rag-

giunto il numero massimo di con-
siglieri possibile come previsto
dallo statuto, perché e la dimo-
strazione diquantoil territorio cre-
da nel nostro vino simbolo - sono
state le prime parole di Ferraris
dopo la riconferma alla guida
dell'ente -. Il gruppo & compostoin
gran parte da giovani e sono certo
che questo apportera ulteriore di-
namismo alla nostra realta»,

Vino in continua ascesa nel gra-
dimentodei consumatorigraziead
un’attenta campagna di produzio-
ne e alla riscoperta di un'uva a
bacca rossa di grande qualita, pro-
fumo e intensita. I numeri della
vendemmia 2019, d'altronde, ne
confermano I'andamento positi-
vo: la produzione é salita a 969.555
bottiglie con un balzo, rispetto al

2018, del 11,3%. «Dinamismo con-
fermato da progetti ambiziosi, pri-
mo fra tutti l'incremento della pre-
senza di questo vino nel mercato
nazionale e estero, Stati Uniti e
nord Europa in testa» conferma
Ferraris.

La promozione & uno dei pilastri
dell'associazione. Tra gli scopi so-
ciali ¢’e la “promozione del Ruché
ed il territorio grazie all'unione
delle competenze e dell'esperien-
za dei produttori”. Dell'ente fanno
parte 22 aziende su 25 produttori e
i soci rappresentano circa il 90%
della produzione venduta in Italia
e all'estero. La produzione & con-
centrata in 7 comuni: Castagnole
Meonferrato, Montemagno, Grana,
Portacomaro, Refrancore, Scurzo-
lengo, Viarigi.

[ -

& =

ILDIRETTIVO DELLUASSOCIAZIONE PRODUTTORI RUCHE DI CASTAGNOLE MONFERRATO



info
Evidenziato


ItaliaOggi

» 11 marzo 2020

PAESE :ltalia

PAGINE :37

SUPERFICIE :23 %
PERIODICITA :Quotidiano 1]

DIFFUSIONE :(104000)
AUTORE :N.D.

POLTRONE IN ERBA

I Consorzio D1 Turera Vina Doc
SiciLia ha eletto vicepresidenti Giu-
seppe Bursi ¢ Filippo Paladino.
I due vice affiancano Antonio Rallo,
confermato alla presidenza (si veda
box in alto). Il nuove cda é composto
anche da Vincenzo Ampola, Gaspare
Baiata, Salvatore Chiantia, Bernard
Laurent De la Gatinais, Paolo Di
Maria, Alessio Planeta, Letizia Russo,
Alberto Tasca e Nicold Vinci, Al Con-
sorzio aderiscono 453 imbottigliatori
e oltre 7.800 viticoltori. Nel 2019 sono
state prodotte 95 milioni di bottiglie.
info@consorziodocsicilia.it

Grapa ZuanG ¢ la prima italo-cinese
ﬁi under 30 i influenti d'Italia,

a inserita tra i giova-
ni che stanno lormando il settore
del Food. Giada Zhang ¢ alla guida di

Mulan Group, azien-
da_di piatti pronti
orientali «Made in
fwlyu per la grande

distribuzione, che ha
sede a Gadesco-Pieve
Delmona (C‘t) Venti-

di Mdanq Guzdn Zhang parla 5lingue

e ha lavorato in Gran Bretagna, Usa e
Asia. Info@mulangroup.it

RINNOVATO IL CDA DELUASSOCIAZIONE
tori del Ruché di ole
to(At). Sonoseiiconsiglieri
che affiancheranno
il presidente Luca
Ferraris per i pros-
sm;x quaur:;d anni.
A far parte con-
siglio direttivo sono,
oltre al presidente
Ferraris (Ferraris
Morando (Azien
mcepwszden:e, Franeco Cavallero,
Daniela Gianfranco Borna ,
Roberto Morosinotto e Roberto Rossi.
Segretarioé statoeletto Dante Garrone.
Lassociazione conta 22 aziende su 25
produttori totali della denominazione
ei soci rappresentanocirea il 90% della
produzione imbottighiata. segreteria@
ruchedocg.it

Sarvo LomMearpo ¢ il nuovo presiden-
te provinciale di Anga, i giovani di
Confagricoltura, Catania. Lombardo,
28 anni, catanese, imprenditore nel
settore cerealicolo e zootecnico, suc-
cede a Giosué Areoria Laureato in
Scienze Agrarie, Lombardo frequenta

all'Universita Boceoni il master in
;fr:busmesa e fa parte di una fami-
1a di storici imprenditori agricoli
della Val Dittaino. Eletti anche i vice,
1 Edoardo Orlando,

dottore in Sc&:z‘e
agrarie e imprendi-
tore agricolo nei set-
tori cerealicoloe della
canapa industriale
¢ Rosario Grasso,
dottore in Economia e imprenditore
agrumicolo. Sono stati eletti consi-
i!ien provinciali Anga, Salvatore
imino ¢ Giovanni Bo
Presidente di Confagricoltura Cata-
nia ¢ Giovanni Selvaggi. catania@
confugricoltura.it

Manver MaracueLLl ¢ il nuovo
amministratore unico di Afor,
Agenzia forestale

regionale, Umbria.

Maraghelli, nato a

Citta di Castello nel

1975, & laureato in

Scienze Politiche e a4
con un Master in

management degli appalti pubbliet.
Manager, ha esperienza nell'agro-
alimentare ¢ nel settore delle gare
pubbliche ¢ private.

AricoLtura CASENTINESE ha un
nuove direttore vendite Gdo ltalia. Si
tratta di Massimo Milani, manager
con una trentennale 1
esperienza nel settore
della grande distri-
buzione, Apicoltura
Casentinese di Bib- 1

biena (Ar) ¢ attiva dal

1982 nellambitodella

produzione e del confezionamento di
miele e confetture di frutta. Nel 2019
haregistratoun fatturatodi 22 milioni
di euro, +14% rispetto al 2018. info@
apicolturacasentinese.com

Carro FERRARI ¢
stato eletto presiden-
te di UnionAlimen-
tari delle Confapi
Sardegna Ferra-
ri, 45 anni, titolare
de!t‘nz:endaamanmmper!apmduzw—
ne di riso con sede a Cabras guidera
UUnionAlimentari fino al 2023, Eletto
anche il consiglio direttivo di cui fanno
parte anche Lorella Ambus, Umberto
Brundu, Mauro Contini, Gavino
Guiso ¢ Cesello Putzie. Confapi Sar-
degrw ¢ guidata da Giorgio Delpiano,

pisardegna.it

——O Riproduszions riservata—g
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Associazione Presidente Luca Ferraris

Nuovo Consiglio
del produttori
del vino Ruche

I nuovo CdA. Il presidente Luca Ferraris con i consiglieri

CASTAGNOLE MONFERRATO

@ E statorinnovatoil Cda dell'As-
sociazione Produttori del Ruche
di Castagnole Monferrato.

Sono sei i consiglieri che affian-
cheranno il presidente Luca
Ferraris per i prossimi quattro
anni e rappresenteranno le 22
aziende dell'Associazione Pro-
duttori del Ruche di Castagnole
Monferrato: «Sono felice che sia
stato raggiunto il numero mas-
simo di consiglieri possibile da
Statuto perché éla dimostrazione
di quanto il territorio creda nel
nostro vino simbolo, Il gruppo é
compostoin gran parte dagiovani
e sono certo che questo apportera
ulteriore dinamismo alla nostra
realtd”. Un dinamismo conferma-
toda progetti ambiziosi, primo fra
tutti l'incrementodella presenza
di questovino nel mercato nazio-
nale e estero, primo fra tutti Stati

Uniti e nord Europa».

A far parte del Consiglio Diretti-
vo sono, oltre al presidente Luca
Ferraris (Ferraris Agricola), Franco
Morando (Azienda Montalbera),
eletto vicepresidente, Franco
Cavallero (Cantine Sant'Agata),
Daniela Amelio (Amelio Livio),
Gianfranco Borna (Cantina Socia-
le di Castagnole), Roberto Moro-
sinotto (Bersano) e Roberto Rossi
(Vini Caldera). Segretario & stato
eletto Dante Garrone (Garrone
Evasio e Figli).

L'Associazione Produttori del Ru-
ché di Castagnole Monferrato «<ha
lo scopo di promuovere il Ruché
ed il territorio grazie all'unione
delle competenze e dell'espe-
rienza dei produttori. Ne fanno
parte 22 aziende su 25 produtto-
ri totali della denominazione e i
soci rappresentano circa il 90%
della produzione imbottigliata,
venduta in Italia e all Estero».
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Coronavirus: Cirio, pronti 50 min per piccole medie imprese

Dieci per le famiglie, altri 7 per campagna promozione Piemonte

TORINO

06 marzo 2020 08:16

—In materiadi aiuti economici per far fronte all’ emergenza coronavirus, la Regione Piemonte é a
lavoro per “integrare il decreto del governo che arrivera martedi”. Lo affermaai microfoni di
Radio Capital il governatore Alberto Cirio, ospite della trasmissione Circo Massimo.

“Abbiamo il fondo di garanzia per |e piccole medie imprese da 50 milioni per assicurare loro
liquidita da parte del settore creditizio — spiega Cirio -. Abbiamo trovato 10 milioni da stanziare
per le famiglie che hanno i bambini a casa e hanno costi e disagi. Abbiamo poi stanziato 7 milioni
coni fondi europei per una grande campagnadi promozione del Piemonte. Ma qui mi appello a
Capo dello Stato perché ci sia un coordinamento nazionale”.

Cocaina cucinatain pentola, due arresti a Torino

Espediente per produrre piu dosi. Intervengono i carabinieri

TORINO

06 marzo 2020

10:15

— Cucinare la cocaina per produrre crack, pitl 0 meno comeil protagonista della celebre serie tv
Breaking Bad. E |’ espediente che, secondo quanto sospettano i carabinieri, due senegalesi di 20 e
24 anni avevano adottato per produrre stupefacente nel loro appartamento a Torino nel quartiere
Borgo Vittoria. | militari sono intervenuti su segnalazione di alcuni condomini, che lamentavano
odori strani e un viavai continuo di giovani. Nell’aloggio sono stati trovati due pentole con tracce
di cocaina e del mannitolo, una sostanza che serviva per alungare lo stupefacente facendol o
diventare meno puro ma creando una quantitadi dosi maggiore. Nel corso della perquisizione
Sono stati recuperati € messi sotto sequestro 370 grammi di cocaina. | due “cuochi” sono stati
arrestati.

Coronavirus. 3/avittimain Piemonte, a Molinette 2 positivi

E’ coppia 80enni, figlio lavorain zonarossa Lodi. 135 positivi

TORINO

06 marzo 2020

11:29

— Salgono atre le vittime piemontesi del coronavirus. Nella notte € mortaa Novi Ligure una
8lenne, affetta da pluripatologie e risultata positivaa Covid 19. Eraricoverataa pronto
soccorso, dove si era presentata con sintomi influenzali. E' deceduta nel trasferimento in
rianimazione. Lo si apprende da fonti sanitarie regionali.

| piemontesi positivi al Covid-19 sono saliti a 135. Tra questi una coppia di 80enni, da alcuni
giorni ricoveratain Medicina generale alle Molinette di Torino.Arrivati per quella che sembrava
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influenza, non hanno dichiarato che avevafatto loro visitail figlio, che lavora nella zonarossa di
Lodi.

L’ ospedal e ha attivato tutte le procedure, compresal’analisi del percorso dei pazienti. Ladonnaé
stata trasferitaall’ Amedeo di Savoig; il paziente, piu critico, € in rianimazione. Nessun rischio per
gli altri ricoverati, spostati in altri reparti per precauzione. Sono in corso le analisi per metterein
sicurezza operatori ed eventuali visitatori che hanno avuto contatti con loro.

Vino: rinnovato cda Associazione produttori Ruché Castagnole

Presidente Luca Ferraris, vice Franco Morando

TORINO

06 marzo 2020

12:33

— Il cda dell’ Associazione Produttori del Ruché di Castagnole Monferrato e stato rinnovato. Sei
consiglieri affiancheranno il presidente Luca Ferraris per i prossimi quattro anni e
rappresenteranno le 22 aziende dell’ Associazione.

“Sono felice — commenta Ferraris — che sia stato raggiunto il numero massimo di consiglieri
possibile da Statuto perché & la dimostrazione di quanto il territorio creda nel nostro vino simbolo.
Il gruppo € composto in gran parte da giovani e sono certo che questo apportera ulteriore
dinamismo allanostrarealta’.

OltreaFerraris, nel cda figurano Franco Morando (Azienda M ontalbera) eletto vicepresidente,
Franco Cavallero (Cantine Sant’ Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gianfranco Borna
(Cantina Sociale di Castagnole), Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera).
Segretario é stato eletto Dante Garrone (Garrone Evasio e Figli).

L’ Associazione include 22 aziende su 25 produttori totali ei soci rappresentano circail 90% della
produzione, vendutain Italia e all’ Estero.

Trale attivita, la Festa del Ruché, evento aperto a operatori e appassionati, in programmadall’8 a
10 maggio.

Coronavirus: Molinette, Procura avvia accertamenti

Dopo coppia positiva, non avevano detto che figlio lavoraa Lodi

TORINO

06 marzo 2020

17:.07

—Unaserie di accertamenti conoscitivi sono stati avviati dalla procura di Torino sulla situazione
ale Molinette, dove sono state attivate tutte le procedure di prevenzione e sicurezzain seguito
al’ingresso di una coppiadi pazienti risultati positivi solo in un secondo tempo al coronavirus. |
due non avevano dichiarato di avere ricevuto unavisitadal figlio, che lavoraaLodi.

Juve: Chiellini in gruppo, si candida per I’ Inter

Difensore si allena, recuperato per il derby d'Italia,

06 marzo 2020

16:00

—La Juventus recupera Giorgio Chiellini per il derby d’Italia. A due giorni dalla partita con

I’ Inter, il capitano bianconero é tornato ad allenarsi con i compagni dopo I’ affaticamento
muscolare che I’ aveva colpito ainizio settimana. || difensore entrain ballottaggio con De Ligt per
una maglia datitolare nellaretroguardia di Maurizio Sarri, che domani non terralatradizionale
conferenza stampa dellavigilia. La decisione, informala Juventus, in ottemperanza ale
disposizioni sull’ emergenza coronavirus. Juventus Calcio

PIEMONTE TUTTE LE NOTIZIE

Cinema: Film Commission Piemonte,nuovi bandi da 800mila euro

Damilano, I’ anno scorso sostegno a pit di 170 produzioni

TORINO

06 marzo 2020

17:21

— Film Commission Torino Piemonte, d'intesa con Regione Piemonte, stanzia per i nuovi bandi di
prossima apertura 450.000 euro per il Piemonte Doc Film Fund, 50.000 per |o Short Film Fund e
300.000 euro per il Piemonte Film TV Development Fund. “Proprio nell’ anno del ventesimo
compleanno —commentail presidente Paolo Damilano — la Fondazione confermail suo ruolo
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SASTAGNOLE MONFERRATO

MAURIZ10 SALA

Produttori Ruche
Luca Ferraris
resta presidente

P.47

L’ASSOCIAZIONE CONTA MOLTI GIOVANI PRODUTTORI

[ produttori del Ruche, la piccola Docg

riconfermano presidente Luca Ferraris

MAURIZIO SALA
CASTAGNOLE MONFERRATO

Luca Ferraris & stato confer-
mato alla presidenza della
Produttori del Ruché. L'as-
sociazione a cui fannoriferi-
mento 22 cantine che dan-
no vita alla piccola Docg, ha
rinnovato il proprio diretti-
vo in carica per i prossimi
quattroanni.

A fianco di Ferraris ci sa-
ranno sei consiglieri impe-
gnati nell'azione di promo-
zione di una denominazio-
ne che si avvicina al milione
dibottiglie e ha un’alta voca-
zione internazionale. «So-
no felice che sia stato rag-
giunto il numero massimo
di consiglieri previsti dallo
statuto perché e la dimostra-
zione di quanto il territorio
creda nel nostro vino simbo-

lo - commenta il neo presi-
dente - Il gruppo € compo-
sto in gran parte da giovani
e sono certo che questo ap-
portera ulteriore dinami-
smo alla nostra realta».
Aspetto confermato da pro-
getti ambiziosi, primo fra
tutti I'incremento della pre-

senzadiquestovino nel mer-
catonazionale ed estero, pri-
mo fra tutti Stati Uniti e
Nord Europa.

A far parte del nuovo di-
rettivoaccantoaLucaFerra-
ris (alla guida della Ferraris
Agricola) ci sono il vice pre-
sidente Franco Morando
(Montalbera), Franco Ca-
vallero (Cantine Sant'Aga-
ta), Daniela Amelio (Ame-
lio Livio), Gianfranco Borna
(Cantina sociale di Casta-
gnole), Roberto Morosinot-

to (Bersano) e Roberto Ros-
si (Vini Caldera). Invece il
granese Dante Garrone
(Garrone Evasioe figli) é sta-
to nominato segretario.
L’Associazione Produttori
del Ruche di Castagnole
Monferrato ha lo scopo di
promuovere il Ruché eil ter-
ritorio grazie all'unione del-
le competenze e dell'espe-
rienza dei produttori. Alla
realta aderiscono 22 azien-
de su 25 totali e i soci rap-
presentano circa il 90% del-
la produzione imbottiglia-
ta. Tra le attivita principali
c’e l'organizzazione della

Festa del Ruche, evento
apertoad operatori eappas-
sionati, in programma alla
Tenuta La Mercantile
dall’8al 10maggio.—
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Mundus Vini, Italiain grande spolvero: il
Veneto eirraggiungibile. Benela Puglia

di Giorgio Vaiana
Ancorain grande spolveroi vini italiani al concorso tedesco

Mundus Vini. Sono stati 653 i vini premiati, con 4 medaglie
"Grand Gold", 319 medaglie d'oro (gold) e 330 d'argento (silver).

A farladapadronai vini del Veneto, che conquistano 166 medaglie complessive; segie la Puglia
con 110 e la Toscana con 97, Fuori dal podio, Abruzzo (51), Sicilia (50), Piemonte (40), Trentino
(27), Friuli Venezia Giulia (13), Campania (11), Lazio (10), Lombardia (10), Sudtirol (10),
Emilia Romagna (9), Sardegna (8), Marche (6), Valle d'Aosta (3), Basilicata (2), Umbria (2),
Calabria (1) e Malise (1)

Grand Gold
» 2017 || Rabdomante Montepulciano D'Abruzzo, Feudi Bizantini, Crecchio
* 2016 Ripasso Vapolicella Classico Superiore, Azienda agricola Buglioni, Settimo di

Pescantina

2017 Ju Isola dei Nuraghi Igt Rosso, Cantina sociale di Dolianova, Dolianova

2018 Josué Rosso Terre Siciliane Igp, Bollina, Serravalle Scrivia

2018 Chardonnay Doc Friuli Terre Magre, Piera Martellozzo S.p.a., San Quirino (PN)

Soffio Prosecco Doc Spumante Extra Dry, Enoitalia S.p.A., Calmasino di Bardolino, Verona

Voga Vino Spumante Pinot Grigio Rosato Extra Dry, Encitadia S.p.A., Calmasino di

Bardolino, Verona, Italy

2019 Meridiano 12 Syrah, Tenuta Gorghi Tondi, MazaraDel Vallo

2016 Falerno Del Massico Rosso Dop, VillaMatilde s.s., Cellole

2019 Falanghina Campania Roccaleoni, VillaMétilde s.s., Cellole

2019 Sirocco Nero D'Avola Cabernet Doc Sicilia, Cantine Ermes Soc. Coop., Santa Ninfa

2017 Amarone della VapolicellaDocg, Le Ville di Antané, Verona

2017 Petranera Puglia Igt, Cantina museo albea srl, alberobello

2019 Vinuva Primitivo Salento Igt, Enoitalia S.p.A., Calmasino di Bardolino, Verona

Corvezzo Prosecco doc Extradry, Corvezzo Winery, Cessalto (TV)

2017 Tenute Orestiadi il Bianco di Ludovico Doc Sicilia Riserva, Cantine Ermes Soc. Coop.,

Santa Ninfa

2017 Sassocupo Chianti Superiore, Buccia nera, Arezzo

» 2019 Vallée d'Aoste Doc Petite Arvine Vigne Rovettaz, Societa Agricola Grosjean Vins s.s.,
Quart

* 2018 Paladin Drago Rosso, Paladin, Annomne Veneto (VE)

» 2019 TereCrea, Pilandro, Desenzano del Garda

» Conegliano Valdobbiadene Docg Prosecco Superiore Spumante Brut, ocieta agricola Le
Manzane, San Pietro Di Feletto

* Gemmadi Luna Moscato Spumante, Enoitalia S.p.A., Calmasino di Bardolino, Verona, Italy

2016 Cento su Cento Primitivo Castel di Salve, Castel di Salve, Depressa (LE)

» 2019 Arjent Sauvignon Blanc Trentino Doc, Cantina Sociale di Trento Le Meridiane SCA,
Trento

» 2017 Japigia Primitivo di Manduria Dop GG Giuseppe Gentile, Teresa Gentile cash & carry,

Schonaich

2019 Biscardo Oropasso Veneto Igt, Mabis Srl, San Bonifacio

2016 Biscardo Originale, Mabis Srl, San Bonifacio

2016 Monatic Dark Montepulciano d'Abruzzo, Novaripas.c.a., Ripa Teatina

2015 Cabernet Sauvignon Igt Basilica Del Cortaccio, Basilica Cafaggio sarl, Greve in Chianti

2015 Chianti Classico Riserva Basilica San Martino, Basilica Cafaggio sarl, Greve in Chianti
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Superiore, Masottina, Conegliano
e 2018 "Le Rive Di Ogliano" Extra Dry Rive di Ogliano Conegliano Valdobbiadene Docg
Prosecco, Masottina, Conegliano
« Althea Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg Extra Dry, Azienda agricola Althea di
Drusian Marika, Bigolino Di Valdobbiadene
* Lessini Durello Settecento33, Cantina di Soave
» GardaDoc Maximilian I, Cantinadi Soave, Soave
» Vado Cuvée di Boj Va dobbiadene Prosecco Superiore Docg, Spumanti Valdo Srl,
Valdobbiadene
» "Prestige" Orange Label Prosecco Doc Treviso Brut, Mionetto S.p.A. Con Unico Socio,
Valdobbiadene
2016 Tiros Siddura Limited Edition, Siddura Societa Agricola snc, L uogosanto
2018 Barbera d'Asti Docg, Azienda Agricola Roberto Sarotto di Cavallotto Aurora, Neviglie
2018 Mala Vermentino di Gallura Superiore, Siddura Societa Agricola snc, Luogosanto
2019 Gavi Docg Aurora, Azienda Agricola Roberto Sarotto di Cavallotto Aurora, Neviglie
2018 Spera Vermentino di Gallura Docg, Siddura Societa Agricola snc, Luogosanto
2016 Nuda _Montalbera Barberad'Asti Superiore, Societa Agricola_Montalbera srl,
Castagnole Monferrato
» 2018 "San MicheleaTorri" Chianti Colli Fiorentini Docg, Fattoria San MicheleaTorri s.r.l.,
Scandicci - Fl
2010 Amarone della Valpalicella classico Costa dlle Corone, Monteci, Arcé di Pescantina
2013 Negus, Cascinadel Colle, Villamagna
2016 Mammut, Cascinadel Colle, Villamagna
2017 Villamagna, Cascina del Colle, Villamagna
2011 Fabiano Amarone Della Valpolicella, Fabiano Vini, Pescantina
2018 Sorrettole Chianti Colli Fiorentini, La Querce di Massimo Marchi e C. s.a.s., Impruneta
2015 Insynthesis Barbera d'Asti Superiore Docg, Vinchio Vaglio Serra, Vinchio
2015 Feudo Arancio Nero d'Avola Riserva, Feudo Arancio, Mezzocorona
2018 Campo Appio Negroamaro, Cooperativa Produttori Agricoli - Cantine San Pancrazio,
San Pancrazio Salentino
2019 Rosabore Salice Salentino, Cooperativa Produttori Agricoli - Cantine San Pancrazio,
San Pancrazio Salentino
» 2011 Bosan Amarone della Vapolicella Classico Riserva, Gerardo Cesari, Cavaion Veronese
» 2013 Camperchi Sangiovese, Camperchi Soc. Agr. ar.l., Civitellain Val di Chiana
» 2018 "Vignadel Cuc" Conegliano Va dobbiadene Prosecco Superiore Brut, Col Sandago -
H.TS. 1892 S.p.A., Nervesa della Battiglia
2018 "Case bianche" Col Sandago Conegliano V aldobbiadene Prosecco Superiore ExtraDry,
Col Sandago - H.TS. 1892 S.p.A., Nervesa della Battiglia
2018 Alessandro Berselli Signature Collection Primitivo Premium Primitivo Salento Igt,
Alessandro Bersdlli, Bologha
2013 Chianti Classico Le Fioraie Riserva, Piemaggio S.A. stl, Castellinain Chianti, Siena
2015 Brunello di Montalcino Docg La Togata, La Togata, Roma
2016 Romitorio di Santedame Chianti Classico Gran Selection, Ruffino srl, Pontassieve
2015 Massimago Profasio Va policella Superiore Doc, Massimago s.s. agr., Mezzane di Sotto
2016 Icario Vino Nobile Di Montepulciano Docg, |cario Societa Agricolaar.l.,
Montepulciano
2016 Voce dlla Terra, Fattoria di Poggiopiano, Fiesole
2019 Vermentino Igp Salento Vecchia Torre, Cantina Vecchia Torre, Leverano
2014 Barocco Reale Primitivo Igp Salento Vecchia Torre, Cantina Vecchia Torre, Leverano
2017 A Passo Lento Igp Salento Rosso Vecchia Torre, Cantina Vecchia Torre, Leverano
2015 Azienda Agricola Fiorano Ser Balduzio, Azienda agricola Fiorano, Cossignano
2017 Villa Annaberta Amarone della Valpolicella Docg, Cottini Spa, San Pietro
2017 Monte Zovo Sa'Solin Amarone della Vapolicella Docg, Azienda agricola Monte Zovo,
Caprino Veronese
* 2010 Fracastoro Amarone Della Valpolicella Doc Classico Riserva, Vigneti Villabella,
Calmasino di Bardolino
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Vino, rinnovato cda associazione produttori
del Ruche

Roma, 9 mar. (askanews) - Sono sei i consiglieri che affiancheranno il presidente Luca Ferraris
per i prossimi quattro anni e rappresenteranno e 22 aziende dell'Associazione Produttori del
Ruche di Castagnole Monferrato.

A far parte del consiglio direttivo sono, oltre a presidente Luca Ferraris (Ferraris Agricola),
Franco Morando (Azienda M ontalbera), eletto vicepresidente, Franco Cavallero (Cantine
Sant'Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gianfranco Borna (Cantina Sociale di Castagnole),
Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera). Segretario € stato eletto Dante
Garrone (Garrone Evasio e Figli).

L'Associazione Produttori del Ruche di Castagnole Monferrato halo scopo di promuovereiil
Ruche ed il territorio grazie all'unione delle competenze e dell'esperienza dei produttori. Ne fanno
parte 22 aziende su 25 produttori totali della denominazione ei soci rappresentano circail 90%
della produzione imbottigliata, vendutain Italia e al'Estero.

Trale attivitaprincipali c'é la Festa del Ruché, evento aperto ad operatori e appassionati, in
programmadall'8 a 10 maggio.
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Rinnovato il cda dell’ associazione di
produttori del Ruche di Castagnole
Monferrato

Sono sei i consiglieri che affiancheranno il presidente Luca Ferraris per i prossimi quattro anni e
rappresenteranno le 22 aziende dell’ Associazione Produttori del Ruche di Castagnole Monferrato.
“Sono felice che sia stato raggiunto il numero massimo di consiglieri possibile da Statuto perché é
ladimostrazione di quanto il territorio creda nel nostro vino simbolo. Il gruppo € composto in
gran parte da giovani e sono certo che questo apportera ulteriore dinamismo alla nostrarealta”.

Un dinamismo confermato da progetti ambiziosi, primo fratutti I'incremento della presenza di
guesto vino nel mercato nazionale e estero, primo fratutti Stati Uniti e nord Europa.

A far parte del Consiglio Direttivo sono, oltre a presidente Luca Ferraris (Ferraris Agricola),
Franco Morando (Azienda M ontalbera), eletto vicepresidente, Franco Cavallero (Cantine

Sant’ Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gianfranco Borna (Cantina Socia e di Castagnole),
Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera). Segretario € stato eletto Dante
Garrone (Garrone Evasio e Figli).

L’ Associazione Produttori del Ruché di Castagnole Monferrato halo scopo di promuovereil
Ruche ed il territorio grazie all’ unione delle competenze e dell’ esperienza dei produttori. Ne
fanno parte 22 aziende su 25 produttori totali della denominazione e i soci rappresentano circail
90% della produzione imbottigliata, vendutain Italia e all’ Estero.

Traleattivita principali ¢’ e la Festadel Ruche, evento aperto ad operatori e appassionati, in
programmadall’ 8 al 10 maggio.
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Vino, rinnovato cda associazione produttori
del Ruche

Roma, 9 mar. (askanews) - Sono sei i consiglieri che affiancheranno il presidente Luca Ferraris
per i prossimi quattro anni e rappresenteranno e 22 aziende dell'Associazione Produttori del
Ruche di Castagnole Monferrato.

A far parte del consiglio direttivo sono, oltre a presidente Luca Ferraris (Ferraris Agricola),
Franco Morando (Azienda_Montalbera), eletto vicepresidente, Franco Cavallero (Cantine
Sant'Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gianfranco Borna (Cantina Sociale di Castagnole),
Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera). Segretario € stato eletto Dante
Garrone (Garrone Evasio e Figli).

L'Associazione Produttori del Ruche di Castagnole Monferrato halo scopo di promuovereiil
Ruche ed il territorio grazie all'unione delle competenze e dell'esperienza dei produttori. Ne fanno
parte 22 aziende su 25 produttori totali della denominazione ei soci rappresentano circail 90%
della produzione imbottigliata, vendutain Italia e al'Estero.

Trale attivitaprincipali c'é la Festa del Ruché, evento aperto ad operatori e appassionati, in
programmadall'8 a 10 maggio.
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Rinnovato il Cda dell’ Associazione Produttori
del Ruche di Castagnole Monferrato

Sette consiglieri alaguidadell’ Associazione rinnovano |’ impegno per diffondere sul mercato
nazionale ed estero la conoscenza di questo vino. Prossimo appuntamento: la Festadel Ruche, in
programma dall’ 8 al 10 maggio a Castagnole Monferrato.

Sono sei i consiglieri che affiancheranno il presidente Luca Ferraris per i prossimi quattro anni e
rappresenteranno le 22 aziende dell’ Associazione Produttori del Ruché di Castagnole Monferrato.

“Sono felice che sia stato raggiunto il numero massimo di consiglieri possibile da Statuto perché &
ladimostrazione di quanto il territorio creda nel nostro vino simbolo. Il gruppo &€ composto in
gran parte da giovani e sono certo che questo apportera ulteriore dinamismo alla nostrarealta”.

Un dinamismo confermato da progetti ambiziosi, primo fratutti |I”incremento della presenza di
guesto vino nel mercato nazionale e estero, primo fratutti Stati Uniti e nord Europa.

A far parte del Consiglio Direttivo sono, oltre al presidente Luca Ferraris (Ferraris Agricola),
Franco Morando (Azienda_Montalbera), eletto vicepresidente, Franco Cavallero (Cantine

Sant’ Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gianfranco Borna (Cantina Sociale di Castagnole),
Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera). Segretario € stato el etto Dante
Garrone (Garrone Evasio e Figli).

L’ Associazione Produttori del Ruche di Castagnole Monferrato halo scopo di promuovereil
Rucheé ed il territorio grazie all’ unione delle competenze e dell’ esperienza dei produttori. Ne
fanno parte 22 aziende su 25 produttori totali della denominazione e i soci rappresentano circail
90% della produzione imbottigliata, vendutain Italia e all’ Estero.

Traleattivita principali ¢’ e la Festadel Ruche, evento aperto ad operatori e appassionati, in
programmadall’8 a 10 maggio.
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RINNOVATO IL CDA
DELL'ASSOCIAZIONE ...

Sono sel i consiglieri che affiancheranno il presidente Luca Ferraris per i prossimi quattro anni e
rappresenteranno le 22 aziende dell’ Associazione Produttori del Ruche di Castagnole Monferrato.

“Sono felice che sia stato raggiunto il numero massimo di consiglieri possibile da Statuto perché &
ladimostrazione di quanto il territorio creda nel nostro vino simbolo. Il gruppo &€ composto in
gran parte da giovani e sono certo che questo apportera ulteriore dinamismo alla nostra realta”.

Un dinamismo confermato da progetti ambiziosi, primo fratutti I'incremento della presenza di
guesto vino nel mercato nazionale e estero, primo fratutti Stati Uniti e nord Europa.

A far parte del Consiglio Direttivo sono, oltre al presidente Luca Ferraris (Ferraris Agricola),
Franco Morando (Azienda_Montalbera), eletto vicepresidente, Franco Cavallero (Cantine

Sant’ Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gianfranco Borna (Cantina Sociale di Castagnole),
Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera). Segretario € stato el etto Dante
Garrone (Garrone Evasio e Figli).

L’ Associazione Produttori del Ruché di Castagnole Monferrato halo scopo di promuovereil
Rucheé ed il territorio grazie al’ unione delle competenze e dell’ esperienza dei produttori. Ne
fanno parte 22 aziende su 25 produttori totali della denominazione e i soci rappresentano circail
90% della produzione imbottigliata, vendutain Italia e all’ Estero.

Trale attivita principali ¢’ e la Festadel Ruche, evento aperto ad operatori e appassionati, in
progranmadall’8 a 10 maggio.
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Ruché, un milione di bottiglie prodotte:
" Obiettivo? Farci conosceredi piu in ltalia”

| sel nuovi consiglieri dell'associazione dei produttori del Ruché

L'obiettivo "milione di bottiglie" & sfuggito per un pelo. Mala
produzione, aleggerei dati, € praticamente raddoppiatain
pochissimi anni.

Stiamo parlando del Ruché. Un vitigno raro e prezioso, madaun
po' di tempo agli onori delle cronache. Oggi I'associazione dei produttori del Ruché di Castagnole
Monferrato harinnovato i vertici. Al presidente Luca Ferraris, si affiancheranno per i prossimi
guattro anni, sei consiglieri: Franco Morando (Azienda_Montalbera), eletto vicepresidente,
Franco Cavallero (Cantine Sant’ Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gianfranco Borna
(Cantina Sociale di Castagnole), Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera).
Segretario € stato eletto Dante Garrone (Garrone Evasio e Figli). "Dopo che abbiamo formalizzato
|'associazione - spiegail presidente Luca Ferraris - le cose sono andate sempre meglio. Prima
eravamo solo un gruppo di amici e colleghi. Oggi I'associazione ci haresi forti e ci ha consentito
di approcciarsi a mondo della comunicazione in modo diverso. Abbiamo lavorato, e parecchio,
sullavalorizzazione del territorio. E uno slancio lo dobbiamo anche alla Festa del Ruché chelo
scorso anno hafatto registrare oltre diecimilaingressi”.

I Ruché & un vitigno autoctono dei piul rari traquelli coltivati nel Monferrato astigiano. La sua
storiareale st mescola con le leggende che circolano da queste parti. Forse derivada un vitigno
importato dalla Borgogna da monaci che li impiantarono vicino al convento oggi scomparso di
San Rocco. Si dice che fu don Giacomo Cauda, parroco negli anni '60 da queste parti, atrovare
alcune piantine di Ruché mescolate nei vigneti di Barbera e Grignolino. Alloradecise di provare a
vinificarlo. E si rese conto delle potenzialitadi questo vino. | terreni calcarei, asciutti, con elevata
insolazione dellazona di produzione regalano un vino di alta qualita, main quantita limitata.
Destinato in passato al consumo famigliare, erail vino delle "grandi occasioni”, offerto alle
persone pill care, da sempre legato ai momenti belli dellavita; nel tempo il Ruché ha mantenuto
questi tratti, facendosi riconoscere ed apprezzare in tutta Italia ed anche all’ estero. || Ruché
ricevette laDoc nel 1987, che divenne Docg nel 2010. "Magiadal 2000 il succeso di questo vino
era sempre crescente - spiega Ferraris - Finalmente gli appassionati aprivano gli occhi sulle
produzioni di nicchia e non pensavano solo a Barbera, che qui lafaceva da padrona, o Barolo.
Oggi I'associazione conta 22 aziende che rappresentano quasi il 95 per cento della produzione”.

(Luca Ferraris)
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Sono 185 gli ettari coltivati a Ruché. La meta delle produzione rimane in ambito regionale. |1 20
per cento viaggiaper I'ltaliaeil restante 30 per cento va all'estero, con Giappone, Stati Uniti e da
qualche anno i paesi scandinavi, come mercati di riferimento. "L 'interesse per il Ruché nell'area
nord occidentale italiana € davvero molto forte - spiegail presidente - Pian piano pero, stiamo
vedendo una sempre pil massi ccia presenza sopattutto nelle grandi cittaitaliane. Lacosacheci fa
piacere e rabbia alo stesso tempo, € che nel ristoranti statunitensi il Ruché & molto conosciuto, a
differenzadel'ltalia’. In chiusura, il capitolo Vinitaly con le nuove date fissate a giugno: " Credo
che gli organizzatori del ProWein abbiano dimostrato una certa serieta ad occuparsi
dell'emergenza Coronavirus senza "buttare" date a caso - dice Ferraris - 1l Vinitaly non aveva
altraidea che scegliere dei giorni per il riposizionamento dellafiera e giugno e stata una scelta
guasi scontata. Marestano i dubbi. Perché ancora non € chiaro come finira quella cheio definisco
forse impropriamente "pandemia’. Non credo che la cosa sararistretta a un paio di settimane, ma
ci vorranno dei mesi. E non credo che gli importatori avranno voglia adesso di staccare dei
biglietti per un evento di giugno. Chiacchierando con amici e colleghi il pensiero & quasi unanime
el'ideaé quelladi chiedere aVinitaly a pensare bene acosafard'.

G.V.
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Nuovo Cda per I' Associazione Produttori del
Ruche

Sette consiglieri alaguidadell’ Associazione rinnovano | impegno per diffondere sul mercato
nazionale ed estero la conoscenza di questo vino. Prossimo appuntamento: la Festadel Ruche, in
programma dall’ 8 al 10 maggio a Castagnole Monferrato.

Sono sel i consiglieri che affiancheranno il presidente Luca Ferraris per i prossimi quattro anni e
rappresenteranno le 22 aziende dell’ Associazione Produttori del Ruche di Castagnole Monferrato.
“Sono felice che sia stato raggiunto il numero massimo di consiglieri possibile da Statuto perché &
ladimostrazione di quanto il territorio creda nel nostro vino simbolo. Il gruppo € composto in
gran parte da giovani e sono certo che questo apportera ulteriore dinamismo alla nostrarealta”.

Un dinamismo confermato da progetti ambiziosi, primo fra tutti I’incremento della presenza di
guesto vino nel mercato nazionale e estero, primo fratutti Stati Uniti e nord Europa.

A far parte del consiglio direttivo sono, oltre a presidente Luca Ferraris (Ferraris Agricola),
Franco Morando (Azienda_Montalbera), eletto vicepresidente, Franco Cavallero (Cantine

Sant’ Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gianfranco Borna (Cantina Socia e di Castagnole),
Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera). Segretario € stato eletto Dante
Garrone (Garrone Evasio e Figli). L’ Associazione Produttori del Ruché di Castagnole Monferrato
halo scopo di promuovere il Ruché el territorio grazie all’ unione delle competenze e

dell’ esperienza dei produttori. Ne fanno parte 22 aziende su 25 produttori totali della
denominazione ei soci rappresentano circail 90% della produzione imbottigliata, vendutain
Italiae all’estero. Trale attivita principali ¢’ e la Festadel Ruché, evento aperto a operatori e
appassionati, in programmadall’ 8 al 10 maggio.
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Vino: rinnovato cda Associazione produttor|
Ruché Castagnole

Ansait 1 1 orafa Presidente Luca Ferraris, vice Franco Morando. Il gruppo &€ composto in gran
parte da giovani e sono certo che questo apportera ulteriore dinamismo alla nostraredta’. Oltre a
Ferraris, nel cdafigurano Franco Morando, Azienda_Montalbera, €eletto...
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Persone: gianfranco borna cantine sant'agata
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Castagnole Monferrato, rinnovato il CDA
dell’ Associazione Produttori del Rucheée

Sette consiglieri alaguidadell’ Associazione rinnovano |’ impegno per diffondere sul mercato
nazionale ed estero la conoscenza di questo vino. Prossimo appuntamento: la Festa del Ruche, in
programma dall’ 8 al 10 maggio a Castagnole Monferrato.

Sono sei i consiglieri che affiancheranno il presidente Luca Ferraris per i prossimi quattro anni e
rappresenteranno le 22 aziende dell’ Associazione Produttori del Ruche di Castagnole Monferrato.
“Sono felice che sia stato raggiunto il numero massimo di consiglieri possibile da Statuto perché é
ladimostrazione di quanto il territorio creda nel nostro vino simbolo. Il gruppo &€ composto in
gran parte da giovani e sono certo che questo apportera ulteriore dinamismo alla nostra realta”.

Un dinamismo confermato da progetti ambiziosi, primo fra tutti I’incremento della presenza di
guesto vino nel mercato nazionale e estero, primo fratutti Stati Uniti e nord Europa.

A far parte del Consiglio Direttivo sono, oltre al presidente Luca Ferraris (Ferraris Agricola),
Franco Morando (Azienda_Montalbera), eletto vicepresidente, Franco Cavallero (Cantine

Sant’ Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gianfranco Borna (Cantina Socia e di Castagnole),
Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera). Segretario € stato el etto Dante
Garrone (Garrone Evasio e Figli).

L’ Associazione Produttori del Ruché di Castagnole Monferrato halo scopo di promuovereil
Ruche ed il territorio grazie all’ unione delle competenze e dell’ esperienza dei produttori. Ne
fanno parte 22 aziende su 25 produttori totali della denominazione e i soci rappresentano circail
90% della produzione imbottigliata, vendutain Italiae all’ Estero.

Traleattivita principali ¢’ e la Festadel Ruche, evento aperto ad operatori e appassionati, in
programmadall’8 al 10 maggio.
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Vino: rinnovato cda Associazione produttor|
Ruché Castagnole
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Rinnovato il Cda dell’ Associazione Produttori
del Ruche di Castagnole Monferrato

Sono sei i consiglieri che affiancheranno il presidente Luca Ferraris per i prossimi quattro anni e
rappresenteranno le 22 aziende dell’ Associazione Produttori del Ruche di Castagnole Monferrato.

“Sono felice che sia stato raggiunto il numero massimo di consiglieri possibile da Statuto perché &
ladimostrazione di quanto il territorio creda nel nostro vino simbolo. Il gruppo &€ composto in
gran parte dagiovani e sono certo che questo apportera ulteriore dinamismo alla nostra realta’
diceil presiente.

Un dinamismo confermato da progetti ambiziosi, primo fratutti |’incremento della presenza di
guesto vino nel mercato nazionale e estero, primo fratutti Stati Uniti e nord Europa.

A far parte del Consiglio Direttivo sono, oltre a presidente Luca Ferraris (Ferraris Agricola),
Franco Morando (Azienda M ontalbera), eletto vicepresidente, Franco Cavallero (Cantine

Sant’ Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gianfranco Borna (Cantina Socia e di Castagnole),
Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera). Segretario € stato eletto Dante
Garrone (Garrone Evasio e Figli).

L’ Associazione Produttori del Ruché di Castagnole Monferrato halo scopo di promuovereil
Ruche ed il territorio grazie all’ unione delle competenze e dell’ esperienza dei produttori. Ne
fanno parte 22 aziende su 25 produttori totali della denominazione e i soci rappresentano circail
90% della produzione imbottigliata, vendutain Italia e all’ Estero.

Profilo autore

Redazione Vinialsuper redazione@vinia supermercato.it Testata giornalisticaregistratain
Tribunale dal 18 luglio 2017, vinialsupermercato.it € stata fondata a meta del 2015. Oggi € una
dellerealtapit giovani e dinamiche dell'informazione enologicain Italia.

Faparte del network WineMag Editore che comprende anche WineMag.it, testata giornalistica
incentrata invece sulle news del mondo del vino Horeca.

Vinialsuper e WineMag.it prendono spunto da un'idea dell'ex cronista freelance milanese Davide
Bortone e raccoglie oggi diversi collaboratori in Italia. Un “giornale del vino al supermercato”
che si propone di raccontare le etichette presenti sugli scaffali della Grande distribuzione,
consigliando ai lettori le migliori, soprattutto in un'ottica qualita prezzo.

| vini, infatti, vengono valutati da 1l a5 "cestelli dellaspesa’. L'obiettivo di Vinialsuper € quello
di fornire una panoramica completadel vino italiano ai clienti abituali della Grande distribuzione.
Stuzzicando a contempo i buyer delle insegne a un continuo rinnovamento e innalzamento
qualitativo dell'assortimento proposto a scaffale. Alzare I'asticella, insomma: da una parte e
dall'altradello scontrino.

N. Reg. Stampa 2252/2017 - Busto Arsizio. Direttore responsabile Davide Bortone (El. Speciae
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Rinnovato il Cda dell' Associazione Produttori
del Ruche di Castagnole Monferrato

Sono sel i consiglieri che affiancheranno il presidente Luca
Ferraris per i prossimi quattro anni e rappresenteranno le 22
aziende dell’ Associazione Produttori del Ruché di Castagnole
Monferrato.

“Sono felice che sia stato raggiunto il numero massimo di
consiglieri possibile da Statuto perché e la dimostrazione di
guanto il territorio creda nel nostro vino simbolo. Il gruppo
composto in gran parte da giovani e sono certo che questo
apportera ulteriore dinamismo alla nostrarealta’ diceil
presiente.

Un dinamismo confermato da progetti ambiziosi, primo fratutti I’incremento della presenza di
guesto vino nel mercato nazionale e estero, primo fratutti Stati Uniti e nord Europa.

A far parte del Consiglio Direttivo sono, oltre a presidente Luca Ferraris (Ferraris Agricola),
Franco Morando (Azienda_Montalbera), eletto vicepresidente, Franco Cavallero (Cantine

Sant’ Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gianfranco Borna (Cantina Socia e di Castagnole),
Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera). Segretario € stato el etto Dante
Garrone (Garrone Evasio e Figli).

L’ Associazione Produttori del Rucheé di Castagnole Monferrato halo scopo di promuovereil
Ruché ed il territorio grazie all’ unione delle competenze e dell’ esperienza dei produttori. Ne
fanno parte 22 aziende su 25 produttori totali della denominazione e i soci rappresentano circalil
90% della produzione imbottigliata, vendutain Italia e all’ Estero.

Dello stesso autore

» Maculan: “Passaporto ambientale” per i Piwi Merlot Khorus, Sauvignon Rytos e Cabernet
Volos
Viniveri 2020, il 12 e 13 giugno: nuove date per laFieradei vini naturali di Cerea
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Rinnovato il Cdadel Consorzio Vini Doc Sicilia: nuovo rinvio per le fascette di Stato
Beniamino Garofalo € il nuovo Amministratore Delegato di Santa Margherita Gruppo
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Redazione WineMag.it

WineMag.it, giornaleitaliano di vino e gastronomia, € unatestata giornalistica registratain
Tribunale, con base a Milano. Un quotidiano online, sempre aggiornato sulle news e sulle ultime
tendenze dell’ enogastronomia italiana e internazionale. La direzione del wine magazine € affidata
aDavide Bortone.
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Vino: rinnovato cda Associazione produttor|
Ruché Castagnole

Vino: rinnovato cda Associazione produttori Ruché Castagnole

(ANSA) — TORINO, 06 MAR — Il cda dell’ Associazione Produttori del Ruché di Castagnole
Monferrato € stato rinnovato. Sei consiglieri affiancheranno il presidente Luca Ferraris per i
prossimi quattro anni e rappresenteranno le 22 aziende dell’ Associazione.

“Sono felice — commenta Ferraris — che sia stato raggiunto il numero massimo di consiglieri
possibile da Statuto perché e la dimostrazione di quanto il territorio creda nel nostro vino simbolo.
Il gruppo & composto in gran parte da giovani e sono certo che questo apportera ulteriore
dinamismo alla nostrarealta’.

Oltre aFerraris, nel cdafigurano Franco Morando (Azienda _Montalbera) eletto vicepresidente,
Franco Cavallero (Cantine Sant’ Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gianfranco Borna
(Cantina Sociale di Castagnole), Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera).
Segretario € stato eletto Dante Garrone (Garrone Evasio e Figli).

L’ Associazione include 22 aziende su 25 produttori totali e i soci rappresentano circail 90% della
produzione ...



https://venti4ore.com/vino-rinnovato-associazione-produttori-ruch-castagnole/
info
Evidenziato


URL :http://www.gds.it/
PAESE :ltalia
TYPE :Web International

Gds.it

» 6 marzo 2020 - 12:01 > Versione online

Vino: rinnovato cda Associazione produttor|
Ruché Castagnole

(ANSA) - TORINO, 06 MAR - Il cda dell'Associazione Produttori del Ruché di Castagnole
Monferrato & stato rinnovato. Sei consiglieri affiancheranno il presidente Luca Ferraris per i
prossimi quattro anni e rappresenteranno le 22 aziende dell'Associazione.

"Sono felice - commenta Ferraris - che sia stato raggiunto il numero massimo di consiglieri
possibile da Statuto perché & la dimostrazione di quanto il territorio creda nel nostro vino simbolo.
Il gruppo € composto in gran parte da giovani e sono certo che questo apportera ulteriore
dinamismo alla nostrarealta’.

Oltre aFerraris, nel cda figurano Franco Morando (Azienda M ontalbera) eletto vicepresidente,
Franco Cavallero (Cantine Sant'Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gianfranco Borna
(Cantina Sociale di Castagnole), Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera).
Segretario € stato eletto Dante Garrone (Garrone Evasio e Figli).

L'Associazione include 22 aziende su 25 produttori totali ei soci rappresentano circail 90% della
produzione, vendutain Italia e all'Estero.

Traleattivita, la Festa del Ruché, evento aperto a operatori e appassionati, in programmadall'8 a
10 maggio.

(ANSA).

© Riproduzione riservata
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Vino: rinnovato cda Associazione produttor|
Ruché Castagnole

(ANSA) - TORINO, 06 MAR - Il cda dell'Associazione Produttori del Ruché di Castagnole
Monferrato & stato rinnovato. Sei consiglieri affiancheranno il presidente Luca Ferraris per i
prossimi quattro anni e rappresenteranno le 22 aziende dell'Associazione. " Sono felice -
commenta Ferraris - che sia stato raggiunto il numero massimo di consiglieri possibile da Statuto
perché é la dimostrazione di quanto il territorio creda nel nostro vino simbolo. Il gruppo &
composto in gran parte da giovani e sono certo che questo apportera ulteriore dinamismo alla
nostrarealta’. Oltre a Ferraris, nel cda figurano Franco Morando (Azienda_Montalbera) €eletto
vicepresidente, Franco Cavallero (Cantine Sant'/Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio),
Gianfranco Borna (Cantina Sociale di Castagnole), Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto
Rossi (Vini Caldera). Segretario € stato eletto Dante Garrone (Garrone Evasio e Figli).
L'Associazione include 22 aziende su 25 produttori totali ei soci rappresentano circail 90% della
produzione, vendutain Italia e all'Estero. Trale attivita, la Festa del Ruche, evento aperto a
operatori e appassionati, in programmadall'8 al 10 maggio. (ANSA).
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Vino: rinnovato cda Associazione produttori
Ruché Castagnole

06 Marzo 2020

€ ANSA

(ANSA) - TORINO. 06 MAR - Il cda dell’Associazione Produttori del Ruchée di
Castagnole Monferrato € stato rinnovato. Sei consiglieri affiancheranno il
presidente Luca Ferraris per i prossimi quattro anni e rappresenteranno le 22

aziende dell'Associazione.

"Sono felice - commenta Ferraris - che sia stato raggiunto il numero massimo di
consiglieri possibile da Statuto perché ¢ la dimostrazione di quanto il territorio
creda nel nostro vine simbolo. ILgruppo & composto in gran parte da giovani e sono

certo che questo apportera ulteriore dinamismo alla nostra realta”.

da Montalbera) eletto

vicepresidente. Franco Cavallero (Cantine Sant'Agata). Daniela Amelio (Amelio

Oltre a Ferraris, nel cda figurano Franco Morando{Azi

Livio), Gianfranco Borna (Cantina Sociale di Castagnole), Roberto Morosinotto
(Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera). Segretario & stato eletto Dante Garrone

(Garrone Evasio e Figli).

L'Associazione include 22 aziende su 25 produttori totali e | soci rappresentano

circa il g0 della produzione, venduta in Italia e all'Estere

Tra le attivita. la Festa del Ruché. evento aperto a operatori e appassionati. in

programma dall's al 10 maggio.
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RINNOVATO IL CDA DELL’ASSOCIAZIONE PRODUTTORI DEL RUCHE
DI CASTAGNOLE MONFERRATO

Sette consiglieri alla guida dell’Associazione rinnovano l'impegno per diffondere sul mercato
nazionale ed estero la conoscenza di questo vino. Prossimo appuntamento: la Festa del
Rucheg, in programma dall’8 al 10 maggio a Castagnole Monferrato.

LAssociazione Produttori del Ruché di Castagnole Monferrato ha lo scopo di promuovere il Ruché ed il territorio
grazie all'unione delle competenze e dell'esperienza dei produttori. Ne fanno parte 22 aziende su 25 produttori

totali della denominazione e i soci rappresentano circa il 90% della produzione imbottigliata, vendutain Italia e
all'Estero.

Tra le attivita principali c'¢ la Festa del Ruché, evento aperto ad operatori e appassionati, in programma dall'8 al 10
maggio.

Fonte: Ufficio Stampa
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Rinnovato il Cda dell’Associazione
Produttori del Rucheé di Castagnole
Monferrato

| SETTE CONSIGLIERI RINNOVANO L'IMPEGNO PER DIFFONDERE
NEL MONDO LA CONOSCENZA DELLA DENOMINAZIONE

6 Marzo 2020 Redazione WineMag.it

Sono sei i consiglieri che affiancheranno il presidente Luca Ferraris per i prossimi quattro anni, in rappresentanza
delle 22 aziende dell'Associazione Produttori del Ruche di Castagnole Monferrato. Il rinnovo del Cda & avwenuto
nelle ultime ore, in Piemonte.

“Sono felice che sia stato raggiunto il numero massimo di consiglieri possibile da Statuto perché é la
dimostrazione di quanto il territorio creda nel nostro vino simbolo. Il gruppo & composto in gran parte da giovani
e sono certo che questo apportera ulteriore dinamismo alla nostra realta”, dice il presidente.

Un dinamismo confermato da progetti ambiziosi, primo fra tutti Iincremento delle vendite sul mercato nazionale
ed estero, primi fra tutti Stati Uniti e nord Europa. Ad oggi, sono circa 800 mila le bottiglie complessive di Ruché
di Castagnole Monferrato prodotte su circa 140 ettari di superficie, con I'export che si assesta attorno al 30%.

A far parte del Consiglio Direttivo sono, oltre al presidente Luca Ferraris (Ferraris Agricola). Franco Morando
(Azienda Montalbera), eletto vicepresidente, Franco Cavallero (Cantine Sant'Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio),
Gianfranco Borna (Cantina Sociale di Castagnole), Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera).
Segretario & stato eletto Dante Garrone (Garrone Evasio e Figli).

L'Associazione Produttori del Ruché di Castagnole Monferrato ha lo scopo di promuovere il Ruché ed il territorio
grazie all'unione delle competenze e dell'esperienza dei produttori. Ne fanno parte 22 aziende su 25 produttori
totali della denominazione e i soci rappresentano circa il 90% della produzione imbottigliata, venduta in Italia e
all'estero.
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Vino: rinnovato cda Associazione produttor|
Ruché Castagnole

(ANSA) - TORINO, 06 MAR - 1l cda dell'Associazione Produttoridel Ruché di Castagnole
Monferrato € stato rinnovato. Seiconsiglieri affiancheranno il presidente Luca Ferraris per
iprossimi quattro anni e rappresenteranno le 22 aziendedellI'Associazione.

"Sono felice - commenta Ferraris - che sia stato raggiunto ilnumero massimo di consiglieri
possibile da Statuto perché & ladimostrazione di quanto il territorio creda nel nostro vinosimbolo.
Il gruppo € composto in gran parte da giovani e sonocerto che questo apportera ulteriore
dinamismo alla nostrarealtd’.

Oltre aFerraris, nel cda figurano Franco Morando (AziendaMontalbera) eletto
vicepresidente, Franco Cavallero (CantineSant'Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio),
Gianfranco Borna(Cantina Sociale di Castagnole), Roberto Morosinotto (Bersano) eRoberto
Rossi (Vini Caldera). Segretario € stato eletto DanteGarrone (Garrone Evasio e Figli).

L'Associazione include 22 aziende su 25 produttori totali e isoci rappresentano circail 90%
della produzione, vendutainltalia e all'Estero.

Trale attivita, la Festa del Ruché, evento aperto aoperatori e appassionati, in programma dall'8
al 10 maggio.

(ANSA).
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Vino: rinnovato cda Associazione produttor|
Ruché Castagnole

- Il cda dell'Associazione Produttori del Ruché di Castagnole Monferrato € stato rinnovato. Sei
consiglieri affiancheranno il presidente Luca Ferraris per i prossimi quattro anni e
rappresenteranno le 22 aziende dell'Associazione. "Sono felice - commenta Ferraris - che sia stato
raggiunto il numero massimo di consiglieri possibile da Statuto perché & la dimostrazione di
guanto il territorio creda nel nostro vino simbolo. Il gruppo &€ composto in gran parte dagiovani e
sono certo che questo apportera ulteriore dinamismo ala nostrareatd’. Oltre a Ferraris, nel cda
figurano Franco Morando (Azienda M ontalbera) eletto vicepresidente, Franco Cavallero
(Cantine Sant'Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gianfranco Borna (Cantina Sociale di
Castagnole), Roberto Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera). Segretario € stato
eletto Dante Garrone (Garrone Evasio e Figli). L'Associazione include 22 aziende su 25
produttori totali ei soci rappresentano circail 90% della produzione, vendutaiin Italia e al'Estero.
Trale attivita, la Festa del Ruché, evento aperto a operatori e appassionati, in programma dall'8 al
10 maggio. (ANSA).
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Quel nettare salvato
da un parroco
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LA PAROLA A LUCA GARDINI

11 “vino-frutto” salvato
dalla dedizione di un parroco

ASTI
ALESSANDRO CICOGNANI

Rigore e progettualita, interpre-
tazione e territorio: se & vero che
unacasa per essere solidahabiso-
gno di buone fondamenta, lo
stesso si puo dire per un’azienda
di successo e questi quattro pila-
stri sono i capisaldi su cui “Mon-
talbera” hainiziato ormai 40 anni
fa a costruire il proprio racconto.
Unastoria che perFranco Moran-
do, amministratore delegato del-
la tenuta, é fatta fondamental-
mente di «passione, studio, speri-
mentazione e quotidiano lavoro
permigliorarcisempre»ed élega-
taastretto filocon unvitigno sim-
bolodellTtalia: il Ruche.

Ancora oggi le origini di questo
vino sono avvolte nel mistero. [
pili ipotizzano che vi sia un lega-
me con i primi vigneti coltivati vi-
cino a una chiesa benedettina in-
titolata a San Rocco, di cui pero
ogginonerimastaalcunatraccia;

altri che derivi da antichi vitigni
dell’Alta Savoia. Ma indipenden-
temente delle origini ¢l fascino e

il suo carattere inconfondibile ad
averreso nel tempo il Ruché un
vino simbolo del Monferrato. In
questa terra del Piemonte che in-
sieme alle Langhe e al Roero & in-
serita nella lista dei beni Patrimo-
nio dell'umanita dell'Unesco, da

decennila famiglia
Morando ha esteso le
sue radici. Tutto € ini-
ziato con Enrico, origi-
nario diCastiglione Ti-
nellanelleLanghe,che
per primo comincia a
dedicarsi in famiglia
alla produzione del vi-
no (rimanendo pero
contemporaneamen-
te ben saldo dentro la
societa “Morando”,
che da 70 anni produ-
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ce alimenti per cani,

gatti e cavalli). A meta degli anni
’80 inizia una politica di forte e-
spansione, portando I'aziendaal-
la ricerca dei migliori terreni in
quella Castagnole Monferrato —
in provincia di Asti —che ben pre-
sto diventera il simbolo della sua
fortuna.

llsuccesso

Terra di confine e di grandi spe-
ranze, il Monferrato & da sempre
uno dei luoghisimbolo del Pie-
monte e Castagnole Monferrato,
dentroisuoi 1.17 chilometriqua-
drati di superficie, ne raccoglie a

pieno il valore in ter-
minidi produzione del
vino. Non & quindi un
caso che Montalbera
abbia qui la maggior
parte dei suoi vigneti:
160 ettaridispostia
forma circolare a cor-
pounico. Unluogoim-
merso nella natura,
dove il tempo sembra
essersi fermato e nel
quale da generazioni
la famiglia Morando

crede e investe, por-
tando avanti la sua filosofia di vi-
nificazione, dedicando la mag-
gior parte dei suoi sforzialla valo-
rizzazione dell’autoctono Ruche,
figlio di quel concetto di “vi-
no-frutto” che perquestivignaioli
piemontesi altro non sono che
due parole per definire il loro im-

pegno nell'esaltazione delle pe-
culiarita. Un lavoro di successo, il
loro, reso possibile indirettamen-
te graziealladevozionediunpar-
roco illuminato, don Giacomo
Cauda, che negli anni Settantari-
scopriunvigneto che rischiavadi
scomparire per sempre. Arrivato
a Castagnole Monferrato in quel

periodo, trovo come “beneficio
parrocchiale” dieci filari appena
diRuche. La tradizione ha cosi i-
nizio, perché don Cauda, colpito
dalle caratteristiche e dai profu-
mi diquegli acini, si appassiona e
s’'innamora delle loro qualita.
«Ha un corpo perfetto e un equili-
brio di aromi, sapori e profumi u-
nici. Degustato con moderazio-
ne, libera lo spirito e apre la men-
te»; le parole sono quelle del par-
roco, che cosi descrive il Ruché in
unodeisuoiscritti. Decisoaripor-
tare in auge il vitigno, il don im-
pianta nuovamente la varieta e
dailviaaunalungae laboriosao-
peradiconvincimentodeiviticol-
torilocali. Ecosichenel 1987 gra-
zie a lui e all’allora sindaca Lidia
Bianco —tra l'altro segretaria del-

lascuolad’agrariadi Asti—si arri-
vaall'ottenimentodella DOC.

literroir

In questo senso Montalberae la
famiglia Morando si sentono cu-
stodi di una tradizione giovane
ma allo stesso tempo antica di
produzione del vino, all'interno
diquellostraordinario terroirche
éilMonferrato. Uncomunedovei
vigneti ricoprono quasi intera-
mente le colline, alternandosi a
piccoli boschi e a coltivazioni tra-
dizionali come la nocciola. Lasua
combinazione perfetta di clima,
con estati calde e inverni freddi,
di morfologia del territorio, pre-
valentemente collinare, e di com-
posizione geologica, fatta di stra-
tificazioni di marne arenarie e
calcaree risalenti al Miocene e di
depositi sabbiosi lungo la valle
del Tanaro nel Pliocene, ne fanno
unluogo perfettoperlaproduzio-
ne di grandi vini. In totale ogni
anno dalle cantine di Montalbera
escono circa 750mila bottiglie,
che vengono distribuitein Italia e
in 95 paesi nel resto del mondo.

1980

LANNO
DI
FONDAZIONE
DELLUAZIENDA

750.000

LE BOTTIGLIE
VENDUTE
TRA ITALIA
ED ESTERO
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Metodo Classico

++ VALUTAZIONE

Uno spumantizzato ottenuto da
uve Pinot Nero che apre una porta
importante in ambito diinterpre-
tazioni di vitigni internazionaliin
Piemonte. Un vinodal naso disu-
sina gialla e caco, bocca sala-
ta/croccante, bollicina altrettan-
to croccante, salmastra e con fi-
nalebalsamico.

+< ABBINAMENTO
Tartare difassona.

Ruché di Castagnole
Monferrato DOCG
“Laccento” 2018

+: VALUTAZIONE

Uno dei vini-bandiera della canti-
na, da vendemmia diuve surma-
turate, un vino che non assomiglia
anessun altro. Speziatissimoe
insieme fresco al naso, con tocchi
di melograno ed eucalipto, bocca
con note tese efinale profondoe
salino.

+: ABBINAMENTO
Tajarin al tartufo.

voto
96/100

Una veduta dalfalto della splendida tenuta che mmr Montalbera, situata nel cuore del Monferrato che, come le Langhe & i Roero, & inserito tra | luoghl Patrimonio dell'umanith
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Inquesto periodo di emergenza, le aziende di Confagricoltura fanno rete e
agiscono in modo solidale tra loro. Proprio dall'astigiano, per meritodella
famiglia Morando, titolare sia del'omonima azienda leader nel petfood
con sede ad Andezeno che dell'azienda agricola Montalbera, produttrice di
vino a Castagnole Monferrato ed associata di Confagricoltura Asti, @ giunto
unaiuto concreto ad un'azienda agricola specializzata nell'allevamento
cani fortemente in difficolta, aderente alla Confagricoltura di Bergamo. La
Morando haanche donato migliaia di confezioni di crocchette per canie
gatti alla Protezione Civile di Torino e a Specchio dei Tempi.
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| CONSIGLI La tenuta della famiglia Morando € il luogo migliore per una fuga online

In gita a Montalbera tra vini da sogno

Simona Totino

Il sogno di una gita fuori

porta, magari tra le splen-
dide colline di Grana, Ca-
stagnole Monferrato e Monte-
magno, proprio li, dove na-
scono le uve migliori del mon-
do. Si, un sogno, specie in
uesti lunghi e necessari mesi
31 lockdown. Ma, la Pasqua e
la Pasquetta non sono e non
dB\-"D]’lD essere compromesse,
né sulla tavola dovei vini del-
la tradizione piemontese ac-
cnmragneramm le abbuffate
casalinghe, né durante il tem-
po libero, grazie all'interes-
sante tour, ovviamente virtua-
le, all'interno di una delle
cantine pit prestigiose del no-
stro territorio: 1'azienda agri-
cola Montalbera. Attraverso il
portale, www.montalbera.it, &
possibile ripercorrere la storia
della tenuta fondata all'inizio
del Ventesimo secolo dalla fa-
miglia Morando e scoprire i
segreti e la particolarita dei
vini che hanno accompagnato
il pranzo di Pasqua. Estesa su
un meraviglioso anfiteatro di

110 ettari tra Langhe e Mon-
ferrato (a Castagnole Monfer-
rato, in provincia di Asti), &
qui che nascono Rouché da
mille e una notte e bollicine
cosi prestigiose da fare invidia
anche al migliore degli cham-

agne. «Noi non ci siamo mai
Fﬂrmati un attimo durante
questa lunga quarantena - rac-
conta Franco Morando, |'ere-
de della dinastia -. La mia atti-
vita aflparliene alla categoria
agroalimentare e quindi non

puo essere sospesa, Detto que-
sto, ci siamo resi conto di
quanto le cose siano cambiate
in questi ultimi mesi, stiamo
vivendo una tragedia mai vi-
sta prima ma, fortunatamente,
sembra che a breve si possa

tentare di ripartire. Adesso &
necessario pensare alla strate-
gia migliore per intraprendere
la famosa “fase 2" che prende-
ra il via proprio dopo questa
Pasqua. Sara, quindi, la Pa-
squa della rinascita, la Pasqua

pitt bella», Fatta di speranza,
possibilmente buon cibo e ot-
timi vini, Ma cosa consiglia
un maestro viticoltore come
Morando sulle tavole dei tori-
nesi? «Il pranzo perfetto? Po-
trebbe iniziare con una bolla
da capogiro quale il nostro
12041, spumante metodo
classico Pas Dosg, per poi con-
tinuare con un bianco fermo
Piemonte Doc Viogner. Il se-
condo che, solitamente, & a
base di selvaggina, sarebbe
perfetto con il Rouché di Ca-
stagnole Monferrato Laccen-
to, si tratta di un classico mol-
to richiesto e immancabile in
un pranzo pasquale. Ed eccoci
al dolce, a questo punto pos-
siamo tranquillamente stap-
pare una bottiglia del nostro
Moscato d’Asti San Carlo e
per finire una buona Grappa
di Riuché»,

Dopo la digestioni tutti pronti
a partire, rigorosamente dal
divano di casa, per il viaggio
on line nella cantina di Mon-
talbera (i vini sono acquistabi-
li sui maggiori portali di e-
commerce).
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L'azienda agricola Montalbera tra
Langhe e Monferrato; sopra, Franco
Morando
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Dove ordinare uova, colombe e pastiere. Che cosa cucinare
e quali bottiglie di vino abbinare a ogni piatto della tradizione.
Idee per trascorrere |a festa della Resurrezione in famiglia,
in coppia o da single, regalandosi persino la visita a un museo
O un appuntamento romantico. A distanza, naturalmente.

» 8 aprile 2020

di Marco Morello

emmeno i vecchi proverbi funzionano pit
nella stagione del coronavirus. Dunque no,
Pasqua non con chi vuoi, ma con chi vivi.
Con chi condividi la clausura: coinquilini o
familiari, con e senza figli, con nessuno se
si @ single o I'amore c’8, perd abita altrove, Sta
arrivando la prima festa ai tempi dei decreti che ci
lengono segregati, con i divieti delle passeggiate,
figuriamoci delle scampagnate. Piti che una Pa-
squa, una «Pasquarantenan.
Eppure, non deve essere una giornata sotto-
tono, per forza uguale a una delle tante recenti

risolvera ogni proble-
ma perd sara motivo
di gioia, certo breve e
circostanziata, ma le-
gittiman» dice Gardini a
Panorama.

I suoi sono consigli di
bottiglie facili da comprare
online, su siti come Berna-
bei.it, Tannico.it, Vino75.com:
«Iniziamo con la bolla, quindi, e per
farlo chiamo in causa una delle cantine di

e imminenti. Con un minimo d’organizzazione,
la si pud rendere speciale. Né occorre rinunciare
a riti e delizie tipiche, basta ordinarle online o
prepararsele da sé.

In queste pagine trovate svariati suggerimenti,
anche d'autore. Come una ricetta della regina dei
piatti domestici, la cuoca superstar Benedetta Ros-
si 0 gli abbinamenti per ogni pietanza pensati da
Luca Gardini, che tra i vari titoli in bacheca vanta

riferimento in Franciacorta, Monte Rossa, di cui
suggerisco il Brut blanc de blancs P.R., perfetto con
il classico antipasto pasquale di uova sode e salu-
mi». Poi, si sale in Alto Adige: «Presso la cantina
di San Michele Appiano, per il Pinot Bianco Sanct
Valentin 2017, con sentori di albicocca e sullo sfon-

In concerto senza pubb

Andrea Bocelli || celebre tenore cantera musiche sacre
nel Duomo di Milano il giormo di Pasqua. L'esibizione sara
trasmessa in streaming in diretta mondiale

quello di miglior sommelier al mondo: «Magari un
bel pranzo accompagnato da un buon vino non

Getty images

8 aprile 2020 | Panorama 77
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PLACERI_RITI & CONSUMI

do un profilo di erbe aromatiche. Ideale con torta
pasqualina, casatiello, minestra maritata e pasta
sfoglia in tutte le preparazioni immaginabili». Con
il rosso, si approda in Piemonte: «Da una cantina,
Montalbera, che si sta occupando di rilanciare un

vitigno storico come il Ruché. Il Laccento 2018 non

assomiglia a nessun altro: speziato al naso, suc-
coso e rotondo alla bocca, perfetto con I'agnello
o il capretto al forno con le patate». Lo spirito ¢
chiaro: se non si pud viaggiare con il corpo, lo si
fa con i sapori nel piatto e nel bicchiere.

Per il dessert, c’e da sbizzarrirsi. Oltre al-
le proposte qui accanto, se ne trovano svariate
online. Da quelle dei grandi chef, come Antonino
Cannavacciuolo, con la sua colomba al limoncello
(su Antoninocannavacciuolo.it, sezione sshop»},
all'uovo di cioccolato fondente o al latte di Carlo
Cracco (su Shop.carlocracco.it). A Pompei c'¢ la
storica Pasticceria De Vivo, che per ogni colomba
ordinata sul web (su Pasticceriadevivoshop.it) de-
volve 10 euro a favore degli ospedali campani per
fronteggiare I'emergenza coronavirus. Molti altri
nomi eccellenti sono su Cosaporto.it, che a Roma
consegna a domicilio le delizie gourmet di Anto-
nini, Bompiani o della cioccolateria Said, a Milano
le tentazioni delle pasticcerie Cova e Martesana,
del panificio Longoni, piti 1a colomba del maestro
Iginio Massari, disponibile anche a Torino.

A Pasqua e Pasquetta sara operativo Glovo,
che, con grande rapidita, permette anche di pre-
levare un piatto da un indirizzo e recapitarlo a un
altro. Cosi madri e nonne, pur non sedendo allo
stesso tavolo di figli e nipoti, potranno spedire le
loro leccornie nei 15 centri in cui questo tipo di
servizio & attivo, da Bologna a Palermo, da Bari a
Genova, da Catania a Verona.

Definito cosa cucinare, bere e mangiare, resta
da capire come impiegare con intelligenza la
parte rimanente della giornata. Da non perdere
2 il concerto di Andrea Bocelli, che cantera nel
Duomo di Milano senza pubblico. L'esibizione
sara trasmessa in streaming in tutto il mondo e
diventera un simbolo di questo momento storico.

Rimanendo nel solco della cultura, un’ottima
idea da fare in coppia o assieme ai figli & anda-
re in un museo: non letteralmente, € ovvio, ma
collegandosi alle pagine web dei grandi nomi del

78  Panorama | B aprile 2020

(L CfLidsd
Tre bottiglie scelte
dal sommelier
Luca Gardini,
ognuna da
abbinare con
| piatti tipici della
tradizione
pasquale.

BOLLICINE
Monte Rossa
Franciacorta, PR.
Brut Blanc de
Blancs,

ROSSO
Montalbera
LacTents, Ruche
i Castagnole
Monferrato.

SIANCO
San Michele
Appiano, Pinot
Bianco Sanct
Vafentin.

TV € MCCIe (it

Le uova Dect con cioccolato al latte ricoperto da
granella di nocciola caramellata o cioccolato fondente
decorato da pepite al lampone. Su Shop.caffarel.com

HEReSTON: gorrrnana

panorama internazionale. Dagli Uifizi di Firenze
(Uffizi.it), dove accanto alle immagini delle opere
ci sono dettagli e spiegazioni, al Louvre di Parigi
(Louvre.fr) per un tour virtuale. E se il tema ap-
passiona, sul canale ufficiale di YouTube della
Apple (Youtube.com/Apple) c'é un video di cinque
ore raccomandato dal museo stesso per esplorare
I'Ermitage di San Pietroburgo.

In alternativa, con i piu piccoli, si possono ri-
spolverare i vecchi giochi di societa, dalla battaglia
navale alla caccia al tesoro, oppure riscoprire un
classico dell'animazione su Disney + , da Aladdin
a Cenerentola.

Meglio qualcosa di inedito? Sulla piattaforma
c'@il film Timumy Frana, epopea di un investigatore
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il suo libro di ricette & il pid venduto in Italia, su Facebook

ha oitre cingue milioni di fan, su Instagram gquasi due milioni

@ mezzo di follower, sul suo canale YouTube pil di 1,7 milioni
Colombe farcite di iscritti. Benedetta Rossi € la regina della cucina italiana.
Qltre alle classiche, E ai lettori di Panorama consiglia una sua creazione originale
su Panettonevergani, per celebrare la Pasqua a casa.
com sl trovano
colombe ai frutti

dibosco o al

: L]

limoncello. 500 g di farina, meta 00 "’ %
e meta Manitoba
7 g di lievito

SRNEREL, di birra disidratato

“":'“”' 2 cucchiaini di zucchero

madinione 250 mi di latte

La pastiera della 2uova

celebre pasticceria 10 g di sale

romana Bompiani 80 mi di olio extravergine

siordinasu. di oliva 7

Cosaporto.it,

150 g di grana grattugiato
80 g di pecorino
grattugiato

In una ciotola capiente
raccogliamo la farina, i lievito
di birra (io di solito uso Mastro
Fornaio Paneangeli), lo
Zucchero e mescoliamo.

In un‘aitra ciotola versiamo il taglio a croce, copriamo con
latte tiepido, le uova, il sale e pellicola per alimenti e
i'olio ¢ mescoliamo con una lasciamolo lievitare per 2 ore
forchetta. incorporiamoil o comungue fino al raddoppic
grana e il pecorino. del volume.
Aiutiamoci con la forchetta Riprendiamo I'impasto e
e uniamo poco per volta le lavoriamolo un po’, poi
L'uovo Noccior in edizione polveriai liquidi. Guando mettiamolo nelio stampo
limitata, con cioccolato e nocciole l'impasto diventa sodo, rivestito con carta forno, Per
Piemonte lgp & in scatola di latta. spostiamolo sulla spianatoia e la pizza al formaggio
Su Lindt it. continuiamo a lavorarlocon le  Possiamo usare una teglia dai
miani fino a ottenere un bordi aiti del diametro di 20
impasto morbido e cm, oppure uno stampo da
: 3 o P omogeneo. Trasferiamolo in panettone da SO0 g.
bambino che gestisce la sua agenzia assieme a una ciotola, pratichiamo il Facciamo lievitare nelio
un orso polare. stampo per un'altra mezz'ora.
2 P - - Cuociamo la pizza di Pasqua
Infine, un pensiero per i single. Niente indi- in forno preriscaldato
gestioni obbligatorie di calorie né di malinconia ventilato a 170 *C o in forno
davanti a uno schermo. Piuttosto, ha senso sca- statico 2180 °C per 35 minuti.
ricare I'applicazione Once, portabandiera dello Ukiavaits cotts'sscinmolo
3 E intiepidire, quindi tagliamola
c:slu_w datingy, cioé delle conquiste con lenleua‘: ¥ a fette e gustiamola
anziché un buffet esagerato di volti e di corpi, y accompagnata da salumi,
propone una selezione ragionata di possibili part- o X, olive e verdure sottolio.
ner in linea con i propri gusti. Se c'¢ intesa, dai " : '
messaggi si passa alla chat video in sicurezza, zar ' Mac tagte MtpmroNennile
o s - u: I cucina con vol!
senza uscire dalla app. E magari succede chela it fe rovs roaere e R
«Pasquarantena» diventi San Valentino. . i casa b Benedetia di Bensdatts

© RIPRODUZIONE RISERVATA | b & Rossi (Mondadori Electa)
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In cantina

dl LUCO Gﬂfdlhl

Monia“oera, I'altra faccia
dei vini piemontesi
tra Langhe e Monferrato

recentissima Docg con fuleroa
Castagnole Monferrato - alla
cui rinascita contribui in ma-
nieradecisiva il compianto don
Giacomo Cauda - insieme ai
territoriali piti tradizionali del-
le due zone, ovverosia Moscato
¢ Barbera.

Per una volta non solo Nebbio-
lo, insomma, ma uno sforzo,
quello della famiglia Morando,
di valorizzare soprattutto gli
autoctoni colpevolmente tra-
scuratia favoredel Re delle Lan-
ghe. Una serie di etichette iden-
titarie, di bellissima fattura, che
parlano come poche altre diun
mondo ancora vibrante, di '
radicie di territorialita,

Lc leggende che aleggiano, &
proprio il caso di dirlo, attor-
no al mondo del vino sono nu-
merose e avvincenti. Una sa-
pienza antica che sempre pili si
mescola con intendimenti mo-
derni, ma con la volonta di con-
servare intatto quello spirito
artigianale dei primordi.

Tra le tante, una storia che mi
ha colpito particolarmente &
quella della cantina Montalbe-
ra: 175 ettari tra Monferrato ¢
Langhe, i due palcoscenici prin-
cipalidella viticoltura piemon-
tese, condotti con la precisa in-
tenzione di dedicare tempo ed
energie a una varieta recente-
mente riscoperta come il Ruché,

LE SCELTE

SPUMANTE METODO CLASSICO
PASDOSE12041

8 d, 10 a
e riempimn

cuvée. € B9

RUCHE DI CASTAGNOLE MONFERRATO
DOCGLACCENTO 2018

Da vendemmia di uve surmaturate, un
vino che non assomiglia a nessun altro,
Speziato al naso, succoso alla bocea. € 13

BARBERA D'ALBA DOCG
LEQUILIBRIO 2016

Bella interpretazione di Barbera,
piccoll frutti ross! al naso, beva
appagante, rotonda, ampla. € 18

3 © RIFRODITZIONE RISERVATA
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Il Ruche di Castagnole Monferrato
rinuncia alla sua Festa

LA “FESTA DEL RUCHE", E RINVIATA AL PROSSIMO ANNO, NEL PERIODO TRAIL 7E
IL 9 MAGGIO 2021

AFRILE 2020

La "Festa del Ruché

ociazione Produttori

del Ruche ¢ . ato orge i e dell

oclazione

mo anno, pii precisamente al

La decisione, nelle parole del presidente dell'associazione Luca Ferraris, vuole essere un segnale
di responsabilith verso la collettivita, date le circostanze sanitarie, ma anche di rispetio verso ghi A B B 0 N A T l

operatori della ristorazione e del turismo che sono i primi ambasciatori del vino, a soli 20€ I'anno

La comunicazione & giunta in questi giorni, ma era annunciata da tempo, visto che un ey

improntato alla festa difficilmente avrebbe trovato lo spirito giusto per riproporsi al grande

Cib non significa che le aziende siano ferme. Tutt'altro: Pattivita in vigneto & in costante sviluppo ¢
accompagna con puntigliosa meticolosita la natura che ha ripreso il suo corso con il risveglio

della vegetazione nei filari

La stessa Associazione sta riprogrammando aliri impegni a favore del Ruche e del suo vino da un
lato con un prossimo calendario di "degustazioni on line” alla scoperta del Ruché di Castagnole
Monferrato e, dall'altro, con la programmazione per il prossimo autunno di una serie di incontri
in mutta Italia con ristoranti ed enoteche per continuare la divulgazione di questo vino rosso

Inconfondibile.

Intanto, nelle scorse settimane, l'Assoclazione Produttord del Ruchd ha rinnovato il suo Consiglio
direttivo, affiancando al presidente Luca Ferraris altri sei consiglieri, ovvero Franco Morando

(Azienda Montalbera) (vicepresidente), Franco Cavallero (Cantine Sant'Agata), Daniela Amelio
(Amelio Livio), Gianfranco Borna (Cantina Seciale di Castagnole), Roberto Morosinotio (Bersano)
e Roberto Rossl (Vini Caldera), Segretario @ stuto confermato Dante Garrone (Garrone Evasio ¢
Figli}

All'Associazione Produttori del Ruché di Castagnole Monferrato aderiscono 22 aziende sulle 25
totali della denominazione e rappresentano circa il 90% di quasi 1 milione di bottiglie di Ruche di

Castagnole Monferrato Docg attualmente prodorte e vendute in ltalia e all'estero

Vuol essere sempre aggiornato sugli eventi e le notizie di Barolo & Co.?

m (.,jun.t.etui
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VINO SPECIALITA

RUCHE D| CASTAGNOLE
MONFERRATO,

IL*VINO DEL MISTERO”

FLAVIO BORASO

Se le tradizioni delle terre piemontesi sono ricche di intrecci tra il mondo del sacro
e quello del profano (pensiamo alle campane che suonavano durante i temporali per
tenere lontano la grandine, alle messe o ai rosari per scongiurare la siccita o favorire
i raccolti), il racconto che accompagna il Ruché di Castagnole Monferrato ne & piu

che mai un esempio.

La storia del Ruche ¢ bellissima, quasi
commovente: vitigno autoctono del
Monferrato, presente in zona fin dal
Medioevo, spesso € rimasto ai margini,
trattato da parente povero e sporadi-
camente intercalato tra i filari di Bar-
bera, Dolcetto e Grignolino. Le sue
uve venivano un tempo consumate
come uva da mensa, quando non da
taglio essendo in grado di portare fra-
granza ad altri vitigni; al massimo se ne
producevano quantitativi esigui di un
vino aromatico dai sentori dolci, che
si poneva comunque in alternativa a

quello riservato al consumo quotidia-
no. Era infatti considerato il vino della
festa, della convivialita, la bottiglia da
riservare ai parenti in visita la dome-
nica.

| pareri in merito alle sue qualita,
erano comunque discordi. “Vino mi-
sconosciuto e simpatico, che sta scom-
parendo” lo defini negli anni '60 lo
scrittore-regista Mario Soldati, “figlio
di un'uva cosi dolce che veniva presa di
assalto dalle api, ma in bocca risultava
ripido come uno scalino..."”.

Privo di un vero e proprio albero

genealogico da poter ostentare, I'o-
rigine di questo vitigno € awvolta dal
mistero; le notizie disponibili sono
scarne e nebulose. Questa incertezza
conferisce perd al Ruché un alone di
magico mistero, che vicaria |'assenza
di certezze scientifiche anche nelle
valutazioni degli studiosi appassionati
delle rarita enologiche come il prof.
Franco Mannini della Facolta di Agra-
ria di Torino, che quasi rammaricato
dovette accettare "‘di non essere mai
riuscito a rintracciare alcun documento
che lo abbia citato”.

Il paese di Montemagno con il suo castello
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LE CERTEZZE DI UNA
STORIA RECENTE
Evidentemente, il Ruché non € mai
stato un vero protagonista della sto-
ria enologica di queste colline, alme-
no fino al 1964, quando a Castagnole
giunse un giovane parroco, don Gia-
como Cauda, che inizid la sua vinifi-
cazione scoprendone e facendone
scoprire le potenzialita, rendendolo
popolare e donando una nuova risor-
sa al territorio. A lui € dedicato l'unico
cru proveniente proprio dalle vigne
dell'allora lascito parrocchiale, appun-
to la Vigna del Parroco.

Il primo a credere davvero nelle po-
tenzialita di questo vitigno fu proprio
questo giovane parroco di campagna,
classe 1927, originario di Cisterna
d'Asti, altra zona di vigne e di vino.
Nell'esplorare le terre a disposizione
della nuova parrocchia, scopri tra i fi-
lari questa uva dimenticata e decise di
offrirle un nuovo futuro; il tutto nasce
con i 28 pintoni della prima vinificazio-
ne in purezza, poco piu di 50 litri che
lasciavano comunque ben sperare.
"“C’¢ qualcuno dall'alto che mi ha dato
la spinta; & Dio che mi ha ispirato”. Ma,
ispirazione divina a parte, don Giaco-
mo, da buon canonico piemontese
con i piedi ben piantati in terra, ci ha
da subito creduto.

Capitava spesso che, con la chiesa pie-
na in attesa della messa o di un rito,
don Giacomo arrivasse in ritardo con
il trattore direttamente dai campi, ve-
stendosi in fretta con labito ecclesia-
stico. ""Che Dio mi perdoni” raccontava
don Cauda nei suoi uttimi anni di vita
"“per aver a volte trascurato il mio mini-
stero per dedicarmi anima e corpo dlla
vigna. Finivo la messa, mi cambiavo in
fretta e salivo sul trattore. . .”

Nacque cosl il “‘Ruché del parroco”.
Da buon curato di campagna che non
aveva paura di sporcarsi le mani si im-
pegno costantemente nella vigna del
Signore, e non solo metaforicamente.
Perd dopo qualche anno di “eccessi-
vo' slancio agricolo, la Curia gli impose
di dedicarsi maggiormente al culto. E
lui @ malincuore dovette obbedire.
Ma ormai il ‘miracolo’ di don Caudd
era avvenuto, rinfrancato moralmente
anche dal fatto che con la vendita del
Vvino era riuscito a costruire l'oratorio

Grappolo di Ruché

e restaurare la canonica. A lui (anche
con il contributo, negli anni '80, di Li-
dia Bianco, sindaco di Castagnole e gia
segretaria della Scuola agraria di Asti)
va attribuito il merito della riscoperta
del Ruche.

Colpito dalle caratteristiche di quell'u-
va, gia molto buona al gusto, don Cau-
da si dedico anima e corpo alla crescita
della produzione, impiantando nuove
vigne e stimolandone la diffusione tra i
parrocchiani. Era solito definire questa
uva "‘un dono di Dio; ha un corpo perfet-
to e un equilibrio di aromi, sapori, profumi
unici. Degustato con moderazione libera
lo spirito e apre la mente...".

DAL NULLA

ALLA DENOMINAZIONE
D’ORIGINE

Da allora, molta la strada fatta. Nel
1987 ¢& arrivata la Doc e nel 2010, a

soli due anni dalla scomparsa di don
Cauda, la Docg, quindi la diffusione sui
mercati nazionali e internazionali.

I miracolo di don Cauda € uno di quel-
i non ufficialmente riconosciuti dalla
Chiesa, ma i numeri di questo succes-
so non possono mentire: il Ruche qui
ha fatto risorgere un intero territorio
con le sue 969.500 bottiglie oggi pro-
dotte, contro le 499 mila del 201 I, di
cui il 35% esportate verso Stati Uniti,
Giappone, Danimarca e Germania.

E stato cosi vinto lo spopolamento
di una terra che negli anni '60 e 70
prestava braccia allindustria e vede-
va abbandonare le cascine. Oggi fio-
riscono invece le imprese, i locali di
accoglienza ripopolano gli antichi ca-
sali con turisti da mezzo mondo e |l
Ruche e presente sulle tavole dei piu
importanti ristoranti d'ltalia.

Oggi € un vino di successo, ma la sua
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Le dolci colline del Ruché

storia enologica € relativamente re-
cente se si pensa che nel 1983 don
Cauda possedeva in tutto 5 ettari di
vigna, l'equivalente attuale di 100 mila
euro di debiti con le banche, ma ave-
va messo in piedi un'azienda agricola
moderna con vigneti, campi, una stalla
con 60 mucche, e un migliaio tra co-
nigli e galline. 240 brente (circa |30 et-
tolitri) la sua produzione massima di
Ruché, prima che I'lstituto Sostenta-
mento Clero decidesse diversamente
sulle proprieta.

Molti giovani cominciarono pero ad
aiutarlo lasciandosi contagiare dal suo
entusiasmo.

II'sindaco Lidia Bianco fece il resto;
porto le barbatelle al prof. Usseglio-
Tomasset che lavoro alla codifica del
vitigno; lei si invento una festa che ri-
chiamava in questo spicchio di Mon-
ferrato scrittori e personaggi dello
spettacolo, e lavoro con 'on Paolo
Desana al riconoscimento della Doc.
Da allora la crescita € stata esponen-
ziale e il Ruché e diventato un model-
lo per la rinascita dei vitigni autoctoni
dimenticati.

Resta tuttora un vino di nicchia, nono-
stante la grande crescita. Fa sorridere
il pensiero che negli anni 70 gli unici a
coltivare il Ruchée fossero un contadi-
no dal nome Armando Curato, (che
ne possedeva una botte), le famiglie
Allara e Bruno, oltre a don Giacomo.
All'inizio degli anni '80 gli ettari erano
diventati 5, nel 1988 gli ettari erano
10 e poi 103 nel 2011 e oggi |58.

1 CARATTERI DELVITIGNO
E DEL VINO

Provando ad awvicinare questo vitigno
misterioso, lo scopriremo non parti-
colarmente generoso, a bacca nera,
con grappolo cilindrico piramidale
allungato e non troppo compatto,
con acini medio-piccoli dal sapore lie-
vemente aromatico, ricchi di zuccheri,
dalla buccia consistente; matura a fine
settembre, massimo inizio ottobre.
Predilige terreni calcareo argillosi, non
molto ricchi.

Il Ruche di Castagnole Monferrato, di
colore rosso rubino intenso, presenta
un carattere inconfondibile, intrigante
e affascinante al naso; unisce infatti |
profumi eleganti dei grandi vini fran-

cesi alla struttura degli altrettanto
grandi vini piemontesi. Morbido ed
equilibrato, di ottima intensita, offre al
naso grandi sensazioni piacevoli con
i sentori floreali di rosa appassita e
viola, le note fruttate di albicocca e la
speziatura che merge con l'evoluzio-
ne. Tutto questo lo rende affascinante
e immediatamente riconoscibile nel
calice.

1 PAESI DEL RUCHE

In base al Disciplinare, la zona di ori-
gine ¢ composta dai comuni di Ca-
stagnole Monferrato, Grana, Mon-
temagno, Portacomaro, Refrancore,
Scurzolengo e Viarigi, un piccolo com-
prensorio nel Monferrato Astigiano

LE REGOLE DEL DISCIPLINARE

Detto della zona di origine, il Disciplinare fissa le regole della produzione
indicando come base ampelografica il Ruché per almeno il 90% e lascian-
do una piccola possibilita (massimo 10%) di impiego di uve Barbera e/o
Brachetto.

La resa per ettaro ¢ fissata in 9.000 chilogrammi di uva, che — a fronte
di una resa uva vino del 70% — danno origine a 6.300 litri equivalenti a
8.400 bottiglie di vino da 0,75.

La gradazione alcolica minima € stabilita in 12,50% Vol.

Per quanto riguarda la maturazione, per la tipologia di base non ¢ fissato
alcun periodo minimo.

A inizio 2020 il Comitato Nazionale Vini DO ha approvato una modifica
del Disciplinare che introduce la tipologia “Riserva” per il Ruché di Casta-
gnole Monferrato. Le condizioni per produrre tale tipologia stanno solo
nel periodo di invecchiamento minimo obbligatorio, fissato in 24 mesi,
dei quali almeno |2 trascorsi in contenitori di legno. La tipologia Riserva
vedra la luce nella vendemmia 2020.
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sulla sinistra Tanaro, composto da
morbide colline con vigneti alternati
ad altre colture.

Castagnole Monferrato prende |l
nome dai boschi di castagno che pri-
ma delle vigne ornavano queste terre.
Poco pit di mille abitanti, si trova sul
crinale collinare che segna il confine
tra il Monferrato Astigiano e quello
Casalese. A confermare l'importan-
za che qui ha la vite, la presenza del
torchio in legno piu grande d'Europa
ospitato allinterno della tenuta “La
Mercantile”. Al di la delle tracce sto-
riche murarie, quelle piu affascinanti
non sono in vista, ma bisogna scen-
dere qualche scalino ed entrare nel
ventre di questa terra preziosa: € 'ar-
chitettura del tufo, composta da cu-
nicoli, celle, nicchie, gli infernotti, che
custodiscono le bottiglie piu preziose.
Refrancore, € invece il paese dei “fi-
nocchini”, gustosi biscotti allanice, ma
¢ altrettanto nota tristemente come
“Rex sanguine francorum”, per il san-
gue dei Franchi, che rese rosso il rio
Gaminella, sterminati dai Longobardi.
Portacomaro, diventata famosa non

per aver dato i natali alla famiglia di
Papa Francesco, € un misto di anti-
chita, vigne e creativita: qui € nato lo
chansonnier Paolo Conte. Non si puo
mancare ai suoi riti pagani in onore di
Sant'Agata, festeggiata con i fagioli e
le cotiche, o la trippa e ceci sempre
presente alla festa di San Lazzaro.
Scurzolengo e sovrastato dal suo ca-
stello che incombe sulla piazza, fonda-
to da una colonia barbara germanica,
come tradisce la presenza del suffisso
‘engo’ nel suo nome.

Grana ha importanti tracce medioe-
vali, ma al di 1a di queste & famoso
per il vino e la presenza di numero-
se opere di quello che i critici defi-
niscono il Raffaello del Monferrato, il
Moncalvo (Guglielmo Caccia) e per
gli ottimi salumi.

Montemagno & riconoscibile anche
da lontano per il suo merlato castello
ricco di storia, mentre altrettanto ri-
conoscibile a distanza & Viarigi per via
della sua torre trecentesca che faceva
parte del sistema di avwistamento co-
struito dai Gonzaga.

E un territorio ricco di storia, tradi-

che grazie all'’Associazione Produttori
del Ruche di Castagnole Monferrato,
nata nel 2015 per valorizzare I'imma-
gine di questo vino. Il culmine si regi-
stra in maggio con la Festa del Ruche
(questanno dal 10 al 12 maggio),
dove e possibile degustare questo
vino e incontrarlo insieme alla gastro-
nomia locale: gli ottimi salumi, le carni,
i piatti tipici come il fritto misto o gli
agnolotti, i formaggi di media stagio-
natura.

Questo viaggio alla scoperta del “vino
del mistero” non si pud che conclu-
dere con le parole di don Giacomo
Cauda, che da lasst continua a vigi-
lare sulle sue colline e idealmente a
benedirle.

Pare di vederlo, con i suoi occhi svegli
attraverso gli occhiali sottili,lo sguardo
che tradisce il pensiero veloce; antesi-
gnano di Greta Thumberg, nel dire:"'¢
stata fatta la volonta del Signore: i frutti
della terra sono serviti a portare pace e
prosperita. E cresceranno ancora se gli
uomini e le donne che mi hanno seguito
nella vigna del Ruché sapranno rispetta-
re la natura come dono di Dio".

solo per il Grignolino e il Ruché, ma  zioni, bellezze naturali promosse an- ~ Amen! ...e Prosit! iy
Nel prestigioso palcoscenico del Ruche A
di Castagnole Monferrato Docg Q@i"
abbiamo scelto per voi alcuni vini o
e altrettante aziende che si éo%
distinguono per i loro @LéQ %3
caratteri di preziosa eqof %;/y/
eleganza. &OEQ?&&\ RUCHE %, 5%6
NG DI CASTAGNOLE MONFERRATO DOCG Ve,
PREVOST FABRIZIA CALDERA
Nasce sulle colline di Castagnole Monferrato questo prezioso 85
vino rosso a base di uve Ruché. Il colore & rosso rubino, : /)\9
il profumo intenso di rosa, viola, piccoli frutti rossi, o ‘9%
E) con accenni di pepe ed erbe aromatiche. . éﬂy’\ %@
‘u\’;\f Il sapore, molto elegante, racconta o o8 EO)
‘Go sensazioni vellutate, di buona @ %71 B
%'O 9/\) & ° 2 £3N
« ” polpa e con beva as- @ o R 0y T
& . %  iacevo 0 RUCHE % %)
B < sai piacevole. S 6@/& 2
e T % %) NS DI CASTAGNOLE MONFERRATO DOCG %
\;\ﬁq&? ] ey e, LACCENTO MONTALBERA
& Q(’ RUCHE S%Lo/é’& La raccolta delle uve Ruche per questo vino awiene per '80%
DI CASTAGNOLE MONFERRATO DOCG 0//4/}9 a maturazione ottimale e per il 20% in leggera surma-
AZIENDA AGRICOLA CRIVELLI turazione in vigna. Dopo la soffice pigiatura delle

uve e la tradizionale vinificazione in rosso,
il vino matura nelle vasche di acciaio
e dffina in bottiglia coricata a
temperatura costante e
controllata.

Nasce a Castagnole Monferrato dalle uve Ruche raccolte e vini-
ficate a fine settembre. Di color rosso rubino con accen-
tuati riflessi porpora, & vino di grande soddisfazione,
capace di ottima longevita.A tavola accom-
pagna con spiccata raffinatezza le
cami rosse, la cacciagione
e i formaggi di bella
stagionatura.

SCELT]
PERVOI DA
BAROLO & CO
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L’ITALIA IN UN BICCHIERE
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| “vino-frutto”’salvato
dalla dedizionedi un parroco

Ruché diCastagnole
Monferrato DOCG
“Laccento”2018

.. VALUTAZIONE
Unodeivini-bandieradella canti-
na, davendemmiadiuve surma-
turate, unvino che nonassomiglia
anessunaltro. Speziatissimoe
insiemefresco alnaso, contocchi
dimelogranoedeucalipto, bocca
connote tese e finaleprofondoe
salino.

.- ABBINAMENTO
Tajarinal tartufo.

ASTI
ALESSANDROCICOGNANI
Rigore e progettualita, interpre-
tazione e territorio: seé vero che
unacasaperesseresolida habiso-
gnodi buone fondamenta, lo
stessosi puo dire per un’azienda
di successoe questi quattro pila—
stri sonoi capisaldi sucui“Mon-
talbera’ha iniziatoormai 40anni
faa costruireil proprio racconto.
Una storiacheper FrancoMoran-
do,amministratoredelegato del-
la tenuta, e fatta fondamental-
mentedi«passione, studio,speri-
mentazionee quotidiano lavoro
permigliorarcisempre»edélega-
taastrettofilocon unvitignosim-
bolodell’Italia: il Ruché.
Ancoraoggile originidi questo
vino sonoawvolte nel mistero.|
piti ipotizzanoche vi sia un lega-
meconi primivigneticoltivativi-
cino a una chiesabenedettinain-
titolata a San Rocco, di cui pero
ogginonérimasta alcuna traccia;
altri chederivi daantichi vitigni
dell’AltaSavoia. Ma indipenden-
tementedelleoriginiéilfascinoe

Una veduta dallalto della splendidatenuta che compone [

AZIENDA “MOTALBERA” DI CASTAGNOLE MONFERRATO(ASTI)

il suocarattere inconfondibile ad

aver resonel tempoil Ruché un

vino simbolodel Monferrato. In

questaterra del Piemonte chein-
siemealle Langhee al Roero & in-
seritanellalistadeibeniPatrimo-
nio dell’'umanita dell’Unesco, da
decennila famiglia
Morando haestesole
sueradici. Tutto e ini-

1980

llsuccesso

Terra di confine e di grandi spe-
ranze, il Monferrato & da sempre
uno dei luoghi simbolodel Pie-
monte e Castagnole Monferrato,
dentroi suoil.17chilometriqua-
drati di superficie, ne raccogliea
pienoil valorein ter-
mini di produzionedel
vino. Non e quindiun

ziatoconEnrico, origi- L,ABINO casoche Montalbera
nariodi CastiglioneTi- abbia qui la maggior

FONDAZIONE Ui vVianeti-
nellanelleLanghe, che DELL’AZIENDA parte dei suoivigneti:

per primo cominciaa
dedicarsiin famiglia
alla produzionedel vi-
no (rimanendo pero

750.000

160ettari dispostia
formacircolare acor-
pounico. Unluogoim-
mersonella natura,

contemporaneamen- LE BOTTIGLIE  govei tempo sembra
te bf_en §aldo dentrola 'IyREL\J H%IE\ essersifermato e_nel_
societa“Morando”, ED ESTERO quale da generazioni

cheda 70anni produ-
cealimenti per cani,
gattie cavalli). Ametadeglianni
’80inizia una politica diforte e-
spansione,portandol’aziendaal-
la ricerca dei migliori terreniin
quella CastagnoleMonferrato -
in provinciadi Asti-che benpre-
stodiventera il simbolodella sua
fortuna.

la famigliaMorando
crede e investe, por-
tandoavanti la suafilosofia di vi-
nificazione, dedicandola mag-
gior partedeisuoisforzialla valo-
rizzazionedell’autoctono Ruche,
figlio di quel concettodi “vi-
no-frutto”cheperquestivignaioli
piemontesialtro non sonoche
dueparoleperdefinireilloroim-

pegnonell’esaltazione delle pe-
culiarita. Unlavorodi successo,il
loro,reso possibileindirettamen-
tegraziealla devozionediunpar-
rocoilluminato, donGiacomo
Cauda,cheneglianni Settantari-
scopriunvigneto cherischiava di

scomparire per sempre.Arrivato

a CastagnoleMonferrato in quel
periodo, trovo come “beneficio

parrocchiale” dieci filari appena
di Ruché. La tradizione ha cosii-
nizio, perché don Cauda, colpito

dalle caratteristiche e dai profu-
midiquegliacini,si appassionae
s’innamoradelle loro qualita.

«Hauncorpoperfettoeunequili-
brio di aromi, saporie profumiu-
nici. Degustato con moderazio-
ne,liberalospiritoeapre lamen-
te»; le parole sonoquelle del par-
roco,checosidescriveil Ruchein

unodei suoiscritti. Decisoaripor-
tare in augeil vitigno, il donim-
pianta nuovamentela varieta e
dail viaa unalungaelaboriosao-
peradi convincimentodeiviticol-
torilocali. E cosichenel 1987gra-
ziealui eall’allora sindacalLidia
Bianco-tra I'altrosegretariadel-

Metodo Classico
Pas Dosé “120+1”

.- VALUTAZIONE
Unospumantizzatoottenuto da
uve Pinot Neroche apre unaporta
importante inambitodiinterpre-
tazioni divitigni internazionaliin
Piemonte. Unvinodalnasodisu-
sinagiallae caco, bocca sala-
ta/croccante, bollicinaaltrettan-
to croccante, salmastrae confi-
nale balsamico.

.- ABBINAMENTO
Tartare difassona.

'azienda Montalbera, situata nel cuore del Monferrato che, come le Langhe e il Roero, & inserito tra i luoghiPatrimonio dellfumanita

lascuolad’agrariadiAsti-si arri-
vaall'ottenimentodella DOC.

literroir

In questosensoMontalbera e la

famiglia Morando si sentonocu-
stodidi unatradizione giovane

maallo stessotempoantica di

produzionedel vino, all’interno

diquellostraordinarioterroir che
éilMonferrato.Uncomunedovei

vigneti ricoprono quasiintera-
mentele colline, alternandosia

piccoli boschie a coltivazioni tra-
dizionalicomelanocciola. Lasua

combinazioneperfetta di clima,

conestati calde e inverni freddi,

di morfologiadel territorio, pre-
valentementecollinare, edicom-
posizionegeologica, fatta di stra-
tificazioni di marne arenarie e
calcareerisalenti al Miocene e di

depositi sabbiosilungo la valle

delTanaronel Pliocene, nefanno
unluogoperfettoperlaproduzio-
ne digrandivini. In totale ogni
annodallecantine diMontalbera

esconocirca 750milabottiglie,

chevengonodistribuitein Italia e

in 95 paesinel restodel mondo.
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L e nuove cantine sotterranee di Montalbera

Unabarricaiadi quasi 400 "legni" che verra arricchita da una nuova pavimentazione - in materiale
grace - color beige armani arrugginito - per dare un ultimo tocco d'arte alla gia magnifica
barricaia e al magazzino automatizzato...Tutto nel rispetto dellatradizione main un'ottica di
un'‘architettura futuristica ed elegante. | lavori inzieranno fra poche settimane quando i Cantinieri
non necessari causa emergenza covid-19 saranno sbloccati. Un'operazione importante di
ristrutturazione in un momento complicato.

Provane siache La“Festadel Ruché’, diventata un appuntamento molto atteso di inizio maggio,
edtatarinviataa prossimo anno, trail 7 eil 9 maggio 2021. Mentalbera hada sempre
partecipato con molto entusiasmo all’ evento, organizzato dall’ Associazione Produttori del Ruche
di Castagnole Monferrato con la collaborazione dell’ associazione GoWine, presso La Tenuta
Mercantile a Castagnole Monferrato. Comprendendo le scelte intraprese per tutelare la salute di
tutti, l'augurio é di ritrovarsi, sempre numerosi, ai prossimi € numerosissimi appuntamenti
dedicati a Ruché, non appenala situazione tornera alla normalita.
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Donazione della famiglia_Morando
all’ospedale di Verduno

Doppia donazione destinata alla Fondazione Nuovo Ospedale di VVerduno (ospedale covid) da
parte dellaFamiglia_Morando (titolare della storica azienda pionierain Italiadel pet- food e
della cantina Montalbera conosciutain tutto il mondo per aver contribuito a preservare e
diffondere un vitigno come il Ruché) per far fronte all’ emergenza coronavirus e sostenere il
progetto di accoglienza sanitaria di medici e infermieri.

“ In questo momento difficile & importante fare squadra. | valori di partecipazione, condivisione e
solidarieta sono fondamentali per uscire quanto prima da questa terribile pandemia. Nessuno deve
rimanere indietro. Insieme, tutti insieme, ce lafaremo, consapevoli chel’ Italia possaripartire
guanto prima’

Franco M orando

L'articolo Donazione dellafamiglia_Morando all’ ospedale di Verduno provienedalive
Magazine.
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L anghe Chardonnay Nudo 2018

Montalbera (Italia)

Langhe (Piemonte)
Chardonnay Vino Bianco Punteggio:
Giallo paglierino intenso e sfumature giallo paglierino, molto trasparente.
Intenso, pulito, gradevole e raffinato, apre con note di banana, acacia e mela seguite da

aromi di pompelmo, pera, biancospino, nespola, susina, burro, nocciola e vaniglia.

Attacco fresco e comungue equilibrato dall'a col, buon corpo, sapori intensi, piacevole
sy Mmorbidezza.
Finale persistente con ricordi di banana, mela e nocciola

12 mesi in botte.
E Alcol: 13,5% Paste ripiene con funghi, Carne bianca arrosto, Pesce arrosto, Pesce alla
: grigliaBicchiere consigliato 12 °C (Vini Bianchi Corposi e Maturi) Giugno 2020
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Barbera d'Asti Superiore Nuda 2016

Montalbera(ltalia)

Barberad'Asti (Piemonte)
Barbera Vino Rosso Punteggio:
Rosso rubino brillante e sfumature rosso rubino, abbastanza trasparente.
Intenso, pulito, gradevole e raffinato, apre con note di ciliegia, prugna e mirtillo seguite

daaromi di viola appassita, tabacco, cioccolato, cuoio, cannella, macis e vaniglia.

Attacco giustamente tannico e comunque equilibrato dall'alcol, buon corpo, sapori
== iNntensi, piacevole freschezza
Finale persistente con ricordi di ciliegia, prugnae mirtillo.

15 mesi in barrique.
E Alcol: 15% Carne dlagriglia, Carne arrosto, Stufati di carne con funghi Bicchiere
: consigliato 18 °C (Vini Rossi Corposi 0 Maturi) Giugno 2020
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Al Museo dei Cavatappi e all'enoteca Barolo
House sconti e degustazioni imperdibili

CUNEO CRONACA - Nélle scorse settimane abbiamo

f Condividi su Facebook riaperto il Museo dei Cavatappi con enoteca e |'enoteca
Barolo House dopo aver sanificato i nostri locali e averli

dotati di tutti gli ausili sanitari quali gel disinfettanti per le

mani, guanti e mascherine.

Sono riprese anche le degustazioni di Barolo, Barbaresco e degli atri vini di Langa e Roero, oltre
a Grappa, Amari, Gin e prodotti alimentari tipici del nostro territorio.

Presso I'enoteca Barolo House riprendono dal 20 e 21 giugno i weekend di degustazione con il
Produttore e inizieremo con la Cantina Pico Maccario.

Anche in questa occasione siamo a proporvi una serie di box di vino veramente interessanti che
potremo spedirvi direttamente a casa vostra.

Box 1 Rosé:

2 Pico Maccario Rose Lavignone 2018

2 Carretta Rose Cergja 2018

2 Castlet Rose

scontato al costo di 70€ anziché 80€ di prezzo normale.
Box 2 Ballicine:

1 Erpacrife Brut nebbiolo Rosé 2014

1 Batasiolo spumante millesimato 2013

3 Vite Colte Vallerenza Brut

1 Enrico Serafino Alta Langa Brut 2016

scontato al costo di 105€ anziché 122€ di prezzo normale.
Box 3 Bianchi:

1 Prunotto Arneis 2018

1 Cascina Adelaide Nascetta di Novello 2017

1 Germano Riesling Herzu 2017

1 Masseriadei Carmelitani Gavi di Gavi 2018

1 Vite Colte Erbaluce 2018

1 Abbona Viogner Cinerino 2018

scontato a costo di 100€ anziché 110€ di prezzo normale
Box 4 No Solfiti:

4 Malvira Arneis No Solfiti 2017

2 Abbona Zero Solfiti

scontato al costo di 108€ anziche 120€ di prezzo normale
Box 5BIO:

1 Brandini Dolcetto 2017

1 Erbaluna Nebbiolo 2018
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1 Erbaluna Barolo 2015

2 MalviraArneis Renesio 2018

1 Brandini Barbera 2016

scontato al costo di 108€ anziché 120€ di prezzo normale

Box 6 Fine Pasto:

3 Batasiolo Moscato 2018

1 Montanaro Barolo Chinato

1 Vite Colte Moscato Passito La Bella Estate 2017

1 Bric Cenciurio Arneis Uve Stramature

scontato al costo di 108€ anziché 120€ di prezzo normale

Box 7 Roero:

2 Malvira Roero Rosso 2016

2 Negro Roero Arneis Lupini 2019

1 Negro Roero Rosso Riserva Sdisfa 2015

1 Malvira Nebbiolo 2018

scontato al costo di 106€ anziché 122€ di prezzo normale

Box 8 Rossi:

2 Batasiolo Barolo Classico 2015

1 Carretta Barbaresco Garassino 2015

IuMontalbera Ruché Laccento 2018

1 Sordo Pelaverga 2018

1 Bersano Nebbiolo 2018

scontato al costo di 110€ anziche 128€ di prezzo normale

Box 9 Superalcalici

1 Montanaro Grappadi Barolo

1 Berto Gin

1 Amaro Erbe SS24

1 Nizurin liquore allanocciola

1 Vaverde Limoncello

1 Sibona Liquore alla Camomilla

scontato a costo di 95€ anziche 105€ di prezzo normale

E INOLTRE...LE CLASSICHE PROMOZIONI:

- 12BOTTIGLIE BAROLO CLASSICO BATASIOLO 2015 --- 336€ SCONTO 30% = 234€
- 12 BOTTIGLIE BARBARESCO CLASSICO SORDO 2016 --- 300€ SCONTO 30% =210€
-6 BOTTIGLIE BAROLO CLASSICO BATASIOLO 2015 --- 168€ SCONTO 25% = 126€
- 6 BOTTIGLIE BARBARESCO CLASSICO SORDO 2016 --- 150€ SCONTO 25% =112€

-6 BOTTIGLIE BARBERA D’'ALBA SOVRANA BATASIOLO 2017 + 6 BOTTIGLIE
LANGHE NEBBIOLO BATASIOLO 2017 --- 186€ SCONTO 20% = 149€

-6 BOTTIGLIE BAROLO SARMASSA MUSEO CAVATAPPI 2014 --- 270€ SCONTO 26% =
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200€

- 6 BOTTIGLIE BAROLO PITTATORE BRIC CENCIURIO 2015 --- 150€ SCONTO 18% =
123€

-6 BOTTIGLIE SPUMANTE MILLESIMATO CONTRATTO --- 162€ SCONTO 18% = 132€
- 6 BOTTIGLIE BAROLO FERRERO CARRETTA 2013 --- 186€ SCONTO 10% = 167€
-6 BOTTIGLIE BAROLO PAESI TUOI VITE COLTE 2013 --- 168€ SCONTO 10% = 150€

COSTO SPEDIZIONE ITALIA 12 BOTTIGLIE 30€ RIDOTTO A 15€ 6
BOTTIGLIE 24€ RIDOTTO A 10€
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L'ASSOCIAZIONE

| LiAssociazione Ruché include 22 aziende su 25
produttori totali i soci rappresentano circa il 90% del-
la produzione, venduta in Italia e allEstero, Oltre a Fer-

raris, nel cda figurano W w
eletto vicepres , Franco Cavallero =

ne Sant'Agata), Daniela Amelio (Amelio Livio), Gian-
franco Borna (Cantina Sociale di Castagnole), Rober-
to Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Calde-
ra). Segretario & stato eletto Dante Garrone (Garrone
Evasio e Figli).
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Il Ruchénon s ferma. ParlaLuca Ferraris,
presidente del gruppo di produttori

Il covid 19 non perdona. L’ intero comparto vinicolo alivello locale e nazional e ha dovuto
confrontarsi con |I’emergenza. Come reagiscono le associazioni di produttori locali? Quali le
conseguenze della pandemia e quali le reazioni messe in atto per fronteggiare la crisi? Abbiamo
affrontato il discorso con il presidente del gruppo di produttori del Ruché, Luca Ferraris che
rappresenta 22 produttori sul territorio.

Inprimissi parte dagli eventi. E’ statainfatti rinviatala Festadel Ruche, organizzatain
collaborazione con GoWine, a 7-9 maggio 2021, a Castagnole Monferrato, terrache hadato i
natali a prestigioso vino. “Un segno di responsabilitanei confronti della collettivitae di chi, in
questo periodo, si sta sacrificando per noi, apartire dal personale ospedaliero fino agli operatori
dellaristorazione e del turismo, che sono i nostri primi ambasciatori”.

“Comedice il nome stesso, la Festadel Ruché & un momento di gioiae di incontro trai produttori
eil pubblico per scoprire questo vino unico nel proprio genere. Nel momento attuale, non ci sono
i presupposti per questo spirito. Cio non significa che le aziende siano ferme, anzi, in vigneto
fremel’attivitalegata a risveglio dellanatura eI’ Associazione si prepara per formulare una
nuova proposta di incontro “virtuale”.

Quali sono state le perditeredli, in Italiae all’ estero del vostro comparto?

Per quanto riguardai mercati, il canale ho.re.ca & quello che ha avutole maggiori inflessioni
negative, mentre ha tenuto abbastanza bene la grande distribuzione, in ogni caso, i dati in nostro
possesso sugli imbottigliamenti non sono cosi negativi e quindi fanno ben sperare nella tenuta del
comparto. Ci siamo comunque mossi, alivello di consiglio di amministrazione, per investire al
meglio lerisorse in campo di visibilita promozione.

Quali sono quindi le azioni per fronteggiare la situazione?

A breve partira un calendario di degustazioni on line alla scopertadel Ruche di Castagnole
Monferrato, condotte dal blogger Francesco Saverio Russo, e in autunno € in programma un tour
d'Italia dedicato agli incontri con questo vino straordinario in ristoranti ed enoteche.Oltre a questo
ci siamo adattati allarichiesta primariache si concentra sui social e gli eventi virtuali. Per questo
abbiamo investito in social con agenzie competenti. Abbiamo poi deciso di puntare nel periodo
autunnale, delle degustazioni trai nostri associati per organizzare incontri reali a distanza di
sicurezza.

Come mai questa scelta?

Sappiamo tutti cheil vino & condivisione, convivialita, presenzafisicadel produttore che racconta
la propria storia. Per questo abbiamo in mente tour in tutta ltalia per coinvolgere gli appassionati
e concentrarci sul mercato italiano. Anche perchéil nostro mondo € fatto di paesaggi, territorio,
scorci suggestivi ed esperienze emozionali. Viaweb tutto cid non € attuabile. Non
dimentichiamoci che le nostre terre sono fatte di sapori, profumi e rapporti umani, sempre
rispettando le nrome sanitarie e di sicurezza.

Per quanto riguarda laripresa degli eventi a settembre del comparto enogastronomico ventilata
dal presidente Alberto Cirio, apartie dalla Douja, quale €il vostro parere?

Il settembre astigiano per noi € una vetrinafondamentale. E’ stata cassata dalla Camea di
Commercio di Asti senzainterpellareil comparto enogastronomico, che di questo territorio il
cuore pulsante. Questo non € proprio corretto se s vuole tutelare I’ economia dell’ intera provincia
che si basa sull’ enoturismo. Sarebbe stato un buon modo er ripartire, organizzando le
degustazioni e gli eventi ad hoc per rispettare le norme ma anche per dare la possibilitaa chi di
vino “vive" di rilanciarsi in modo efficace. Dopotutto Asti € la core business di un comparto che
damolto al’ economialocale.
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Pensiamo all’ estero. Come si sta muovendo la situazione in materia di export?

| mercati asiatici hanno avuto unafrenata gia a gennaio, ma a marzo dalla Cina abbiamo avuto
richieste per i ristoranti e cio ci harincuorato. |1 Giappone ha cominciato a muoversi a maggio.
Negli Stati Uniti abbiamo mantenuto lo standard fine ad aprile, complice la smentita dei presunti
dazi imposti da Trump sul mercato italiano. Anche la Danimarca, pochi giorni fa, harichiesto
forniture per i ristoranti. Di controtendenza la Germania, meno aperta all’importazione dei nostri
prodotti.

L’ associazione

L’ Associazione Ruché include 22 aziende su 25 produttori totali e i soci rappresentano circail
90% della produzione, vendutain Italiae all’ Estero. Oltre a Ferraris, nel cda figurano |Franco
Morandon(AziendaMontalbera)uel etto vicepresidente, Franco Cavallero (Cantine Sant’ Agata),
Daniela Amelio (Amelio Livio), Gianfranco Borna (Cantina Sociae di Castagnole), Roberto

Morosinotto (Bersano) e Roberto Rossi (Vini Caldera). Segretario € stato eletto Dante Garrone
(Garrone Evasio e Figli).

Il vitigno

I1 vitigno Ruche viene coltivato sin dal Medioevo sulle colline del Monferrato e in particolare nei
dintorni di Castagnole Monferrato, suazonad' elezione. || Ruché per un periodo di tempo molto
lungo non e stato un vitigno popolare e la sua presenzasi limitava a qualche sporadica piantatrai
filari di Barberae Grignolino. Mai viticoltori iniziarono aimpiantarlo e avinificarlo facendolo
diventare unarisorsaimportantissima per il territorio di Castagnole Monferrato, come
testimoniato dall’ assegnazione dell’ appellazione di vino DOC nel 1987, seguita poi dallaDOCG
nel 2010. In base a disciplinare I’ area di produzione del Ruché di Castagnole Monferrato &
veramente limitatissima e circoscrittaa comuni di Castagnole Monferrato, Grana, Montemagno,
Portacomaro, Refrancore, Scurzolengo e Viarigi. La produzione € circoscritta a circa 650.000
bottiglie suddivise traunaventinadi produttori. L’ uva Ruché si presentain grappoli abbastanza
gross ma non molto compatti, I’ acino & di media grandezza e la buccia spessa

Manuela Caracciolo
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Ruche di Castagnole Monferrato L accento
2018

Montalbera (Italia)

Ruché di Castagnole Monferrato (Piemonte)

Ruché Vino Rosso Punteggio:

Rosso rubino brillante e sftumature rosso rubino, abbastanza trasparente.

Intenso, pulito, gradevoale, raffinato ed el egante, apre con note di ciliegia, fragola e rosa
seguite da aromi di lampone, violetta, ciclamino, prugna, melagrana, mirtillo e pepe nero.

Attacco giustamente tannico e comunque equilibrato dall'alcol, buon corpo, sapori
g==—a intens, piacevole freschezza.
Finale persistente con ricordi di ciliegia, fragola e lampone.

Maturazione in vasche d'acciaio.
E Alcol: 14,5% Antipasti di carne, Affettati, Pasta con carne e funghi, Carne saltata,
Carne bianca arrosto Bicchiere consigliato 16 °C (Vini Rossi Giovani) Giugno 2020
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Che siano friggitelli o "puparunciell”, tutto il
sapore dei peperoncini verdi

Pubblicato mercoledi, 10 giugno 2020 - La Repubblica.it

Piccoli e verdi. Non sono i marziani, hanno la forma di un piccolo peperoncino e tanti
nomi, come molti altri prodotti preziosi della nostra terra. Sono i friggitelli, i peperoncini
verdi tanto amati nel sud del Paese, solitamente fritti in un filo d'olio - e qui € il caso di
dire nomen omen, visto che nei decenni € diventata questa la tipologia di cottura piu
diffusa - e considerati tra i piu golosi contorni del periodo estivo. Che siano friggitelli o
puparunciell: tutto il sapore dei peperoncini verdi

Di fortissima tradizione popolare e contadina, hanno tantissimi nomi quante sono

le regioni in cui si coltivano - e i loro dialetti -. Soprattutto i dialetti, visto che vengono
definiti fiarelli (badare bene, non friarielli), da fritto, tanto quanto "puparunciell 'e ciumm”,
ovvero peperoncini di flume, visto che la pianta che da loro i natali cresce solitamente
lungo i canali di irrigazione degli orti. In Campania, regione in cui sono molto amati,
consumati e diffusi, venivano coltivati nelle zone percorse dai fiumi Sebeto e Sarno, e da
qui deriva il nome che strizza I'occhio ai corsi d'acqua, tanto amati e necessari in questa
stagione. Ma come mai sono cosi piccoli, tanto che in Galizia una variante molto simile
va sotto il nome di "peperoni nani"? Piu difficile a dirsi - o pensarsi - che a farsi.
Semplicemente i friggitelli vengono raccolti ben prima della maturazione e, quindi, ben
prima che il colore dal verde squillante che siamo abituati a vedere sui banchi
dell'ortofrutta, viri verso il rosso. Raccolti da giugno - i precoci - ad agosto, solitamente
misurano dai 10 ai 13 centimetri e, nella variante italiana, sono esclusivamente dolci.

E se in cucina sono un jolly, lo sono anche come protagonisti della nostra dieta. A
differenza delle altre tipologie di peperoni, infatti, sono adatti ad essere consumati anche
a cena e sono particolarmente leggeri, ma non solo. Risultano, infatti, integratori naturali
di alcuni nutrienti che non dovrebbero mai mancare in una dieta equilibrata: vitamina B,
vitamina C e un mix dei sali minerali piu importanti, come il potassio, il magnesio € il
fosforo. Composti al 90% di acqua e per il 10% che resta da fibre, sono particolarmente
adatti anche a chi ha problemi di digestione. Oltre a risultare antiossidanti, grazie
all'altissima concentrazione di amminoacidi. Una volta raccolti, prepararli alla cottura
semplice - per i golosi, invece, scegliere la ricetta adatta potrebbe essere piu complesso,
visto che la lista € lunga -. Basta, infatti privarli del picciolo - c'€ una percentuale di
consumatori che lo lascia per poi utilizzarlo per prendere i friggitelli quando sono ancora
caldi - e lavarli bene, salvo poi avere molta cura nell'asciugarli prima di cuocerli.

Condividi

In cucina sono un contorno estremamente versatile, abbinabile a quasi tutti i secondi
piatti piu famosi della bella stagione. La preparazione piu tradizionale, in Campania e in
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particolar modo nel napoletano, € quella che li vede fritti e serviti con un intingolo di
pomodorini, aglio e basilico. Se si sceglie questa opzione, ogni quattro persone
andranno aggiunti due pomodorini massimo, da far friggere per circa 4 minuti prima di
aggiungere poi i peperoncini verdi. Saranno ben cotti quando il turgore tipico di questo
ortaggio si sara trasformato in una golosa morbidezza. Un'altra preparazione tipica a
base di friggitelli € quella che li vede ripieni: la farcitura del peperoncino verde brillante &
a scelta del cuoco, particolarmente diffusa quella a base di carne, mentre una scelta
vegetariana prevede I'utilizzo di: pomodori, basilico, mollica di pane bagnata nel latte e
pecorino sardo. Saporito, leggero e decisamente estivo.

Se fate appassire un po' di piu i peperoncini di fiume e aggiungete del pomodoro e due
cucchiai d'olio, otterrete un condimento perfetto per un primo piatto. Magari per degli
spaghettoni di Gragnano. Nel calice ad accompagnare, per un perfetto primo piatto
estivo, ca va sans dire, un bianco di spirito e carattere, come il Tenute del Cerro Monte
Rufoli Vermentino di Toscana 2019. Se invece l'idea di farcirli con pomodoro, formaggio
e capperi vi ha rapito il cuore, un abbinamento divertente & con il Lambrusco di Sorbara
- frizzante -; per una bottiglia con un ottimo rapporto qualita prezzo, la scelta non pud
che cadere sul Cleto Chiarli - Centenario Lambrusco di Sorbara Secco. Un altro
contorno gustosissimo per della cacciagione - carne di coniglio, preferibilmente - & quello
che vede i peperoncini fritti e poi aggiunti alle patate, saltate a loro volta in padella. Per
I'abbinamento perfetto tocca salire fin su in Piemonte e scegliere un buon Grignolino
d'Asti "Lanfora" 2017 - Montalbera.

Tag: #Sapori
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Monferrato Bianco Calypsos 2018

Montalbera (Italia)

Monferrato (Piemonte)

Viognier Vino Bianco Punteggio:
!\'% Giallo paglierino brillante e sftumature giallo verdolino, molto trasparente.
Intenso, pulito, gradevole e raffinato, apre con note di susina, pompelmo rosa e
biancospino seguite da aromi di mela, ananas, pera, pesca, cerad'api, nocciola, ginestra e
minerale.

- Attacco fresco e comungue equilibrato dall'a col, buon corpo, sapori intensi, piacevole.
==4 Finale persistente con ricordi di susina, pompe!mo rosa e ananas.
Maturazione in vasche d'acciaio.
Alcol: 13,5%

Pasta con pesce, Pesce stufato con funghi, Carne bianca saltata, Zuppe di funghi
Bicchiere consigliato 11 °C (Vini Bianchi Corposi e Maturi) Giugno 2020

o
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Barbera d'Asti Superiore Lequilibio 2016

Montalbera (Italia)

Barberad'Asti (Piemonte)

Barbera Vino Rosso Punteggio:

Rosso rubino brillante e sfumature rosso granato, abbastanza trasparente.

Intenso, pulito, gradevole e raffinato, apre con note di ciliegia, prugna e ribes seguite da
aromi di viola appassita, mirtillo, lampone, cacao, tabacco, macis, vaniglia e mentolo.

Attacco giustamente tannico e comunque equilibrato dall'alcol, buon corpo, sapori
== iNntensi, piacevole freschezza
Finale persistente con ricordi di ciliegia, prugnae ribes.

12 mesi in botte e barrique.
E Alcol: 14,5% Carne alagriglia, Carne arrosto, Stufati di carne con funghi, Formaggi
: Bicchiere consigliato 18 °C (Vini Rossi Corposi 0 Maturi) Giugno 2020
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Ruche di Castagnole Monferrato La
Tradizione 2018

Montalbera (Italia)

Ruché di Castagnole Monferrato (Piemonte)
Ruché Vino Rosso Punteggio:
Rosso rubino brillante e sftumature rosso rubino, abbastanza trasparente.
Intenso, pulito, gradevole e raffinato, apre con note di ciliegia, lampone e fragola

seguite daaromi di violetta, ciclamino, rosa, prugna, mirtillo e pepe nero.

Attacco giustamente tannico e comunque equilibrato dall'alcol, buon corpo, sapori
== intensi, piacevole freschezza
Finale persistente con ricordi di ciliegia, lampone e fragola.

Maturazione in vasche d'acciaio.
E Alcol: 14% Pasta con carne, Paste ripiene con funghi, Zuppe di pesce, Carne bianca
arrosto Bicchiere consigliato 16 °C (Vini Rossi Giovani) Giugno 2020
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di Luca Gardini
Campiane Mandisle Sommelier

MONTALE

UNA STORIA DI VINO, FAMIGLIA E PASSIONE

na “storia appena iniziata

da tre generazicni’, come

correttamente evidenzia 1l
claim aziendale Un anfiteatro di vi-
gneti, per un totale di 110 ettan to-
tali, che abbracciano Langhe, nel-
la fattispecie Castiglicne Tinella,
dove la storia del capostipite Enrico
Riccardo Morando, & di conse-
guenza della cantina Montalbera,

iniziata, e l'altra collocazione,

m-

Castagnole Monferrato, ovverosia i
due palcoscenici principall dove si
giocano le fortune della viticoltura
piemontese. Inizialmente Moscato
d'Asti & Barbera, nei 10 sttari at-
torno alla casa di famiglia nelle
Langhe, pei la strada spianata ver-
so il future: una cantina dalla poli-
tica espansionistica ma dall’anima

-

profondamente territoriale se
vero che la mission aziendale, e la
stessa costruzione del suo valore, &

stata fin dagh albor quella di resti-

UN ANFITEATRO
DI VIGNETI,
PER UN TOTALE
DI 110 ETTARI TOTAL

tuire, in bottiglia, 1l cuore pulsante
del vino piemontese. E per questo
che nasce, ormai decenni or sono,
il progetto riguardante il Ruché

Come altre operazioni di recupero

94 |RISTORAZIONE ITALIANA MAGAZINE

di vitigni autoctoni, le leggende
che circondano questo Uvaggio
tipico di Castagnole, (di sug, per
caratteristiche gustativo-olfattive

un ‘Jni-'_‘urn} Sang numerose e con-
trastanti Quello che é certo é che
tutte le circostanze del sue ritrova
mento, puramente casuale, ad ope
ra t1 Don Giacomo Cauda, semina-
le figura di parrece/vignaiclo degli
anni ‘60, e della sua successiva
diffusione, fine all'istituzione della
DOC nel 1987, poi DOCC nel 2001,
hannoe le sfumature del romanzo
d'appendice. Gli sforzi cospicui, in-
vece, che Montalbera - che ora & 1l
primo produttore al mondo - insie-
me ad altre coraggiose cantine pie-
montesi, stanno facende per la sua
diffusione, hanno poco di casuale

Gl‘ﬁrn 2020




ORA S| ARRIVA
QUASI AL
MILIONE DI
BOTTIGLIE
PRODOTTE, CON
UN LIVELLO
QUALITATIVO
MEDIO
NETTAMENTE IN
ASCESA

Intendiamoci, si tratta di tempo
ed energie oculatamente 1nvesti-
te, perché le potenzialita di que-
sto vitigno dal basso rendimente,
che beneficia dei terreni calcarei e
dell'abbondante insclaziene tipica
del Monferrato per affinare le sue
caratteristiche, un naso tipicamen-
te sottile e delicato, di lamponi &
fragoline di bosco, 1] gusto pieno ed
armonico, un tempo considerato
il “vine delle feste”, erano gia ab
bondantemente note. Ora si arriva
quasi al milione di bottighe prodot
te complessivaments, con un livel-
lo gualitative medio nettamente in
ascesa, segne evidente dell'impe-
gno riversato nel progetto.

Peril resto Montalbera, ora affidato

Gmé’nn 2020

alla sapiente guida del nipote di
Enrico, Franco Montalbera, pro-
pone una serie di etichette altret-
tanto identitarie, Metodi Classici
e Charmat alternati e splendi
de (e pluripremiate) letture di
Grignolino, di cui Montalbera & il
;)Yl.'ﬂC- Fl’E-dL.‘(TOlE n Italla‘ Barbem
e, ovviamente, Ruché, che eviden-

ziano la grande qualita del lavoro
svoltoin vigna oltre a quelle in can
tina. Insieme a questo, una nutrita
serie di progett: per 1l future, non
ultima quella - recentissimamen
te vinta - per l'approvazicne del-
la dencminazione DOC Piemonte
Viognier in etichetta, che consente
ad una viticultura dal valore gia in
dubbio di disporre di un'altra, e
HPPUT‘.YITB, fTP('L_IB al suo arco
Tornando alle etichette pro-
dotte
quest'anne, che & anche il
primo consiglio di degusta-
zione che wi propongo, ri-
guarda questo sorprendente

la grande novitd di

(e a lungo atteso) Metodo
Classico Pas Dosé 12041
appena messc in com
Mercio, uno spumantiz
zato ottenuto da Pinot
Nerc che apre una por-
ta importante in ambi-
to di interpretazieni di
vitigni  internazionali
in Piemente in versione

RISTORAZIONE
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spumantizzata, 10 anni sul liew-
t1, poi dégorgement e riempimen-
to con vino della stessa cuvée Un
vino dal naso splendide, finissimo,
di sottobosco e frutti rossi, e dalia
bollicina magnetica, caratterizzato
dalla beva craccante e persistente
Obbligatorio segnalare il Ruché
di Castagnole Monferrato DOCG
Laccento 2018, uno dei vini-ban-
diera della cantina, da vendem
mia di uve surmaturate, un vino
che nen assomiglia a nessun altro
Speziatissima e insieme fresco al
naso, succose e rotonda alla boeca,
per una eccellente persistenza

Per finire, vi propengo il Grignolino
d’Asti DOC Lanfora 2017, da molt:
anni considerato uno dei vertic
della tipologia. Invecchiato in an
fore di terracotta di Impruneta, &
un piccole monumento alla vena
beverina del vitigno d'elezicne dei
colli astigiani e alessandrini. Naso
di piccoli frutti rossi, con eccel-
lente speziatura, di alloro, bocca
dalla bella spalla acida, ampia, dai
tannini sapidi e tuttavia morbido,
dall'ottima scorrevolezza.
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Spumante Brut

Il Ruché - Storia di un grande vino dal "Dom Pérignon" del Monferrato al
successo internazionale di oggi
Pubblicato da Francesco Saverio Russo ) = B @

"Se a Castagnole Monferrato qualcuno vi offre il Ruché é perché ha piacere di voi”

Questo & cid che troverete scritto in un cartello all'ingresso di Castagnole Monferrato,
comune dell'astigiano legato a doppio filo alla storia di un vitigno e di un vino a me cosi
cari da aver deciso di dedicare un intero anno a raccontarveli attraverso storia, territorio,
ampelografia e, soprattutto, vignaioli.

Conobbi il Ruché quasi per caso, grazie all'assaggio di un calice alla cieca, capace di
attrarmi e di stupirmi senza saper nulla di quel vino cosi integro nel frutto e intrigante nella
speziatura naturale. Da quel calice, assaggiato ormai 15 anni fa, l'interesse per il Ruché si
fece sempre piu intenso e, oggl voglio condividere con voi un po' della sua storia.

e njemn
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Partiamo col dire che attorno all'arrivo del Rucheé a Castagnole Monferrato aleggia ancora
un velo di mistero.

Una delle ipotesi piu accreditate & quella che vorrebbe come primo impianto di Ruche
quello della chiesetta benedettina di “San Rocco” (San Roc), dove una comunita di
monaci cistercensi devoti a questo Santo avrebbero introdotto la coltivazione del varietale
nella zona sin dal Medioevo. Cid che & certo & che nel Novecento il Ruché fu quasi
dimenticato a causa della sua vigoria vegetativa a vantaggio di altre varieta pid semplici
da coltivare.

Se oggi possiamo bere Ruche, perd, dobbiamo ringraziare la lungimiranza e la grande
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personalita di un uomo di Chiesa, Don Giacomo Cauda, parroco di Castagnole
Monferrato, uno di quel preti contadini che portavano avanti il lavoro negli orti, nei campi e
nei vigneti con dedizione e fatica e che, al contempo, sapevano discernere tra il buono e il
cattivo oltre che tra il bene e il male!

Calici degustazione
Vinl & Champagne
5 vinatis

Vini & Champagne

Fu proprio Don Giacomo Cauda, ribattezzato il “Dom Pérignon del Monferrato”, che
negli anni Settanta riscopri il Ruché.

Arrivato a Castagnole Monferrato, Don Cauda prende in mano il beneficio parrocchiale
dove, tra quelle poche viti di Barbera e Grignolino, incontra un'uva a bacca rossa diversa
per conformazione e per sapore. Quel vitigno vantava quell'alone di mistero capace di
incuriosire anche un uomo di fede.

Recuperate queste viti semi abbandonate, il secondo anno di produzione diede
I'opportunita di ricavare 28 bottiglioni ma uno solo, stappato per caso, gli fece scoprire
quel vino che «ha un corpo perfetto e un equilibrio di aromi, sapori e profumi unici.
Degustato con moderazione libera lo spirito e apre la mente...». Acquistd dungue un
ettaro a proprie spese impiantando 4000 barbatelle di Ruché. La sua volontad di
recuperarne la tradizione non era dovuta solo alle caratteristiche organolettiche bensi alla
radicata consapevolezza che questo vino apparteneva alla storia della comunita locale.
<<Che Dio mi perdoni — raccontava nei suoi ultimi anni di vita - per aver a volte trascurato
il mio ministero per dedicarmi anima e corpo alla vigna. Finivo la Messa, mi cambiavo in Eurobevande
fretta e salivo sul trattore. Ma so che Dio mi ha perdonato perché con i soldi guadagnati
dal vino ho creato I'oratorio e ristrutturato la canonica>>.

@ Don Giacomo Cauda - ...
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La cosa che mi ha colpito di pit & che Don Giacomo non si fece fermare neanche da oltre
45 milioni (di lire) di debiti, accumulati per comprare parte delle uve atte a produrre le ca.
20 mila bottiglie di Rucheé alle quali arrivo, tanta era la fiducia che riponeva in questo vino.
Un vino che lo ripago, permettendogli in un solo anno di ripianare il debito e di far

comprendere in maniera ancor piti netta il potenziale, anche, commerciale del Ruché. Distrihuzicnis Vit

Amorim Cork ltalla

Il Ruché oggi

Oggi, grazie ad una ricerca condotta nel 2016 dal gruppo di lavoro del CNR capitanato
dalla Prof.ssa Schneider, attraverso I'analisi del genoma della vite mediante marcatori
molecolari, proveniente da piante allevate da collezione piemontese conservata a
Grinzane Cavour, si & potuto risalire all'origine del Ruché: un incrocio tra Croatina e
Malvasia aromatica di Parma.

NDtech tappo senza
TCA

Uova di Cemento Ecologiche

Genetica a parte, il Ruché non ha mai cambiato la propria indole, ma grazie alla maggior
consapevolezza agronomica ed enologica dei nostri tempi si & elevato a grande vino




rosso di territorio: un'escalation aromatica che va dalle note floreali di viola, rosa e
geranio, fino al frutto con mora e marasca in prima linea, il tutto reso pil intrigante e
fresco dalla speziatura naturale (buona presenza di Rotundone di cui parleremo in un
approfondimento tecnico pil avanti) e da tonalitd balsamiche di menta e mirto. Il sorso &
generalmente di buon corpo, bilanciato nel rapporto fra acidita e struttura, con una trama
tannica mai eccessiva.

Don Giacomo Cauda l'aveva intuito “quel vino aveva qualcosa di unico” e col tempo il
Ruché ha ammaliato anche la comunita di viticoltori locali, tanto che, oggi, sono 185 gli
ettari iscritti all'albo, distribuiti nei 7 comuni della denominazione (DOC nel 1987 e DOCG
nel 2010 grazie all'operato dell'Associazione dei Produttori del Ruché di Castagnole
Monferrato). Castagnole Monferrato, Grana, Montemagno, Portacomaro, Refrancore,
Scurzolengo e Viarigi.

| 27 produttori (30 viticoltori) sono arrivati a produrre circa 1 milione di bottiglie di Ruché
che, pur restando una nicchia nei numeri e nella qualita, permettono alla denominazione
di farsi conoscere ed apprezzare in vari paesi nel mondo.

Una storia unica che rappresenta un valore aggiunto per un vino che ha nella sua spiccata
personalita e nella radicata identita territoriale le sue carte vincenti per destare l'interesse
degli appassionati ma che, a prescindere dall'aspetto prettamente letterario, esprime
picchi qualitativi sempre piu alti e vanta una duttilita interpretativa - sia nella produzione
che negli abbinamenti - della quale pochissimi vini al mondo possono pregiarsi.

Quando tornerete a viaggiare per vigne e cantine e andrete alla scoperta del Ruché il mio
consiglio & quello di partire proprio dalla “Vigna del Parroco” per poi recarvi da ciascun
produttore per comprendere la varieta di espressioni che questo vitigno e chi lo custodisce
sanno portarci nel calice.

Nei prossimi articoli parleremo pil approfonditamente delle condizioni pedoclimatiche
dell'areale di coltivazione del Ruché, delle sue potenzialita in vinificazione e di altre
curiosita tra le quali la sua versatilita a tavola.

FS.R
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Efichette: associazione produttori ruché, dom perignon, don giacomo cauda, ferraris, italian wine,
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SIMONIT& SIRCH nelle vigne di Hennessy
leader mondiale del cognac!

Dalle grandi Maison del vino al cognac. Il gruppo SIMONIT& SIRCH é stato chiamato come
consulente da Hennessy, leader mondiale del mercato del cognac. Sede a Cognac, nell'Ovest della
Francia, Hennessy fu fondata nel 1765.

Oggi laMaison, che appartiene a gruppo del lusso LVMH , €laprima produttrice a mondo di
cognac.

LaMaison Hennessy € impegnata da molti anni nellaricerca per combattere le malattie del legno.
Questo impegno si sviluppa su due orizzonti. A lungo termine : la Maison € associata
al'INRA-Bordeaux Sciences Agro e all'Agence National e de |la Recherche tramite I'Unité Mixte
de Recherche SAVE Santé & Agréologie du Vignoble. Questo progetto, avviato nel 2015, € stato
ampliato e consolidato nel 2016 con la creazione di unatask force GTDfree per trovare le migliori
pratiche colturali (tra cui anche la migliore potatura) per ridurre le malattie del legno. A breve e
medio termine: Hennessy sta sperimentando sui suoi 180 ettari di vigneto nuove pratiche di
potatura che limitino I'insorgenza delle malattie del legno. Duplice lo scopo: testarle e validarle g,
contemporaneamente, trasmetterle sul campo agli addetti atale operazione. L'obiettivo, nel
tempo, € quello di rendere disponibili le tecniche qui collaudate anche ai 1.600 viticoltori partner
dellaMaison.

SIMONIT& SIRCH datre anni supporta Maison Hennessy nella potatura delle viti di Ugni Blanc,
dalla distillazione delle cui uve proviene appunto il cognac. Questo vitigno, equivalente
all'italiano Trebbiano Toscano e coltivato nello Charente, & particolarmente sensibile alle malattie
del legno ein particolare all'esca. 11 gruppo opera su due livelli. Sviluppo ericercadi un metodo
di potatura che consenta di rafforzare le viti per ridurre I'insorgere delle malattie del legno: il team
interviene, principal mente da dicembre a febbraio, sia per definire il metodo di potatura da attuare
che per formarei potatori. Partecipazione a progetti volti aideare |a gestione di nuovi impianti
viticoli nel contesto del cambiamento climatico attuale.

"Sono molto onorato che la Maison Hennessy si siarivoltaanoi — dice Marco Simonit, CEO
SIMONIT&SIRCH — eringrazio il gruppo LVMH, che investe sempre di pit nella salvaguardia
del suo straordinario patrimonio viticolo. Dopo Chéteau d'Y quem, Moét & Chandon e Terrazas
delos Andes, abbiamo lafortuna di collaborare datre anni con la Maison Hennessy."

SIMONIT&SIRCH

Fondato unatrentina d'anni fa dagli italiani Marco Simonit e Pierpaolo Sirch, con sedein Friuli
VeneziaGiuliaefiliali a Bordeaux, Napa Valley, South Africa, SIMONIT& SIRCH é I'unico
gruppo internazional e specializzato e accreditato nel settore dellaformazione del personale
addetto alla potatura manuale dei vigneti. Il team lavoranei principali distretti viticoli mondiali,
dove é consulente di 150 frale aziende piu prestigiose e collabora con molti frai pit rinomati
istituti di ricercavitivinicoli ed universita. Insegnail Metodo di potatura ramificata

SIMONIT& SIRCH (che riduce I'impatto devastante che hanno i tagli sul sistemalinfatico della
pianta a causa del disseccamento interno che provocano), che puo essere adattato a tutte le forme
di allevamento dellavite. Nel 2009 ha creato |a Scuola Italiana di Potatura della Vite, che oggi ha
unaventinadi sedi. Nel 2016 haistituito a Bordeaux, in collaborazione con I'ISVV, il DUTE
Diplome Universitaire de Taille et Epamprage, unico diploma universitario al mondo di Potatura
e sceltagermogli. Marco Simonit ha pubblicato due Manuali di Potatura della Vite, dedicati al
Cordone speronato e al Guyot. La versione francese di quest'ultimo, "Guide pratique de lataille
Guyot — Prévenir les maladies du bois', nel 2018 havinto il Premio internazionale OlV 2018
nella sezione Viticultura.

MAISON HENNESSY

Leader nel settore del cognac, Maison Hennessy brillain tutto il mondo da oltre 250 anni con un
eccezionale know-how. Nato dallo spirito conquistatore del suo fondatore Richard Hennessy, il
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marchio € presente in oltre 160 paesi. Ancorata nel cuore della Charente, la Maison € anche un
importante e impegnato protagonista dell'economia regionale ed é pienamente coinvolta nella
promozione del settore del cognac. Il successo e lalongevita dellacasasi basano sulla qualita del
suoi cognac, derivato da un procedimento che si tramanda da generazione a generazione, unico
nel suo genere. Prima casa di produzione di liquori certificata | SO 14001 nel 1998, Maison
Hennessy mobilita la sua capacita di innovazione e l'insieme dei suoi partner, protagonisti della
filiera, per preservare questo eccezionale terroir. Fiore all'occhiello del gruppo LVMH, éfrale
principali aziende esportatrici francesi. Esportail 99% della sua produzione e contribuisce
al'importanza della Franciaalivello internazionale.

© RIPRODUZIONE RISERVATA
COMMENTI
PER INSERIRE UN COMMENTO DEVI ESSERE REGISTRATO

Non sono stati scritti ancora commenti su SIMONIT& SIRCH nelle vigne di Hennessy |eader
mondiale del cognac!. Scrivi tu il primo commento su SIMONIT& SIRCH nelle vigne di
Hennessy leader mondiale del cognac!

Articoli correlati

Ben 146 i vini dell'ltalia segnalati nell'’Annuario dei Migliori Vini Italiani 2013 di Luca Maroni. 5
i "fuoriclasse assoluti" che hanno ottenuto punteggio pieno. Inoltre, il miglior produttore dell'anno
el'azienda Poggio Le Volpi di Monteporzio Catone (Rm) , dal momento che ha presentato in
assaggio ben due vini che sono stati valutati con il punteggio massimo di 99/99 e che pertanto
sono inseriti trai “fuoriclasse’: il Donnaluce 2011 eil Baccarossa 2010. | totale delle etichette
premiate sull'edizione 2013 dell'’Annuario € 146 56 vini rossi, 29 bianchi, 8 rosati, 24 vini dolci e
29 spumanti. | fuoriclasse dell* Annuario dei Migliori Vini Italiani” 2013 di Luca Maroni: |1
Donnaluce 2011 di Poggio Le Volpi trai bianchi, il Montepulciano d'Abruzzo Jant 2007 di Jasci
& Marchesani, il Ruché di Castagnole Monferrato Docg Laccento 2011 di Montalbera

I'Eremo San Quirico Aglianico Campi Taurasini Cru 2009 di Nativ, il Baccarossa 2010 di Poggio
Le Volpi, che e ancheil “Produttore dell'anno” Le “Eccellenze’ di LucaMaroni trai migliori vini
Rossi italiani Jasci & Marchesani - Montepul ciano d'Abruzzo Janu - 2007 - 99 Miontalbera -
Terradel Ruché - Ruche di Castagnole Monferrato Docg Laccento - 2011 - 99 Nativ - Eremo San
Quirico Aglianico Campi Taurasini Cru - 2009 - 99 Poggio Le Volpi - Baccarossa - 2010 - 99
Cantina Terzini - Montepulciano d'Abruzzo Vigna Vetum - 2008 - 97 Falesco - Montiano - 2010 -
97 Farnese - Edizione Cingque Autoctoni - sa- 97 Feudi di San Marzano - F Negroamaro Salento
Igp - 2009 - 97 Feudi di San Marzano - Primitivo di Manduria Sessantanni - 2009 - 97 Firriato -
Harmonium - 2010 - 97 Gianfranco Fino Viticoltore - Primitivo di Manduria Es - 2010 - 97 Le
Salette - Amarone della VValpolicella Pergole Vece - 2008 - 97 Nugnes - Caleno Falerno del
Massico Rosso Riserva - 2009 - 97 Velenosi - Ludi - 2009 - 97 Albea - Lui Nero di Troia- 2010 -
96 Barbanera - Ducadi Saragnano - Vecciano - 2010 - 96 Bellicoso - Barbera d'/Asti Merum -
2010 - 96 Bove - Montepul ciano d'Abruzzo Indio Doc - 2009 - 96 Cantina Diomede - Canace
Nero di Troia- 2010 - 96 Cantina Franco Todini - Nero della Cervara - 2009 - 96 Casale del
Giglio - Mater Matuta - 2009 - 96 Cirulli Aziende Agricole - Ginepreta - 2009 - 96 Feudi di San
Gregorio - Taurasi Piano di Montevergine - 2007 - 96 Icardi - Barolo Parej - 2008 - 96 La Tosa -
Gutturnio Doc Superiore Vignamorello - 2011 - 96 LaTosa - Luna Selvatica Colli Piacentini Doc
Cabernet Sauvignon - 2010 - 96 Lungarotti - Rubesco Vigna Monticchio Riserva - 2007 - 96
Marchesi de' Cordano - Santinumi Rosso - 2007 - 96 Mastroberardino - Taurasi Radici Riserva-
2006 - 96 Nugnes - Falerno del Massico Rosso - 2010 - 96 Pojer & Sandri - Pinot Nero - 2011 -
96 Provinco - Ronco di Sassi - sa- 96 Signae - Benozzo - 2010 - 96 Tenuta di Castiglioni -
Frescobaldi - Giramonte - 2009 - 96 Tenuta La Braccesca - Marchesi Antinori - Syrah Bramasole
- 2009 - 96 Tenuta Terre Nobili di LidiaMatera - Alarico - 2011 - 96 Baglio del Cristo di
Campobello - Syrah Lusira- 2010 - 95 Cantine Due Palme - Selvarossa Riserva - 2009 - 95
Casavyc di Viviana Filocamo - Temerario - 2010 - 95 Cavalierino - Chiccheio - 2010 - 95
Cottanera - Sole di Sesta- 2009 - 95 Ducato Grazioli - Petit Verdot - 2009 - 95 Mamete
Prevostini - Albareda Sforzato di Valtellina Docg - 2010 - 95 Marconi Vini - Lacrimadi Morro
d'Alba Superiore - 2011 - 95 Maremmalta - Guardamondo Riserva - 2009 - 95 Masi - Osar - 2006
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- 95 Maso Unterganzner - Josephus Mayr - Lamarein - 2010 - 95 Montresor - Amarone Doc
Riservadel Fondatore - 2008 - 95 Oasi degli Angeli - Kurni - 2010 - 95 Poggio Le Volpi -
Primitivo Tator - 2010 - 95 Provinco - Ripadi Sotto - sa- 95 Roccadi Frassinello - Baffonero -
2010 - 95 Sensi - Mantello - 2010 - 95 Signae - Rossobastardo - 2009 - 95 Valle Reale -
Montepulciano d'Abruzzo San Calisto - 2009 - 95 Zymeé - Amarone Classico RiservalLa
Mattonara - 2001 - 95 Le “Eccellenze” di Luca Maroni trai migliori vini Bianchi italiani Poggio
LeVolpi - Donnaluce - 2011 - 99 Jasci & Marchesani - Chardonnay Rudhir Histonium - 2010 -
98 Nativ - 25 Rare Irpinia Bianco Cru - 2011 - 98 Nugnes - Falerno del Massico Vite Aminea-
2011 - 98 Montecappone - Tabano Bianco - 2011 - 98 Jasci & Marchesani - Chardonnay Rudhir
Histonium - 2008 - 96 Lis Neris - Confini - 2009 - 96 VillaRussiz - Chardonnay Grafin De La
Tour - 2010 - 96 Vie di Romans - Chardonnay Doc Friuli Isonzo Rive Alte - 2010 - 96 Argiolas -
Cerdenza - 2010 - 96 Cantina Produttori S. Michele Appiano - Pinot Grigio Alto Adige Sanct
Valentin - 2010 - 96 Loacker Valdifalco - Vermentino Maremma Toscana - 2011 - 96 Santa
Cassella- Donna Eleonora - 2011 - 96 Maremmalta - Vermentino Le Strisce - 2009 - 95
Castelfeder - Chardonnay Riserva Burgum Novum - 2009 - 95 Tenuta San Pietro in Tassarolo -
Gavi Gorrina - 2010 - 95 Elena Walch - Beyond The Clouds - 2010 - 95 Lungarotti - Aurente
Chardonnay dell'Umbria - 2010 - 95 Cantina Produttori Cortaccia - Freienfeld Weiss - 2010 - 95
Donnafugata - Lighea- 2011 - 95 Di Lenardo Vineyards - Chardonnay Father's Eyes - 2011 - 95
LaBollina- Gavi LaBollinaBeneficio - 2011 - 95 Tenuta Ca Bolani - Sauvignon Aquilis Friuli
AquileiaDoc - 2011 - 95 Bruni - Vermentino Vendemmia Tardiva PerLaia- 2011 - 95 Tenuta
luzzolini - Donna Giovanna - 2011 - 95 Pescaja - Solo Luna - 2011 - 95 Terre de la Custodia -
Grechetto Colli Martani Plentis- 2011 - 95 Azienda Agricola Fiorano - Ponte Fiorano Bianco -
2011 - 95 Masseria Frattasi - Falanghina Donnalaura - 2011 - 95 Le “Eccellenze” di Luca Maroni
trai migliori vini Rosati italiani Nugnes - Rodeon - 2011 - 96 Azienda Agricola Ceraudo Roberto
- Grayasusi Etichetta Argento - 2011 - 96 Tenuta Ulisse - Merlot Unico Rosato - 2011 - 94 Feudi
di San Marzano - Negroamaro Rosato Sud Salento Igp - 2011 - 94 Vigneti Pittaro - Vazer in
Rosa - 2011 - 94 Franz Haas - Pinot Nero Rosé - 2011 - 93 Mastroberardino - Lacrimarosa - 2011
- 93 Vigneti del Vulture - Rosato Pipoli - 2011 - 93 Le “Eccellenze” di LucaMaroni trai migliori
vini Spumanti italiani Valdo Spumanti - Cuvee del Fondatore Prosecco di V a dobbiadene
Superiore Docg Millesimato - 2011 - 91 Carpené Malvolti - Va dobbiadene Superiore di Cartizze
- sa- 91 Vanzini - Pinot Nero Doc Spumante Extra Dry Rosato - sa- 91 Vanzini - Pinot Nero
Spumante ExtraDry - sa- 91 Cesarini Sforza Spumanti - Aquila Reale Riserva - 2005 - 90 Feudi
di San Gregorio - Aglianico Brut Dubl - 2009 - 90 Astoria Vini - 25y Celebration Prosecco
Treviso Doc - 2011 - 90 Villa Sandi - Cartizze Vigna La Rivetta- 2011 - 90 Colonnara - Cuvée
Tradition Brut - 2011 - 90 Nino Franco Spumanti - Prosecco Superiore di Cartizze - 2011 - 90
PDB Wine - Ess2 Pignoletto Brut - 2011 - 90 Moletto - Demi Sec Millesimato - 2011 - 90 Tenuta
Gorghi Tondi - Palmarés Rosé Extra Dry - 2011 - 90 Casa Vinicola Coppi - Bollicine Cheri Rosé
- 2011 - 90 Azienda Agricola Conte Collalto - Rosé Spumante Extra Dry - sa- 90 Arunda - Brut
Rosé Excellor - sa- 90 Il Montu - Pinot Nero Rosé de Noir Spumante Brut Metodo Classico - sa -
90 Castello di Cigognola - Pas Dosé ‘ more Rosé Oltrepo Pavese - 2009 - 89 Tenuta Masselina -
Masselina Brut Millesimato - 2009 - 89 Cantine del Notaio - La Stipula Rosé Brut - 2010 - 89
Andreola - Prosecco di Valdobbiadene Sup. di Cartizze - 2011 - 89 Gambrinus - Rosa Spumante
Rosé di Pinot - 2011 - 89 Cantina Madonna del Carmine - Spumante Bianco Abruzzo Doc
Cococciola- sa- 89 Arunda- ExtraBrut Cuvée Marianna Taento - sa- 89 Costamezzana Vigne
eVini - Oberto - sa- 89 Kettmeir - Grand Cuvée Brut Pinot Bianco Alto Adige - sa- 89 Marsuret
- Cartizze Va dobbiadene Docg Superiore di Cartizze Brut - sa- 89 Vigne Regali - Brut Tener - sa
- 89 LaMontina- Franciacorta Rosé Demi Sec - sa- 89
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L’Italia nel Bicchiere. Vini ross d’ estate: |
consigli di Roberto Beccaria

RUBRICA - Benritrovati, cari amici del buon vino italiano, € arrivatal’ estate e nel contempo si
sono allentate le misure restrittive anti-covid, quindi mi sento di pensare positivo immaginandovi
in vacanza o alle prese con le classiche grigliate o altre occasioni conviviali per le quali si dovra
servire un buon vino rosso.

A tal proposito vorrei consigliarvi alcuni vini rossi particolarmente adatti alla stagione estiva ed
alacucinatipicadel periodo.

A mio parere, il vino rosso ideale dovra essere rel ativamente giovane, moderatamente al coolico,
vellutato e scorrevole, gradevolmente aromatico e fruttato e, perché no, da bere anche dopo un
paio d’ore di frigo.

Daevitare vini robusti, austeri, invecchiati e con una pronunciata astringenza, pitl indicati nelle
stagioni piu fresche e con i cibi complessi e sostanziosi.

La nostra martoriata, ma amatissima, Italia & talmente ricca di vitigni autoctoni dalle molteplici
caratteristiche e peculiarita, che e davvero difficile non trovareil vino giusto anche quando fa
caldo.

Avendo sospeso per alcuni mesi le mie innumerevoli degustazione collettive, ho avuto meno
occasioni di assaggiare tanti vini, pero quelli buoni meli ricordo comunque.

Il primo vino che mi vienein mente il Ruché di Castagnole Monferrato, una microscopica
DOCG piemontese. Dal vitigno autoctono ruche si ottiene un vino dai profumi complessi con
particolari note fruttate, floreali e speziate.
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Roberto Beccaria
Come abbinamento di territorio vedrei bene il Ruche “tradizione” di Montalbera col classico
vitello tonnato o con i peperoni ripieni.

Un’ altro vitigno che recentemente & stato val orizzato anche in purezza € la corvina veronese, uva
di prevalenza nel Bardolino e nellaVapolicella, gradevolmente fresco di acidita ma ben
equilibrata da una discreta morbidezza. Proprio domenica scorsa, ad un buffet all’ aperto, ho
servito unacorvina dell’ Az. Zenato (aggiustata con un tocco di merlot) molto apprezzata da tutti
anche perché servita fresca attorno ai 15/16°.

Passando ai Colli Orientali del Friuli i due protagonisti indiscussi sono pignolo e schioppettino
(ribolla nera). Pit elegante e compl il primo, piu fruttato ed immediato il secondo, notevoli
ma un tantino costosi i due gioiellini di casalLa T Tunella: deliziosi entrambi.

Per quanto concerne il triveneto chiuderei con alcuni vini ottenuti dalle uve schiave (vernatsch)
comeil Lago di Caldaro o il Santa Maddalena, particolarmente adatti ai taglieri di salumi, in
proposito ho un ottimo ricordo della schiava grigia (grauvernatsch) “Sonntaler” di Cantina
Cortaccia.

Un’altro vino delizioso €il Lacrimadi Morro d' Alba, vino rosso marchigiano fragrante e fruttato
dall’ omonimo vitigno. Vino di buona personalita che si sposa anche aricette saporite della cucina
marinara ed al fritto misto di mare.

Ottimi e convenienti i due Lacrimadi Ciu Ciu e di Colonnara. Passando dal litorale adriatico a
quello tirrenico mi ha colpito I'interpretazione che I’ azienda laziale Casale del Giglio ha dato al
vitigno cesanese col suo rosso “Matidia’. Vino moderno, equilibrato, sostanzioso quanto basta
per accostarsi idealmente a carni e verdure allagriglia, spiedini, carni bianche allo spiedo e la
mitica porchetta romanesca.

In Maremma stanno val orizzando ancheil vitigno Cigliegiolo ma per orami sono limitato ad un
paio di assaggi di vini semplici e dignitosi.

Un’ altra regione che offre una buona gammadi vini rossi molto piacevoli € laPuglia. Proprio per
le caratteristiche dei vitigni primitivo, negramaro e nero di Troia, attualmente si producono dei
vini freschi, vellutati ed equilibrati, di buon corpo ma non eccessivamente alcoolici. Anchein
questo caso, se serviti ad una temperatuta 14/15 °, hanno una buonafacilita di beva e si adattano
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anche a diverse preparazioni della cucina marinara. Di recente ottime impressioni dal Salice
Salentino Ten. SMarzano eil Nero di Troiadi Carpentiere.

L’ ultima citazione arrivadalla Sicilia col vitigno frappato, con cui si ottiene anche il Cerasuolo di
Vittoria, I’unica DOCG dellaregione. Vino molto intenso e profumato, con aromi di frutti rossi
(fragolaeribes) lo vedo bene conii piatti abase di melanzane, come pasta allaNormae
parmigiana, che in Sicilianon mancano mai.

Non ho citato volutamente i vini briosi, come Barbera, Bonarda, Gutturnio ei vari Lambruschi,
perché meriterebbero un discorso a parte, perd qualche bottiglietta bella fresca, non ho vergogna
ammetterlo, in estate me la bevo volentieri anch’io.

Assaggiare per credere
Roberto Beccaria

ARTICOLI| PRECEDENTI

12 Maggio — L’ Italianel Bicchiere. Vini bianchi: uno per regione adatti per I’ estate

6 Marzo —“L’Italiane bicchiere”. Syrah: vitigno “esotico” che regala vini eccellenti

10 Gennaio — L’ Italia nel bicchiere. Tocai: vino friulano dal sapore inconfondibile

2019

16 Dicembre — L’ Italia nel bicchiere. Natale e Capodanno quali vini abbinare ai nostri piatti?
31 Gennaio — L’ Italianel bicchiere. Allascopertadei vini del Lazio

2018

22 —novembre— L’ Italianel bicchiere. Larivincitadei vini in barrique

24 ottobre—*“L’Italianel bicchiere”. Alla scoperta del Sangrantino di Montefalco

11 luglio—L’Italia nel Bicchiere. Bollicinein rosa: eccellenti e adatte all’ estate

25 giugno — L’ Italia nel bicchiere. Alla scopertadei bianchi piemontesi

15 maggio —“L’Italianel bicchiere’. Alla scopertadel Muller Thurgau

4 aprile—L’Italianel Bicchiere. Alla scopertadel Gewurztraminer

13 febbraio — L’ Italianel bicchiere. Cabernet Sauvignon: uvaggio dagli innumerevoli pregi
06 gennaio —“L’Italianel bicchiere”. Alla scopertadel vitigno Viogner

12 dicembre —“L’Italia nel bicchiere”. Tour trale bollicine italiane meno conosciute

20 ottobre —“L’Italianel bicchiere’. | gioielli vitivinicoli dellaValle d Aosta

9 settembre — L’ Italia nel Bicchiere. Passerina e Pecorino due bianchi tutti da scoprire

17 luglio — L’ Italianel Bicchiere. Col pesce quale vino? Bianco, rosato o rosso?

27 giugno —“L’ Italianel bicchiere”. Che caldo: €il momento di concedersi un Prosecco

6 giugno —“L’Italianel bicchiere’. Allascopertadel Cird di Calabria

16 maggio —“L’Italianel bicchiere’: un “tuffo” nei vini maremmani

27 aprile— L’ Italianel Bicchiere. Vin Nobile di Montepul ciano: mostro sacro del vino italiano
11 aprile— L’ Italianel bicchiere. “Pas Dosg”, |0 spumante che piace sempre pil

11 marzo — L’ Italianel bicchiere. 11 Nero d’ Avola: un vino da scoprire

12 dicembre —“L’Italianel bicchiere’. Natale atavola: ecco quali vini scegliere

15 novembre — L’ Italianel bicchiere. Il mondo degli “uvaggi” e le sue eccellenze

18 ottobre — L’ Italianel bicchiere. | vini dell’ Etna, un’ eruzione di bonta

26 settembre —“L’Italianel bicchiere”. Lagrein, dall’ Alto Adige un “ Signor” rosso
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7 settembre — L’ Italia nel bicchiere. Unacarrellata di vini bianchi italiani tutti da scoprire
13 agosto — L' Italianel bicchiere. Grigliata di Ferragosto? Ecco che vini abbinare

18 luglio — L’ Italianel bicchiere. Un vino per |’ estate? |1 Lugana

28 giugno —“L’Italianel bicchiere”. Al Griso con Popo Mojoli per un viaggio (di)vino
7 giugno — L’ Italia nel bicchiere. Un’escursionetrai vini dellaValtellina

21 maggio —“L’Italianel Bicchiere”. Oggi s stappail Sauvignon blanc

22 aprile—"L’Italianel bicchiere’. | bianchi dellaValle Isarco

1 aprile— L’ Italianel bicchiere. Merlot: uva straordinaria e internazionale

15 marzo — L’ Italianel bicchiere. Alla scopertadei vini di Sardegna

17 febbraio — L’ Italia nel Bicchere. Spazio ai vini rossi frizzanti!

20 gennaio — L’ Italianel bicchiere. L’ Aglianico, il “Nebbiolo del Sud”

4 gennaio —“L’ Italianel bicchiere”. 1| Moscato d’ Asti afermentazione naturale

2015

9 dicembre — Feste vicine, qualche suggerimento “da bere”

5 novembre — L’ Italianel bicchiere. Alla scopertadell’ ottimo Montepul ciano

16 ottobre — L’ Italia nel Bicchiere. Vitigni e vini del meraviglioso Friuli

30 settembre — L’ Italianel bicchiere. Meglio I’ Amarone o lo Sfurzat?

15 settembre — L’ Italia nel bicchiere. Un viaggio trai Supertuscans

2 settembre — L’ Italia nel bicchiere. Scopriamo lo Chardonnay: I’ uva piu coltivata al modo
30 luglio—“L’Italianel bicchiere”. Scopriamo gli abbinamenti vino —formaggio
17 giugno—“L’Italianel bicchiere’. “Garganega: un gioiello di uva’

3 giugno — L'italianel Bicchiere. Spezziamo unalancia afavore dei Rosati

24 maggio — L’italianel Bicchiere. Viaggio trai vini bianchi dell’ Alto Adige

9 maggio — L’ Italianel bicchiere. Viaggio in Toscana alla scoperta del Chianti

21 aprile—"“L’Italianel bicchiere’. Parliamo di Barbera o, meglio, de' LaBarbera
1 aprile— L’ Italianel bicchiere. il Primitivo eil Negroamaro

26 marzo — L’ Italianel bicchiere. “Bollicine” italiane

24 febbraio — Viaggio nel mondo dei Passiti

13 febbraio — Il riscatto dei “Vitigni Poveri”

27 gennaio — Oggi con Roberto Beccaria parliamo del Nebbiolo

16 gennaio — Vino protagonista. “L’Italianel bicchiere”, nuova rubrica di Roberto Beccaria
Scaricail PDF pagina

P.9


https://lecconotizie.com/rubriche/litalia-nel-bicchiere/litalia-nel-bicchiere-vini-rossi-destate-i-consigli-di-roberto-beccaria/

RASSEGNA STAMPA
LUGLIO 2020

MONTALBERA

Proprieta Famiglia Morando

Societa Agricola Montalbera s.r.l.

Sede: Reg. Montalbera 1 - 14030 Castagnole Monferrato (AT)
Iscrizione REA AT - 58995

C.F.e PIVA 00633260054

Capitale Sociale 10.000 € i.v.

Uffici Commerciali presso Morando S.p.A
Via Chieri,61 - 10020 Andezeno (TO)
Office phone +39011 9433311 - Fax +39 011 9434289

. ©
eRossoRubiNo

MARKETING COMUNICAZIONE EVENTI

di Lucia Maltese




|
\

MONTALBERA

Proprieta Famiglia Morando

RASSEGNA STAMPA
AGOSTO 2020

©
cRossoRubino




PAESE :ltalia AUTORE :N.D.
PAGINE :96-99

SUPERFICIE :386 %

PERIODICITA :Settimanale

» 25 agosto 2020

VIAGGI
DI LUISATALIENTO Andar per cantine

MERANO (BOLZANO)
NETTARI DAI

Da non perdere: 1

sauto depoca

0Z10 E DELIZIA
VISTA MONTI

T Un picmic tra ke vigne = 3
+Hotel Ansitz - | Lo spettacolo dél
Plantitscherhof. doppla i " mare verde

R F = b : o o 1 :
{ _ {
i y ) \
Dall’ Al lidige alla Nicilia, otto regni del buon vino, dove organizzare un [ evole weekend. Camere
CASTAGNOLE
MONFERRATO (ASTI)
GRANDI CLAS

Mantalbera,
inun anfiteatro di

colline e vigneti,

9%

P.3


lucia maltese


lucia maltese



URL :http://www.newsfood.com/
PAESE :ltalia
TYPE :Web International

newsfood.com

» 7 agosto 2020 - 14:14 > Versione online

MONTALBERA OLTRE IL RUCHE -
ANTEPRIMA RUCHE VENDEMMIA 2019

7 Agosto 2020 0 commenti in : Aziende & prodotti , Gusturismo , In evidenza , News
dalle Aziende , Piemonte , PRIMA PAGINA , Vini & Cantine 0

Castagnole Monferrato (AT), agosto 2020

In un territorio vitato vasto come 100 ettari, in un unico appezzamento di proprieta, i
microclimi, la ricchezza della varieta ampelografica, la gestione del vigneto hanno creato
un vantaggio esclusivo alla fisiologia delle piante. Di questi 100 ettari, 70 sono coltivati
esclusivamente a Ruché, il vitigno che, la famiglia _Morando , ha rivalutato e fatto
conoscere in tutto il mondo. Il Ruché un vino inconfondibile dalle origini misteriose, dai
piacevoli sentori floreali di rosa e viola, immediatamente riconoscibile nel bicchiere.

In occasione dell’'uscita sul mercato della nuova annata “2019” di Laccento Ruché di
Castagnole Monferrato docg e La Tradizione Ruché di Castagnole Monferrato docg,
ecco in esclusiva alcune considerazioni e sentiment sul’annata, direttamente dalle
parole di Franco Morando , Owner di Montalberal .

“La vendemmia 2019 si presenta come un’annata molto elegante. Il Monferrato ha
goduto magnificamente di un clima pre-vendemmiale quasi perfetto. Per il Ruche le
quantita sono state leggermente inferiori rispetto alle annate precedenti. Tutto questo
rientra nel concept, del progetto, della Gestione del Vigneto di Montalbera : importanti
diradamenti e defogliamenti durante gli interventi in verde — soprattutto sulle selezioni
clonali — ci hanno permesso di ottenere un prodotto con concentrazioni zuccherine e
antocianiche molto interessanti, adeguati a garantire la qualita del prodotto, pur
ottenendo rese basse”.

Note degustative su Laccento Ruché di Castagnole Monferrato DOCG 2019

Si propone come un “maratoneta”: energico e scalpitante. Appena imbottigliato, gia si
prevede possa stupire. Ci limitiamo ad aspettare settembre per darne degna descrizione
ma, a quanto pare, se ne vedranno delle belle.

Note degustative su La Tradizione Ruché di Castagnole Monferrato docg 2019

Annata ricca di profumi, con una concentrazione di zuccheri, polifenoli e precursori
aromatici elevati. Risultati questi di una scelta tecnologica della cantina, con
macerazione piu lunga per fornire potenza, maggiore estrazione dei tannini, pur
mantenendo equilibrio, integrazione e piacevolezza gustativa tipica di questo vino. I|
consumatore finale trovera maggiore persistenza, acidita e tannini, sempre
addomesticati dall’eleganza della nostra mano enologica, ma con profumi che ricordano
i piccoli frutti rossi, petali di rosa (soprattutto nei primi 6 mesi di affinamento in bottiglia).

Vedremo I'evoluzione di questo vino sia nell’affinamento in bottiglia che in vasca
d’acciaio.
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Rigore e Progettualita, Interpretazione e Terroir sono i valori su cui si fonda la nostra
filosofia e tutto il nostro lavoro che ogni giorno portiamo avanti con passione!

O IN OCCASIONE DELLA SECONDA EDIZIONE DELLA “FESTA DI FINE
VENDEMMIA” PREVISTA PER META SETTEMBRE: INAUGURAZIONE DEL
RESTYLING DELLA CANTINA MONTALBERA E DELLE NUOVE SUITE O

PERFEZIONI GEOMETRICHE E ACCOGLIENZA DI DESIGN: VENITE A TROVARCI!

A come Accoglienza.

E nella sicurezza e fierezza di poter accogliere i visitatori in un ambiente moderno e
confortevole che lanciamo in anteprima, il moderno ed esclusivo restyling della nostra
prospera cantina e dell’area di accoglienza progettata peri turisti del Monferrato.

Non fermarsi mai per noi di Montalbera significa anche questo: offrire sempre di piu.
Condividere con chi sceglie Montalbera , i piaceri di un soggiorno spettacolare:
I'autenticita di un territorio collinare inedito e il design innovativo e lineare, dall'identita
moderna e luxury degli interni.

LE SUITE: DUE delle CINQUE elegantissime Suite saranno inaugurate per meta
settembre. Design innovativo, geometrie semplici dalla cromaticita chiara e luminosa.
Idee progettuali lineari, pulite, quasi a compensare I'anfiteatro curvilineo di colline che
circondano la location. Arredo dai colori tenui e materiali di qualita. Una riqualificazione
dove ospiti e visitatori potranno soggiornare immergendosi nella natura incontaminata in
totale relax.

Una di quelle esperienze definibili trendy, eleganti, originali, desiderabili, che tutti
vorrebbero condividere e che contribuiscono a valorizzare lo stile innato del visitatore
che sceglie il Monferrato.

LA CANTINA: riqualificazione, cambiamento, energia, determinazione. Abbiamo iniziato
il nostro cambiamento con un restyling della cantina con sede a Castagnole
Monferrato(Asti). Beige armani arrugginito & la cromia del pavimento in ceramica grace
naturale. Esso accompagnera il visitatore facendogli strada nelle aree di visita: la sala
delle barrique e anfore, la sala delle vasche e la sala di imbottigliamento.

Un nuovo sistema di illuminazione scenografica ad incasso che andra ad esaltare le
nostre barrique e le nostre anfore.

Riqualificazione del piazzale di accesso al wine shop e alle zone di vendita con una
selciato charmant e pietra grezza a lastre e cubetti, senza aver tralasciato il parcheggio
per i nostri visitatori.

E proprio in questa ottica che presentiamo anche I'ambizioso progetto della PISCINA
PANORAMICA di Montalbera . Prevista per 'anno 2021, essa completera il progetto
architettonico di _Montalbera un capolavoro visionario. Non vediamo I'ora di metterci le
mani...

Quale momento migliore per inaugurare gli ambienti rinnovati, se non in occasione della
Il edizione della Festa di Fine Vendemmia che abbiamo gia in programma per meta

P.8


https://www.newsfood.com/montalbera-oltre-il-ruche-anteprima-ruche-vendemmia-2019/
lucia maltese


lucia maltese


lucia maltese



URL :http://www.newsfood.com/
PAESE :ltalia

newsfood.com , .
TYPE :Web International

» 7 agosto 2020 - 14:14 > Versione online

settembre. Durante la scorsa edizione della Festa di Fine Vendemmia, abbiamo
condotto visite no stop delle cantine sotterranee, degustazioni di tutti i nostri vini e
gastronomia locale, pigiature dell’'uva per i piu piccoli e passeggiate nei vigneti e
immancabile intrattenimento musicale. Per restare sempre informato leggi la nostra
newsletter del mese e segui le nostre pagine social su facebook e instagram.

Noi non ci fermiamo mai, siamo in continuo #Rinnovamento!

“La vita e i sogni sono fogli di uno stesso libro.

Leggerli in ordine & vivere, sfogliarli a caso & sognare...il sogno diventa realta!”
Franco Morando

#fmphilosophy
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otizie prima pagina , Franco Morando , Montalbera . , ruché
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Montalbera , unastoriadi vino, famigliae
passione

Una “ storia appenainiziata datre generazioni”, come correttamente evidenziail claim aziendale.
Un anfiteatro di vigneti, per un totale di 110 ettari totali, che abbracciano Langhe, nella fattispecie
Castiglione Tinella, dove la storia del capostipite Enrico Riccardo _Morando , e di conseguenza
della cantina Montalbera, € iniziata, e’ atra collocazione, Castagnole Monferrato, ovverosiai
due palcoscenici principali dove si giocano le fortune della viticoltura piemontese.

Inizialmente Moscato d' Asti e Barbera, nel 10 ettari attorno alla casa di famiglia nelle Langhe,

poi la strada spianata verso il futuro: una cantina dalla politica espansionistica madall’ anima
profondamente territoriale, se € vero che lamission aziendale, e la stessa costruzione del suo
valore, e stata fin dagli albori quella di restituire, in bottiglia, il cuore pulsante del vino
piemontese. E per questo che nasce, ormai decenni or sono, il progetto riguardante il Ruché.
Come altre operazioni di recupero di vitigni autoctoni, le leggende che circondano questo uvaggio
tipico di Castagnole, (di suo, per caratteristiche gustativo-olfattive, un unicum) sono numerose e
contrastanti.

Quello che & certo & che tutte le circostanze del suo ritrovamento, puramente casuale, ad opera di
Don Giacomo Cauda, seminale figura di parroco/vignaiolo degli anni ‘60, e della sua successiva
diffusione, fino all’istituzione della DOC nel 1987, poi DOCG nel 2001, hanno le sfumature del
romanzo d appendice. Gli sforzi cospicui, invece, che Montalbera —che oraéil primo
produttore al mondo — insieme ad altre coraggiose cantine piemontesi, stanno facendo per la sua
diffusione, hanno poco di casuale.

Intendiamoci, i tratta di tempo ed energie oculatamente investite, perché le potenzidita di questo
vitigno dal basso rendimento, che beneficiadei terreni calcarei e dell’ abbondante insolazione
tipicadel Monferrato per affinare e sue caratteristiche, un naso tipicamente sottile e delicato, di
lamponi e fragoline di bosco, il gusto pieno ed armonico, un tempo considerato il “vino delle
feste”, erano gia abbondantemente note. Ora s arrivaquasi a milione di bottiglie prodotte
complessivamente, con un livello qualitativo medio nettamente in ascesa, segno evidente
dell’impegno riversato nel progetto.

Per il resto Montalbera , ora affidato alla sapiente guida del nipote di Enrico, Franco
Montalbera , propone unaseriedi etichette altrettanto identitarie, Metodi Classici e Charmat
alternati e splendide (e pluripremiate) letture di Grignolino, di cui Montalbera € il primo
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produttore in Italia, Barbera e, ovviamente, Ruché, che evidenziano la grande qualita del lavoro
svolto in vignaoltre aquello in cantina.

ALBERA

z

s dlost

120+

MONTALBERA

Insieme a questo, una nutrita serie di progetti per il futuro, non ultima quella— recentissimamente
vinta— per |’ approvazione della denominazione DOC Piemonte Viognier in etichetta, che
consente ad una viticulturadal valore giaindubbio di disporre di un’atra, e appuntita, frecciaal
suo arco. Tornando alle etichette prodotte, la grande novita di quest’ anno, che € ancheil primo
consiglio di degustazione che vi propongo, riguarda questo sorprendente (e alungo atteso)
Metodo Classico Pas Dose 120+1 appena messo in commercio, uno spumantizzato ottenuto da
Pinot Nero che apre una portaimportante in ambito di interpretazioni di vitigni internazionali in
Piemonte in versione spumantizzata, 10 anni sui lieviti, poi dégorgement e riempimento con vino
della stessa cuvée. Un vino dal naso splendido, finissimo, di sottobosco e frutti rossi, e dalla
bollicina magnetica, caratterizzato dalla beva croccante e persistente. Obbligatorio segnalare il
Ruché di Castagnole Monferrato DOCG Laccento 2018, uno dei vini-bandiera della cantina, da
vendemmiadi uve surmaturate, un vino che non assomiglia a nessun altro. Speziatissimo e
insieme fresco al naso, succoso e ratondo alla bocca, per una eccellente persistenza.

Per finire, vi propongo il Grignolino d’ Asti DOC Lanfora 2017 anni considerato uno dei vertici
dellatipologia. Invecchiato in anfore di terracotta di Impruneta, € un piccolo monumento ala
vena beverina del vitigno d' elezione dei colli a
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stigiani e alessandrini. Naso di piccoli frutti rossi, con eccellente speziatura, di aloro, boccadalla
bella spalla acida, ampia, dai tannini sapidi e tuttavia morbido, dall’ ottima scorrevol ezza.

Crediti foto: Courtesy of Montalbera
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All'a_ scoperta
del Ruche

Con i suoi 110 ettari di vigneti a cavallo fra Langhe e Monferrato,
I'azienda agricolajiontalbers della famiglia Morando da

anni si dedica con passione alla valorizzazione dell’autoctono
Ruché di Castagnole Monferrato Docg, un vino dal carattere
inconfondibile, con piacevoli sentori floreali di rosa e viola e
una speziatura che emerge con I'evoluzione, che lo rendono
immediatamente riconoscibile nel bicchiere. NIBHRISIEES ¢
anche impegnata nel rilancio della denominazione Grignolino
d'Asti Doc, con vinificazioni sperimentali e innovative, e del
vitigno Barbera d’Asti, con una propria barricaia sperimentale.
La cantina principale di Castagnole Monferrato, usata per la
vinificazione e Vaffinamento, & aperta su prenotazione per visite
e degustazioni, e ha un wine shop dedicato. Dall’autunno sara
possibile dormire in una delle 5 suite in costruzione.

Info: & 366 6043649; montalbera.it

Quando: su prenotazione a visite@montalbera.it

degustazioni da 15 a 50 €.
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MONTALBERA, L'ECCELLENZA SEMPRE IN CRESCITA
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Nuovi parcheggi in pietra, illuminazione scenografica,  stato rinnovato il piazzale di accesso al wineshop e

alle zone di vendita con una selciato charmant dove la pietra grezza a lostre e cubetti esalterd i materiali e i colori naturali

della tradizione, Aria di novitd e di cambiamenti onche per lo pavimentozione del percorsi interni di visito della cantina,
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L'ELEGANZA DEL VINO |

di Luca Gardini

UNA CANTINA DA COLLEZIONISTI

Tornano anche

in questo inserto
speciale dedicato al
vino le 100 etichette
selezionate dal nostro
esperto. Rossi bianchi
e rose, perfetti in

ogni occasione e con
un ottimo rapporto
qualita-prezzo,
esprimono il meglio
della cultura enologica
italiana

Abbazia di Novacella

Alto Adige Doc Pinot

Bianco Quota 2018

Una nuova linea per la celebre
canting, un Pinot Bianco di
grande freschezza, Agrumi e
timo al naso, bocca croccante.

Angiolino Maule-La Biancara
Veneto Igt Sassaia 2019

Un monumento al vino
naturale. Bergamotto al naso
con chiusura officinale, di timo
cedrino, salato alla bocca.

Antica Fratta Franciacorta
Docg Essence Rosé 2015
Un rosé elegante e

intenso. Lamponi al naso,
rmaggiorana sullo sfondo,
bocca tesa e croccante.

Antiche Vigne Prosecco
Doc Treviso
Un'eccellente cantina di
famiaglia dal 1940 perun
vino fruttato e fresco con
profumi di fiori di acacia,
mela selvatica, miele.

Argiano Brunello

di Montalcino Docg

Vigna del Suclo 2015

Una firm seminale, naso di
susing e lampone, con chiusura
di alloro, bocca con tannini
sapidi e finale balsamico.

Una chicca da una cantina
mitica: naso di lampone

e fragolina di bosco,
bocca sapida, finale di
rabarbaro e pepe rosa.

Audarya Cannonau di
Sardegna Doc 2018

Da viti ad alberello immerse
nella campagna di Ussana.
Marasche sotto spirito al
naso, salmastro alla bocca.

Az. Agr. Fiorentino Irpinia
Aglianico Doc Celsi 2015
LAglianico dedicato a nonno
Luigi. Raffinatissimo al naso,
prugne sotto spirito, sorsata

Baglio di Pianetto Terre
Siciliane Vino Spumante
Biologico Fusha Igt

croccante e persistente.

Belpoggio Brunello di
Montalcino Docg 2015

La conferma della qualita delle
creazioni di casa Belpoggio.
Naso speziato e balsamico,
tannini sapidi e persistenti,

Brovia Barolo Docg Brea
Vigna Ca’ Mia 2016

Barolo da vecchie viti, naso
agrumato, con tocchi di
scorza di cedro. Bocca
sontuosa, tannini sapidi.

Cantina di Riva Trentodoc
Metodo Classico Pas Dosé
Riserva Brezza Riva 2016
Da uve Chardonnay bio, un
prodotto inimitabile. Sapido,
salmastro, teso e intenso.

Doc Trattmann 2017

Da uve coltivate presso il Maso
omonima, naso di marasca
sotto spirito, beva con tannini
sapidi e ritorno balsamico.

Cantina La-Vis Bianco
Vigneti Delle Dolomiti

Igt Maso Franch 2015

Un blend Chardonnay/
Incrocio Manzoni che sa di
mango e maggiorana al naso,
croccante e sapido alla bocea.

Cantina Margé Carlo
Tabarrini Trebbiano Riserva
Tignamonte 2016

Un Trebbiane tardivo, I5
giorni sulle bucce, naso di
zenzero, pepe bianco, bocca
saling, finale di eucalipto.

Cantina Ruggeri
Valdobbiadene Prosecco
Superiore Docg Brut
Millesimato Vecchie Viti
2019

Un prosecco-super: naso di
bergamotto, pino mugo e
fiori bianchi, bocca densa,
ritorno balsamico.

Cantina Terlane Alto

Adige Doc Terlano Terlaner

| Grande Cuvée 2017

L'apice della ricerca di Cantina
Terlano. Bergamotto salvia e
pepe bianco al naso, sapido

e croccante alla boeca.

Cantina Tonello Lessini
Durello Riserva Doc Metodo
Classico Aura 2013

Uno degli spumantizzati

del futuro, chinotto e

susina gialla al nase, alla
bocca una rasoiata: fresco,
salino, balsamico.

Cantina Val di Neto Calabria
Igt Bianco Kalypso 2019

Da vigneti a Noto, un blend
Chardonnay/Malvasia/

Arnaldo Caprai Umbria Igt Da uve Insolia, chinotto e fiori ‘ Cantina Girlan Alto Adige Sauvignon, Pompelmo

Pinot Nero Malcompare 2016 | bianchi al naso, bocca tesa, Doc Pinot Noir Riserva rosa al naso, iodato e

FORBES.IT SETTEMBRE, 2020
Ritaglie stampa ad uso esclusive destinatario, mnon riproducibile.

Cantina La Vis
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sorsata densa e persistente.

Fiorini Bianchello del

Metauro Doc Superiore
Tenuta Campioli 2018

Da un bel progetto biologico.
Naso di bergamotto,
biancospino e glicine, bocca
fresca e tesa, ritorno agrumato.

Giovanni Rosso Barolo
Docg Vigna Rionda

Ester Canale 2016
Sbarazzino, petali di viola

e ciliegie sotto spirito al
naso, note di cappero, beva
tesq, finale persistente.

Giuseppe Gorelli Rosso di
Montalcino Doc 2018

Una vita dedicata alla
consulenza, poi dal 2017 in
autonomiag, lasciando subito
il segno. Naso balsamico,
bocca densissima.

Giuseppe Mascarello e Figlio
Barolo Docg Monprivato 2015
Un cru storico, mora,

timo e foglia di pepe al

naso, alla bocca bella
mentolatura ed eleganza.

Graci Etna Rosso Doc

Arcuria Sopra ll Pozzo 2016
Nerello Mascalese da una
singola particella, piccoli frutti
rossi e spezie essiccate al naso,
alla bocca tannini polverosi.

Hauner Malvasia delle
Lipari Passito Doc Selezione
Carlo Hauner 2016
Capolavoro da vendemmia
tardiva, Malvasia delle Lipari
con il 58 di Corinto nero.
Naso teso, sorso sapido.

| Clivi Collio Doc Clivi
Brazan 2017

Da vigneti in conduzione
biologica e vecchie vigne,
naso fresco e vegetale, beva
minerale e croccante.

Il Cellese Chianti Classico
Docg Gran Selezione

melograno con tocchi di alloro,
bocca croccante e salata.

| Magredi Friuli Grave

Doc Refosco dal
Peduncolo Rosso 2018

Una nitida interpretazione
di Refosco. Naso di mora di
rovo, bocca tesa e densa,
con tannini sapidi.

Il Marroneto Brunello di
Montalcino Docg Selezione
Madonna Delle Grazie 2015
Un Brunello di lignaggio.
Naso di ciliegie sotto spirito,
bocca densa e succosa,
finale sterminato.

Kellerei Bozen Alto Adige Doc
Lagrein RiservaTaber 2017

Un Riserva mozzafiato, da

viti ottuagenarie. Visciole
sotto spirito al naso, bocca
densa e compatta.

Kéfererhof Alto Adige Doc
Valle Isarco Pinot Grigio 2018
Naso di cedro candito e

mela verde, una nota di erbe
officinali. Teso, minerale

e salato alla bocca.

L'Ancestrale Malvasia delle
Lipari Doc Vino | 2018

salata e minerale.

Marchesi Mazzei Chianti
Classico Gran Selezione
Docg Caggio Ipsus 2015
Susina gialla e pesca, con
tocchi di petali di viola,

al naso. Bocca croccante
e sapida, chiusura di
arancia sanguinella.

Marisa Cuomo Costa
D’Amailfi Furore Bianco

Doc Fiorduva 2018

Il vino-simbolo aziendale.
Naso di chinotto ed eucalipto,
bocca tesa, salina, minerale,
di grande persistenza.

Masottina Conegliano
Valdobbiadene Prosecco
Superiore Rive di

Ogliano 2019

Frutta a polpa bianca e
lavanda, con finale fresco,
al naso, al gusto bollicina
croccante, di grande
profondita, sapido.

Michele Laluce Aglianico del
Vulture Doc Le Drude 2013
Aglianico in purezza, un
compendio di sottobosco al
naso. Bocca netta e densa,
chiusura balsamica.

- f';::'delle Tortore 2019

Da uve surmaturate, un vino
che non assomiglia @ nessun
altro. Melograno ed eucalipto
al naso, bocca tesa e salina.

Musso Barbaresco

Docg Pora 2017

Balsamico al naso, visciole,
mirtillo, fragoline di bosco.
Tannini morbidi, bella
nitidezza di beva.

Orlando Abrigo Barbaresco
Docg Meruzzano 2017

Un Nebbiolo regale. Lieve
traccia tostata, frutto
prepotente, balsamico,
tannini croccanti.

Otto Ettari Montecucco
Sangiovese Docg 2017

Da una collaborazione
fruttifera tra Germania e
Italia: naso di susina rossa,
alloro, bocca iodata.

Paraschos Venezia Giulia
Igt Ribolla Gialla 2016
Slatnik, tra San Floriano e
Oslavia, naso di frutta dalla
polpa giallg, bocca salata,
intensa e croccante.

Parusso Barolo Docg
Bussia 2016

Mirtillo e piccole more

di rovo, con ritorno di
eucalipto al nase. In
bocca grande finezza, con
tannini pieni e salati.

Passo Delle Tortore Fiano
_di Avellino Docg Bacio

Un progetto giovane, un
territorio dalla cristallina
vocazione vitivinicola.
Ananas e melone al naso,
bocca fresca e sapida.

Paternoster Aglianico

del Vulture Doc Don
Anselmo 2016

Un Aglianico magnifico,
fragoline di bosco e lamponi
al naso, bocca vellutata,
densa, croccante.
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Me Mastercis

Vi presento le 20 cantine dell'Associazione del preduttori del Ruché di
Cestagnole Monferrato
Putitlican g From

Del Ruché vi ho gié detlc mollo in termini stono & ampelograficl ma attomo al Ruché
wravilano cantine, produtier 8 ignaok che nel giro g pochi anni hanno resa grande questa
vaneld @ § vino da essa prodotic facendoio rcmhﬂre rwl mondo. SI, perche I R -

PO - § come un grande vino) &
ol nosiro paese. “Nema profets in patr
“problema” del Ruché & che con meno df 1
commertinizzazione & appannaggio o estera B me cale, 2 s che
difficilmerte pué approcciane | vini dei 20 prodution di cul w parend ogg! e degli akn presant
reifareale di quests prestigiosa ma piccola DOCG.

1l min ohietiva & queto o vaiodzzans teriiono, vareise & ving nel nostm pesss cercando d
dhare a4 bulth voi o spe! possibiie di conoscenza & consapevolerss ne Aguard d
cib che il Ruché & stalo, & opgi @ polrd essere in un fuluro mollo prossime anche e
grazie i media, ol dstibuton, ai isloralon, &l sommeisr e agl

sopra

w0 del viigna e dal ving Ruchi:
e, opgl vormel sccompagnany ila
rofandine durante i mia

nanchi: delle sue pecullant genetiche & ampelogrms
scoperta dele realth che © stesso ho aveto moda di scoprine @

uisma full immerssn sul termitorio,
Reaith che fanno capo aifAssociazione produttori del Ruchi di Castagnole Morderrato
Docg che vi pressents in omine ngorosamente alfsbetico

L'Amelio Livia & una piocols realth n conduzions famifians, nat agh ini def'800, ma & soio
con Favveric di Livio, nel 1984, che si passd dalla produzione di bestigle di vino da tavcia
wila produgians d DOC. Oggi sora Livie, sua moglie e le loro fighe & parisre avanti
Pazienda con grande passione, nel rispetio delia tratizione & ded lemitong, Sona proprc
Arianna e Daniela (dal 2017 tolar dell'azienda) & farmi conoscers |a loro reatth di ca. 7
eftan di vigneti nel Comune 8 Grana in oui vengone prodotti vinl base Ruchs, Barbers (con
na, e ad un rosato da uve di Freisa (in fulum verd prodott

Tugve generssion pody sempre & de

a ed & qualia che ha
in paoolare nel Ruché che, ol
AQQIUNGSA Apc slo mix di artg
consapevolezza b anico nel veristale ;| B pEaCevD)
SO0 6 buona strutlurs, ma i grado o lesIe'nSs"ﬁ con pigho sicuro. B fnale saporito
invoglia alla beva,

et

paricolate del M

produzion jocal
denorminazione

lo appoal del A
ta In Cascing San Pietrc che comprande una esiesa en
quali scrge ura wvilla padronale o

secciars, Alcune

da Portacomarn, gode di un lereno parficolarmente vocato, Il Ruchi

delfazienda Barsano & preciso, dinamico ed equilirato nells sus suadenza

M noiosa

LAz Agr. Bosco Tommaso & una reallh nsta di recents grazie ails ristrutturazions della
wacchia azerda di famiglia ormai inattive da parte celfiniraprendenie giovans dalla quale
prende || nome. Tommaso crede forlemente nefie polenziails ded Ruché & del Buo ter
deiezione 8d & popnc 8 Castagnole Monferratn che ha deciso o produrm | suoi vinl
che parlanc o Barbers, Grgnoling, ma sopn o Ruchi che, oltre ad essers I vino pid
Imparients per Iazends. & || wikino sul quale Tommaso vucle investie levorando sull
singole parcebe di vigna @ sul concetio di o, Il suo Ruché o Castagnale Manfermato Docg
OCorevalle & intenso, pieno, ma per nula coulentol In grade di giccars su sAumatue
balsamiche @ minaral dare freschezzs ad un Ruche che manca di integrith &
siuttura. Buono lallungo e saporio | fnale.
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Sa padiiame o Auché Maziends Montalbera & i pil grance m termni o sllansggio & &
fumero di batighe prodotte & da anni & 4 rifedmento commerciale in lkalia & al'estero per
uesto vina. Una reaitd quells o Franco Momndo che crede cos! forsments nel Ruché e
aver inveslilc pia & o alra neila dverse
tecriche o potaluns & di gestions defla parsle loghare & fine & otienere 1a miglons quakts
delle uve possbile in bsse afarnata) ed enologica (proponendo diflerenti lipologee o
mm].mmuwnmmnmhmmdw

possiede un suo assetic genedica corafterstico o diverso dalle altre vaneti di viie prosenti
el database. Lurica varieth che s avwicing ad esse @ risultata 1 nobile Pinot Nero, Oggi
Fazienda produce 3 referenze base Ruche: la Traduione che, come s evince dal nome,
i adf esprimane un concetto pid in inoe con @ clessicit del Ruchi E0 Spio; Laccento pid.
voinis alla matuith di fntio @ @l calore o un sorso morbido ® susdents; Limpronts
w—uhmwmmmmudﬂMMwmmm
| ricerca di jpef B Ruchs, quario la longevith potensials

Poggio Ridente & una realth chve pur avends sece & Cocconato, fuan da areale dets Docg
el Fucha, fa pare del novevo delie reallh facank parte del'Assocazione Produlton del
Rucha i Canting & bialogeca che coltva nel vignelo dal
ige prends | nome Fazends stessa Barbers. Albarossa & Bonarda al qual 8l & Bggunta
ol recante un impiario di 3ha o nuow fan o Pinot Nero, Viegreer & Feesling. In tutto
l'azienda corta 20 attari oi cu 13 ettan vilati, creondat da boschi e siepd, post ad otre 450
mats o alitudine. Per quanio conceme | Ruché, Cecilla Zucca bitolare dedl'azienda, ha
deciso di affittars 1 stiaro circa neé comune d Viarigh condolio in modo biologico. Da guel
wunmhmwmmm-&ummm cha

) vartical| @ finl fresco, satble nel profumi
wmmm-hmwummmﬂmwmmww
rere in manier spiccata. B somso & vibranie @ o grande finezze gustative. Pur essenda
mwuwmamdmmhmmhm

maummmmmumqlmummwnﬂu
ferre det Fuché. ¥ prime in qualith o
perché armvato in parioda di lockdown dalla volonti des membri di un'associazions cosmnie
© coparb@, capace i porsi chietev concret e df persegurii fino @l lor raggungimanto,
sanza vacliars,

Wi mio imvito & quelic di andare & scoprm queste realla e || Ruché personalments, in un
terriorio ¢ grande miegrith &, encors, mmmamﬂ Inaitre, wsitando mote di
Quests el 2014,

mondisie delfumanith per Minesco. nmmnmmmm
Plietra ta Cantond, prive di sreazione e luce, oggl usate par affinace Il vino in botfigia o come
lueghi di attrazione per g encturistl, Un teritona che sa dare tanto, chisdondo solo la vostm
atenzione. Credo molio in quesic areale & nelie potenzialith dal Ruché ma & propsio in
questo ullime viaggio ehe ho caplio ancor di pl quanio sia fandamentale conoscems lutie
ba slumalure interprelative, gh ideali cru, i sorprendents (8 per me inaspstialo) polenziale
evoiutive & sopratiuttn, ia vogiia di fans dei produlton di questo oo dea personalits unica.
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TRE BICCHIERI

Abruzzo

8% Pecorino ' 19 — VillaMedoro

Abruzzo Pecorino Castello di Semivicoli *19 — Masciarelli

Abruzzo Pecorino Superiore Tegeo ' 18 — Codice Vino

Cerasuolo d' Abruzzo ' 19 — Emidio Pepe

Cerasuolo d’ Abruzzo Giusi "19 . Tenuta Terraviva

Cerasuolo d' Abruzzo Pie delle Vigne ' 18 — Cataldi Madonna
Montepulciano d’ Abruzzo ' 15 — Vaentini

Montepulciano d’ Abruzzo Amorino ’ 16 — Castorani

Montepulciano d’ Abruzzo Colline Teramane Zanna Riserva’ 15 — Dino | Hluminati
Montepulciano d’ Abruzzo Mo Riserva’ 16 — Cantina Tollo
Montepulciano d’ Abruzzo Vign. Sant’ Eusanio '18 — Valle Redle
Trebbiano d' Abruzzo Bianchi Grilli per laTesta’ 18 — Torre dei Beati
Trebbiano d’ Abruzzo Solarea’ 18 — Agriverde

Tullum Pecorino Biologico ' 19 — Feudo Antico

Alto Adige

. Bianco Grande Cuvée Beyond the Clouds’ 18 — Elena Walch

. Cabernet Sauvignon Freienfeld Riserva’ 16 — Cantina Kurtatsch
. Chardonnay Sanct Valentin’ 18 — Cantina Produttori San Michele Appiano
. Gewurztraminer Nussbaumer ’ 18 — Cantina Tramin

. Lagrein Abtei Muri Riserva’ 17 — Cantina Convento Muri-Gries
. Lagrein Taber Riserva’ 18 — Cantina Bolzano

. Merlot V. Kressfeld Riserva’ 16 — Tenuta Kornell

. Mller Thurgau Feldmarschall von Fenner ' 18 — Tiefenbrunner

. Pinot Bianco Sirmian’19 — Nals Margreid

. Pinot Bianco Tyrol ' 18 — Cantina Meran

. Pinot Nero Trattmann Riserva’ 17 — Cantina Girlan

. Sauvignon Lafdéa’ 18 — Cantina Colterenzio

>>>>>2>>>2>2>2
>>>>rP>>>>>P
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Piemonte

AltaLanga Brut Rosé 60 Mesi Riserva’13 — Colombo — Cascina Pastori
Alta Langa Extra Brut Riserva’ 15 — Coppo

AltaLanga Pas Dosé Zero Riserva’ 14 — Enrico Serafino
Barbaresco Crichét Pgjé’ 12 — Roagha

Barbaresco Curra’ 15 — Sottimano

Barbaresco Martinenga Camp Gros Riserva’ 15 — Tenute Cisa Asinari dei Marchesi di Grésy
Barbaresco Rabaja’ 16 — Bruno Rocca

Barbaresco Rabaja Riserva’ 13 — Giuseppe Cortese
Barbaresco Rombone ' 16 — Fiorenzo Nada

Barbaresco Roncaglie Riserva’ 15 — Socré

Barbaresco Vallegrande’17 — Ca del Baio

Barberad’ Asti Superiore LaLunaei Falo’18 — Vite Colte
Barberad' Asti Superiore V. LaMandorla’18 — Luigi Spertino
Barberadel M.to Albarola’16 — Tacchino

Barberadel M.to Superiore Cantico dellaCrosia’17 — Vicara
Barolo ' 16 — Bartolo Mascarello

Barolo Arborina’ 16 — Elio Altare

Barolo Bric dél Fiasc ' 16 — Paolo Scavino

Barolo Brunate ' 16 — Giuseppe Rinaldi

Barolo Cannubi ' 16 — G. B. Burlotto

Barolo Cannubi ’ 16 — Poderi Luigi Einaudi

Barolo Castelletto ' 16 — Fortemasso

Barolo Cerequio ’ 16 — Michele Chiarlo

Barolo Cerretta’ 16 — Brandini

Barolo Cerretta Luigi Baudana’16 — G. D. Vajra

Barolo del Comune di Castiglione Falletto V. V. 15 — Cascina Fontana
Barolo Falletto V. Le Rocche Riserva’ 14 — Bruno Giacosa
Barolo Ginestra Riserva’ 12 — Paolo Conterno

Barolo Lazzarito ' 16 — Casa E. di Mirafiore

Barolo Liste ' 15 — Giacomo Borgogno & Figli

Barolo Meriame’ 16 — Paolo Manzone

Barolo Monfortino Riserva’ 14 — Giacomo Conterno

Barolo Monprivato ' 15 — Giuseppe Mascarello e Figlio
Barolo Monvigliero’ 16 — F.Ili Alessandria

Barolo Monvigliero’ 16 — Bel Colle

Barolo Ornato ' 16 — Pio Cesare

Barolo Parafada’ 16 — Massolino — Vigna Rionda

Barolo Pressenda’ 16 — Abbona

Barolo Rive’ 16 — Negretti

Barolo Rocche déll’ Annunziata’ 16 — Renato Corino

Barolo Rocche di Castelletto ' 16 — Cascina Chicco

Barolo Sottocastello di Novello '16 — Ca' Viola

Barolo Sperss’ 16 — Ggja

Barolo Vigna Rionda’ 16 — Guido Porro

Barolo Vigna Rionda Ester Canale Rosso ’ 16 — Giovanni Rosso
Barolo Villero’ 16 — Brovia

Barolo Villero Riserva’ 13 — Vietti

Boca’'16 —Le Piane

Colli Tortonesi Timorasso || Montino * 18 — La Colombera
Colli Tortonesi Timorasso Pitasso ' 18 — Claudio Mariotto
Dogliani Sori Dij But 19 — Anna Maria Abbona

Erbaluce di Caluso AnimadAnnata’17 — LaMasera
Erbaluce di Caluso La Rustia’19 — Orsolani

Gattinara Osso San Grato Riserva’ 16 — Antoniolo
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Gattinara Riserva’ 15 — Giancarlo Travaglini

Gavi del Comune di Gavi Minaia’19 — Nicola Bergaglio

Gavi del Comune di Gavi Vigne Rade’19 — La Toledana

Gavi Pilin’ 14 — Castellari Bergaglio

Grignolino d’ Asti Monferace’ 15 — Tenuta Santa Caterina
Grignolino del M.to Casalese Monferace Bricco del Bosco V. V.’ 16 — Giulio Accornero e Figli
Marcalberto Pas Dosé Blanc de Blancs Metodo Classico — Marcalberto
Moscato d’ Asti Canelli Sant’llario 19— Ca d’ Gal

Moscato d’ Asti Casadi Bianca’19 — Gianni Doglia

NizzaLaV. dell’Angelo’ 17 — Cascina LaBarbatella
NizzaRiserva’ 17 — Tenuta Olim Bauda

Nizza Tre Roveri ' 18 — Pico Maccario

Ovada Convivio ' 18 — Gaggino

Piemonte Pinot Nero Bricco del Falco ' 16 — Isolabella della Croce
Roero Sudisfa Riserva’ 17 — Angelo Negro

Roero Arneis Cecu d'LaBiunda’ 19 — Monchiero Carbone

Roero Arneis Renesio ' 19 — Malvira

Roero Arneis Sarun ' 19 — Stefanino Costa

Roero Mompissano Riserva’ 17 — Cascina Ca Rossa

Ruché di Castagnole M.to Clasic '19 — Luca Ferraris

Ruché di Castagnole M.to Laccento ' 19 — Montalbera

Puglia

1943 del Presidente’ 18 — Cantine Due Palme

Askos Verdeca'19 —MasseriaLi Veli

Brindisi Rosso Susumaniello Oltremé’ 18 — Tenute Rubino

Castel del Monte Rosso Bolonero ' 19 — Torrevento

Collezione Privata Cosimo Varvaglione Old Vines Negroamaro ' 17 — Varvaglione 1921
Gioiadel Colle Primitivo 17 Vign. Montevella’ 17 — Polvanera

Gioiadel Calle Primitivo Muro Sant’ Angelo Contrada Barbatto * 17 — Tenute Chiaromonte
Gioiadel Colle Primitivo Riserva’17 — Plantamura

Gioiadel Calle Primitivo Sellato ' 18 — Tenuta Viglione

Gioiadel Colle Primitivo Senatore’17 . Coppi

Onirico’18 —Terredei Vaaz

Orfeo Negroamaro ' 18 — Cantine Paolo Leo

Otto '18 — Carvinea

Primitivo di Manduria Lirica’ 18 — Produttori di Manduria

Primitivo di Manduria Piano Chiuso 26 27 63 Riserva’17 — Masca del Tacco

Primitivo di Manduria Raccontami 18 — Vespa Vignaioli per Passione

Primitivo di Manduria Sessantanni * 17 — Cantine San Marzano

Primitivo di Manduria Sinfarosa Zinfandel ' 18 — Felline

Sardegna

Alghero Torbato Catore’ 18 — Tenute Sella & Mosca

Cannonau di Sardegna Classico Dule’ 17 — Giuseppe Gabbas
Cannonau di Sardegna Mamuthone ' 17 — Giuseppe Sedilesu
Cannonau di Sardegna Naniha’18 — Tenute Perdarubia
Cannonau di Sardegna Nepente di Oliena Pro Vois Riserva’ 15— F.Ili Puddu
CapicheraV. T. 17 — Capichera

Carignano del Sulcis 6 MuraRiserva’ 17 — Cantina Giba
Carignano del Sulcis Superiore Terre Brune’ 16 — Cantina Santadi
Nuracada Bovale’18 — Audarya

Su’ Nico’18 — Su Entu

Turriga’ 16 — Argiolas

Vermentino di Gallura Superiore Sciala’19 — Surrau

Vermentino di Sardegna Stellato’ 19 — Pala
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Milano Wine Week 2020, il programma:
guando, dove e come

* Vino
LaMilano Wine Week 2020 ai tempi del Coronavirus: una manifestazione nuova, fisicae
digitale, nel quartieri e nelle citta del mondo
Di
Emanuele Bonati

7 Ottobre 2020

Milano capitale del vino con laMilano Wine Week 2020. Fino all’ 11 ottobre la citta diventa un
pal coscenico dedicato alla promozione e al rilancio del settore vitivinicolo. A livello
internazionale, perché coinvolgerale grandi cittadi 7 Paesi chiave per I’ export del vino.

Coronavirus, pandemia, lockdown sono le parole d’ ordine che hanno conformato la MWW ?2020.
Ovvero, che ne hanno ridisegnato lafisionomia, che diventafisica, con eventi e degustazioni a
ingresso regolamentato, e digitale, online.

LaMilano Wine Week 2020 si propone come laprima Digital Wine Fair, come piattaforma
digitale che unisce Cantine, Consorzi e aziende con operatori e buyers di tutto il mondo. Federico
Gordini e lasua organizzazione la hanno ripensata e ristrutturata a fondo.
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Piemonte Land.

9. So Wine alla Rinascente per la Milano Wine Week 2020
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Diverseiniziative alla Rinascente in piazza Duomo. 1l 10 e’ 11 ottobre degustazioni dalle
cantine Anna Spinato, Collina Dei Ciliegi, Lungar otti, Montalberay Rocca Di Frassinello e
Ruinart.

| menu dedicati della Food Hall

Per tutta la durata della manifestazionei ristoranti della Food Hall a 7° piano propongono menu
dedicati.

» DaMoét & Chandon degustazioni di ostriche con Ice Imperial Rosé, lo champagne pensato
per essere servito con il ghiaccio.

— 6 ostriche Tsarskaya, Daniel Sorlut, Murgen con Moét Ice Imperial Rosé 45 €
— 12 ostriche Tsarskaya, Daniel Sorlut, Murgen con Magnum Moét Ice Imperial Rosé 345 €.

* 1l menu proposto dallo chef L uca Seveso di Maio € abbinato ai vini dellacantinaL a Costa. Il
menu con wine pairing costa 65 €, senza bevande 49 €.

— Insalata di funghi porcini dei colli Tosco Emiliani, Parmigiano “vacche rosse”, mirtilli e fiori
di zucca con Incrediboll 2016 La Costa, Riesling extrabrut.

— Dall’ antico pastificio Rosetano una cacio e pepe con scampetti dell’ Adriatico e lardo di
Colonnata con Solesta 2016 La Costa, Riesling.

— Polpo di Porto Santo Spirito in guazzetto di pomodoro e bruschetta di semola di grano duro
con Bianco del Sedici 2016 La Costa, Traminer

— Il panettone fuori stagione con Calido Passito di Moscato rosso La Costa.

» Be Steak propone la sua Costata con 0sso (500 g circa) di razza Simmenthal Bavarese,
insalata di misticanze ed erbe aromatiche con due abbinamenti. 11 primo con un vino spagnolo
Rioja 1998, Vinedos del Contino, Tempranillo, Graciano, 45 €. Il secondo con un San
L eonardo Vigneti delle Dolomiti 2010, Tenuta San Leonardo, ai piedi delle Dolomiti, a45 €.
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MONTAEBERAI LACCENTO 2019 - UN'
ANNATA INDIMENTICABILE
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ViaNemorense 57/57A Tel. 0686206616-19
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“I're bicchieri” al Ruche “Laccento”

“Laccento”, il Ruche di Castagno-
le Monferrato della TenutaMon=
a;si @ aggiudicata ancora
unavoltai “tre bicchieri”, mas-
sima espressione qualitativa as-
segnata dalla guida | Vini d'Italia.
Gia nella guida del 2017 era stata
“Latradizione” ad aggiudicarsii
tre bicchieri mentre nel 2019
stesso premio all’etiche Ruche
“Laccento 2016”; I'anno scorso @
stata la Barbera d'Asti docg “Nu-
da 2015" ad accaparrarsiil pre-
mio e quest’anno tocca di nuovo
a“Laccento”.
Grande soddisfazione é stata
espressa da Franco Morando, di-
rettore generale dijMontaibera:
«Per la mia vita, peFfamia passione, per la mia speranza di
migliorare sempre. Dietro ad ogni mio passo, ogni pensiero e ogni
investimento c’é il lavoro e la passione quotidiana di una realta
agricola che cresce, che ha il coraggio di osare e di studiare nuove
soluzioni per migliorarsi costantementes,
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| TreBicchieri 2021 di Toscana e Piemonte:
Chianti Classico in grande polvero. Che
Barolo

Sono le due regioni piul attese. Stiamo parlando dei Tre Bicchieri selezionati dal Gambero Rosso
per laguidaai vini d'ltalia 2021 per laToscanaeil Piemonte. La Toscana, ancoraunavolta, €la
regione che hail maggior numero di Tre Bicchieri, ben 90, con il Chianti Classico in grande
spolvero. Segue propio il Piemonte con 75 che confermala grandezzadel Barolo ela
magnificenza dell'annata 2016. Ecco i vini premiati.

TOSCANA

Alessandro Dal Borro Syrah 16 — 1l Borro

Ariadi Caiarossa’ 16 — Caiarossa

Baron’ Ugo ' 16 — Monteraponi

Bolgheri Rosso Rute’ 18 — Guado a Melo

Bolgheri Rosso Sup. Grattamacco ' 17 — Grattamacco
Bolgheri Rosso Sup. Le Gonnare’ 17 — Fabio Motta

Bolgheri Rosso Sup. Ornellaia’17 0- Ornellaia

Bolgheri Rosso VillaDonoratico ' 18 — Tenuta Argentiera
Bolgheri Rosso Volpolo 18 — Podere Sapaio

Bolgheri Sup. Sassicaia’ 17 — Tenuta San Guido

Bolgheri Varvara’18 — Castello di Bolgheri

Brunello di Montalcino ' 15 — Baricci

Brunello di Montalcino ' 15 — Camigliano

Brunello di Montalcino ' 15 — Casisano

Brunello di Montalcino’15 — Le Chiuse

Brunello di Montalcino ' 15 — Donatella Cinelli Colombini
Brunello di Montalcino ' 15 — Tenuta Fanti

Brunello di Montalcino ' 15 — Le Macioche

Brunello di Montalcino ' 15 — Poggio di Sotto

Brunello di Montalcino ' 15 — Ridolfi

Brunello di Montalcino’ 15 — Tenuta di Sesta

Brunello di Montalcino Giodo ' 15 — Giodo

Brunello di Montalcino Madonna delle Grazie’ 15 — || Marroneto
Brunello di Montalcino Ripe al Convento di Castelgiocondo Ris. ' 14 — Castelgiocondo
Brunello di Montalcino Tenuta Nuova’15 — Casanova di Nei
Brunello di Montalcino V. del Suolo’ 15— Argiano

Brunello di Montalcino V. Schiena d’ Asino ’ 15 — Mastrojanni
Brunello di Montalcino V. Spuntali 15— Val di Suga
Brunello di Montalcino Vignavecchia’ 15 — San Polo
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Gavi del Comune di Gavi Vigne Rade’19 — La Toledana

Gavi Pilin’ 14 — Castellari Bergaglio

Grignolino d’' Asti Monferace ' 15 — Tenuta Santa Caterina
Grignolino del M.to Casalese Monferace Bricco del Bosco V. V.16 — Giulio Accornero e Figli
Marcalberto Pas Dose Blanc de Blancs M. Cl. — Marcalberto
Moscato d’ Asti Canelli Sant’llario '19—Ca d’ Gal

Moscato d’ Asti Casadi Bianca’19 — Gianni Doglia

NizzaLaV. dell’Angelo’ 17 — Cascina La Barbatella

NizzaRis. '17 — Tenuta Olim Bauda

Nizza Tre Roveri ' 18 — Pico Maccario

Ovada Convivio ' 18 — Gaggino

Piemonte Pinot Nero Bricco del Falco ' 16 — Isolabella della Croce
Roero SudisfaRis. *17 — Angelo Negro

Roero Arneis Cecu d'LaBiunda’ 19 — Monchiero Carbone

Roero Arneis Renesio ' 19 — Malvira

Roero Arneis Sarun ’ 19 — Stefanino Costa

Roero Mompissano Ris. 17 — Cascina Ca’ Rossa

Ruche di Castagnole M.to Clasic '19 — Luca Ferraris

Ruché di Castagnole M.to Laccento ' 19 — Montalbera

C.d.G.
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Elenco completo del tre bicchieri 2021 di tutta
Italia del Gambero Rosso

Gambero Rosso
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News

di
Redazione

pubblicato il

2 Ottobre 2020
Vi abbiamo fornito negli articoli precedenti le anticipazioni dei vini premiati dal Gambero Rosso
coni TreBicchieri 2021.

E oradunque di fornirvi I’ elenco completo dei Tre Bicchieri 2021 di tutta Italia. Le Regioni sono
indicate in ordine afabetico.

| 14 Tre Bicchieri 2021 dell’ Abruzzo:

Agriverde — Trebbiano d’ Abruzzo Solarea’18

Castorani — Montepulciano d’ Abruzzo Amorino ' 16

Cataldi Madonna— Cerasuolo d' Abruzzo Pie delle Vigne ' 18

Coadice Vino — Abruzzo Pecorino Sup. Tegéo '18

Feudo Antico — Tullum Pecorino Biologico ' 19

Dino Illuminati — Montepulciano d’ Abruzzo Colline Teramane Zanna Ris. ' 15
Masciarelli — Abruzzo Pecorino Castello di Semivicoli " 19

Emidio Pepe — Cerasuolo d’ Abruzzo ' 19

Tenuta Terraviva— Cerasuolo d’ Abruzzo Giusi " 19

Cantina Tollo — Montepulciano d’ Abruzzo Mo Ris. ' 16

Torre dei Beati — Trebbiano d’ Abruzzo Bianchi Grilli per laTesta’ 18
Valentini — Montepulciano d’ Abruzzo ' 15

Valle Reale — Montepulciano d’ Abruzzo Vign. Sant’ Eusanio ' 18
VillaMedoro — 8 %2 Pecorino ' 19

| 20 Tre Bicchieri 2021 dell’ Alto Adige:
» Abbaziadi Novacella—A. A. Vallelsarco Veltliner Pragpositus 2018
e CantinaBolzano—A. A. Lagrein Taber Ris. '18
+ Cantina Colterenzio—A. A. Sauvignon Laféa 2018
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Colli Tortonesi Timorasso || Montino ' 18 — La Colombera

Colli Tortonesi Timorasso Pitasso ' 18 — Claudio Mariotto
Dogliani Sori Dij But '19 — AnnaMaria Abbona

Erbaluce di Caluso AnimadAnnata’17 —LaMasera
Erbaluce di Caluso La Rustia’19 — Orsolani

Gattinara Osso San Grato Ris. 16 — Antoniolo
GattinaraRis. '15 — Giancarlo Travaglini

Gavi del Comune di Gavi Minaia’19 — Nicola Bergaglio
Gavi del Comune di Gavi Vigne Rade’19 — La Toledana
Gavi Pilin’ 14 — Castellari Bergaglio

Grignolino d’ Asti Monferace ' 15 — Tenuta Santa Caterina
Grignolino del M.to Casalese Monferace Bricco del Bosco V. V. ’16 — Giulio Accornero e
Figli

Marcalberto Pas Dosé Blanc de Blancs M. Cl. — Marcalberto
Moscato d' Asti Canelli Sant’llario’19—-Ca d' Gal

Moscato d’ Asti Casadi Bianca’19 — Gianni Doglia
NizzalLaV. dell’ Angelo’ 17 — Cascina La Barbatella
NizzaRis. '17 — Tenuta Olim Bauda

Nizza Tre Roveri ' 18 — Pico Maccario

Ovada Convivio ' 18 — Gaggino

Piemonte Pinot Nero Bricco del Falco’ 16 — Isolabella della Croce
Roero SudisfaRis. '17 — Angelo Negro

Roero Arneis Cecu d'LaBiunda’ 19 — Monchiero Carbone
Roero Arneis Renesio ' 19 — Malvira

Roero Arneis Sarun ’ 19 — Stefanino Costa

Roero Mompissano Ris. 17 — Cascina Ca’ Rossa

Ruché di Castagnole M.to Clasic '19 — Luca Ferraris

Rucheé di Castagnole M.to Laccento ' 19 — Montalbera

| 18 Tre Bicchieri 2020 della Puglia:

Carvinea— Otto 2018

Tenute Chiaromonte — Gioia del Colle Primitivo Muro Sant’ Angelo Contrada Barbatto 2017
Coppi — Gioiade Colle Primitivo Senatore 2017

Cantine Due Pame — 1943 del Presidente 2018

Felline — Primitivo di Manduria Sinfarosa Zinfandel 2018

Cantine Paolo Leo — Orfeo Negroamaro 2018

MasseriaLi Veli — Askos Verdeca 2019

Mascadel Tacco — Primitivo di Manduria Piano Chiuso 26 27 63 Riserva 2017
Plantamura— Gioiadel Colle Primitivo Ris. 2017

Polvanera— Gioiadel Colle Primitivo 17 Vign. Montevella 2017

Produttori di Manduria— Primitivo di Manduria Lirica 2018

Tenute Rubino — Brindisi Rosso Susumaniello Oltremé 2018

Cantine San Marzano — Primitivo di Manduria Sessantanni 2017

Terredel Vaaz — Onirico 2018

Torrevento — Castel del Monte Rosso Bolonero 2019

Varvaglione 1921 — Collezione Privata Cosimo Varvaglione Old Vines Negroamaro 2017
Vespa Vignaioli per Passione— Primitivo di Manduria Raccontami 2018

Tenuta Viglione — Gioiadel Colle Primitivo Sellato 2018

| 16 Tre Bicchieri 2021 della Sardegna:

Alghero Torbato Catore 2018 — Tenute Sella & Mosca

Cannonau di Sardegna Cl. Dule 2017 — Giuseppe Gabbas

Cannonau di Sardegna Mamuthone 2017 — Giuseppe Sedilesu

Cannonau di Sardegna Naniha 2018 — Tenute Perdarubia

Cannonau di Sardegna Nepente di Oliena Pro Vois Riserva 2015 — F.Ili Puddu
CapicheraV. T. 2017 — Capichera

Carignano del Sulcis 6 Mura Riserva 2017— Cantina Giba
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La Corone della Guida Vinibuoni d’Italia
2021

0 Commenti
Stampa EMail

VINI

BUONI
D'ITALIA

Le Corone della guida ViniBuoni d’Italia 2021, dedicata ai vini da vitigni autoctoni ed edita dal
Touring Club Italiano

ABRUZZO

Ausonia — Montepulciano d’ Abruzzo Colline Teramane Docg Riserva Nostradamus 2015
Cantina Zaccagnini — Montepulciano d’ Abruzzo Doc Terre di Casauria Riserva San Clemente
2016

Cataldi Madonna — Cerasuolo d’Abruzzo Doc Pi¢ delle Vigne 2018

Centorame — Trebbiano d’ Abruzzo Doc Castellum Vetus 2018

Cingilia — Colline Pescaresi Igt Rosato 2019

De Antoniis Adele — Montepulciano d’ Abruzzo Colline Teramane Docg Himerio 2016
Feudo Antico — Terre Aquilane Igt Pecorino Casadonna 2019

Feuduccio — Colline Teatine Igt Pecorino 2019

Fontefico — Cerasuolo d’Abruzzo Doc Superiore Fossimatto 2019

Gentile Vini — Terre Aquilane Igt Pecorino 417 2019

Masciarelli — Montepulciano d’Abruzzo Doc Riserva Villa Gemma 2015
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Lodali — Barbaresco Docg Lorens 2017

Lorenzo Negro — Barbera d’Alba Doc 2017

Malvira — Roero Docg Riserva Vigna Renesio 2016

Malvira — Roero Docg Riserva Vigna Trinita 2016

Marchesi di Barolo — Barolo Docg Cannubi 2016

Mario Costa — Roero Docg Arneis 2019

Mario Rivetti — Cascina Serre — Dolcetto d’Alba Doc Ciabot 2019
Mongioia — Moscato d’Asti Docg La Stella dei Viticoltori L’ Astralis 2018
Montalberay- Barbera d’Asti Docg Nuda 2018

Orsolani Azienda Agricola — Erbaluce di Caluso Docg La Rustia 2019
Pace — Barbera d’Alba Doc Superiore 2017

Palladino — Barolo Docg Parafada 2016

Paolo Conterno — Barolo Docg Riserva Ginestra 2012

Parusso — Barolo Docg Mosconi 2016

Perrone Elio — Barbera d’Asti Docg Tasmorcan 2019

Pescaja — Roero Docg Arneis 2019

Pico Maccario — Nizza Docg Tre Roveri 2017

Pietro Cassina — Coste della Sesia Doc Nebbiolo Ca’ daj Tass 2012
Pio Cesare — Barbaresco Docg Il Bricco 2016

Poderi Colla — Barbaresco Docg Roncaglie 2017

Poderi Gianni Gagliardo — Barolo Docg Monvigliero 2016

Poderi Luigi Einaudi — Barolo Docg Cannubi 2016

Poderi Luigi Einaudi — Dogliani Docg Superiore Vigna Tecc 2018
Poggio Ridente — Ruche di Castagnole Monferrato Docg San Marziano 2019
Pomodolce — Colli Tortonesi Doc Timorasso Diletto 2018

Produttori del Barbaresco — Barbaresco Docg Riserva Montefico 2015
Prunotto — Barbaresco Docg Bric Turot 2017

Rattalino Massimo — Barbaresco Docg Curra Ottantadue 82 2014
Ratti — Barolo Docg Conca 2016

Ratti — Barolo Docg Marcenasco 2016

Rinaldi Giuseppe — Barolo Docg Tre Tine 2016

Roagna — Barbaresco Docg Crichét Pajé 2012

Roagna — Barbaresco Docg Pajé Vecchie Viti 2015

Rocche Costamagna — Barolo Docg Riserva Rocche dell’ Annunziata 2013
Rocche dei Manzoni — Barolo Docg 2016

San Fereolo — Langhe Doc Rosso Austri 2013

Sassi San Cristoforo — Barbaresco Docg 2017

Schiavenza — Barolo Docg del Comune di Serralunga d’Alba 2016
Silvio Grasso — Barolo Docg Annunziata Vigna Plicotti 2016

Stefano Rossotto — Albugnano Doc Jube 2017

Tenuta Olim Bauda — Barbera d’Asti Docg La Villa 2019

Tenuta Roletto — Erbaluce di Caluso Docg Passito 2010

Tenuta Santa Caterina — Grignolino d’Asti Doc Monferace 2015
Tenute Cisa Asinari dei Marchesi di Grésy — Barbaresco Docg Martinenga 2017
Tenute Sella 1671 — Lessona Doc San Sebastiano allo Zoppo 2011
Travaglini Giancarlo — Gattinara Docg Riserva 2015
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Gambero Rosso — 1 TreBicchieri 2021 del
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1 Ottobre 2020
Continuano le anticipazioni sui premi dell’ edizione 2021 della Guida“l Vini d’ltalia” del
Gambero Rosso. Dopo la Sicilia (link), Calabria e Basilicata (link), Abruzzo e Malise (link),
Veneto (link), Canton Ticino ( link), Liguriae Vale d Aosta (link) , Puglia (link) Alto Adige (
link), Lombardia (link), Sardegna (link), Lazio (link), Trentino (link), Umbria  (link), Emilia
Romagna (link), Marche (link), Campania (link), Friuli Venezia Giulia (link), ecco lalista dei
vini premiati con i Tre Bicchieri del Piemonte:

« Alta Langa Brut Rosé 60 Mesi Ris. ' 13 — Colombo — Cascina Pastori
« AltaLanga Extra Brut Ris. ' 15 — Coppo

« Alta Langa Pas Dosé Zero Ris. ' 14 — Enrico Serafino

* Barbaresco Crichét Pgjé’ 12 — Roagna

* Barbaresco Curra’ 15 — Sottimano

* Barbaresco Martinenga Camp Gros Ris. ' 15 — Tenute Cisa Asinari dei Marches di Grésy
« Barbaresco Rabagja’ 16 — Bruno Rocca

* Barbaresco Rabgja Ris. ' 13 — Giuseppe Cortese

* Barbaresco Rombone ' 16 — Fiorenzo Nada

« Barbaresco Roncaglie Ris. ' 15 — Socré

« Barbaresco Valegrande’'17 — Ca del Baio

» Barberad'Asti Sup. LaLunaei Falo’18 — Vite Colte

» Barberad Asti Sup. V. LaMandorla’18 — Luigi Spertino
 Barberadel M.to Albarola’ 16 — Tacchino

« Barberadel M.to Sup. Cantico dellaCrosia’ 17 — Vicara

* Barolo ' 16 — Bartolo Mascarello

» Barolo Arborina’16 — Elio Altare

* Barolo Bric dél Fiasc ' 16 — Paolo Scavino
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* Ruché di Castagnole M.to Laccento ' 19 — Montalbera
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TreBicchieri 2021. | migliori vini del
Piemonte

ANTEPRIMA

TRE BICCHIERI 2021

PIEMONTE

o

1 Ott. 2020, 11:58 | a cura di
Gambero Rosso

Leanticipazioni dei premiati dellaguida Vini d'ltalia 2021 del Gambero Rosso, raccontano il
panoramavitivinicolo italiano. | migliori vini del Piemonte

| migliori vini del Piemonte 2021
I panorama vitivinicolo del Piemonte

Malgrado il bruttissimo periodo storico che ha condizionato laristorazione e laviticoltura, i
produttori hanno dimostrato di sapere lottare. Qualcuno come Flavio Roddolo ha posticipato
I"imbottigliamento e quindi non lo troverete in questa edizione. | risultati pero, nel complesso,
sono notevoli e ogni anno diventa piu difficile limitarei Tre Bicchieri.

| TreBicchieri 2021 del Piemonte. L’ annata 2016

L’ annata 2016, salutata a suo tempo come una delle vendemmie del secolo per il nebbiolo,
mantiene tutte le promesse con ben 29 vini titolati su 32 del millesimo in questione. Tra questi 29
Tre Bicchieri ben 25 sono Barolo, 2 sono Barbaresco e 2 provengono dall’ Alto Piemonte. La
grandezza dei Barolo 2016, ampiamente annunciata € stata confermata con ben 32 Tre Bicchieri.
Con il crescere della qualita, soprattutto nelle denominazioni piu prestigiose, il nostro lavoro
diventa sempre pit arduo. Con 45 Tre Bicchieri su un totale regionale di 75 il Nebbiolo rimane
lavarietaregina.

Non ¢’ ésolo il Nebbiolo

Per fortunaaumenta la diffusione di cultivar meno note. Il Timorasso nel Tortonese si attesta
su due premiati, mentre nellazona di Castagnole Monferrato per il Ruché arrivail secondo Tre
Bicchieri. Lo conquista con merito I’inebriante Clasic della cantina Luca Ferraris che tanto ha
fatto per il rilancio del vitigno. Il Grignolino del Monferrato Casalese, nella nuova versione
invecchiata, conserva due Tre Bicchieri che ricompensano I’ associazione Monferace a capo del
progetto.

Da notare anche la notevole performance del comparto spumantistico che piazza quattro vini sul
palco, di cui ben tre Alta Langa, una denominazione in piena espansione. Le cantine che
ottengono per laprimavoltai Tre Bicchieri sono cinque — addirittura sei se consideriamo il
Barolo Lazzarito ' 16 di CasaE. di Mirafiore, che & in realta un’azienda a pieno titolo solo da
poco, dal momento del distacco dalla casa madre Fontanafredda -, ovvero quasi il 10 per cento del
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totale dei premiati. Si trattadi Socré con il Barbaresco Roncaglie Riserva’15, di LaMaseraeil
suo Erbaluce di Caluso AnimadAnnata’17, di La Toledanaeil Gavi del Comune di Gavi Vigne
Rade’ 19, di Castellari Bergaglio con il notevole Gavi Pilin 14 einfine di Luca Ferrarisdi cui

sopra.

AltaLangaBrut Rosé 60 Mesi Ris. ' 13 — Colombo — Cascina Pastori
AltaLanga Extra Brut Ris. ' 15 — Coppo

AltaLanga Pas Dosé Zero Ris. ' 14 — Enrico Serafino

Barbaresco Crichét Pgjé’ 12 — Roagha

Barbaresco Curra’ 15 — Sottimano

Barbaresco Martinenga Camp Gros Ris. ' 15 — Tenute Cisa Asinari dei Marchesi di Grésy

Barbaresco Rabaja’ 16 — Bruno Rocca

Barbaresco Rabgja Ris. ' 13 — Giuseppe Cortese
Barbaresco Rombone ' 16 — Fiorenzo Nada

Barbaresco Roncaglie Ris. ' 15 — Socré

Barbaresco Vallegrande'17 — Ca del Baio
Barberad’ Asti Sup. LaLunaei Falo’18 — Vite Colte
Barberad Asti Sup. V. LaMandorla’18 — Luigi Spertino
Barberadel M.to Albarola’16 — Tacchino

Barberadel M.to Sup. Cantico dellaCrosia’ 17 — Vicara
Barolo ' 16 — Bartolo Mascarello

Barolo Arborina’ 16 — Elio Altare

Barolo Bric dél Fiasc 16 — Paolo Scavino

Barolo Brunate ' 16 — Giuseppe Rinaldi

Barolo Cannubi '16 — G. B. Burlotto

Barolo Cannubi ' 16 — Poderi Luigi Einaudi

Barolo Castelletto ' 16 — Fortemasso

Barolo Cerequio ' 16 — Michele Chiarlo

Barolo Cerretta’ 16 — Brandini

Barolo Cerretta L uigi Baudana’16 —G. D. Vajra

Barolo del Comune di Castiglione Falletto V. V. 15 — Cascina Fontana
Barolo Falletto V. Le Rocche Ris. ' 14 — Bruno Giacosa
Barolo GinestraRis. ' 12 — Paolo Conterno

Barolo Lazzarito ' 16 — Casa E. di Mirafiore

Barolo Liste ' 15 — Giacomo Borgogno & Figli

Barolo Meriame’ 16 — Paolo Manzone

Barolo Monfortino Ris. ' 14 — Giacomo Conterno

Barolo Monprivato ' 15 — Giuseppe Mascarello e Figlio
Barolo Monvigliero’ 16 — F.Ili Alessandria

Barolo Monvigliero ' 16 — Bel Colle

Barolo Ornato ' 16 — Pio Cesare

Barolo Parafada’ 16 — Massolino — Vigna Rionda

Barolo Pressenda’ 16 — Abbona

Barolo Rive ' 16 — Negretti

Barolo Rocche dell’ Annunziata’ 16 — Renato Corino
Barolo Rocche di Castelletto ' 16 — Cascina Chicco
Barolo Sottocastello di Novello'16 — Ca’ Viola

Barolo Sperss’16 — Ggja

Barolo Vigna Rionda’ 16 — Guido Porro

Barolo Vigna Rionda Ester Canale Rosso ' 16 — Giovanni Rosso
Barolo Villero’16 — Brovia

Barolo Villero Ris. 13 — Vietti

Boca’'16 —Le Piane

Coalli Tortonesi Timorasso || Montino ' 18 — La Colombera
Colli Tortonesi Timorasso Pitasso ' 18 — Claudio Mariotto
Dogliani Sori Dij But 19 — AnnaMaria Abbona
Erbaluce di Caluso AnimadAnnata’17 — LaMasera
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Erbaluce di Caluso La Rustia’19 — Orsolani

Gattinara Osso San Grato Ris. ’ 16 — Antoniolo
GattinaraRis. '15 — Giancarlo Travaglini

Gavi del Comune di Gavi Minaia’19 — Nicola Bergaglio
Gavi del Comune di Gavi Vigne Rade’19 — La Toledana
Gavi Pilin’ 14 — Castellari Bergaglio

Grignolino d’ Asti Monferace ' 15 — Tenuta Santa Caterina

Grignolino del M.to Casalese Monferace Bricco del Bosco V. V. ’16 — Giulio Accornero e

Figli

Marcalberto Pas Dosé Blanc de Blancs M. Cl. — Marcalberto
Moscato d’ Asti Canelli Sant’llario’19 - Ca d’ Gd

Moscato d’ Asti Casadi Bianca’19 — Gianni Doglia
NizzalLaV. dell’ Angelo’ 17 — Cascina La Barbatella
NizzaRis. '17 — Tenuta Olim Bauda

Nizza Tre Roveri ' 18 — Pico Maccario

Ovada Convivio ' 18 — Gaggino

Piemonte Pinot Nero Bricco del Falco ' 16 — | solabella della Croce
Roero SudisfaRis. '17 — Angelo Negro

Roero Arneis Cecu d'LaBiunda’19 — Monchiero Carbone
Roero Arneis Renesio '19 — Malvira

Roero Arneis Sarun ' 19 — Stefanino Costa

Roero Mompissano Ris. 17 — Cascina Ca’ Rossa

Ruché di Castagnole M.to Clasic '19 — Luca Ferraris

Rucheé di Castagnole M.to Laccento ' 19 — Montalbera

Scopritei vini premiati con Tre Bicchieri 2021 regione per regione
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Vino italiano: le 100 migliori etichette
selezionate da Forbes

« HOME
ECCELLENZE
Eccellenze
Treviso

Chieti

Bolzano

* |tdia

Lacelebrerivista Forbes ha selezionato 100 vini italiani traross,
bianchi erosé che esprimono il meglio della cultura enologica
italiana

L’Italia @ una delle nazioni piu rinomate al mondo per il vino. Lo saanche ‘Forbes', chein un suo
inserto speciale ha selezionato 100 etichette nazionali. Nello specifico, I’ esperto della celebre
rivista ha selezionato vini “rossi, bianchi e rosé, perfetti in ogni occasione e con un ottimo
rapporto qualita-prezzo, che esprimono il meglio della cultura enologicaitaliana”.

| 100 vini italiani selezionati da Forbes

Abbazia di Novacella Alto Adige Doc Pinot Bianco Quota 2018

Angiolino Maule-La Biancara Veneto Igt Sassaia 2019

Antica Fratta Franciacorta Docg Essence Rosé 2015

Antiche Vigne Prosecco Doc Treviso

Argiano Brunello di Montalcino Docg Vignadel Suolo 2015

Arnaldo Caprai Umbria gt Pinot Nero Malcompare 2016

Audarya Cannonau di Sardegna Doc 2018

Az. Agr. Fiorentino Irpinia Aglianico Doc Celsi 2015

Baglio di Pianetto Terre Siciliane Vino Spumante Biologico Fusha I gt
Belpoggio Brunello di Montalcino Docg 2015

Brovia Barolo Docg Brea Vigna Ca’ Mia 2016

Cantinadi Riva Trentodoc Metodo Classico Pas Dosé Riserva Brezza Riva 2016
Cantina Girlan Alto Adige Doc Pinot Noir Riserva Doc Trattmann 2017
CantinaLaVis Bianco Vigneti Delle Dolomiti Igt Maso Franch 2015
CantinaMargo Carlo Tabarrini Trebbiano Riserva Tignamonte 2016

Cantina Ruggeri Vadobbiadene Prosecco Superiore Docg Brut Millesimato Vecchie Viti 2019
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Cantina Terlano Alto Adige Doc Terlano Terlaner | Grande Cuvée 2017
CantinaTonello Lessini Durello Riserva Doc Metodo Classico Aura 2013
CantinaVal di Neto Calabria lgt Bianco Kaypso 2019

Cantina Vasamoggia Pignoletto Doc Spumante Brut Ricordo di San Luca
Cantine Bonaparte Asprinio di AversaDoc Pioppi e Viti 2019

Cantine Bruno Broglia Gavi di Gavi Docg 2018

Cantine Ferrari Trentodoc Giulio Ferrari Riservadel Fondatore 2008
Cantine Santa Barbara Salento Igp Barbaglio 2016

Cantine VillaDora Lacryma Christi del Vesuvio Bianco Doc Vignadel Vulcano 2017
Carranco Etna Rosso Doc Villadei Baroni 2017

Casa Vinicola Del Primitivo Primitivo di Manduria Doc Riserva 2017
Casanovadi Neri Brunello di Montalcino Docg Tenuta Nuova 2015

Castello Monaci Salice Salentino Doc Riserva Aiace 2017

Cave Mont Blanc de Morgex et La Salle Vale D’ Aosta Doc Blanc de Morgex et deLa Salle
Cave Mont Blanc 2019

Ceo Alto Adige Doc Rulénder 2019

Chiara Ziliani Franciacorta Docg Pas Dosé Ziliani C Millesimato 2016
Ciacci Piccolomini D’ Aragona Brunello di Montal cino Docg Pianrosso 2015
Ciavolich Trebbiano D’ Abruzzo Doc Fosso Cancelli 2018

Ciro Biondi Etna Rosso Doc Cisterna Fuori 2017

Clementi Valpolicella Classico Superiore Doc 2016

ColleMassari Montecucco Sangiovese Docg Riserva Poggio Lombrone 2016
Comm. G. B. Burlotto Barolo Docg Monvigliero 2016

Conte Guicciardini Toscana Igt Ottosecoli E’ssenza 2019

Cusumano Etna Rosso Doc Alta Mora Guardiola 2016

Damilano Barolo Docg Cannubi 2016

De Bartoli Passito di Pantelleria Doc Bukkuram — Sole D’ Agosto 2017
Dettori Romangia Rosso Igt Tuderi 2015

Elvio Cogno Barolo Docg Ravera 2016

Emidio Pepe Montepulciano D’ Abruzzo Doc 2018

Enio Ottaviani Romagna Sangiovese Dado 2017

Eugenio Collavini Ribolla Gialla Spumante Vsq Dosaggio Zero 2015
FattoriaLa Vialla Toscana Bianco Igt Barriccato 2018

Fiorini Bianchello del Metauro Doc Superiore Tenuta Campioli 2018
Giovanni Rosso Barolo Docg Vigna Rionda Ester Canale 2016

Giuseppe Gorelli Rosso di Montalcino Doc 2018

Giuseppe Mascarello e Figlio Barolo Docg Monprivato 2015

Graci Etna Rosso Doc Arcuria Soprall Pozzo 2016

Hauner Malvasia delle Lipari Passito Doc Selezione Carlo Hauner 2016

| Clivi Collio Doc Clivi Brazan 2017

Il Cellese Chianti Classico Docg Gran Selezione Sor Bruno 2015

| Magredi Friuli Grave Doc Refosco dal Peduncolo Rosso 2018

Il Marroneto Brunello di Montalcino Docg Selezione Madonna Delle Grazie 2015
Kellerei Bozen Alto Adige Doc Lagrein RiservaTaber 2017

Kofererhof Alto Adige Doc Valle Isarco Pinot Grigio 2018

L’Ancestrale Mavasiadelle Lipari Doc Vino | 2018

Marchesi Mazzei Chianti Classico Gran Selezione Docg Caggio | psus 2015
Marisa Cuomo Costa D’ Amalfi Furore Bianco Doc Fiorduva 2018
Masottina Conegliano Va dobbiadene Prosecco Superiore Rive di Ogliano 2019
Michele Laluce Aglianico del Vulture Doc Le Drude 2013

Montalbera Ruché di Castagnole Monferrato Docg Laccento 2019

Musso Barbaresco Docg Pora 2017

Orlando Abrigo Barbaresco Docg Meruzzano 2017
Otto Ettari Montecucco Sangiovese Docg 2017
Paraschos Venezia Giulia gt Ribolla Gialla 2016
Parusso Barolo Docg Bussia 2016
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Passo Delle Tortore Fiano di Avellino Docg Bacio delle Tortore 2019

Paternoster Aglianico del Vulture Doc Don Anselmo 2016

Petrolo Trebbiano Toscana Igt Boggina B 2018

Pfitscher Alto Adige Doc Sauvignon Blanc Riserva Mathias 2017

Pio Cesare Barolo Docg 2016

Podere Forte Petrucci Orcia Doc Vigna Anfiteatro 2015

Poliziano Vino Nobile di Montepulciano Docg Asinone 2017

Radikon Venezia Giulialgt Jakot 2014

Riecine Chianti Classico Docg 2018

Roccapesta Morellino di Scansano Riserva Docg Calestaia 2016

Ronco Del Tassi Collio Malvasia Doc Selezione Di Famiglia 2019

Santa Barbara Verdicchio Classico Dei Castelli Di Jesi Doc Le Vaglie 2019
Santacosta Greco Campania lgp Don Andrea 2019

Schiavenza Barolo Docg del Comune di Serralunga D’ Alba 2016
Sottimano Barbaresco Docg Curra 2017

Specogna Friuli Colli Orientali Pinot Grigio Ramato Doc 2017

Tedeschi Amarone Classico Riserva Docg Monte Olmi 2013

Tenuta Castello di Montepd Toscana lgt Schidione 2016

Tenuta Demaio Puglialgp Nero di Troia Rosato 2019

Tenuta Sant’ Antonio Amarone della Valpolicella Doc Riserva Lilium Est 2010
Tenuta San Guido Bolgheri Sassicaia Doc 2017

Tenuta Ulisse Terre di Chieti Pecorino Igt 2019

Tornatore Etna Rosso Doc Contrada Trimarchisa 2017

Torre San Martino Romagna Sangiovese Modigliana Doc Vigna 1922 2018
Tredaniele Paestum Rosso I1gp 2016

Uberti Franciacorta Docg Pas Dosé Riserva Sublimis 2012

Venissa Veneto Igt Dorona Venusa Bianco 2017

Zidarich Venezia Giulia gt Prulke 2018

Zucchi Lambrusco di Sorbara Dop Rito 2019.
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100 vini per una cantina da collezionisti

L'eleganzadel vino 29 Settembre, 2020 @ 12:39

di Forbes.it
Staff
Laredazione di Forbes.Leggi di pit dell'autore

chiudi
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Articolo di Luca Gardini apparso sul numero di settembre 2020 di Forbes. Abbonati

Tornano anche in questo inserto speciale dedicato a vino le 100 etichette selezionate dal nostro
esperto. Rossi bianchi e rosé, perfetti in ogni occasione e con un ottimo rapporto qualita-prezzo,
esprimono il meglio della cultura enologicaitaliana

Abbazia di Novacella Alto Adige Doc Pinot Bianco Quota 2018

Una nuova linea per la celebre cantina, un Pinot Bianco di grande freschezza. Agrumi etimo al
naso, bocca croccante.

Angiolino Maule-La Biancara Veneto | gt Sassaia 2019

Un monumento al vino naturale. Bergamotto al naso con chiusura officinale, di timo cedrino,
salato allabocca

Antica Fratta Franciacorta Docg Essence Rosé 2015
Un rosé el egante e intenso. Lamponi al naso, maggiorana sullo sfondo, bocca tesa e croccante.
Antiche Vigne Prosecco Doc Treviso

Un’ eccellente cantina di famiglia dal 1940 per un vino fruttato e fresco con profumi di fiori di
acacia, mela selvatica, miele.

Argiano Brunello di Montalcino Docg Vigna del Suolo 2015

Unafirm seminale, naso di susina e lampone, con chiusura di alloro, bocca con tannini sapidi e
finale bal sami co.

Arnaldo Caprai Umbria lgt Pinot Nero Malcompare 2016

Una chicca da una cantina mitica: naso di lampone e fragolina di bosco, bocca sapida, finale di
rabarbaro e pepe rosa.

Audarya Cannonau di Sardegna Doc 2018

Daviti ad alberello immerse nella campagna di Ussana. Marasche sotto spirito a naso, salmastro
allabocca

Az. Agr. Fiorentino Irpinia Aglianico Doc Celsi 2015
L’ Aglianico dedicato a nonno Luigi. Raffinatissimo a naso, prugne sotto spirito, sorsata succosa,
tannini finissimi.

Baglio di Pianetto Terre Siciliane Vino Spumante Biologico Fusha I gt
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Nerello Mascal ese da una singola particella, piccoli frutti rossi e spezie essiccate al naso, ala
bocca tannini polverosi.

Hauner Malvasia delle Lipari Passito Doc Selezione Carlo Hauner 2016

Capolavoro davendemmiatardiva, Malvasiadelle Lipari con il 5% di Corinto nero. Naso teso,
S0rso sapido.

I Clivi Collio Doc Clivi Brazan 2017

Davigneti in conduzione biologica e vecchie vigne, naso fresco e vegetale, bevaminerale e
croccante.

Il Cellese Chianti Classico Docg Gran Selezione Sor Bruno 2015

Un Gran Selezione impeccabile. Naso di melograno con tocchi di alloro, bocca croccante e salata.
I Magredi Friuli Grave Doc Refosco dal Peduncolo Rosso 2018

Una nitida interpretazione di Refosco. Naso di mora di rovo, boccatesa e densa, con tannini
sapidi.

Il Marroneto Brunello di Montalcino Docg Selezione Madonna Delle Grazie 2015

Un Brunello di lignaggio. Naso di ciliegie sotto spirito, bocca densa e succosa, finale sterminato.
Kellerel Bozen Alto Adige Doc Lagrein RiservaT aber 2017

Un Riserva mozzafiato, da viti ottuagenarie. Visciole sotto spirito al naso, bocca densa e
compatta.

K ofererhof Alto Adige Doc Valle I sarco Pinot Grigio 2018

Naso di cedro candito e melaverde, unanotadi erbe officinali. Teso, minerale e salato alla bocca.
L’Ancestrale Malvasia delle Lipari Doc Vino | 2018

Una chiccadavigne di 70 anni. Naso agrumato, da frutta candita, bocca salata e minerale.
Marchesi Mazzei Chianti Classico Gran Selezione Docg Caggio | psus 2015

Susinagialla e pesca, con tocchi di petali di viola, al naso. Bocca croccante e sapida, chiusura di
arancia sanguinella.

Marisa Cuomo Costa D’ Amalfi Furore Bianco Doc Fiorduva 2018

Il vino-simbolo aziendale. Naso di chinotto ed eucalipto, bocca tesa, salina, minerale, di grande
persistenza.

M asottina Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Rive di Ogliano 2019

Frutta a polpa bianca e lavanda, con finale fresco, a naso, al gusto bollicina croccante, di grande
profondita, sapido.

Michele Laluce Aglianico del Vulture Doc Le Drude 2013

Aglianico in purezza, un compendio di sottobosco a naso. Bocca netta e densa, chiusura
balsamica.

Montalbera Ruche di Castagnole Monferrato Docg L accento 2019

Da uve surmaturate, un vino che non assomiglia a nessun altro. Melograno ed eucalipto al naso,
boccatesae salina

M usso Barbar esco Docg Pora 2017

Balsamico a naso, visciole, mirtillo, fragoline di bosco. Tannini morbidi, bella nitidezza di beva.
Orlando Abrigo Barbaresco Docg Meruzzano 2017

Un Nebbiolo regale. Lieve tracciatostata, frutto prepotente, bal samico, tannini croccanti.
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Cene con degustazione * Signorvino Torino

WikiEventi.it utilizza i cookie per personalizzare i contenuti e gli annunci, fornire le
funzioni dei social media e analizzare il nostro traffico. Inoltre forniamo informazioni sul
modo in cui utilizzi il nostro sito alle agenzie pubblicitarie, agli istituti che eseguono
analisi dei dati web e ai social media nostri partner. Utilizzando il nostro sito web e
continuando la navigazione accetti I'utilizzo dei cookies.

APPROFONDISCI

ACCETTO

Cene con degustazione ¢ Signorvino Torino
Categoria: Food & Drink

Quando: Mercoledi 23-09-2020 alle 20:00
Dove: Signorvino Torino

Indirizzo: Via Lagrange, 13 Torino

Prezzo: Vario

Link: Sito Web dell'evento

Divertiti con gusto a conoscere i migliori vini Italiani abbinati alle eccellenze
gastronomiche del nostro paese. (1] m[IMercoledi 23 settembre: Braida di Giacomo
Bologna =[1Mercoledi 30 settembre: La Spinetta = [ 1Mercoledi 14 ottobre: Vini Mustela
= [ 1Mercoledi 28 ottobre: Deltetto 1953 =[IMercoledi 11 novembre: Garesio Vini

= [ 1Mercoledi 25 novembre: Vajra « Barolo m[JMercoledi 2 dicembre: Tenimenti Leone
= [ 1Mercoledi 9 dicembre: Montalbera Terra del Ruché Tutte le serate prevedono: ¢
Degustazione di tre vini « Cena in abbinamento composta da 3 portate « Acqua e caffé
inclusi Prezzo € 35 CIJPROMO EVENTO in esclusiva per i partecipanti: 20% di sconto
su tutti i vini in degustazione. Per info e prenotazioni (Posti limitati) tel: 0114407490 mail:
torino.lagrange@signorvino.it

Dati Aggiornati al: 17-09-2020 15:20:21

WikiEventi.it non & I'organizzatore dell'evento e non & responsabile di eventuali
cambiamenti di programma.

Consultare sempre il sito web di riferimento.
CONDIVIDI QUESTO EVENTO

CAUSA CORONAVIRUS TUTTI GLI EVENTI NON SONO GARANTITI.
CONSULTARE SEMPRE SITO WEB DI RIFERIMENTO
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AL VIA UN CICLO DI CENE CON WINE
PAIRING DA SIGNORVINO

I wine bar Signorvino, in pieno centro, organizza un ciclo di 8 cenein cui 3 piatti dellatradizione
italiana incontrano ogni sera 3 vini di una grande cantinaitaliana: sinizia con la cantina Braida di
Giacomo Bologna, per proseguire mercoledi 30 settembre con La Spinetta, mercoledi 14 ottobre
con Vini Mustela, mercoledi 28 ottobre con Deltetto 1953, mercoledi 11 novembre con Garesio
Vini, mercoledi 25 novembre con Vajradi Barolo, mercoledi 2 dicembre con Tenimenti Leone e
mercoledi 9 dicembre con Montalbera Terradel Ruché. Lacenadi 3 portate in abbinamento a3
vini costa 35 euro, acqua e cafféinclusi. Posti limitati, prenotazioni telefonando o scrivendo a

torino.lagrange@signorvino.it.
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L’ Antico Piemontese — Grignolino giovane,
riserva o spumante — Vignale Domenica 20
settembre

DALLE 11 ALLE 18

Attualita
il 19/09/2020

Morein Attualita:

Conzano — Festa Patronale in onore di San Maurizio Martire 19/09/2020
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riserva (dal 2014). Oltre settanta |e etichette in degustazione, per un viaggio sensoriae
accompagnato dalla professionalita dei sommelier.

Le prime notizie sul Grignolino risalgono al’ anno di grazia 740, quando durante il regno del
longobardo Re Liutprando. Apprezzato a cavallo dei secoli avenire, al’inizio del XX secolo
venne considerato trai principali vitigni piemontese e quotato come Barolo e Barbaresco. ||
Grignolino, da secoli, continua ad essere traii vini fini di qualita, apprezzatissimo per il suo colore
rubino chiaro, il profumo particolare e il gusto sapido, netto e leggermente amarognolo, ma

delicato.
" Questi gli Antichi Piemontesi in degustazione: Ermanno
- Accornero, Hic et Nunc, Oreste Buzio, Canato Vini, I
= Mongetto, Gaudio e Scamuzza di Vignale Monferrato;
- - Angelini Paolo, Beccaria Vini e Cantine Valpane di
[n ngu”iu colline (lel  Ozzano Monferrato; Vi.CaRa., Castello d’ Uvigliee
Bonzano Vini di Rosignano Monferrato; Alemat di
ﬁf r_f" Ponzano Monferrato; Tenuta La Tenagliadi Serralunga
(e pa i are di Crea, LaFaettadi Casale Monferrato, La Casacciadi

o i ) ) CellaMonte, Cantina Colli di Creadi Serralungadi
Crea, Pierino Vellano di Camino, Cingue Quinti, Castello di Gabiano di Gabiano; Botto Vini di

SalaMonferrato; AgricolaBesdi Treville; il Sulin di Grazzano Badoglio. Trai non soci del
Consorzio: Isabella di Murisengo, Olivettadi Castelletto Merli, Cantine Sette Colli di Moncalvo,
Garrone Evasio di Grana, Fratelli Natta e Tenuta Santa Caterina di Grazzano Badoglio; Cascina
Brichetto, Caldera e Durando di Portacomaro, Olim Bauda di |ncisa Scapaccino, Cossetti di
Castelnuovo Belbo, Cantina Fontanile di Fontanile, Cantina Sei Castelli e Tenuta Garetto di
Agliano, Terre Astesane, Aresca e Spertino Luigi di Mombercelli, Gianni Doglia di Castagnole
Lanze, Baldi e Dogliotti 1870 di Costigliole, Cantine Vinchio Vaglio di Vaglio, Cantina di Nizza,
Cantina Post dal Vin, Marchesi Incisadella Rocchetta e Braidadi Rocchetta Tanaro, Giorgio
Carnevale di Cerro Tanaro, Marches Alfieri di San Martino Alfieri, Cascina Rey e Rovero di
Asti, Gatto Pierfranco, LaMiraja, Tenuta del Re, Montalbera, Tenuta Montemagno e Crivelli di
Castagnole Monferrato.

e

DOMENICA 20 SETTEMBRE
DALLE 11 ALLE 18
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'L'antico Piemontese': degustazioni di
grignolino aVignale

Al via, domenica 20 settembre a Vignale Monferrato, I’ Antico Piemontese, il banco di
degustazione di Grignolino, proposto dal Consorzio vini Colline del Monferrato Casalesein
collaborazione con I’ Al'S Piemonte, delegazioni di Casale Monferrato e Asti, nell’ambito della
kermesse dei sapori Golosaria

Ddlle ore 11 fino ale ore 18, nell’ aula Cavour di piazza del Popolo, sara possibile conoscere le
diverse fragranze degli anarchici monferrini, di lungafama e storia, nellaversione giovane e
riserva (dal 2014). Oltre settanta le etichette in degustazione, per un viaggio sensoriale
accompagnato dalla professionalita dei sommelier.

Le prime notizie sul Grignolino risalgono all’ anno di grazia 740, quando durante il regno del
longobardo Re Liutprando. Apprezzato a cavallo dei secoli avenire, all’inizio del XX secolo
venne considerato trai principali vitigni piemontese e quotato come Barolo e Barbaresco. |l
Grignolino, da secoli, continua ad essere trai vini fini di qualita, apprezzatissimo per il suo colore
rubino chiaro, il profumo particolare eil gusto sapido, netto e leggermente amarognolo, ma
delicato.

Questi gli Antichi Piemontesi in degustazione: Ermanno Accornero, Hic et Nunc, Oreste Buzio,
Canato Vini, I Mongetto, Gaudio e Scamuzza di Vignale Monferrato; Angelini Paolo, Beccaria
Vini e Cantine Valpane di Ozzano Monferrato; Vi.CaRa., Castello d’ Uviglie e Bonzano Vini di
Rosignano Monferrato; Alemat di Ponzano Monferrato; Tenuta La Tenagliadi Serralungadi
Crea, LaFaettadi Casale Monferrato, La Casacciadi CellaMonte, Cantina Colli di Creadi
Serralunga di Crea, Pierino Vellano di Camino, Cinque Quinti, Castello di Gabiano di Gabiano;
Botto Vini di SalaMonferrato; AgricolaBesdi Treville; il Sulin di Grazzano Badoglio. Trai non
soci del Consorzio: Isabelladi Murisengo, Olivettadi Castelletto Merli, Cantine Sette Colli di
Moncalvo, Garrone Evasio di Grana, Fratelli Natta e Tenuta Santa Caterina di Grazzano
Badoglio; Cascina Brichetto, Caldera e Durando di Portacomaro, Olim Bauda di Incisa
Scapaccino, Cossetti di Castelnuovo Belbo, Cantina Fontanile di Fontanile, Cantina Sei Castelli e
Tenuta Garetto di Agliano, Terre Astesane, Aresca e Spertino Luigi di Mombercelli, Gianni
Dogliadi Castagnole Lanze, Baldi e Dogliotti 1870 di Costigliole, Cantine Vinchio Vaglio di
Vaglio, Cantina di Nizza, Cantina Post dal Vin, Marches Incisa della Rocchetta e Braida di
Rocchetta Tanaro, Giorgio Carnevale di Cerro Tanaro, Marchesi Alfieri di San Martino Alfieri,
Cascina Rey e Rovero di Asti, Gatto Pierfranco, LaMirgja, Tenuta del Re, Montalberay Tenuta
Montemagno e Crivelli di Castagnole Monferrato.

Programma completo della giornata su: www.gol osaria.it
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DOMENICA 20 SETTEMBRE
DALLE i1 ALLE 18

o cura delle delegazioni ATS di
Casale Monferratlo = Asli

e e

-,
gelesaria  si-is

Grignolino giovane, riserva o spumante: il protagonista € sempre lui: I'Antico Piemontese

Degustazioni con il Consorzio vini Colline del Monferrato Casalese ei sommelier dell'Ais Casale
Monferrato e Asti

Domenica 20 settembre dalle ore 11 alle ore 18
Vignale Monferrato (AL)

Al via, domenica 20 settembre a Vignale Monferrato, I’ Antico Piemontese, il banco di
degustazione di Grignolino, proposto dal Consorzio vini Colline del Monferrato Casalese in
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collaborazione con I’ AlI'S Piemonte, delegazioni di Casale Monferrato e Asti, nell’ambito della
kermesse dei sapori Golosaria.

Dadlle ore 11 fino ale ore 18, nell’ aula Cavour di piazza del Popolo, sara possibile conoscere le
diverse fragranze degli anarchici monferrini, di lungafama e storia, nellaversione giovane e
riserva (dal 2014). Oltre settanta le etichette in degustazione, per un viaggio sensoriale
accompagnato dalla professionalita dei sommelier.

Le prime notizie sul Grignolino risalgono al’ anno di grazia 740, quando durante il regno del
longobardo Re Liutprando. Apprezzato a cavallo dei secoli avenire, al’inizio del XX secolo
venne considerato trai principali vitigni piemontese e quotato come Barolo e Barbaresco. |l
Grignolino, da secoli, continua ad essere traii vini fini di qualita, apprezzatissimo per il suo colore
rubino chiaro, il profumo particolare eil gusto sapido, netto e leggermente amarognolo, ma
delicato.

Questi gli Antichi Piemontesi in degustazione: Ermanno Accornero, Hic et Nunc, Oreste Buzio,
Canato Vini, I Mongetto, Gaudio e Scamuzza di Vignale Monferrato; Angelini Paolo, Beccaria
Vini e Cantine Valpane di Ozzano Monferrato; Vi.CaRa., Castello d’ Uviglie e Bonzano Vini di
Rosignano Monferrato; Alemat di Ponzano Monferrato; TenutaLa Tenagliadi Serralunga di
Crea, LaFaettadi Casadle Monferrato, La Casaccia di CellaMonte, Cantina Colli di Creadi
Serralunga di Crea, Pierino Vellano di Camino, Cinque Quinti, Castello di Gabiano di Gabiano;
Botto Vini di SalaMonferrato; AgricolaBesdi Treville; il Sulin di Grazzano Badoglio. Trai non
soci del Consorzio: Isabelladi Murisengo, Olivettadi Castelletto Merli, Cantine Sette Colli di
Moncalvo, Garrone Evasio di Grana, Fratelli Natta e Tenuta Santa Caterina di Grazzano
Badoglio; Cascina Brichetto, Caldera e Durando di Portacomaro, Olim Bauda di Incisa
Scapaccino, Cossetti di Castelnuovo Belbo, Cantina Fontanile di Fontanile, Cantina Sei Castelli e
Tenuta Garetto di Agliano, Terre Astesane, Aresca e Spertino Luigi di Mombercelli, Gianni
Dogliadi Castagnole Lanze, Baldi e Dogliotti 1870 di Costigliole, Cantine Vinchio Vaglio di
Vaglio, Cantina di Nizza, Cantina Post dal Vin, Marches Incisa della Rocchetta e Braida di
Rocchetta Tanaro, Giorgio Carnevale di Cerro Tanaro, Marchesi Alfieri di San Martino Alfieri,
Cascina Rey e Rovero di Asti, Gatto Pierfranco, LaMirgja, Tenuta del Re, Montalbera, Tenuta
Montemagno e Crivelli di Castagnole Monferrato.

Programma compl eto della giornata su: www.golosaria.it
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'L'antico Piemontese': degustazioni di
grignolino aVignale

Attualita

Domenica 20 settembre, dalle 11 fino alle 18, banco di
degustazione proposto dal Consorzio vini Colline del Monferrato
Casalesein collaborazione con I’ Ais Piemonte

Al via, domenica 20 settembre a Vignale Monferrato, I’ Antico Piemontese, il banco di
degustazione di Grignolino, proposto dal Consorzio vini Colline del Monferrato Casalese in
collaborazione con I’ AlI'S Piemonte, delegazioni di Casale Monferrato e Asti, nell’ambito della
kermesse dei sapori Golosaria.

Ddlle ore 11 fino ale ore 18, nell’ aula Cavour di piazza del Popolo, sara possibile conoscere le
diverse fragranze degli anarchici monferrini, di lunga fama e storia, nella versione giovane e
riserva (dal 2014). Oltre settanta le etichette in degustazione, per un viaggio sensoriale
accompagnato dalla professionalita dei sommelier.

Le prime notizie sul Grignolino risalgono all’ anno di grazia 740, quando durante il regno del
longobardo Re Liutprando. Apprezzato a cavallo dei secoli avenire, all’inizio del XX secolo
venne considerato trai principali vitigni piemontese e quotato come Barolo e Barbaresco. |l
Grignolino, da secoli, continua ad essere traii vini fini di qualita, apprezzatissimo per il suo colore
rubino chiaro, il profumo particolare eil gusto sapido, netto e leggermente amarognolo, ma
delicato.

Questi gli Antichi Piemontesi in degustazione: Ermanno Accornero, Hic et Nunc, Oreste Buzio,
Canato Vini, Il Mongetto, Gaudio e Scamuzza di Vignale Monferrato; Angelini Paolo, Beccaria
Vini e Cantine Valpane di Ozzano Monferrato; Vi.CaRa., Castello d’ Uviglie e Bonzano Vini di
Rosignano Monferrato; Alemat di Ponzano Monferrato; Tenuta La Tenagliadi Serralungadi
Crea, LaFadettadi Casale Monferrato, La Casacciadi CellaMonte, Cantina Colli di Creadi
Serralungadi Crea, Pierino Vellano di Camino, Cinque Quinti, Castello di Gabiano di Gabiano;
Botto Vini di SalaMonferrato; AgricolaBesdi Treville; il Sulin di Grazzano Badoglio. Trai non
soci del Consorzio: Isabelladi Murisengo, Olivettadi Castelletto Merli, Cantine Sette Colli di
Moncalvo, Garrone Evasio di Grana, Fratelli Natta e Tenuta Santa Caterina di Grazzano
Badoglio; Cascina Brichetto, Caldera e Durando di Portacomaro, Olim Baudadi Incisa
Scapaccino, Cossetti di Castelnuovo Belbo, Cantina Fontanile di Fontanile, Cantina Sei Castelli e
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Tenuta Garetto di Agliano, Terre Astesane, Aresca e Spertino Luigi di Mombercelli, Gianni
Dogliadi Castagnole Lanze, Baldi e Dogliotti 1870 di Costigliole, Cantine Vinchio Vaglio di
Vaglio, Cantina di Nizza, Cantina Post dal Vin, Marchesi Incisa della Rocchetta e Braidadi
Rocchetta Tanaro, Giorgio Carnevale di Cerro Tanaro, Marchesi Alfieri di San Martino Alfieri,
Cascina Rey e Rovero di Asti, Gatto Pierfranco, LaMirgja, Tenuta del RejzMontalbera, Tenuta
Montemagno e Crivelli di Castagnole Monferrato.

Programma completo della giornata su: www.golosaria.it
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Tre Bicchieri 2019, oltre 1000 amanti del vino
per la kermesse all’ Excelsior

Riempire una sala a poche ore dalla sfida con laRoma, si sa, a Napoli non & un’impresa semplice.
Si immagini quindi lo straordinario successo che anche quest’ anno hafatto registrare Tre
Bicchieri, la kermesse targata Citta del Gusto — Gambero Rosso. Piti di 1000 persone, stando ai
dati di affluenza, hanno riempito le tre maestose sale al piano terradell’ Hotel Excelsior sul
Lungomare di Napoli. Degustazioni e ottimi vini hanno accompagnato la serata— un viaggio
enologico che abbraccia gran parte delle regioni d' Italia. Alle 20 aziende campane (Donnachiara,
Alois, Marisa Cuomo, Antonio Caggiano, Nanni Copé, Cantine Astroni, Tenutadel Meriggio, La
Pietra di Tommasone, Cantine dell’ Angelo, La Guardiense, Terre Stregate, San Salvatore,
Contrade di Taurasi, Villa Raiano, Montevetrano, Mustilli, Casebianche, Fontanavecchia, Feudi

di San Gregorio, Ettore Sammarco) si aggiungono le otto piemontesi (Gaggino, Vite Colte, Nicola
Bergaglio, Montalbera, Marches di Barolo, Tenuta Tenaglia, Pico Maccario, Gianni Doglia), le
sette toscane (Piaggia, Podere Sapaio, Orma, Tenuta Sette Ponti, Frescobaldi, Tenuta La Parrina,
Petra), le sei lombarde (Ferghettina, Monsupello, Lantieri de Paratico, Contadi Castaldi,
Bellavista, Ca' di Frara), le cinque venete (Masi, Leonildo Pieropan, Canevel, Sorelle Bronca,
Andreola), le quattro friulane (Tiare, Tenuta Luisa, Jermann, La Tunella), le tre pugliesi (Felline,
Coppi, Tenute Rubino), le due siciliane (Feudo Maccari, Donnafugata), trentine (Ferrari, Moser) e
marchigiane (Marotti Campi, Velenosi), e in aggiunta un’ abruzzese (VillaMedoro), unalaziale
(Antiche Cantine Migliaccio), Liguria (Cantine Lunae Bosoni) e un’umbra (Tenuta Castelbuono).
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MUNDUS VINI Summer Tasting 2020: i
risultati

Vini provenienti da tutto il mondo impressionano la giuria di esperti.

Degustazioni estive effettuate con successo in condizioni igienicherigor ose

M olte cose sono state diver se alla degustazione estiva MUNDUS VINI di quest’anno, ma
non I'alta qualita nella degustazione del Grande Premio I nternazionale del Vino,
riconosciuto a livello internazionale, che s etenuto per la 27° volta a Neustadt an der
Welinstrasse, Germania.

Un totale di 120 esperti di vino hanno assaggiato e valutato in quattro giorni quasi 4.500 vini
provenienti da tutto il mondo. | risultati sono stati impressionanti: 13 grandi medaglie
d’oro, 919 d’oro e 849 d’argento sono state assegnate dalla giuria di esperti ai migliori vini
del concor so.

| vini italiani sono di nuovo i vincitori del concorso con un totale di 552 riconoscimenti,
seguiti da Spagna (320 premi), Germania (282), Francia (112) e Portogallo (96). Ma anchei
vini provenienti da nazioni d’oltreoceano come |’ Australia (59), il Sudafrica (36) o gli Stati
Uniti d’ America (28) hanno saputo convincere con leloro qualita e sono stati premiati.

GES Sorrentino, con sede a Delmenhor st, € stato premiato come miglior importatore del
Summer Tasting 2020. | vini distribuiti da GES Sorrentino in Germania sono stati premiati
con un totale di 16 medaglied’ oro e 23 d’argento.

“Anche quest’anno la nostra giuria di esperti € rimasta colpita dalle qualita del vino. Siamo
molto lieti di poter contribuirea fornire una degna piattaforma per i migliori vini con
questo premio in tempi attualmente difficili”, ha detto il direttore della degustazione
Christian Wolf, traendo una conclusione positiva.

“Fin dall’inizio della pandemia di Corona, eravamo sicuri che saremmo stati in grado di
offrireai vini di tutto il mondo un ambiente professionale per la degustazione anche questo
agosto. I nsieme abbiamo sviluppato e implementato un concetto di sicur ezza adeguato. |1
mio piu grande ringraziamento va agli esperti del vino per laloro collaborazione. Sarebbe
stato un vero peccato se non fossimo stati in grado di darei nostri consigli per i migliori vini
alla degustazione estiva 2020. Sia i viticoltori chei consumatori s affidano da 20 anni ai
risultati di degustazione di MUNDUS VINI. Non volevamo deluder e questa fiducia” .

Mundus Vini 2020-Teil2
| RISULTATI ITALIANI
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GRAND GOLD

Baglio Gibellina Passimento Zibibbo dolce — Baglio Gibellina Srl
2017 Barbera d’ Asti Superiore DOCG “Roccanera” — Alibrianza srl

2015 Vin Santo del Chianti DOC —Fattoria La Vialla

GOLD

2019 Bottega Vinai Pinot Grigio Trentino DOC — Cavit

2015 Miraggio Rosso Riserva SiciliaDOC — Baglio Gibellina Srl

2019 Notturno Catarratto Carricante IGT Terre Sicilane — Baglio Gibellina Srl

2016 Amarone Della Valpolicella Classico DOCG Castelbarco — Mabis Sl

2018 Biscardo Neropasso Veneto IGT — Mabis Srl

2018 Lequilibro Barberad Ast DOCG Superiore — Societa Agricola Montalbera sl

2016 Vigna Casi Chianti Classico Riserva— Viticola Toscana

2016 Chianti Classico DOCG Gran Selezione — Viticola Toscana

2018 Leolucaia Toscana IGT — Viticola Toscana

2017 Borgaio Chianti Classico DOCG Riserva— Viticola Toscana

2019 Montepulciano D’ Abruzzo DOP Biologico Biodinamico — Societa’ Cooperative Agricola
Cantina Sociale Tollo

2019 Sassopiano Montepulciano d’ Abruzzo DOP — Societal Cooperative Agricola Cantina
Socide Tollo

2019 Terre del Vento Montepulciano d’ Abruzzo DOP — Societal Cooperative Agricola
Cantina Sociale Tollo

2019 Optimondo Montepulciano d’ Abruzzo DOP — Societa’ Cooperative Agricola Cantina
Socide Tollo

2019 Terre Vecchie Montepulciano d’ Abruzzo DOP — Societa® Cooperative Agricola Cantina
Socide Tollo

2019 Volatico Chardonnay Terre di Chieti IGP— Societa’ Cooperative Agricola Cantina
Socide Tollo

2019 Pecorino Terre di Chieti IGP — Societa’ Cooperative Agricola Cantina Sociale Tollo
2019 Valle d' Oro Trebbiano d’ Abruzzo — Societa® Cooperative Agricola Cantina Sociale Tollo

2019 Villa Diana Pecorino Terre di Chieti IGP — Societa’ Cooperative Agricola Cantina
Sociale Tollo

2019 Terre di Chieti Pecorino — Societa’ Cooperative Agricola Cantina Sociale Tollo
2017 LaLunadel Rospo Bric Rocche Barbera Superiore DOCG — Delinat AG

2017 Mignechi Nero d’ Avola SiciliaDOP — Delinat AG

2018 Emporium Primitivo di Manduria DOC — Enoitalia

2018 Vegania Frappato Syrah Terre Siciliane IGT Vegan — Enoitalia

2019 BIO Appasimento Rosso PuglialGP - EGT

2019 Vermentino Toscana IGT — EGT

2019 Doppio Selone Primitivo — Latentia Winery

2019 Zibibbo Dry Duca di Castelmonte — Carlo Pellegrino & C

2016 Teroldego Rotaliano DOP Superiore Riserva— Enoitalia

2016 Chianti Classico DOCG Gran Selezione — Borgo Scopeto E Caparzo Srl Societal
Agricola

2013 Cecilia Beretta Picdie Rosso Veneto IGT — Pasqua Vigneti E Cantine

2019 Doppio Rosso Primitivo Merlot Puglia IGT — ICQRF/BA

Serna Rosso barrique IGT 2016 — Borgo Molino Vigne e Vini

Mamamilia Passito 2017 — Borgo Molino Vigne e Vini

Cabernet Sauvignon DOC Venezia 2019 — Borgo Molino Vigne e Vini

Merlot DOC Venezia 2019 — Borgo Molino Vigne e Vini
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Primi Responsi delle Guide in tempi di Covid
— Pubblicate le Corone e le Golden Star dei
Vini Buoni d’Italia del Touring

La prima guida a dare responsi sui premi ¢ da tanti anni Vini Buoni d’Italia del Touring Club, che
generalmente a fine luglio, con finali pubbliche e relativo evento, rende noti i vini premiati,
Corone per quelle etichette che superano questo ultimo scoglio e Golden Star per chi € rimasto
solo finalista.

Data I’emergenza sanitaria, le finali si sono svolte diversamente dal solito e comunque non nella
canonica forma pubblica ed i risultati sono stati resi noti in questi giorni.

Ed allora ecco svelate Corone e Golden Star 2021:

ABRUZZO
Ausonia
Montepulciano d’ Abruzzo Colline Teramane Docg Riserva Nostradamus 2015
Cantina Zaccagnini
Montepulciano d’Abruzzo Doc Terre di Casauria Riserva San Clemente 2016
Cataldi Madonna
Cerasuolo d’Abruzzo Doc Pi¢ delle Vigne 2018
Centorame
Trebbiano d’ Abruzzo Doc Castellum Vetus 2018
Cingilia
Colline Pescaresi Igt Rosato 2019
De Antoniis Adele
Montepulciano d’Abruzzo Colline Teramane Docg Himerio 2016
Feudo Antico
Terre Aquilane Igt Pecorino Casadonna 2019
Feuduccio
Colline Teatine Igt Pecorino 2019
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Barbera d’Alba Doc 2017
Fontana Livia
Barolo Docg Fontanin 2016
Franco Conterno
Barolo Docg Riserva Sette 7 Anni 2012
Fratelli Grimaldi — Ca’ du Sindic
Moscato d’Asti Docg 2019
Gaudio — Bricco Mondalino
Barbera d’Asti Docg Zerolegno 2018
Gnavi Carlo
Erbaluce di Caluso Doc Passito Riserva Revej 2008
Icardi
Langhe Doc Nebbiolo Surisjvan 2018
Il Falchetto
Barbera d’Asti Docg Superiore Bricco Paradiso 2017
L’Astemia Pentita
Barolo Docg Cannubi 2016
La Colombera
Colli Tortonesi Doc Timorasso Derthona 2018
La Valletta
Ovada Docg Riserva 2016
Le Marie
Pinerolese Doc Barbera Colombe 2017
Le Strette — Mauro e Savio Daniele
Barolo Docg Bergeisa 2016
Lodali
Barbaresco Docg Lorens 2017
Lorenzo Negro
Barbera d’Alba Doc 2017
Malvira
Roero Docg Riserva Vigna Renesio 2016
Malvira
Roero Docg Riserva Vigna Trinita 2016
Marchesi di Barolo
Barolo Docg Cannubi 2016
Mario Costa
Roero Docg Arneis 2019
Mario Rivetti — Cascina Serre
Dolcetto d’Alba Doc Ciabot 2019
Mongioia
Moscato d’Asti Docg La Stella dei Viticoltori L’ Astralis 2018
Montalbera
Barbera d’Asti Docg Nuda 2018
Orsolani Azienda Agricola
Erbaluce di Caluso Docg La Rustia 2019
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Grignolino, “vino antico e contemporaneo il
piu rosso dei bianchi, il piu bianco del ross”

Il grande Veronelli 1o definiva un vino «anarchico» riferendosi al suo carattere a volte
imprevedibile; Dante Garrone, che in quel di Grana, il Grignolino lo conosce bene, ne da una
definizione che, a ben vedere, non lascia spazio a dubbi: «Il pit bianco dei vini rossi 0l pit rossi
dei vini bianchi».

Fatto e che questo vino, dal sapore un po’ «ruvido» e dal rosso inconfondibile, esclusivamente
monferrino (anche se qualcuno provaa coltivarlo in California) e dalla storia antica €, come pochi
atri, profondamente contemporaneo.

«ll Grignolino? Un vino dariscoprire , troppi ne hanno un’idea sbagliata» spiega sicuro Dante
Garrone che da poco pitl di un anno presiede I’ «Associazione Produttori Grignolino d’ Asti doc e
Piemonte doc Grignolino», una ventinadi viticoltori da GranaaMombercelli, da Castagnole
Monferrato ad Alfiano Natta, passando ovviamente per Portacomaro e Migliandolo, la «culla» di
guesto vino (un paio di milioni di bottiglie |la produzone).

Di Grignolino le cronache parlavano gia nella meta del 1200, presente in un convento del
Casalese dovein cantinasi trovavavino “bianco, rosso” e appunto ancheil grignolino (anche se
in alcuni testi veniva chiamato «Barbersino» o «Berbesino»); poi lo si serviva sulle tavole dei
Savoia, accanto al Barolo.

La contemporaneita, o modernita, del Grignolino sta nella sua versatilita, o per dirla sempre con
le parole di Garrone «il pit bianco dei vini rossi etc». «E’ | unico rosso che si abbinabeneal
pesce, come dimostriamo ogni anno a Grana quando |o proponiamo con |e acciughe fritte - diceil
presidente dell’ associazione - & un grande vino senza essere un vino grosso, intendo quel vini
molto corposi. Per me va bevuto giovane e fresco». Anche se ¢’ é chi sta provando con laversione
«Monferace» (dall’ antico nome del Monferrato aleramico) un grignolino affinato per ameno 40
mesi di cui 24 in botte di legno.

E aloral’ occasione per conoscerlo bene € domani seraall’ EnotecalaButa di Asti (vedi box a
fianco) per il primo degli appuntamenti di «Il lunedi stappadi casal». Unaventinale etichette
proposte (tutte annate 2018 e 2019 e una versione di «Monferace»), una sortadi enciclopedia del
Grignolino, da assaggiare o riscoprire.

Il programma e le cantine

«lI' lunedi stappa di casal» iniziadal Grignolino d’ Asti doc. Diciassette |e aziende partecipanti per
un totale di 21 etichette in degustazione. Queste |le aziende: Garrone Evasio efiglio, Crivelli,
Bersano, Caldera, Montalbera, Cantinasociale Vinchio e Vaglio, La Fiammenga, cantina
sociale di Casorzo, Marchesi Incisa della Rocchetta, Amelio Livio, Fratelli Rovero, Ezio
Tartaglino, Tenuta Montemagno, Tenuta Dei Re, Silvia Castagnero, Gatto Cascina Rey.

Dadlle 18,30 alle 22,30i clienti avranno a disposizione elenco delle etichette tra cui scegliere,
banco di assaggio, servizio al tavolo, tasca con bicchiere. Questi i prezzi: 3 euro per una
degustazione, 10 euro per quattro degustazioni, 3 euro per il piattino di prodotti tipici come la
Robioladi Roccaverano. Prenotazioni: Enoteca La Buta: 0141/590030; 333/4933160. Prossimo
appuntamento lunedi 14: la Barbera d’ Asti docg con I’ associazione produttori Barbera Noi di
Costigliole.

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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IL PROGRAMMA A «LA BUTA»

Ventuno etichette in degustazione
abbinate alla robiola di Roccaverano

«Il lunedi stappa di casa!» ini-
zia dal Grignolino d’Asti doc.
Diciassette le aziende parteci-
panti per un totale di 21 eti-
chette in degustazione. Que-
ste le aziende: Garrone Eva-
sio e figlio, Crivelli, Bersano,
Caldera,p a, Canti-
aglio,La
Fiammenga, cantina sociale
di Casorzo, Marchesi Incisa
dellaRocchetta, Amelio Livio,
Fratelli Rovero, Ezio Tartagli-
no, Tenuta Montemagno, Te-
nuta Dei Re, Silvia Castagne-
ro, Gatto Cascina Rey. Dalle
18,30alle 22,30iclientiavran-

noadisposizione elenco delle
etichette tra cuiscegliere, ban-
codiassaggio, servizio al tavo-
lo, tasca con bicchiere. Questi
iprezzi: 3 euro per una degu-
stazione, 10 euro per quattro
degustazioni, 3 euro per il
piattino di prodotti tipici co-
me la Robiola di Roccavera-
no. Prenotazioni: Enoteca La
Buta: 0141/590030;
333/4933160. Prossimo ap-
puntamentolunedi14:laBar-
bera d’Asti docg con I'associa-
zione produttori Barbera Noi
diCostigliole.v.ra.—
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L'ELEGANZA DEL VINO

di Luea Gardini

UNA CANTINA DA COLLEZIONISTI

Tornano anche

in questo inserto
speciale dedicato al
vino le 100 etichette
selezionate dal nostro
esperto. Rossi bianchi
e rosé, perfetti in

ogni occasione e con
un ottimo rapporto
qualita-prezzo,
esprimono il meglio
della cultura enclogica
italiana

Abbazia di Novacella

Alto Adige Doc Pinot

Bianco Guota 2018

Una nuova linea per la celebre
canting, un Pinot Bianco di
grande freschezza, Agrumi e
timo al naso, bocca croccante.

Angiolino Moule-La Biancara

Veneto Igt Sassaia 2019

Un monumento ol vino
naturale. Bergomatto al naso
con chiusura officinale, di timo
cedrino, salato allo bocca.

Antica Fratta Franciacorta
Docg Essence Rosé 2015
Un rosé elegonte e

intenso. Lomponi al naso,
maggiorana sullo sfondo,
bocca tesa e croccante.

.
~

Una chicca da una contina
mitica: naso di lampone

e frogoling di bosco,
bocca sapida, finale di
rabarbaro e pepe rosa.

Audarya Cannonaou di

Antiche Vigne Pr

Doc Treviso
Un'eccellente cantina di
famiglia dal 1940 perun
vino fruttato e fresco con
profumi di fiori di acacia,
mela selvatica, miele.

Argiano Brunello

di Montalcino Docg
Vigna del Suclo 2015

Una firm seminale, naso di

Sardegna Doc 2018

Da viti od alberelio immerse
nella compagna di Ussana.
Marasche sotto spirito ol
naso, salmastro alla bocca,

Az, Agr, Fiorentino Irpinia
Aglianico Doc Celsi 2015
LAglionico dedicato a nanno
Luigi. Raffinatissime al naso,
prugne sotto spirito, sorsata
succosa, tannini finissimi.

croccante e persistente,

Belpoggio Brunello di
Montalcino Docg 2015

La conferma della qualitd delle
creazioni di casa Belpoggio.

| Maso speziato e balsomico,

tannini sapidi e persistenti,

Brovia Barolo Docg Brea
Vigna Ca' Mia 2016
Barolo da vecchie viti, naso
agrumato, con tocchi di
scorza di cedro. Bocca
sontuosa, tannini sapidi.

Cantina di Riva Trentodoc
Metodo Classico Pos Dosé
Riserva Brezza Riva 2016

Doc Trattmann 2017

Da uve coltivate presso il Maso
omonimo, naso di marasca
sotto spirito, beva con tannini
sapidi e ritorno balsamico.

Cantina La-Vis Bianco

Igt Maso Franch 2015

Un blend Chardonnay/
Incrocio Manzoni che sa di
mango & maggiorana al naso,
croccante e sapido allo bocca,

Cantina Margb Carlo
Tabarrini Trebbiano Riserva
Tignamonte 2016

Un Trebbiano tordive, I5
giomi sulle bucce, noso di
zenzero, pepe bianco, bocca
saling, finale di eucalipto.

Cantina Ruggeri
Valdobbiadene Prosecco
Superiore Docg Brut
Millesimato Vecchie Vit
2019

Un prosecco-super: naso di
bergamotto, pino mugo &
fiori bianchi, bocca densa,
ritomo balsamico.

Cantina Terlano Alto
Adige Doc Terlano Terlaner
| Grande Cuvée 2017

| Lopice della ricerca di Cantina

Terlano. Bergomotto salvia e
pepe bianco al naso, sapido
e croccante alla bocca.

Uno degli spumantizzati
del futuro, chinotto e
susina gialla al naso, allo
bocca una rasoiata: fresco,
salino, balsamico.

susing e lampone, con chiusura Da uve Chardonnay bio, un Cantina Val di Neto Colabria

di alloro, bocca con tannini | Baglio di Pianetto Terre prodotto inimitabile. Sapids, Igt Bianco Kalypso 2019

sapidi e finale balsomico. Siciliane Vino Spumante salmastro, teso e intenso, Da vigneti a Mato, un blend
Biclogico Fusha igt Chardonnay/Malvasia/

Arnaldo Coprai Umbria Igt ‘ Da uve Insolio, chinotto e fiori Cantina Girlan Alto Adige Sauvignon. Pompeimo

Pinot Nero Malcompare 2016 bignchi al nase, bocca tesa, Doc Pinot Noir Riserva rosa ol naso, iodato e
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Da radicate convinzioni
biodinamiche, non filtrato, naso
di albicocche, sentori officinali,

Sor Bruno 2015
Un Gran Selezione
impeccabile. Naso di

sorsata densa e persistente, lograno con tocchi di alloro,
bocca croccante e salata.

Fiorini Bianchello del |

Metauro Doc Superiore | | Magredi Friuli Grave

Tenuta Campioli 2018 Doc Refosco dal

Da un bel progetto biologico. | Peduncolo Rosso 2018

Naso di bergamotto, Una nitida interpretazione

biancaspino e glicine, bocca di Refosco. Maso di mora di

fresca e tesa, ritorno agrumato. | rovo, bocca tesa e densa,
con tannini sapidi.

Giovanni Rosso Barolo

Docg Vigna Rionda Il Marroneto Brunello di

Ester Canale 2016 M i Selezi

Sbarazzino, petali di viola Madonna Delle Grazie 2015

e ciliegie sotto spirito ol
naso, note di cappero, beva
tesa, finale persistente.

Giuseppe Gorelli Rosso di
Montalcino Doc 2018

Una vita dedicata alia
consulenza, poi dal 2017 in
autonomia, lasciando subito
il segno. Maso balsamico,

Giuseppe Mascarello e Figlio
Barolo Docg Monprivato 2015
Un cru storico, mora,

timo e foglia di pepe al

naso, allo bocea bella
mentolatura ed eleganza.

Graci Etna Rosso Doc

Arcuria Sopra Il Pozzo 2016
Merello Mascalese da una
singola particedla, piccoli frutti
rossi e spezie essiccote al naso,
alla bocca tannini polverosi.

Houner Malvasia delle

Caopolavoro da vendemmia
tardiva, Malvasia delle Lipari
con il 58 di Corinto nero.
Naso teso, sorso sapido.

I Clivi Collio Doc Clivi
Brazan 2017

Da vigneti in conduzione
biclogica e vecchie vigne,
naso fresco e vegetale, beva
minerale e croccante.

li Cellese Chianti Classico
Deocg Gran Selezione

Un Brunelio di lignaggio.
Naso di ciliegie sotto spirito,
bocca densa e succosa,
finale sterminato.

Kellerei Bozen Alto Adige Doc
Lagrein RiservaTaber 2017

Un Riserva mozzafiato, da

viti ottuagenarie. Visciole
sotto spirito al naso, bocca
densa e compatta.

Kéfererhof Alto Adige Doc
Valle Isarco Pinot Grigio 2018
Maso di cedro candito e

mela verde, una nota di erbe
officinali. Teso, minerale

e salato alla bocca,

L'Ancestrale Malvasia delle

' Lipari Doc Vino | 2018

Una chicca da vigne di
70 annl. Naso agrumato,
da frutto candita, bocca
saloto & minerale,

Marchesi Mazzei Chionti

Classico Gran Selezione

Docg Caggio Ipsus 2015

Susina gialla e pesca, con

tocchi di petali di viola,

| al nose. Bocea croccante
& sapida, chiusura di
arancia sanguinella.

Marisa Cuomo Costa
D'Amalfi Furore Bianco
Doc Fiorduva 2018

Il vino-simbolo aziendale,

Maso di chinotto ed eucalipto,

bocea teso, saling, minerale,
di grande persistenza,

Ruché di
Castagnole Monferrato
Docg Laccento 2019
Da uve surmaturate, un vino
che non assomiglia a nessun
altro. Melograno ed eucalipto
al naso, bocca tesa e saling.

Musso Barbaresco

Docg Pora 2017

Balsamico al naso, visciole,
mirtillo, frogoline di bosco.
Tannini morbidi, bella
nitidezza di beva.

Orlando Abrigo Barbaresco
Docg Meruzzano 2017

Un Nebbiolo regale. Lieve
traccia tostato, frutto
prepotente, balsamico,
tannini croccanti,

Masottina Conegliano | Otto Ettari Montecucco
Valdobbiadene P Sangi Docg 2017
Superiore Rive di Da una collaborazione
Oglianc 2019 fruttifero tra Germania e

| Frutta a polpa bianca e Italia: naso di susina rossa,

| lavanda, con finale fresco,

| ol naso, al gusto bollicina
croccante, di gronde

| profonditd, sapido.

Michele Laluce Aglianico del
| Vuiture Doc Le Drude 2013
| Aglionico in purezza, un
compendio di sottobosco ol
| naso. Bocca netta e densa,
! chiusura balsamica.

aliero, bocca iodata.

Paraschos Venezia Giulia
Igt Ribolla Gialla 2016
Slatnik, tra San Floriano e
Oslavia, naso di frutta dalla
poipa gialla, bocca salata,
intensa e croccante.

Parusso Barolo Docg
Bussia 2016

Mirtillo e piccole more

di rovo, con ritorno di
eucalipto al naso. In
bocca grande finezza, con
tannini pieni e salati.

Passo Delle Tortore Fiano
di Avellino Docg Bacio
delle Tortore 2019
Un progetto giovane, un
territorio dalla cristalling
vocazione vitivinicola.
Ananas e melone al naso,
bocca fresca e sapida.

Paternoster Aglianico

del Vulture Doc Don
Anselmo 2016

Un Aglianico magnifice,
fragoline di bosco e lamponi
al naso, bocca vellutata,
densaq, croccante.
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All'a_ scoperta
del Ruche

Con i suoi 110 ettari di vigneti a cavallo fra Langhe e Monferrato,
I'azienda agricolapiontalbegagic!la famiglia Morando da

anni si dedica con passione alla valorizzazione dell’autoctono
Ruché di Castagnole Monferrato Docg, un vino dal carattere
inconfondibile, con piacevoli sentori floreali di rosa e viola e
una speziatura che emerge con I'evoluzione, che lo rendono
immediatamente riconoscibile nel bicchiere. GRS ¢
anche impegnata nel rilancio della denominazione Grignolino
d'Asti Doc, con vinificazioni sperimentali e innovative, e del
vitigno Barbera d’Asti, con una propria barricaia sperimentale.
La cantina principale di Castagnole Monferrato, usata per la
vinificazione e Vaffinamento, & aperta su prenotazione per visite
e degustazioni, e ha un wine shop dedicato. Dall’autunno sara
possibile dormire in una delle 5 suite in costruzione.

Info: & 366 6043649; montalbera.it

Quando: su prenotazione a visite@montalbera.it

degustazioni da 15 a 50 €.
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MONTALBER

—Proprieta Famiglia Morando —m———————

MONTALBERA, L'ECCELLENZA SEMPRE IN CRESCITA

3. A partire da
n Franco Morando, ¢
oggiornare a C

. Armonia allo st

e innumerevo ( A ‘. ) e poi fermarsi a

ominano le collir

itorna sempre. E'

. Per nol & u stante

ra cantir saltando il

ione ai principi di eco-sostenibilita. Forma

Nuovi parcheggi in pietra, illuminazione scenografica,  stato rinnovato il piazzale di accesso al wineshop e

alle zone di vendita con una selciato charmant dove la pietra grezza a lostre e cubetti esalterd i materiali e i colori naturali

della tradizione, Aria di novitd e di cambiamenti onche per lo pavimentozione del percorsi interni di visito della cantina,
delle aree di imbottigliamento e delle vasche dei vini. | dettagli per nol hanno fatto e continueranno a fare la differenzo.
Nelfla zona barricaio una piccola grande chicca: sono stati inseriti | materiali in lastre di grandi formati ad effetto “ruggine-
corten”. £ poi le Suites, tutte do vivere, da scoprire. / ca aTe tra
mo a_Montalbers ] "
Siamo fatti anche noi deHu materia d.- cui sono [art.' isogni, e neHo spazio e nel tempo d’un sngno

€ racchiuso la nostra breve vita™.

mare il nostro sogno in rea
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Montalbera si aggiudica i tre bicchieri del
Gambero Rosso con il Laccento Ruché di
Castagnole Monferrato docg 2019

di Redarione - 03 Ottobre 2020 - 8:33 - wa <l )

Pl informazioni su W laccento ruche % W ruchédi
@ castagnole monferrato

ESISTE UN

Ci sono prodotti CAFFE
che non sono buoni CHE NON E
per tutti. AMARO PER

CHI LAVORA?

HAI UNA
PARTITA IVAT

e 25¢

s ot

e

.F Montalbera é lieta di annunciare che il Ruché di Castagnole Monferrato
d.o.c.g. “LACCENTO", per il secondo anno consecutivo, & stato insignito
dalla prestigiosa guida I VINI DTTALIA 2021 con la massima espressione
qualitativa TRE BICCHIERL

i [y Gianella guida 2017 il Gambero Rosso per la prima volta aveva
riconosciuto alla denominazione Ruché l'eccellenza dei TRE BICCHIER]
con l'etichetta LA TRADIZIONE (prima volta in assoluto per la
denominazione). Nella guida 2018 ad aggiudicarsi i Tre Bicchieri & stato il
Ruché "LACCENTO 2016", senza dimenticare l'edizione del 2019 della
medesima guida, che premiando "NUDA 2015" Barbera d'Asti doc.g.
Superiore, ha dato un segnale importante per la “trasversalita”
d'interpretazione dei vitigni tipici del Monferrato da parte di Montalbera

g 5 ﬁ - “Sono 5 consecutivi, i TRE
! BICCHIERI per Montalbera - ha
dichiarato Franco Morando,

SCONTO g " Direttore Generale di

(IS

'IO% Montalbera, azienda che da tre
generazioni appartiene alla sua
uss il codice: Ly famiglia — Per la mia vita, per
BACKTO10 la mia passione, per la mia
U I of speranza di migliorare sempre.

Dietro a ogni mio passo, ogni
pensiero ed ogni investimento
c'é il lavoro e la passione
guotidiana di una realta
agricola che cresce, che ha il coraggio di osare e di studiare nuove
soluzioni per migliorarsi costantemente senza la presunzione di essere
arrivati alla massima espressione qualitativa. LACCENTO rappresenta il
mio coraggio e quella della mia famiglia di andare oltre. LACCENTO é il
simbolo dell'audacia e della fermezza di veler portare la denominazione
Ruche sempre al meglio, ai massimi livelli gualitativi”. Inoltre ha aggiunto
Franco Morando: “Un grazie speciale va al mio team enologico: Luca
Caramellino - enologo titolare, Nino Falcone, Daniel Morellato, Marco
Ribaldone che con quotidianita lavorano nell'ombra per portare questo
nettare annualmente sulle nostre tavole.” "Ringrazio personalmente tutta
la commissione del Gambero Rosso per ['attenzione che ogni anno pone
sulle nostre etichette e sulla nostra espressione qualitativa. Crediamo di
essere grandi, ma siamo molto piccoli e studio, interpretazione, sogno sono
le parole quotidiane che ci accompagnano”

ACQUISTA ORA »

Ruché, 'altra faccia del Piemonte, quello innovativo e capace di vedere
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f oltre la classica enologia tradizionale e alle storiche denominazioni. Un
vino dal carattere inconfondibile. Con un giusto e severo diradamento delle

uve nei primi mesi estivi, effettuando un'attenta cernita diuve a
maturazione ottimale, con un "piccolo” blend di uve in sovra-maturazione

i direttamente in vigna

IIN Colore rosso rubino intenso con riflessi violacel, profumo intrigante con

sentori floreali, note di petali di rosa e frutti di bosco. Gusto delicato e

intenso al tempo stesso, piacevolmente aromatico ed elegante

=
Per il quinto anno consecutivo l'azienda Montalbera percepisce *
M

€ 5,45

SCOPIE ONA

l'eccellenza del GAMBERO ROSSO con i TRE BICCHIERI su diverse etichette
prodotte dalle versioni tradizioni alle selezioni

(IS

NOTE SULLAZIENDA.

Le origini dell'azienda Agricola Montalbera risalgono all'inizio del

ventesimo secolo in un territorio compreso fra i comuni di Grana,

Castagnole Monferrato e Montemagno nel "gia® Monferrato, terra delle Q
-

ATlettere

grandi speranze e promesse. Risalire alle origini di questo nome risulta
difficile, ma, quasi certamente, si riferisce alle caratteristiche del paesaggio
alberato e alle dolci colline che circondano la tenuta. Verso la meta degli
anni ottanta, la famiglia Enrico Riccardo Morando, titolare dell’azienda,
adotta una politica di espansione non ancora ultimata, con l'acquisizione
di terreni confinati e l'impianto diretto di nuovi vigneti, prevalentemente a
Rucheé, vitigno autoctono e caratteristico della tradizione Piemontese. Oggi
Montalbera é tra le aziende tecnologicamente pid avanzate a livello

internazionale per cercar d'interpretare al meglio il “frutto” che la terra

annualmente dona, rispettando le tradizioni millenarie del territorio. [l INVIA UNA LETTERA »

risultato di questa crescita permette di affermare che circa il 60% del

Ruche di Castagnole Monferrato DOCG e circa il 12% del Grignolino d'Asti

DOC “prodotto al mondo” "sgorga” dalle cantine Montalbera in Castagnole &g
1

Monferrato. Montalbera & costituita da due cantine. . Ve - l‘f‘l'l('
: R L 7
VALLEBELBO
f ARiIR4 484

WWW.RADIOVALLEBELBO.UT

&ofo e

P Ascolta la diretta

La Cantina di Castagnole Monferrato (Monferrato) di CENTO ettari in un
unico appezzamento é la sede per la vinificazione e l'affinamento dei vini,
dove una forte attenzione & dedicata all'importante barricaia per _——
l'affinamento de * LE SELEZIONI", l'unica cantina a poter esser visitata con x M E
un’ incoming a 360" CONTO
Una sala di degustazione professionale, un ristorante interno solo per
“private tasting” e un "wine shop” con possibilita di degustazioni
focalizzate anche sulle "annate fuori commercio® portano in essere

GRATIS PER GLIUNDER 35

un‘accoglienza Luxury per 'appassionato e 'operatore del settore attento
ed esigente

11 2020 & stato l'anno della riqualificazione e del cambiamento, si & infatti
avviato un restyling a partire dalla pavimentazione della sala delle
barrique e anfore, della sala delle vasche e imbottigliamento

Restyling che é proseguito con un nuovo sistema di illuminazione
scenografica ad incasso per esaltare le barrique e le anfore e si & concluso
con la rigualificazione del piazzale di accesso al wine shop e alle zone di
vendita con una selciato charmant e pietra grezza a lastre e cubetti

o5

Il nuovo progetto delle Suite dal Design innovativo, geometrie semplici e
dalla cromaticita chiara e luminosa e quello della nuova Piscina immersa
nelle vigne sono la vera novita di quest'anno. Luoghi incantati, dove ospiti
€ visitatori potranno presto soggiornare immergendosi nella natura
incontaminata in totale relax

NOI CI SIAMO

& coNTO
Banca o sA GRATIS PER GLIUNDER 35
La seconda cantina & sita a Castiglione Tinella (Langa), Regione San Carlo,
terra natale del capostipite di famiglia, il Cavaliere Enrico Riccardo

MORANDO di DIECI ettari in un unico appezzamento dedicati INTESA [7] S\NR4OLO
principalmente alla coltivazione del Moscato d'Asti DOCG

Realta alquanto rara nel panorama Piemontese nel dividersi tra
Monferrato e Langa e nel dare una rappresentazione importante e
qualitativa alle denominazione Piemontesi emergenti e pin qualificate
La filosofia produttiva prescelta & quella del "vino-frutto® esaltando le
grandi peculiarita dei vitigni e delle denominazioni coltivate, con
vendemmie in parte in leggera sovra-maturazione e un lavoro attento e
preciso in vigna con severi diradamenti.
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TreBicchieri aLACCENTO Ruche
Montalbera

Wine LACCENTO Ruché Montalbera | Tre Bicchieri del Gambero Rosso — Guida Vini
D’Italia2021. I DG Franco Morandos LACCENTO eil ssimbolo dell’ audacia e della fermezza
di voler portare la denominazione Ruché sempre a meglio, ai massimi livelli qualitativi
Montalbera LACCENTO Ruché di Castagnole Monferrato d.o.c.g., per il secondo anno
consecutivo, € stato insignito dalla prestigiosaguidal VINI D'ITALIA 2021 con lamassima
espressione qualitativa

TRE BICCHIERI. Gianellaguida 2017 il Gambero Rosso per la prima volta aveva riconosciuto
alla denominazione Ruché I’ eccellenza dei TRE BICCHIERI con I’ etichetta LA TRADIZIONE
(primavoltain assoluto per ladenominazione). Nellaguida 2018 ad aggiudicarsi i Tre Bicchieri &
stato il Ruché “LACCENTO 2016", senza dimenticare |’ edizione del 2019 della medesima guida,
che premiando “NUDA 2015” Barberad' Asti d.o.c.g. Superiore, ha dato un segnale importante
per la“trasversalitd’ d'interpretazione dei vitigni tipici del Monferrato da parte di Montalbera .

“ Sono 5 consecutivi, i TRE BICCHIERI per Montalbera — hadichiarato Franco M orando
Direttore Generale di Montalbera , azienda che datre generazioni appartiene alla suafamiglia—
Per lamiavita, per lamia passione, per la mia speranzadi migliorare sempre. Dietro aogni mio
passo, ogni pensiero ed ogni investimento ¢’ eil lavoro e la passione quotidiana di unarealta
agricola che cresce, che hail coraggio di osare e di studiare nuove soluzioni per migliorarsi
costantemente senza la presunzione di essere arrivati alla massima espressione qualitativa.
LACCENTO rappresentail mio coraggio e quella dellamiafamiglia di andare oltre.

LACCENTO Ruché Montalbera €il ssmbolo dell’ audacia e dellafermezza di voler portare la
denominazione Ruche sempre a meglio, a massimi livelli qualitativi”. Inoltre ha aggiunto Franco
Morando: “Un grazie speciale vaa mio team enologico: Luca Caramellino — enologo titolare,
Nino Falcone, Daniel Morellato, Marco Ribal done che con quotidianita lavorano nell’ ombra per
portare questo nettare annualmente sulle nostre tavole.”

“Ringrazio personal mente tuttala commissione del Gambero Rosso per I’ attenzione che ogni
anno pone sulle nostre etichette e sulla nostra espressione qualitativa. Crediamo di essere grandi,
ma siamo molto piccoli e studio, interpretazione, sogno sono le parole quotidiane che ci
accompagnano” . Ruché, |’ altra faccia del Piemonte, quello innovativo e capace di vedere oltre la
classica enologia tradizionale e alle storiche denominazioni. Un vino dal carattere inconfondibile.
Con un giusto e severo diradamento delle uve nei primi mesi estivi, effettuando un’ attenta cernita
di uve a maturazione ottimale, con un “piccolo” blend di uve in sovra-maturazione direttamente
invigna.

Colore rosso rubino intenso con riflessi violacei, profumo intrigante con sentori floreali, note di
petali di rosa e frutti di bosco. Gusto delicato e intenso al tempo stesso, piacevolmente aromatico
ed elegante.

Per il quinto anno consecutivo |’ azienda Montalbera percepisce I’ eccellenzadel GAMBERO
ROSSO coni TRE BICCHIERI su diverse etichette prodotte dalle versioni tradizioni ale
selezioni. ( https://www.montalbera.it/ )

Redazione
(26/10/2020)
ViaCialdini & suwww.facebook.com/viacialdini e su Twitter: @ViaCiadini
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Montalbera LACCENTO TreBicchieri del
Gamber o Rosso

Montalbera LACCENTO si aggiudical Tre Bicchieri del Gambero Rosso — Guida Vini D’ Italia
2021.Franco _Morando: dietro aogni mio passo, ogni pensiero ed ogni investimento c'eil lavoro
elapassione quotidiana di unarealtaagricola.

Redazione

Montalbera LACCENTO Ruché di Castagnole Monferrato d.o.c.g., per il secondo anno
consecutivo, e stato insignito dalla prestigiosaguidal VINI D’'ITALIA 2021 con lamassima
espressione qualitativa

TRE BICCHIERI. Gianellaguida 2017 il Gambero Rosso per la prima volta aveva riconosciuto
alla denominazione Rucheé I eccellenza del TRE BICCHIERI con I etichetta LA TRADIZIONE
(primavoltain assoluto per la denominazione). Nella guida 2018 ad aggiudicarsi i Tre Bicchieri &
stato il Ruché “LACCENTO 2016", senza dimenticare I’ edizione del 2019 della medesima guida,
che premiando “NUDA 2015” Barberad' Asti d.o.c.g. Superiore, ha dato un segnale importante
per la“trasversalita” d'interpretazione dei vitigni tipici del Monferrato da parte di |Montalbera .

“ Sono 5 consecutivi, i TRE BICCHIERI per Montalbera — ha dichiarato Franco M orando
Direttore Generale di Montalbera , azienda che da tre generazioni appartiene ala suafamiglia—
Per lamiavita, per lamiapassione, per la mia speranzadi migliorare sempre. Dietro aogni mio
passo, ogni pensiero ed ogni investimento ¢’ eil lavoro e la passione quotidiana di unarealta
agricola che cresce, che hail coraggio di osare e di studiare nuove soluzioni per migliorarsi
costantemente senza la presunzione di essere arrivati alla massima espressione qualitativa
LACCENTO rappresentail mio coraggio e quelladellamiafamiglia di andare oltre.

Montalbera LACCENTO éil simbolo dell’ audacia e dellafermezza di voler portare la
denominazione Ruche sempre a meglio, a massimi livelli qualitativi”. Inoltre ha aggiunto Franco
Morando: “Un grazie speciale vaa mio team enologico: Luca Caramellino — enologo titolare,
Nino Falcone, Daniel Morellato, Marco Ribaldone che con quotidianita lavorano nell’ ombra per
portare questo nettare annualmente sulle nostre tavole.”

“Ringrazio personal mente tuttala commissione del Gambero Rosso per I’ attenzione che ogni
anno pone sulle nostre etichette e sulla nostra espressione qualitativa. Crediamo di essere grandi,
ma siamo molto piccoli e studio, interpretazione, sogno sono le parole quotidiane che ci
accompagnano”. Ruche, I altrafaccia del Piemonte, quello innovativo e capace di vedere oltre la
classica enologia tradizionale e alle storiche denominazioni. Un vino dal carattere inconfondibile.
Con un giusto e severo diradamento delle uve nei primi mesi estivi, effettuando un’ attenta cernita
di uve a maturazione ottimale, con un “piccolo” blend di uve in sovra-maturazione direttamente
invigna.

Colore rosso rubino intenso con riflessi violacei, profumo intrigante con sentori floreali, note di
petali di rosa e frutti di bosco. Gusto delicato e intenso al tempo stesso, piacevolmente aromatico
ed elegante.

Per il quinto anno consecutivo I’ azienda Montalbera percepisce |’ eccellenzadel GAMBERO
ROSSO coni TRE BICCHIERI su diverse etichette prodotte dalle versioni tradizioni alle
selezioni. ( https://www.montalbera.it/ )

Redazione
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Ennesimi riscontri per I'altissima qualita del
vini prodotti dall'azienda agricola
M ontalbera

1 Gambero Rosso

IMONTALBERA

Il Ruche D.O.C.G."LACCENTQ" estatoinsignito, per il
secondo anno consecutivo, con i 'Trebicchieri’

L’ azienda agricola Montalbera € lietadi annunciare cheil Ruché
di Castagnole Monferratod.o.c.g."LACCENTQ" éstato
insignito dalla prestigiosa guida “1 vini d’ltalia”, per il secondo
anno consecutivo, con la massima espressione qualitativa, ossia
TRE BICCHIERI.

Gianellaguida 2017 il Gambero Rosso per la primavoltaaveva
riconosciuto alla denominazione Ruché I’ eccellenza del TRE
BICCHIERI con I’ etichetta LA TRADIZIONE (primavoltain

: assoluto per la denominazione). Nella guida 2018 ad aggiudicarsi i
TreBicchieri e stato il Ruche "LACCENTO 2016", senza dimenticare I’ edizione del 2019 della
medesima guida, che premiando "NUDA 2015" Barbera d'Asti d.o.c.g. Superiore, hadato un
segnale importante per la“trasversalitd” d'interpretazione del vitigni tipici del Monferrato da
parte di Montalbera .

“Sono 5 consecutivi, i TRE BICCHIERI per Montalbera — dichiara Franco Morando,
direttore generale di Montalbera , azienda che da tre generazioni appartiene alla suafamiglia-
Per la mia vita, per la mia passione, per la mia speranza di migliorare sempre. Dietro a ogni mio
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passo, ogni pensiero ed ogni investimento ¢’ eil lavoro e la passione quotidiana di unarealta
agricolache cresce, che hail coraggio di osare e di studiare nuove soluzioni per migliorarsi
costantemente senza la presunzione di essere arrivati alla massima espressione qualitativa.
LACCENTO rappresentail mio coraggio e quelladellamiafamiglia di andare oltre.
LACCENTO éil smbolo dell’audacia e della fermezza di voler portarela denominazione
Ruché sempre al meglio, ai massimi livelli qualitativi”.

Inoltre, aggiunge Franco M orando: “ Un grazie speciale va al mio team enologico: Luca
Caramellino - enologo titolare, Nino Falcone, Daniel Morellato, Marco Ribaldone che con
quotidianita lavorano nell'ombra per portare questo nettare annualmente sulle nostre tavole.”

“ Ringrazio personal mente tutta la commissione del Gambero Rosso per I'attenzione che ogni
anno pone sulle nostre etichette e sulla nostra espressione qualitativa. Crediamo di essere
grandi, ma siamo molto piccoli e studio, interpretazione, sogno sono le parole quotidiane che ci
accompagnano” .

IL RUCHE', L’ALTRA FACCIA DEL PIEMONTE

Quéllainnovativo e capace di vedere oltre la classica enologiatradizionale e alle storiche
denominazioni. Un vino dal carattere inconfondibile. Con un giusto e severo diradamento delle
uve nei primi mesi estivi, effettuando un’ attenta cernita di uve a maturazione ottimale, con un
“piccolo” blend di uve in sovra-maturazione direttamente in vigna. Colore rosso rubino intenso
con riflessi violacel, profumo intrigante con sentori floreali, note di petali di rosa e frutti di bosco.
Gusto delicato e intenso al tempo stesso, piacevolmente aromatico ed elegante.

NOTE SULL’AZIENDA

Leorigini dell’ azienda Agricola IMiontalbera risalgono all’inizio del ventesimo secolo in un
territorio compreso frai comuni di Grana, Castagnole Monferrato e Montemagno nel “gid”’
Monferrato, terradelle grandi speranze e promesse. Risalire ale origini di questo nome risulta
difficile, ma, quasi certamente, si riferisce alle caratteristiche del paesaggio alberato e alle dolci
colline che circondano latenuta. Verso lameta degli anni ottanta, lafamiglia Enrico Riccardo
Morando, titolare dell’ azienda, adotta una politica di espansione non ancora ultimata, con
I"acquisizione di terreni confinati e’ impianto diretto di nuovi vigneti, prevalentemente a Ruche,
vitigno autoctono e caratteristico dellatradizione Piemontese.

Oggi Montalbera ¢ trale aziende tecnol ogicamente piu avanzate alivello internazional e per
cercar d'interpretare al meglio il “frutto” che laterra annualmente dona, rispettando le tradizioni
millenarie del territorio. Il risultato di questa crescita permette di affermare che circail 60% del
Ruche di Castagnole Monferrato DOCG ecircail 12% del Grignolino d’ Asti DOC “prodotto al
mondo” “sgorga’ dalle cantine Miontalbera in Castagnole Monferrato. Montalbera e
costituita da due cantine.
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Don Cauda vede e provvede: Ruche del
Monferrato in orizzontale 2019

Don Giacomo Cauda e stato il “patrono” di questa piccola areadel Monferrato, un’isolafelice
che oggi conta piu di un milione di bottiglie per 21 produttori impegnati a valorizzare il Ruche,
vitigno enigmatico ma originalissimo e fortemente caratterizzato. Siamo a8 km a nordest di

Asti e qui come nel resto del Piemontei vigneti non sono mai stati monovarietali fino a pochi
anni fa.

In particolate in questa zona ¢’ era questo vitigno molto aromatico e particolare su cui Don Cauda
hainvestito impegno e studio per tuttala suavita. Erafiglio di contadini del Roero, si prese cura
del beneficio parrocchiale e notd che questi terreni erano particolari perché barbera e dol cetto
venivano molto diversi da altre zone: in realta non erail terreno mail fatto che in mezzo ad altri
vitigni ¢’ era questo particolare che lui isolo in alcune damigiane. Se lo dimentico poi, 28
bottiglioni lasciati a sé stessi in cantina: una voltaritrovati e aperti, assaggiando i vini dimenticati,
scopre potenzialita superiori e originalitadi queste uve.

Prese quindi le marze e le pianto in un ettaro monovarietale nel 1964. 11 primo vigneto della storia
moderna del Ruché e appunto di questo anno nonostante le viti di Ruché fossero presenti da
decine se non centinaiadi anni. Eraun vino aromatico ma anche amabile perché non riusciva a
finire lafermentazioni per viadell’ abbondanza di zucchero prodotto insieme ai tanti aromi. Oggi
viene coltivato su sette comuni di cui Castagnole per intero poi parti di altri 6 comuni ovvero
Montemagno, Grana, Portacomar o, Refrancore, Scurzolengo e Viarigi.

Oggi s capisce come mai veniva trascurato: aveva notevoli problemi, in vigna era molto pit
complicato di barbera e dolcetto, il grado alcolico era sempre ato, difficile equilibrarlo, tanto
zucchero e anche in cantina dava problemi. Senzala gestione dellatemperaturala
fermentazione era difficilissima se non impossibile da gestire, la vendemmia a ottobre con uve
molto cariche, scombussolavalavita di molti contadini.

Da punto di vista genetico si pensava che fosse pinot nero per e sue caratteristiche di profumi e
sensazioni in versione “leggera’ maanche parente di nebbiolo per il tannino rigido e forte, invece
le ricerche hanno dimostrato che € un incrocio spontaneo tra malvasia aromaticadi Parmae
creatina piacentina.

E’ quindi un vitigno unico e non assomigliaanessun altro. Al di ladei paragoni sempre difficili,
assaggiarlo aiutaa collocarlo a suo posto, un posto decisamente interessante per i mercati
internazionali una volta che se ne definiscano il carattere e il gusto. Abbiamo assaggiato molti
2019, qualche 2018 e una 2017, annate interessanti perché il ruché si dimostra adatto anche alle
annate calde ma performante e affidabile anche in quelle classiche.
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Ruché di Castagnole Monferrato Poggio Ridente 2019

Ribes rosso more, mirtillo e cassis, note di pepe nero e sapidita bella evidente, sorso con tannino
rugoso ma piacevole, secco, diretto e immediato con profondita insospettata, frutto ma anche
spezia. 86

Ruché di Castagnole Monferrato Primordio Amelio Livio 2019

Cassis erefoli mentolati, amarene e visciola, ginepro e anice, sorso deciso e secco con speziatura
e tostatura tra caffe, pepe e senape, bel ritmo e passionalita senza eccessi di dolcezza nonostante il
grado alcolico debba essere equilibrato con dosi di tannino notevoli. 85

Ruchéedi Castagnole Monferrato Bersano San Pietro Realto 2019

Cumino, pepe e ovviamente tanto frutto, cassis, amarene, liquirizia, pepe menta. Note speziate,
incenso e rosa, sorso deciso e serrato, allunga e soddisfa con scia calorica dove emerge ferrosita e
sale, chiude di corpo e decisione, da abbinamenti importanti. 90

Ruchedi Castagnole MonferratoMontalbera L a Tradizione 2019

Rosa canina e bulgara, incenso e lamponi, confettura di fragole e ribes rosso, dolcezza che emerge
e seduce subito, sorso di bell’ equilibrio e freschezza, tannino fel pato matutt’ altro che assente,
ritorni mentolati, timo, anice e traccia calorica di frutto che emerge e chiude in un bel finale. 87

Ruchedi Castagnole Monferrato Terre dei Roggeri Cantina Sociale del Ruché 2019
Fragole e lamponi in confettura, rose, olive tostate, scuro e pepato, bella prontezza e sapidita,
bergamotto e senape, tannino di carattere e bella prontezza, finale di media lunghezza ma che ha
tutti gli elementi al suo posto, impegna senza occupare il palato, scorre bene e lasciaricordo
alegro e pronto 88

Ruché di Castagnole Monferrato Na Vota 2019 Cantine Sant’ Agata

Violetta, ribes rosso e nero, cassis e pepe nero, sorso semplice diretto ma con carattere ferroso e
sapido che duetta molto bene con il corpo eil frutto. Alcol che emerge trale note di spezia,
chiude agile e semplice. 84

Ruchedi Castagnole Monferrato Caresana Pierfrancesco Gatto 2019

Ciliegia, amarena, pepe e cassis, scuro e incalzante. Sorso con tabacco dominicano e pepe nero,
stuzzicante completo e ricco, debordante un poco in acol ma freschezza e tannino lo tengono in
strada. 86

Ruché di Castagnole Monferrato Evasio Garrone 2019

Ribes nero e visciole, menta e cassis, lavanda e cumino, sorso bello deciso con freschezza elevata.
Bocca allegra, sapida e ben contrastata che si allunga su frutto, spezia con note verdi vegetali

bal samiche. 90

Ruchedi Castagnole Monferrato Ferraris Clasic 2019

Tamarindo e bergamotto, sale e senape, lavanda, tabacco toscano, lieve nota fumeé, terrosa e
ferrosa che si integra bene, verbena e balsamico che in bocca prende il sopravvento sul frutto
debordante. Bell’ equilibrio e gusto profondo e tridimensionale. 93

Ruché di Castagnole Monferrato Prevost 2019 Fabrizia Caldera

Amarena, pepe nero, cumino e senape, liquirizia e anice, tocchi mentolati ben saporiti. Sorso con
tannino che spunta di continuo, molto serioso e importante, allunga bene su ginepro e note di
bosco, acidita sempre alta con alcol che sparisce. 89

Ruché di Castagnole Monferrato Bava 2018

Frutta frescarossa e nera, cassis, ribes nero, ciliegia durone, prugna, bergamotto e cumino. Sorso
dinamico e dolce con belle sensazioni di menta erivoli di pepe nero, tannino delicato e acidita che
regge molto bene la struttura importante ma non eccessiva, snello e lunghissimo il finale. 93

Ruchedi Castagnole Monferrato Tenuta dei Re 2018
Amarene e pepe nero, lavanda e anice, menta e finocchietto, sorso compatto e diretto, aciditae
pimpantezza, final e agile senza pesantezza, incenso e sale, croccante e deciso. 90

Ruchedi Castagnole Monferrato Nobilis Tenuta M ontemagno 2018
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Sorso bello animato con emozioni fresche e dolci ben alternate, sapore e nitore, tannino roccioso
ma ben ammaestrato, pepe nero, salvia, anice, sostanzioso ma safarsi aggraziato nel finale. 89

Ruché di Castagnole Monferrato I nvictus 2018 Tenuta M ontemagno

Intensita bal samica impressionante mista a frutto di fragola e lampone in confettura, fragolina di
bosco, anice, chiodo di garofano, vaniglia e fava tonka, noce moscata e cassis. Sorso di
importanza e struttura da abbinamenti importanti, tannino a dirigere un’ orchestra complessa ma
affascinante. 92

Ruché di Castagnole Monferrato Oltrevalle 2018 Tommaso Bosco

Esplosione di lampone e ribes rosso, rafano, pepe nero, cumino, teak, ebanisteria e tocco di lacca,
cipria e pepe. Sorso con dolcezza e speziatura a braccetto, notevol e estratto, struttura e saporosita,
si allunga bene e si distende con piacere. Fruttato che torna a ondate in mezzo alla senape e alla
liquirizia. 90

Ruché di Castagnole MonferratoMontalbera L impronta 2017

Intensita e oscurita, mirtillo, more di rovo, pepe nero, lavanda, fava tonka, bergamotto e olive,
canditi di arancio, il sorso é serratissimo dolce manon abriglia sciolta, sadi resine, ginepro e
prugne con carrube che si rincorrono nel palato con tannino che sorregge e tiene unito il vino fino
al finale arrembante e dolce. 93

Ruché di Castagnole Monferrato Vigna del Parroco 2018 Luca Ferraris

Il vino capostipite viene sempre vinificato con attenzione e rispetto, tecnica e passione da parte di
Ferraris. Saporito e squillante, peonia, rosa, lavanda, pepe nero e cassis, bocca dolce ma
sopratutto salina, sapida e rocciosa, iodio e menta nel finale, tannino soffice maben presente.
Sarala suggestione ma a momento brilla di luce particolare, passione, candore e prospettiva di
grande importanza per tuttala DOC. 94

Soonsored link
| vini di Miontalberanli trovi daltalvinus
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Una favola di nome Ruche

Leggi tutto l'articolo

>

Si potrebbe chiamare il Ruché custode, in omaggio alla vigna che veglia con questo
spirito da tempo immemore sul Monferrato: a un certo punto & riemerso e ha trasmesso
nuove energie, nuovi scenari a un territorio in parte spopolato dall'industrializzazione che
lo mordeva tutt'intorno.

Si, un angelo custode che sa unire la forza e I'eleganza — fuor di metafora, tannini e
aromi — e che si € tracciato la propria strada richiamando i giovani a queste terre
orgogliosamente incantevoli, come & stato spiegato alla presentazione dell’Associazione
Produttori del Ruché di Castagnole Monferrato. Il presidente Luca Ferraris ci ha fatto da
guida nella storia e nelle recenti vendemmie dal 2017, su cui era posato uno sguardo
custode, guarda caso, a preservare dalle intemperanze del meteo: quello di don
Giacomo Cauda.

«Don Giacomo vede e provvede», si & detto con il sorriso di chi sa di poter contare su un
amico. Lo stesso amico che con il sindaco Lidia Bianco volle far rinascere quel vitigno,
tesoro dimenticato. Questo racconta il potere segreto del Ruche, quel suo sprigionare la
sapienza che dei sensi parte alleata, non schiava. Quel suo mettere alla prova il
desiderio di esplorare e, quando credi di aver colto tutte le suggestioni, a un tratto il pepe
corre avanti, mentre il bosco dolcemente si riprende la scena.

Persino i numeri, solitamente freddi, sanno emozionare quando si parla di Ruché Docg
(dal 2020 c’e anche la Riserva, con affinamento di 24 mesi). Oggi ci sono 185 ettari
vitati, sette Comuni compresi nella denominazione, un milione di bottiglie sfiorato nel
2019, 27 aziende imbottigliatrici, 30 viticoltori. Si cresce nell’ordine dell’11,3% ogni anno.
Ma se si guarda indietro, agli sforzi di don Cauda che tutto (ri)comincio, non si puo che
rimanere positivamente sconvolti da questo incedere in Italia e nel mondo.

Con una confessione personale: quante visite con mio padre da questo straordinario
parroco, che rivedo con la tonaca arrotolata sulle ginocchia nel vigneto, mentre mi
affidavano la bambina alla “Cita”, la perpetua, e a uno spuntino. Nel tempo vidi poi
mettere da parte le diverse annate nella cantina di casa per eventi speciali (che
combattevano ogni volta per esserlo a sufficienza), ma allora non sapevo che quella
meraviglia era gia nata e con l'aiuto di una dimenticanza: all’interno di una damigiana,
nei primi anni Sessanta delle uve Ruché reclamavano attenzione e nel 1967 avviene la
prima vendemmia.

Don Cauda lascio una grande eredita, anzi piu di una, andando via nel 2008, con
neanche un soldo in tasca: tutto era stato destinato al bene, dalla chiesa restaurata dopo
il terremoto, all'oratorio. E questo potente lascito che &€ un grande vino, capace di
accompagnare molti (persino pietanze che vengono da lontano), ma anche di restare
piacevolmente da solo.
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Dentro il Ruché ci sono tracce di sogno, trasformato in progetto. Racconta con fervore,
non invadenza, I'identita piemontese. Accenna a potenziali antenati la Croatina e la
Malvasia aromatica di Parma secondo una ricerca condotta nel 2016 dal gruppo di
lavoro del Cnr, Istituto per la Protezione Sostenibile delle Piante di Torino. Ma prosegue
verso il futuro della sua terra, che si sta ripopolando anche di ristoranti, bed and
breakfast e la festa a maggio (nel 2021, dal 7 al 9) € un incontro importante di gusto,
sapere, economia.

Nel 2000 ¢ riuscito ad aggregare i produttori nell’associazione, poi ufficializzata nel
2015, anno in cui risuona il festoso verdetto Docg, con la consapevolezza di essere uno
dei migliori vini d’ltalia. Eccolo, con quella sua ritrovata giovinezza e la voglia di dire al
territorio: non bisogna impoverirsi, a caccia di industrie lontane, c’€ gia un investimento
saggio nella terra.

Con quali caratteristiche? «Una pianta di estrema vigoria vegetativa, con una produzione
di femminelle pazzesca — spiega Luca Ferraris — E questo € stato un po’ il motivo per cui
e stata abbandonata, quando la varieta non era importante, se ne sceglievano di piu
semplici da coltivare. Nella lavorazione manuale, un filare con la stessa lunghezza di
Ruché richiede 4 volte il tempo la gestione quello della Barbera». La tecnologia poi ha
ridotto, ma non annullato, le difficolta anche nella vendemmia e poi in cantina. Ma la
ricompensa & traboccante.

«Il 2017 & stata un’annata molto calda, la pit importante perd dell’ultimo decennio —
ricostruisce Luca Ferraris — una forte gelata il 22 aprile ha influito sulla produzione, ma
dal punto di vista di struttura ed eleganza ¢ stata straordinaria. L’'anno dopo, ha
combinato bene quantita e qualita. Molto versatile il 2019, dopo un avvio siccitoso
agosto ci ha fatto preoccupare per le piogge, ma negli ultimi 15 giorni della vendemmia
caldo e vento hanno asciugato i grappoli e abbiamo portato a casa uva di ottima
qualita... don Cauda vede e provvede. Cosi nel 2020 e ci aspettiamo un’annata simile al
2018».

Affrontiamo allora questo viaggio, attraverso tre bottiglie, tre aziende. Partiamo dal 2019
allora, proprio con I'azienda Ferraris e Clasic. Alle spalle un percorso che prevede
10-15 giorni a temperature controllata in rotofermentatori, poi la fermentazione
malolattica in tini di rovere da 54 ettolitri, infine 'invecchiamento per6 mesi in botti
grande di rovere e 3 mesi in bottiglia. L’abito si presenta immediatamente delle grandi
occasioni, un rosso rubino che sprigiona una luce avvincente. Le note floreali si
uniscono poi al bosco e alle spezie, nella tradizione di questo vino (15 gradi).

Passiamo dal 2018 con il Ruché di Bava (14 gradi): qui il bouquet di fiori si sprigiona via
via, ma & la nota di spezie a colpire particolarmente, conquistando un’armonia tutta sua
con la morbidezza. Per il 2017, simbolica ed efficace limpronta di Montalbera (90%
Ruché, 10% Barbera, 15 gradi), che davvero fa vivere la generosa complessita di
un’annata speciale, con gli aromi floreali che sanno sempre piu far spazio alle spezie e
al pepe nero.

Una nota finale di luoghi e volti.
I magnifici sette(i Comuni del Ruche): Castagnole Monferrato, Montemagno, Grana,
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Portacomaro, Refrancore, Scurzolengo e Viarigi.

L’associazione: conta 21 aziende, che rappresentano circa il 90% dell’intera
denominazione. Presidente neo rieletto &€ Luca Ferraris, affiancato dal vicepresidente
Franco Morando , dai consiglieri Franco Cavallero (Cantine Sant’Agata), Daniela Amelio
(Amelio Livio), Gianfranco Bornia (Cantina Sociale di Castagnole), Roberto Morosinotto (
Bersano) e Roberto Rossi (Fabrizia Caldera) e dal segretario Dante Garrone (Garrone
Evasio e Figli).

10 Leggi l'articolo completo su:
http://www.identitagolose.it/sito/it/136/136/27006/in-cantina/una-favola-di-nome-ruche.ht
ml
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Una favola di nome Ruche

Si potrebbe chiamare il Ruché custode, in omaggio alla vigna che veglia con questo spirito da
tempo immemore sul Monferrato: a un certo punto € riemerso e ha trasmesso nuove energie,
nuovi scenari aun territorio in parte spopolato dall’ industrializzazione che lo mordeva

tutt’ intorno.

Si, un angelo custode che saunire laforzae |’ eleganza - fuor di metafora, tannini e aromi - e che
s étracciato la propria stradarichiamando i giovani a queste terre orgogliosamente incantevoli,
come é stato spiegato alla presentazione dell'Associazione Produttori del Ruché di Castagnole
Monferrato. || presidente Luca Ferraris ci hafatto daguida nella storia e nelle recenti
vendemmie dal 2017, su cui era posato uno sguardo custode, guarda caso, a preservare dalle
intemperanze del meteo: quello di don Giacomo Cauda.

«Don Giacomo vede e provvede», si é detto con il sorriso di chi sadi poter contare su un amico.
Lo stesso amico che con il sindaco Lidia Bianco volle far rinascere quel vitigno, tesoro
dimenticato. Questo raccontail potere segreto del Ruche, quel suo sprigionare la sapienza che dei
sensi parte alleata, non schiava. Quel suo mettere alla provail desiderio di esplorare e, quando
credi di aver colto tutte le suggestioni, aun tratto il pepe corre avanti, mentre il bosco dolcemente
si riprende la scena.

Persino i numeri, solitamente freddi, sanno emozionare quando s parladi Ruché Docg (dal 2020
¢’ éanche laRiserva, con affinamento di 24 mesi). Oggi ci sono 185 ettari vitati, sette Comuni
compresi nella denominazione, un milione di bottiglie sfiorato nel 2019, 27 aziende
imbottigliatrici, 30 viticoltori. Si cresce nell’ ordine dell’ 11,3% ogni anno. Ma se si guarda
indietro, agli sforzi di don Cauda che tutto (ri)comincio, non si pud che rimanere positivamente
sconvolti da questo incedere in Italia e nel mondo.
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Luca Ferraris, produttore dell'Associazione Produttori del Ruché di Castagnole Monferrato

Con una confessione personale: quante visite con mio padre da questo straordinario parroco, che
rivedo con latonaca arrotolata sulle ginocchia nel vigneto, mentre mi affidavano la bambina alla
“Cita’, laperpetua, e a uno spuntino. Nel tempo vidi poi mettere da parte le diverse annate nella
cantina di casa per eventi speciai (che combattevano ogni volta per esserlo a sufficienza), ma
allora non sapevo che quella meraviglia eragianata e con I’ aiuto di una dimenticanza: al’interno
di unadamigiana, nei primi anni Sessanta delle uve

Ruche

reclamavano attenzione e nel 1967 avviene la prima vendemmia.

Don Cauda lascio una grande eredita, anzi piu di una, andando via nel 2008, con neanche un
soldo in tasca: tutto era stato destinato al bene, dalla chiesa restaurata dopo il terremoto,

all’ oratorio. E questo potente lascito che € un grande vino, capace di accompagnare molti (persino
pietanze che vengono da lontano), ma anche di restare piacevolmente da solo.
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Dentro il Ruché ci sono tracce di sogno, trasformato in progetto. Racconta con fervore, non
invadenza, I’ identita piemontese. Accenna a potenziali antenati la CroatinaelaMalvasia
aromaticadi Parma secondo una ricerca condotta nel 2016 dal gruppo di lavoro del Cnr, Istituto
per la Protezione Sostenibile delle Piante di Torino. Ma prosegue verso il futuro della suaterra,
che si staripopolando anche di ristoranti, bed and breakfast e lafestaa maggio (nel 2021, dal 7 al
9) € un incontro importante di gusto, sapere, economia.

Nel 2000 é riuscito ad aggregare i produttori nell’ associazione, poi ufficializzata nel 2015, anno
in cui risuonail festoso verdetto Docg, con la consapevolezza di essere uno dei migliori vini
d'Italia. Eccolo, con quella suaritrovata giovinezza e lavogliadi dire a territorio: non bisogna
impoverirsi, a cacciadi industrie lontane, ¢’ & gia un investimento saggio nellaterra.

Con quali caratteristiche? «Una piantadi estrema vigoria vegetativa, con una produzione di
femminelle pazzesca— spiega L uca Ferraris— E questo é stato un po’ il motivo per cui € stata
abbandonata, quando la varieta non eraimportante, se ne sceglievano di pit semplici dacoltivare.
Nellalavorazione manuale, un filare con la stessa lunghezza di Ruché richiede 4 volte il tempo la
gestione quello della Barbera». Latecnologiapoi ha ridotto, ma non annullato, le difficolta anche
nellavendemmia e poi in cantina. Mala ricompensa e traboccante.

«ll 2017 é stata un’ annata molto calda, la pit importante perd dell’ ultimo decennio — ricostruisce
LucaFerraris- unaforte gelatail 22 aprile hainfluito sulla produzione, madal punto di vista di
struttura ed €leganza € stata straordinaria. L' anno dopo, ha combinato bene quantita e qualita.
Molto versatileil 2019, dopo un avvio siccitoso agosto ci ha fatto preoccupare per e piogge, ma
negli ultimi 15 giorni della vendemmia caldo e vento hanno asciugato i grappoli e abbiamo
portato a casa uva di ottima qualita... don Cauda vede e provvede. Cosi nel 2020 e ci aspettiamo
un’annatasimile a 2018».

Dy
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Affrontiamo allora questo viaggio, attraverso tre bottiglie, tre aziende. Partiamo dal 2019 allora,
proprio con I'azienda
Ferraris

e
Clasic

. Alle spalle un percorso che prevede 10-15 giorni atemperature controllatain rotofermentatori,
poi lafermentazione malolatticain tini di rovere da 54 ettolitri, infine I’ invecchiamento per

6 mesi in botti grande di rovere e 3 mesi in bottiglia. L’ abito si presentaimmediatamente delle
grandi occasioni, un rosso rubino che sprigiona unaluce avvincente. Le note floreali si uniscono
poi a bosco e ale spezie, nellatradizione di questo vino (15 gradi).

Passiamo dal 2018 con il Ruche di Bava (14 gradi): qui il bouquet di fiori si sprigionaviavia, ma
elanotadi spezie a colpire particolarmente, conquistando un’ armonia tutta sua con la
morbidezza. Per il 2017, simbolica ed efficace limpronta dijgMontalbera (90% Ruché, 10%
Barbera, 15 gradi), che davvero favivere la generosa complessitadi un’annata speciale, con gli
aromi floreali che sanno sempre piu far spazio ale spezie e a pepe nero.

Unanotafinale di luoghi e volti.

| magnifici sette (i Comuni del Ruché): Castagnole Monferrato, Montemagno, Grana,
Portacomaro, Refrancore, Scurzolengo e Viarigi.

L’ associazione: conta 21 aziende, che rappresentano circail 90% dell’ intera denominazione.
Presidente neo rieletto € Luca Ferraris, affiancato dal vicepresidente Franco Morando, dai
consiglieri Franco Cavallero ( Cantine Sant’ Agata), Daniela Amelio ( Amelio Livio),
Gianfranco Bornia ( Cantina Sociale di Castagnole), Roberto Morosinotto ( Bersano) e
Roberto Rossi ( Fabrizia Caldera) e dal segretario Dante Garrone ( Garrone Evasio e Figli).
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Vini d'ltalia 2021 Migliori vini piemontes
Gambero Rosso Tre Bicchieri Eventi
Degustazione Roma Torino L ecce

Video del giorno
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Tre giornate nel rispetto delle misure di sicurezza Anti-Covid. Lagrande degustazionedi vini tre
bicchieri celebreraa Romala presentazione della guidavini d'ltalia 2021.

Dal 16 a 18 ottobre, all'interno dei Cinecitta Studios, presso il celebre Set Antica Roma, i
presenti potranno svolgere il proprio percorso di assaggi e scoprire le etichette che hanno ricevuto
il massimo riconoscimento in guida.

I Piemonte con le etichette piemontesi che hanno ottenuto il massimo riconoscimento nella guida
sara protagonista sabato 17. | 28 ottobre |’ evento di degustazione Tre Bicchieri di Gambero
Rosso si svolgeraa Torino presso I' Hotel NH Collection di Piazza Carlina.

Vini d'ltalia 2021 Gambero Rosso: i tre bicchieri del Piemonte

Le anticipazioni della Guida sui Migliori vini d'ltalia 2021, intanto, hanno descritto in questo
modo il panorama vitivinicolo piemontese: "Malgrado il bruttissimo periodo storico che ha
condizionato laristorazione e laviticoltura, i produttori hanno dimostrato di sapere lottare. |
risultati sono notevali e ogni anno diventa piu difficile limitarei Tre Bicchieri”.

L’ annata 2016, che venne salutata come una delle vendemmie del secolo per il nebbiolo,
mantiene tutte le promesse con ben 29 vini titolati su 32 del millesimo in questione. Tra questi 29
Tre Bicchieri ben 25 sono Barolo, 2 sono Barbaresco e 2 provengono dall’ Alto Piemonte. La
grandezza dei Barolo 2016, ampiamente annunciata € stata confermata con ben 32 Tre Bicchieri.
Con il crescere dellaqualita, soprattutto nelle denominazioni piu prestigiose.

I Barolo Ornato 2016 di Pio Cesare ha ottenuto |l prestigiosissimo premio di Rosso dell’ Anno
2021.

P.19


https://citynews-torinotoday.stgy.ovh/~media/original-hi/27024344169171/piemonte_vigne_vini-2.jpg
https://store.gamberorosso.it/it/eventi/722-2948-tre-bicchieri-2021-evento-degustazione.html#/25-sede-roma/919-data-16_10_20
https://store.gamberorosso.it/it/eventi/722-3002-tre-bicchieri-2021-evento-degustazione.html#/27-sede-torino/931-data-28_10_20/1036-orario-dalle_15_alle_17
https://www.torinotoday.it/social/vini-italia-2021-gambero-rosso-piemonte.html

TorinoToday.it

URL :http://www.TorinoToday.it/
PAESE :ltalia
TYPE :Web International

» 16 ottobre 2020 - 12:28

> Versione online

Barolo Monfortino Ris. ' 14 — Giacomo Conterno

Barolo Monprivato ' 15 — Giuseppe Mascarello e Figlio
Barolo Monvigliero’ 16 — F.lli Alessandria

Barolo Monvigliero’16 — Bel Colle

Barolo Ornato ' 16 — Pio Cesare

Barolo Parafada’ 16 — Massolino — Vigna Rionda

Barolo Pressenda’ 16 — Abbona

Barolo Rive ' 16 — Negretti

Barolo Rocche dell’ Annunziata’ 16 — Renato Corino
Barolo Rocche di Castelletto ' 16 — Cascina Chicco

Barolo Sottocastello di Novello’16 — Ca' Viola

Barolo Sperss’16 — Ggja

Barolo Vigna Rionda’ 16 — Guido Porro

Barolo Vigna Rionda Ester Canale Rosso ' 16 — Giovanni Rosso
Barolo Villero’16 — Brovia

Barolo Villero Ris. ' 13 — Vietti

Boca’16 —Le Piane

Colli Tortonesi Timorasso || Montino ’ 18 — La Colombera
Coalli Tortonesi Timorasso Pitasso ' 18 — Claudio Mariotto
Dogliani Sori Dij But 19 — AnnaMaria Abbona
Erbaluce di Caluso AnimadAnnata’17 —LaMasera
Erbaluce di Caluso La Rustia’19 — Orsolani

Gattinara Osso San Grato Ris. ' 16 — Antoniolo

Gattinara Ris. ’ 15 — Giancarlo Travaglini

Gavi del Comune di Gavi Minaia’19 — Nicola Bergaglio
Gavi del Comune di Gavi Vigne Rade’19 — La Toledana
Gavi Pilin’ 14 — Castellari Bergaglio

Grignolino d’ Asti Monferace ' 15 — Tenuta Santa Caterina

Grignolino del M.to Casalese Monferace Bricco del Bosco V. V. '16 — Giulio Accornero e

Figli

Marcalberto Pas Dosé Blanc de Blancs M. Cl. — Marcalberto
Moscato d’ Asti Canelli Sant’llario '19 —Ca’ d’ Gal

Moscato d’ Asti Casadi Bianca’19 — Gianni Doglia
NizzaLaV. dell’Angelo’ 17 — Cascina LaBarbatella
NizzaRis. '17 — Tenuta Olim Bauda

Nizza Tre Roveri ' 18 — Pico Maccario

Ovada Convivio ' 18 — Gaggino

Piemonte Pinot Nero Bricco del Falco ' 16 — Isolabella della Croce
Roero SudisfaRis. *17 — Angelo Negro

Roero Arneis Cecu d' LaBiunda’ 19 — Monchiero Carbone
Roero Arneis Renesio ’19 — Malvira

Roero Arneis Sarun ' 19 — Stefanino Costa

Roero Mompissano Ris. 17 — Cascina Ca’ Rossa

Ruché di Castagnole M.to Clasic '19 — Luca Ferraris

Ruché di Castagnole M.to Laccento ' 19 — Montalbera

In Evidenza
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Guida“Vini d’'ltalia” 2021 dd “Gambero
Rosso”, tutti i “TreBicchieri” ed 1 “Premi
Speciali”

CRITICA ENOICA

Trai premiati Santa Margherita, Pio Cesare, San Michele Appiano, Le Monde, Firriato, Ridolfi ...
Il vernissage a Cinecitta a Roma (16-18 ottobre)
Gambero Rosso, i Premi Speciali della Guida Vini d'ltalia 2021

Gambero Rosso, i Premi Specidi della Guida Vini d'ltalia 2021
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Barolo Cerequio 2016 Michele Chiarlo

Barolo Cerretta 2016 Brandini

Barolo Cerretta Luigi Baudana 2016 G. D. Vajra

Barolo del Comune di Castiglione Falletto V. V. 2015 Cascina Fontana
Barolo Falletto V. Le Rocche Riserva 2014 Bruno Giacosa
Barolo Ginestra Riserva 2012 Paolo Conterno

Barolo Lazzarito 2016 CasaE. di Mirafiore

Barolo Liste 2015 Giacomo Borgogno & Figli

Barolo Meriame 2016 Paolo Manzone

Barolo Monfortino Riserva 2014 Giacomo Conterno
Barolo Monprivato 2015 Giuseppe Mascarello e Figlio
Barolo Monvigliero 2016 F.Ili Alessandria

Barolo Monvigliero 2016 Bel Colle

Barolo Ornato 2016 Pio Cesare

Barolo Parafada 2016 Massolino - Vigna Rionda

Barolo Pressenda 2016 Abbona

Barolo Rive 2016 Negretti

Barolo Rocche dell’ Annunziata 2016 Renato Corino
Barolo Rocche di Castelletto 2016 Cascina Chicco

Barolo Sottocastello di Novello 2016 Ca’ Viola

Barolo Sperss 2016 Gaja

Barolo Vigna Rionda 2016 Guido Porro

Barolo Vigna Rionda Ester Canale Rosso 2016 Giovanni Rosso
Barolo Villero 2016 Brovia

Barolo Villero Riserva 2013 Vietti

Boca 2016 Le Piane

Colli Tortones Timorasso || Montino 2018 La Colombera
Colli Tortonesi Timorasso Pitasso 2018 Claudio Mariotto
Dogliani Sori Dij But 2019 AnnaMaria Abbona

Erbaluce di Caluso Anima dAnnata 2017 LaMasera
Erbaluce di Caluso La Rustia 2019 Orsolani

Gattinara Osso San Grato Riserva 2016 Antoniolo
Gattinara Riserva 2015 Giancarlo Travaglini

Gavi del Comune di Gavi Minaia 2019 Nicola Bergaglio
Gavi del Comune di Gavi Vigne Rade 2019 La Toledana
Gavi Pilin 2014 Castellari Bergaglio

Grignolino d’ Asti Monferace 2015 Tenuta Santa Caterina
Grignolino del M.to Casalese Monferace Bricco del Bosco V. V. 2016 Giulio Accornero e Figli
Marcalberto Pas Dosé Blanc de Blancs M. Classico Marcalberto
Moscato d’ Asti Canelli Sant’llario 2019 Ca' d' Gal
Moscato d’ Asti Casa di Bianca 2019 Gianni Doglia
NizzaLaV. dell’ Angelo 2017 Cascina La Barbatella
Nizza Riserva 2017 Tenuta Olim Bauda

Nizza Tre Roveri 2018 Pico Maccario

Ovada Convivio 2018 Gaggino

Piemonte Pinot Nero Bricco del Falco 2016 Isolabella della Croce
Roero Sudisfa Riserva 2017 Angelo Negro

Roero Arneis Cecu d'La Biunda 2019 Monchiero Carbone
Roero Arneis Renesio 2019 Malvira

Roero Arneis Sarun 2019 Stefanino Costa

Roero Mompissano Riserva 2017 Cascina Ca' Rossa
Ruché di Castagnole M.to Clasic 2019 Luca Ferraris
Ruché di Castagnole M.to Laccento 2019 Montalbera

LIGURIA
Colli di Luni Vermentino Lunae Et. Nera 2019 Cantine L unae Bosoni
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Vino: i migliori d’Italia da bere nel 2021 a
colpo sicuro

T

'!l'l Nl L1 U IR2 d4 o a Ay
LI L E

E’ -n = x.ﬂl ipiL L

Ht P'F‘l LB

| ’ klh}ik“,h .b W

15 Ottobre 2020 |

di

Redazione First&Food | O

La Guida dei vini del Gambero Rosso premia le cantine italiane eccellenti. Rosso dell’ anno:
Barolo di Pio Cesare. Bianco dell’anno: Sopraquota di Rosset. Rosato dell’ anno: Cerasuolo di
Cataldi. Bollicine dell’anno: Pinot Nero di Ballabio. Alla a Toscana il maggior numero di premi,
seguono Piemonte e Veneto | CAMPIONI PER CATEGORIA. L'ELENCO DI TUTTI | VINI
PREMIATI CON | TRE CALICI

I mondo del vino italiano procede come una corazzata nel mare agitato dalle pandemie, dai dazi
USA e ddle difficolta economiche. Quantomeno dal punto di vista dell’ alto livello qualitativo.

Nell’ attesa di tracciare un consuntivo degli effetti pandemici sulla produzione di quest’anno ci si
pud consolare valutando i positivi dati delle vendite del 2019. Secondo i dati diffusi da Wine
Monitor, I’ Osservatorio di Nomisma dedicato al mercato vinicolo, che si riferiscono al 2019,
I’lItalia ha chiuso I’anno conuna crescita nelle esportazioni del2,9% rispetto al 2018. Nel
2019, siamo cresciuti negli Stati Uniti (+4,2%), in Svizzera (+3,8), in Russia (+12%) ein
Francia (+6%). Quest’ ultimo si starivelando un mercato molto interessante per I’ Italia per le
importazioni, agran sorpresa, di Prosecco.

I1 2019 ha messo inoltre in risalto due importanti opportunita per i nostri prodotti: il Canada el
Giappone, due paesi con i quali vige un accordo di libero scambio con I’ Unione europea. Qui,
nell’ ultimo anno, sempre secondo i dati diffusi da Nomisma, le importazioni sono cresciute di
+15,6% in Giappone e +5,4% in Canada.

Dal punto di vista qualitativo lo stato di salute del vino italiano é fotografato invece dalla Guida
dei Vini del Gambero Rosso che testimonia di un mondo in forte effervescenza e crescitalungo
tutto I’ arco dello stivale.

Capofila dell’ orgoglio enoico nazionale quest’anno € la T oscana che ha portato a casa ben 90
tre bicchieri, il massimo riconoscimento attribuito dai giudici dellaguidaaun vino di qualita
eccezionale. Sul secondo podio si colloca saldamente il Piemonte con 77 tre bicchieri. Un
risultato consolidato, quello di queste due regioni, che si passano reciprocamente il testimone
nelle varie competizioni annuali, che ha antiche origini ma anche unaforte lungimiranza e un
forte impegno dei produttori.

In nessun’ atraregione italiana, come awienein Toscana e nel Piemonte, i profitti delle aziende
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vengono continuamente reinvestiti su vigneti, cantine, professionalita. Sul terreno della Toscana
si sfidano i migliori talenti enologici del nostro Paese, i grandi gruppi internazionali, le grandi
famiglie del vino come Antinori e Frescobaldi che fanno vino dallafine del 1300. Le magiche
colline del Chianti Classico, Montalcino, Bolgheri e la Maremma sono una calamitairresistibile
per chi si sentein grado di fare grandi vini.

E lo stesso si puo affermare per i Barolo ei Barbareschi piemontesi che anche in questo caso sono
legati agrandi e storiche famiglie del vino comei Gaja, i Ceretto, i Mascarello, gli Einaudi, i
Giacosa, i Conterno.

I Palmares 2021 vede poi sul terzo podio il Veneto che ha conquistato 44 Tre bicchieri.
Venongono poi laLombardiacon 27, la Sicilia, altrarivelazione degli ultimi anni, pari merito con
il Friuli che si aggiudicano 26 tre bicchieri ciascuno.

A seguire Campania con 24, Marche con 21, Pugliae Alto Adige con 19, Emilia Romagna e
Sardegna con 15, Trentino, Umbria e Abruzzo con 14. Chiudono laLiguria (8), il Lazio (7), Va
d’ Aosta e Basilicata (6), Calabria (5), Molise (1).

I Campioni del 2021
Rosso dell’ Anno 2021: Barolo Ornato 2016 Pio Cesare — Alba (CN)
Bianco dell’ Anno 2021: Sopraguota 900 2019 di Rosset Terroir — Quart (AO)

Rosato dell’ Anno 2021: Cerasuolo d’ Abruzzo Pié delle Vigne ' 18 di Cataldi Madonna del Piano
(AQ)
Bollicina dell’ Anno 2021: Riservadi Pinot Nero di Ballabio — Casteggio (PV)

Vino con miglior Rapporto Qualita Prezzo: Friuli Pinot Bianco ' 19 — Vigneti Le Monde —
Pratadi Pordenone

Premi speciali.
Premio Cantina Emer gente 2021: Cantina Ridolfi di Montalcino

Premio Speciale per il Progetto Solidale: VillaRussiz per aver realizzato una casafamiglia che
accompagna 16 giovani in un percorso di reinserimento

Premio Cantina dell’anno 2021: Santa Margherita Gruppo Vinicolo
Premio Cantina Cooper ativa dell’anno 2021: San Michele Appiano
Premio Viticoltura Sostenibile 2021: Firriato

Premio Viticoltrice dell’anno 2021: Antonella Lombardo

TUTTI | VINI PREMIATI CON TRE CALICI

VAL D’AOSTA
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Roero Arneis Sarun ' 19 — Stefanino Costa
Roero Mompissano Ris. ' 17 — Cascina Ca Rossa
Ruché di Castagnole M.to Clasic '19 — Luca Ferraris
Ruché di Castagnole M.to Laccento ' 19 — Montalbera
LIGURIA
Massimo Alessandri — Riviera Ligure di Ponente Rossese Costade Vigne ' 18
LaBaiadel Sole— Federici — Colli di Luni Vermentino Sarticola’19
Bruna— RivieraLigure di Ponente Pigato U Baccan * 18
Cantine Calleri — Riviera Ligure di Ponente Pigato di Albenga Saleasco '19
Giacomelli — Calli di Luni Vermentino Pianacce’19
Cantine Lunae Bosoni — Colli di Luni Vermentino Lunae Et. Nera’19
Maccario Dringenberg — Rossese di Dolceacqua Sup. Luvaira’18
Zangani — Colli di Luni Vermentino Sup. Boceda’19
LOMBARDIA
‘More Pas Dosé M. Cl. — Castello di Cigognola
Franciacorta Brut Eronero ' 12 — Ferghettina
Franciacorta Brut Secolo Novo’'12 — Le Marchesine
Franciacorta Dosage Zéro ' 11 — Castello Bonomi
Franciacorta Dosage Zéro Naturae ' 16 — Barone Pizzini
Franciacorta Dosage Zéro Vintage Collection Noir '11 — Ca del Bosco
Franciacorta Dosaggio Zero Ris. 13 — Lo Sparviere
Franciacorta Extra Brut ' 15 — Ricci Curbastro
Franciacorta Extra Brut EBB ' 15 — M osnel
Franciacorta Extra Brut Extreme Palazzo Lana Ris. ' 09 — Guido Berlucchi & C.
Franciacorta Non Dosato Grande Cuvée Alma— Bellavista
Lugana Fabio Contato Ris. ' 18 — Ca Maiol
Lugana MadreperlaRis. ' 18 — Perladel Garda
Lugana Menasasso Ris. ' 16 — Selva Capuzza
Nature M. CI. — Monsupello
OP Buttafuoco Storico V. Solenga’ 16 — Fiamberti
OP M. Cl. Extra Brut Rose NorEma’ 17 — Calatroni
OP Pinot Nero Brut M. Cl. 1870’16 — Giorgi
OP Pinot Nero Dosaggio Zero Farfalla Cave Privée ' 11 — Ballabio
OP Pinot Nero Pernice’17 — Conte Vistarino
OP Rosso CavariolaRis. ’16 — Bruno Verdi
Valtellina Sforzato Corte di Cama’ 18 — Mamete Prevostini
Valtellina Sfursat 5 Stelle’ 17 — Nino Negri
Valtellina Sup. Grumello Ris. ’ 17 — Dirupi
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Il “testo unico” per fare vino

L'Editoriale
Un grande passo in avanti, portera anche qualche semplificazione e andranno in soffitta tre
provvedimenti

Giancarlo MontaldoGiugno 2016

A quanto pare, il 2016 sara I’anno buono. Il “Testo Unico della
vite e del vino” e in dirittura d’arrivo.

Cosi riferiscono le cronache dal Ministero per I’ Agricoltura e dal Parlamento e cosi ha ribadito il
recente convegno tenuto da Confagricoltura Asti presso la Cantina Miontalbera di Castagnole,
nel Monferrato dedicato al Ruche e al suo vino speziato. Se i tempi parlamentari saranno
rispettati, per la vendemmia 2016 il “Testo” integrato delle norme della vite e del vino sara cosa
fatta e andranno in soffitta tre provvedimenti: la legge 82 del 2006, il Decreto legislativo 61 del
2010 e il 260 del 2000.

11 “Testo Unico™, oltre a costituire un grande passo in avanti, portera anche qualche
semplificazione facilitando la vita e I’attivita del settore produttivo. Parecchie novita
caratterizzeranno il provvedimento.

Si parla con insistenza di un’impostazione generale che privilegera ’uso dei cosiddetti
vitigni autoctoni e della fissazione di un livello massimo di resa nel vigneto italiano per qualsiasi
tipo di vino si intenda produrre: si parla di un tetto massimo di 500 quintali di uva a ettaro.
Sembra che verra prolungato il periodo di detenzione delle vinacce, dagli attuali da 30 a 90 giorni.
Scendendo piu nello specifico dei vini Doc e Docg — quelli che ci interessano di piu — si sta
ventilando un differente meccanismo di tracciabilita: i Docg continuerebbero con il sistema della
fascetta, mentre i vini Doc e Igt potrebbero migrare in un altro sistema basato su codici univoci
applicati in etichetta. Anche i riferimenti alle menzioni Geografiche Aggiuntive e alle Sottozone
dovrebbero seguire percorsi differenti: se un Disciplinare prevedra le Me.Ga. non potra piu
percorrere la strada alle Sottozone.

Nel frattempo, la redazione di Barolo & Co. ha lavorato per approfondire gli argomenti
trattati in questo numero, continuando a selezionare i migliori interpreti tra coloro che
professionalmente operano nel mondo giornalistico. Relativamente al tema “Vino”, abbiamo
deciso di raccontare le tre versioni del Brachetto d’Acqui, I’originalita del Colli Tortonesi
Timorasso, la straordinaria ricchezza del Valtellina e del suo territorio e la grande cavalcata del
Langhe Nebbiolo. Tra le specialita, abbiamo scelto il fascino di Montestefano a Barbaresco e la
lunga storia del Marsala in Sicilia.

Le rubriche turistiche raccontano le possibilita di escursione nel Parco delle Alpi Marittime e un
bel percorso tra i Castelli del Roero che si affacciano sulla Valle del Tanaro. Un focus mirato e,
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poi, dedicato al Museo del Gusto di Frossasco. Tra i prodotti agroalimentari I’attenzione di questo
numero ¢ andata al formaggio Bra nelle sue varie tipologie, in particolare quella da grattugia in
fase di rilancio; e poi il riso, il darmassin, I’olio del Garda, il coniglio grigio di Carmagnola e le
proprieta terapeutiche e gastronomiche di basilico e prezzemolo.

Esaminiamo con occhio critico i problemi del latte ¢ quelli della promozione del vino italiano con
alcune proposte di indubbio interesse.

Tornano le rubriche dedicate alle testimonianze culturali dove si raccontano le figure di Carlo
Gancia, Sante Lancerio € Leonardo Sciascia.

Infine, continuiamo il percorso nella ristorazione e nei locali del vino con “Fornelli d’Italia” e “Il
vino al banco”.

La copertina, con la sua bella foto di un’albicocca matura, ci annuncia 1’estate e con essa un
meritato periodo di relax, durante il quale ci auguriamo che Barolo & Co. vi sappia tenere
compagnia con il suo nuovo contributo alla conoscenza e alla formazione.

P.65


https://www.baroloeco.it/articoli-rivista/il-testo-unico-per-fare-vino/

PAESE :ltalia

blog.acquabuona.it
TYPE :(Autre)

» 8 ottobre 2020 - 14:58 > Versione online

| 3 Bicchieri dellaguida Vini d’Italia 2021 del
Gambero Rosso
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Gambero Rosso

2021

TRE BICCHIERI

Abruzzo

8% Pecorino ' 19 — VillaMedoro

Abruzzo Pecorino Castello di Semivicoli *19 — Masciarelli

Abruzzo Pecorino Superiore Tegeo ' 18 — Codice Vino

Cerasuolo d' Abruzzo ' 19 — Emidio Pepe

Cerasuolo d’ Abruzzo Giusi "19 . Tenuta Terraviva

Cerasuolo d' Abruzzo Pie delle Vigne ' 18 — Cataldi Madonna
Montepulciano d’ Abruzzo ' 15 — Vaentini

Montepulciano d’ Abruzzo Amorino ’ 16 — Castorani

Montepulciano d’ Abruzzo Colline Teramane Zanna Riserva’ 15 — Dino | Hluminati
Montepulciano d’ Abruzzo Mo Riserva’ 16 — Cantina Tollo
Montepulciano d’ Abruzzo Vign. Sant’ Eusanio '18 — Valle Redle
Trebbiano d' Abruzzo Bianchi Grilli per laTesta’ 18 — Torre dei Beati
Trebbiano d’ Abruzzo Solarea’ 18 — Agriverde

Tullum Pecorino Biologico ' 19 — Feudo Antico

Alto Adige

. Bianco Grande Cuvée Beyond the Clouds’ 18 — Elena Walch

. Cabernet Sauvignon Freienfeld Riserva’ 16 — Cantina Kurtatsch
. Chardonnay Sanct Valentin’ 18 — Cantina Produttori San Michele Appiano
. Gewurztraminer Nussbaumer ’ 18 — Cantina Tramin

. Lagrein Abtei Muri Riserva’ 17 — Cantina Convento Muri-Gries
. Lagrein Taber Riserva’ 18 — Cantina Bolzano

. Merlot V. Kressfeld Riserva’ 16 — Tenuta Kornell

. Mller Thurgau Feldmarschall von Fenner ' 18 — Tiefenbrunner

. Pinot Bianco Sirmian’19 — Nals Margreid

. Pinot Bianco Tyrol ' 18 — Cantina Meran

. Pinot Nero Trattmann Riserva’ 17 — Cantina Girlan

. Sauvignon Lafdéa’ 18 — Cantina Colterenzio

>>>>>2>>>2>2>2
>>>>rP>>>>>P
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Gattinara Riserva’ 15 — Giancarlo Travaglini

Gavi del Comune di Gavi Minaia’19 — Nicola Bergaglio

Gavi del Comune di Gavi Vigne Rade’19 — La Toledana

Gavi Pilin’ 14 — Castellari Bergaglio

Grignolino d’ Asti Monferace’ 15 — Tenuta Santa Caterina
Grignolino del M.to Casalese Monferace Bricco del Bosco V. V.’ 16 — Giulio Accornero e Figli
Marcalberto Pas Dosé Blanc de Blancs Metodo Classico — Marcalberto
Moscato d’ Asti Canelli Sant’llario 19— Ca d’ Gal

Moscato d’ Asti Casadi Bianca’19 — Gianni Doglia

NizzaLaV. dell’Angelo’ 17 — Cascina LaBarbatella
NizzaRiserva’ 17 — Tenuta Olim Bauda

Nizza Tre Roveri ' 18 — Pico Maccario

Ovada Convivio ' 18 — Gaggino

Piemonte Pinot Nero Bricco del Falco ' 16 — Isolabella della Croce
Roero Sudisfa Riserva’ 17 — Angelo Negro

Roero Arneis Cecu d'LaBiunda’ 19 — Monchiero Carbone

Roero Arneis Renesio ' 19 — Malvira

Roero Arneis Sarun ' 19 — Stefanino Costa

Roero Mompissano Riserva’ 17 — Cascina Ca Rossa

Ruché di Castagnole M.to Clasic '19 — Luca Ferraris

Ruché di Castagnole M.to Laccento ' 19 — Montalbera

Puglia

1943 del Presidente’ 18 — Cantine Due Palme

Askos Verdeca'19 —MasseriaLi Veli

Brindisi Rosso Susumaniello Oltremé’ 18 — Tenute Rubino

Castel del Monte Rosso Bolonero ' 19 — Torrevento

Collezione Privata Cosimo Varvaglione Old Vines Negroamaro ' 17 — Varvaglione 1921
Gioiadel Colle Primitivo 17 Vign. Montevella’ 17 — Polvanera

Gioiadel Calle Primitivo Muro Sant’ Angelo Contrada Barbatto * 17 — Tenute Chiaromonte
Gioiadel Colle Primitivo Riserva’17 — Plantamura

Gioiadel Calle Primitivo Sellato ' 18 — Tenuta Viglione

Gioiadel Colle Primitivo Senatore’17 . Coppi

Onirico’18 —Terredei Vaaz

Orfeo Negroamaro ' 18 — Cantine Paolo Leo

Otto '18 — Carvinea

Primitivo di Manduria Lirica’ 18 — Produttori di Manduria

Primitivo di Manduria Piano Chiuso 26 27 63 Riserva’17 — Masca del Tacco

Primitivo di Manduria Raccontami 18 — Vespa Vignaioli per Passione

Primitivo di Manduria Sessantanni * 17 — Cantine San Marzano

Primitivo di Manduria Sinfarosa Zinfandel ' 18 — Felline

Sardegna

Alghero Torbato Catore’ 18 — Tenute Sella & Mosca

Cannonau di Sardegna Classico Dule’ 17 — Giuseppe Gabbas
Cannonau di Sardegna Mamuthone ' 17 — Giuseppe Sedilesu
Cannonau di Sardegna Naniha’18 — Tenute Perdarubia
Cannonau di Sardegna Nepente di Oliena Pro Vois Riserva’ 15— F.Ili Puddu
CapicheraV. T. 17 — Capichera

Carignano del Sulcis 6 MuraRiserva’ 17 — Cantina Giba
Carignano del Sulcis Superiore Terre Brune’ 16 — Cantina Santadi
Nuracada Bovale’18 — Audarya

Su’ Nico’18 — Su Entu

Turriga’ 16 — Argiolas

Vermentino di Gallura Superiore Sciala’19 — Surrau

Vermentino di Sardegna Stellato’ 19 — Pala
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Milano Wine Week 2020, il programma:
guando, dove e come

* Vino
LaMilano Wine Week 2020 ai tempi del Coronavirus: una manifestazione nuova, fisicae
digitale, nel quartieri e nelle citta del mondo
Di
Emanuele Bonati

7 Ottobre 2020

Milano capitale del vino con laMilano Wine Week 2020. Fino all’ 11 ottobre la citta diventa un
pal coscenico dedicato alla promozione e al rilancio del settore vitivinicolo. A livello
internazionale, perché coinvolgerale grandi cittadi 7 Paesi chiave per I’ export del vino.

Coronavirus, pandemia, lockdown sono le parole d’ ordine che hanno conformato la MWW ?2020.
Ovvero, che ne hanno ridisegnato lafisionomia, che diventafisica, con eventi e degustazioni a
ingresso regolamentato, e digitale, online.

LaMilano Wine Week 2020 si propone come laprima Digital Wine Fair, come piattaforma
digitale che unisce Cantine, Consorzi e aziende con operatori e buyers di tutto il mondo. Federico
Gordini e lasua organizzazione la hanno ripensata e ristrutturata a fondo.
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Piemonte Land.

9. So Wine alla Rinascente per la Milano Wine Week 2020

MORY L CHAND
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Diverseiniziative alla Rinascente in piazza Duomo. 1l 10 e’ 11 ottobre degustazioni dalle
cantine Anna Spinato, Collina Dei Ciliegi, Lungar otti, Montalberay Rocca Di Frassinello e
Ruinart.

| menu dedicati della Food Hall

Per tutta la durata della manifestazionei ristoranti della Food Hall a 7° piano propongono menu
dedicati.

» DaMoét & Chandon degustazioni di ostriche con Ice Imperial Rosé, lo champagne pensato
per essere servito con il ghiaccio.

— 6 ostriche Tsarskaya, Daniel Sorlut, Murgen con Moét Ice Imperial Rosé 45 €
— 12 ostriche Tsarskaya, Daniel Sorlut, Murgen con Magnum Moét Ice Imperial Rosé 345 €.

* 1l menu proposto dallo chef L uca Seveso di Maio € abbinato ai vini dellacantinaL a Costa. Il
menu con wine pairing costa 65 €, senza bevande 49 €.

— Insalata di funghi porcini dei colli Tosco Emiliani, Parmigiano “vacche rosse”, mirtilli e fiori
di zucca con Incrediboll 2016 La Costa, Riesling extrabrut.

— Dall’ antico pastificio Rosetano una cacio e pepe con scampetti dell’ Adriatico e lardo di
Colonnata con Solesta 2016 La Costa, Riesling.

— Polpo di Porto Santo Spirito in guazzetto di pomodoro e bruschetta di semola di grano duro
con Bianco del Sedici 2016 La Costa, Traminer

— Il panettone fuori stagione con Calido Passito di Moscato rosso La Costa.

» Be Steak propone la sua Costata con 0sso (500 g circa) di razza Simmenthal Bavarese,
insalata di misticanze ed erbe aromatiche con due abbinamenti. 11 primo con un vino spagnolo
Rioja 1998, Vinedos del Contino, Tempranillo, Graciano, 45 €. Il secondo con un San
L eonardo Vigneti delle Dolomiti 2010, Tenuta San Leonardo, ai piedi delle Dolomiti, a45 €.

P.84


https://www.facebook.com/piemonteland
https://www.rinascente.it/it/food-hall
https://www.scattidigusto.it/2020/10/07/milano-wine-week-2020-il-programma-quando-dove-e-come/
lucia maltese



URL :http://www.enopress.it
PAESE :ltalia
TYPE :Web Grand Public

enopress.it

» 6 ottobre 2020 - 08:43 > Versione online

MONTAEBERAI LACCENTO 2019 - UN'
ANNATA INDIMENTICABILE
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“I're bicchieri” al Ruche “Laccento”

“Laccento”, il Ruche di Castagno-
le Monferrato della TenutaMon=
a;si @ aggiudicata ancora
unavoltai “tre bicchieri”, mas-
sima espressione qualitativa as-
segnata dalla guida | Vini d'Italia.
Gia nella guida del 2017 era stata
“Latradizione” ad aggiudicarsii
tre bicchieri mentre nel 2019
stesso premio all’etiche Ruche
“Laccento 2016”; I'anno scorso @
stata la Barbera d'Asti docg “Nu-
da 2015" ad accaparrarsiil pre-
mio e quest’anno tocca di nuovo
a“Laccento”.
Grande soddisfazione é stata
espressa da Franco Morando, di-
rettore generale dijMontaibera:
«Per la mia vita, peFfamia passione, per la mia speranza di
migliorare sempre. Dietro ad ogni mio passo, ogni pensiero e ogni
investimento c’é il lavoro e la passione quotidiana di una realta
agricola che cresce, che ha il coraggio di osare e di studiare nuove
soluzioni per migliorarsi costantementes,
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| TreBicchieri 2021 di Toscana e Piemonte:
Chianti Classico in grande polvero. Che
Barolo

Sono le due regioni piul attese. Stiamo parlando dei Tre Bicchieri selezionati dal Gambero Rosso
per laguidaai vini d'ltalia 2021 per laToscanaeil Piemonte. La Toscana, ancoraunavolta, €la
regione che hail maggior numero di Tre Bicchieri, ben 90, con il Chianti Classico in grande
spolvero. Segue propio il Piemonte con 75 che confermala grandezzadel Barolo ela
magnificenza dell'annata 2016. Ecco i vini premiati.

TOSCANA

Alessandro Dal Borro Syrah 16 — 1l Borro

Ariadi Caiarossa’ 16 — Caiarossa

Baron’ Ugo ' 16 — Monteraponi

Bolgheri Rosso Rute’ 18 — Guado a Melo

Bolgheri Rosso Sup. Grattamacco ' 17 — Grattamacco
Bolgheri Rosso Sup. Le Gonnare’ 17 — Fabio Motta

Bolgheri Rosso Sup. Ornellaia’17 0- Ornellaia

Bolgheri Rosso VillaDonoratico ' 18 — Tenuta Argentiera
Bolgheri Rosso Volpolo 18 — Podere Sapaio

Bolgheri Sup. Sassicaia’ 17 — Tenuta San Guido

Bolgheri Varvara’18 — Castello di Bolgheri

Brunello di Montalcino ' 15 — Baricci

Brunello di Montalcino ' 15 — Camigliano

Brunello di Montalcino ' 15 — Casisano

Brunello di Montalcino’15 — Le Chiuse

Brunello di Montalcino ' 15 — Donatella Cinelli Colombini
Brunello di Montalcino ' 15 — Tenuta Fanti

Brunello di Montalcino ' 15 — Le Macioche

Brunello di Montalcino ' 15 — Poggio di Sotto

Brunello di Montalcino ' 15 — Ridolfi

Brunello di Montalcino’ 15 — Tenuta di Sesta

Brunello di Montalcino Giodo ' 15 — Giodo

Brunello di Montalcino Madonna delle Grazie’ 15 — || Marroneto
Brunello di Montalcino Ripe al Convento di Castelgiocondo Ris. ' 14 — Castelgiocondo
Brunello di Montalcino Tenuta Nuova’15 — Casanova di Nei
Brunello di Montalcino V. del Suolo’ 15— Argiano

Brunello di Montalcino V. Schiena d’ Asino ’ 15 — Mastrojanni
Brunello di Montalcino V. Spuntali 15— Val di Suga
Brunello di Montalcino Vignavecchia’ 15 — San Polo
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Gavi del Comune di Gavi Vigne Rade’19 — La Toledana

Gavi Pilin’ 14 — Castellari Bergaglio

Grignolino d’' Asti Monferace ' 15 — Tenuta Santa Caterina
Grignolino del M.to Casalese Monferace Bricco del Bosco V. V.16 — Giulio Accornero e Figli
Marcalberto Pas Dose Blanc de Blancs M. Cl. — Marcalberto
Moscato d’ Asti Canelli Sant’llario '19—Ca d’ Gal

Moscato d’ Asti Casadi Bianca’19 — Gianni Doglia

NizzaLaV. dell’Angelo’ 17 — Cascina La Barbatella

NizzaRis. '17 — Tenuta Olim Bauda

Nizza Tre Roveri ' 18 — Pico Maccario

Ovada Convivio ' 18 — Gaggino

Piemonte Pinot Nero Bricco del Falco ' 16 — Isolabella della Croce
Roero SudisfaRis. *17 — Angelo Negro

Roero Arneis Cecu d'LaBiunda’ 19 — Monchiero Carbone

Roero Arneis Renesio ' 19 — Malvira

Roero Arneis Sarun ’ 19 — Stefanino Costa

Roero Mompissano Ris. 17 — Cascina Ca’ Rossa

Ruche di Castagnole M.to Clasic '19 — Luca Ferraris

Ruché di Castagnole M.to Laccento ' 19 — Montalbera

C.d.G.
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Elenco completo del tre bicchieri 2021 di tutta
Italia del Gambero Rosso

Gambero Rosso

2021

TRE BICCHIERI

OO0
IIT

News

di
Redazione

pubblicato il

2 Ottobre 2020
Vi abbiamo fornito negli articoli precedenti le anticipazioni dei vini premiati dal Gambero Rosso
coni TreBicchieri 2021.

E oradunque di fornirvi I’ elenco completo dei Tre Bicchieri 2021 di tutta Italia. Le Regioni sono
indicate in ordine afabetico.

| 14 Tre Bicchieri 2021 dell’ Abruzzo:

Agriverde — Trebbiano d’ Abruzzo Solarea’18

Castorani — Montepulciano d’ Abruzzo Amorino ' 16

Cataldi Madonna— Cerasuolo d' Abruzzo Pie delle Vigne ' 18

Coadice Vino — Abruzzo Pecorino Sup. Tegéo '18

Feudo Antico — Tullum Pecorino Biologico ' 19

Dino Illuminati — Montepulciano d’ Abruzzo Colline Teramane Zanna Ris. ' 15
Masciarelli — Abruzzo Pecorino Castello di Semivicoli " 19

Emidio Pepe — Cerasuolo d’ Abruzzo ' 19

Tenuta Terraviva— Cerasuolo d’ Abruzzo Giusi " 19

Cantina Tollo — Montepulciano d’ Abruzzo Mo Ris. ' 16

Torre dei Beati — Trebbiano d’ Abruzzo Bianchi Grilli per laTesta’ 18
Valentini — Montepulciano d’ Abruzzo ' 15

Valle Reale — Montepulciano d’ Abruzzo Vign. Sant’ Eusanio ' 18
VillaMedoro — 8 %2 Pecorino ' 19

| 20 Tre Bicchieri 2021 dell’ Alto Adige:
» Abbaziadi Novacella—A. A. Vallelsarco Veltliner Pragpositus 2018
e CantinaBolzano—A. A. Lagrein Taber Ris. '18
+ Cantina Colterenzio—A. A. Sauvignon Laféa 2018
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Colli Tortonesi Timorasso || Montino ' 18 — La Colombera

Colli Tortonesi Timorasso Pitasso ' 18 — Claudio Mariotto
Dogliani Sori Dij But '19 — AnnaMaria Abbona

Erbaluce di Caluso AnimadAnnata’17 —LaMasera
Erbaluce di Caluso La Rustia’19 — Orsolani

Gattinara Osso San Grato Ris. 16 — Antoniolo
GattinaraRis. '15 — Giancarlo Travaglini

Gavi del Comune di Gavi Minaia’19 — Nicola Bergaglio
Gavi del Comune di Gavi Vigne Rade’19 — La Toledana
Gavi Pilin’ 14 — Castellari Bergaglio

Grignolino d’ Asti Monferace ' 15 — Tenuta Santa Caterina
Grignolino del M.to Casalese Monferace Bricco del Bosco V. V. ’16 — Giulio Accornero e
Figli

Marcalberto Pas Dosé Blanc de Blancs M. Cl. — Marcalberto
Moscato d' Asti Canelli Sant’llario’19—-Ca d' Gal

Moscato d’ Asti Casadi Bianca’19 — Gianni Doglia
NizzalLaV. dell’ Angelo’ 17 — Cascina La Barbatella
NizzaRis. '17 — Tenuta Olim Bauda

Nizza Tre Roveri ' 18 — Pico Maccario

Ovada Convivio ' 18 — Gaggino

Piemonte Pinot Nero Bricco del Falco’ 16 — Isolabella della Croce
Roero SudisfaRis. '17 — Angelo Negro

Roero Arneis Cecu d'LaBiunda’ 19 — Monchiero Carbone
Roero Arneis Renesio ' 19 — Malvira

Roero Arneis Sarun ’ 19 — Stefanino Costa

Roero Mompissano Ris. 17 — Cascina Ca’ Rossa

Ruché di Castagnole M.to Clasic '19 — Luca Ferraris

Rucheé di Castagnole M.to Laccento ' 19 — Montalbera

| 18 Tre Bicchieri 2020 della Puglia:

Carvinea— Otto 2018

Tenute Chiaromonte — Gioia del Colle Primitivo Muro Sant’ Angelo Contrada Barbatto 2017
Coppi — Gioiade Colle Primitivo Senatore 2017

Cantine Due Pame — 1943 del Presidente 2018

Felline — Primitivo di Manduria Sinfarosa Zinfandel 2018

Cantine Paolo Leo — Orfeo Negroamaro 2018

MasseriaLi Veli — Askos Verdeca 2019

Mascadel Tacco — Primitivo di Manduria Piano Chiuso 26 27 63 Riserva 2017
Plantamura— Gioiadel Colle Primitivo Ris. 2017

Polvanera— Gioiadel Colle Primitivo 17 Vign. Montevella 2017

Produttori di Manduria— Primitivo di Manduria Lirica 2018

Tenute Rubino — Brindisi Rosso Susumaniello Oltremé 2018

Cantine San Marzano — Primitivo di Manduria Sessantanni 2017

Terredel Vaaz — Onirico 2018

Torrevento — Castel del Monte Rosso Bolonero 2019

Varvaglione 1921 — Collezione Privata Cosimo Varvaglione Old Vines Negroamaro 2017
Vespa Vignaioli per Passione— Primitivo di Manduria Raccontami 2018

Tenuta Viglione — Gioiadel Colle Primitivo Sellato 2018

| 16 Tre Bicchieri 2021 della Sardegna:

Alghero Torbato Catore 2018 — Tenute Sella & Mosca

Cannonau di Sardegna Cl. Dule 2017 — Giuseppe Gabbas

Cannonau di Sardegna Mamuthone 2017 — Giuseppe Sedilesu

Cannonau di Sardegna Naniha 2018 — Tenute Perdarubia

Cannonau di Sardegna Nepente di Oliena Pro Vois Riserva 2015 — F.Ili Puddu
CapicheraV. T. 2017 — Capichera

Carignano del Sulcis 6 Mura Riserva 2017— Cantina Giba
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La Corone della Guida Vinibuoni d’Italia
2021

0 Commenti
Stampa EMail

VINI

BUONI
D'ITALIA

Le Corone della guida ViniBuoni d’Italia 2021, dedicata ai vini da vitigni autoctoni ed edita dal
Touring Club Italiano

ABRUZZO

Ausonia — Montepulciano d’ Abruzzo Colline Teramane Docg Riserva Nostradamus 2015
Cantina Zaccagnini — Montepulciano d’ Abruzzo Doc Terre di Casauria Riserva San Clemente
2016

Cataldi Madonna — Cerasuolo d’Abruzzo Doc Pi¢ delle Vigne 2018

Centorame — Trebbiano d’ Abruzzo Doc Castellum Vetus 2018

Cingilia — Colline Pescaresi Igt Rosato 2019

De Antoniis Adele — Montepulciano d’ Abruzzo Colline Teramane Docg Himerio 2016
Feudo Antico — Terre Aquilane Igt Pecorino Casadonna 2019

Feuduccio — Colline Teatine Igt Pecorino 2019

Fontefico — Cerasuolo d’Abruzzo Doc Superiore Fossimatto 2019

Gentile Vini — Terre Aquilane Igt Pecorino 417 2019

Masciarelli — Montepulciano d’Abruzzo Doc Riserva Villa Gemma 2015
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Lodali — Barbaresco Docg Lorens 2017

Lorenzo Negro — Barbera d’Alba Doc 2017

Malvira — Roero Docg Riserva Vigna Renesio 2016

Malvira — Roero Docg Riserva Vigna Trinita 2016

Marchesi di Barolo — Barolo Docg Cannubi 2016

Mario Costa — Roero Docg Arneis 2019

Mario Rivetti — Cascina Serre — Dolcetto d’Alba Doc Ciabot 2019
Mongioia — Moscato d’Asti Docg La Stella dei Viticoltori L’ Astralis 2018
Montalbera — Barbera d’Asti Docg Nuda 2018

Orsolani Azienda Agricola — Erbaluce di Caluso Docg La Rustia 2019
Pace — Barbera d’Alba Doc Superiore 2017

Palladino — Barolo Docg Parafada 2016

Paolo Conterno — Barolo Docg Riserva Ginestra 2012

Parusso — Barolo Docg Mosconi 2016

Perrone Elio — Barbera d’Asti Docg Tasmorcan 2019

Pescaja — Roero Docg Arneis 2019

Pico Maccario — Nizza Docg Tre Roveri 2017

Pietro Cassina — Coste della Sesia Doc Nebbiolo Ca’ daj Tass 2012
Pio Cesare — Barbaresco Docg Il Bricco 2016

Poderi Colla — Barbaresco Docg Roncaglie 2017

Poderi Gianni Gagliardo — Barolo Docg Monvigliero 2016

Poderi Luigi Einaudi — Barolo Docg Cannubi 2016

Poderi Luigi Einaudi — Dogliani Docg Superiore Vigna Tecc 2018
Poggio Ridente — Ruche di Castagnole Monferrato Docg San Marziano 2019
Pomodolce — Colli Tortonesi Doc Timorasso Diletto 2018

Produttori del Barbaresco — Barbaresco Docg Riserva Montefico 2015
Prunotto — Barbaresco Docg Bric Turot 2017

Rattalino Massimo — Barbaresco Docg Curra Ottantadue 82 2014
Ratti — Barolo Docg Conca 2016

Ratti — Barolo Docg Marcenasco 2016

Rinaldi Giuseppe — Barolo Docg Tre Tine 2016

Roagna — Barbaresco Docg Crichét Pajé 2012

Roagna — Barbaresco Docg Pajé Vecchie Viti 2015

Rocche Costamagna — Barolo Docg Riserva Rocche dell’ Annunziata 2013
Rocche dei Manzoni — Barolo Docg 2016

San Fereolo — Langhe Doc Rosso Austri 2013

Sassi San Cristoforo — Barbaresco Docg 2017

Schiavenza — Barolo Docg del Comune di Serralunga d’Alba 2016
Silvio Grasso — Barolo Docg Annunziata Vigna Plicotti 2016

Stefano Rossotto — Albugnano Doc Jube 2017

Tenuta Olim Bauda — Barbera d’Asti Docg La Villa 2019

Tenuta Roletto — Erbaluce di Caluso Docg Passito 2010

Tenuta Santa Caterina — Grignolino d’Asti Doc Monferace 2015
Tenute Cisa Asinari dei Marchesi di Grésy — Barbaresco Docg Martinenga 2017
Tenute Sella 1671 — Lessona Doc San Sebastiano allo Zoppo 2011
Travaglini Giancarlo — Gattinara Docg Riserva 2015
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Gambero Rosso — 1 TreBicchieri 2021 del
Piemonte

Gambero Rosso

2021

TRE BICCHIERI

OO0
IIT

News

di
Redazione

pubblicato il

1 Ottobre 2020
Continuano le anticipazioni sui premi dell’ edizione 2021 della Guida“l Vini d’ltalia” del
Gambero Rosso. Dopo la Sicilia (link), Calabria e Basilicata (link), Abruzzo e Malise (link),
Veneto (link), Canton Ticino ( link), Liguriae Vale d Aosta (link) , Puglia (link) Alto Adige (
link), Lombardia (link), Sardegna (link), Lazio (link), Trentino (link), Umbria  (link), Emilia
Romagna (link), Marche (link), Campania (link), Friuli Venezia Giulia (link), ecco lalista dei
vini premiati con i Tre Bicchieri del Piemonte:

« Alta Langa Brut Rosé 60 Mesi Ris. ' 13 — Colombo — Cascina Pastori
« AltaLanga Extra Brut Ris. ' 15 — Coppo

« Alta Langa Pas Dosé Zero Ris. ' 14 — Enrico Serafino

* Barbaresco Crichét Pgjé’ 12 — Roagna

* Barbaresco Curra’ 15 — Sottimano

* Barbaresco Martinenga Camp Gros Ris. ' 15 — Tenute Cisa Asinari dei Marches di Grésy
« Barbaresco Rabagja’ 16 — Bruno Rocca

* Barbaresco Rabgja Ris. ' 13 — Giuseppe Cortese

* Barbaresco Rombone ' 16 — Fiorenzo Nada

« Barbaresco Roncaglie Ris. ' 15 — Socré

« Barbaresco Valegrande’'17 — Ca del Baio

» Barberad'Asti Sup. LaLunaei Falo’18 — Vite Colte

» Barberad Asti Sup. V. LaMandorla’18 — Luigi Spertino
 Barberadel M.to Albarola’ 16 — Tacchino

« Barberadel M.to Sup. Cantico dellaCrosia’ 17 — Vicara

* Barolo ' 16 — Bartolo Mascarello

» Barolo Arborina’16 — Elio Altare

* Barolo Bric dél Fiasc ' 16 — Paolo Scavino
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* Ruché di Castagnole M.to Laccento ' 19 — Montalbera
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TreBicchieri 2021. | migliori vini del
Piemonte

ANTEPRIMA

TRE BICCHIERI 2021

PIEMONTE

o

1 Ott. 2020, 11:58 | a cura di
Gambero Rosso

Leanticipazioni dei premiati dellaguida Vini d'ltalia 2021 del Gambero Rosso, raccontano il
panoramavitivinicolo italiano. | migliori vini del Piemonte

| migliori vini del Piemonte 2021
I panorama vitivinicolo del Piemonte

Malgrado il bruttissimo periodo storico che ha condizionato laristorazione e laviticoltura, i
produttori hanno dimostrato di sapere lottare. Qualcuno come Flavio Roddolo ha posticipato
I"imbottigliamento e quindi non lo troverete in questa edizione. | risultati pero, nel complesso,
sono notevoli e ogni anno diventa piu difficile limitarei Tre Bicchieri.

| TreBicchieri 2021 del Piemonte. L’ annata 2016

L’ annata 2016, salutata a suo tempo come una delle vendemmie del secolo per il nebbiolo,
mantiene tutte le promesse con ben 29 vini titolati su 32 del millesimo in questione. Tra questi 29
Tre Bicchieri ben 25 sono Barolo, 2 sono Barbaresco e 2 provengono dall’ Alto Piemonte. La
grandezza dei Barolo 2016, ampiamente annunciata € stata confermata con ben 32 Tre Bicchieri.
Con il crescere della qualita, soprattutto nelle denominazioni piu prestigiose, il nostro lavoro
diventa sempre pit arduo. Con 45 Tre Bicchieri su un totale regionale di 75 il Nebbiolo rimane
lavarietaregina.

Non ¢’ ésolo il Nebbiolo

Per fortunaaumenta la diffusione di cultivar meno note. Il Timorasso nel Tortonese si attesta
su due premiati, mentre nellazona di Castagnole Monferrato per il Ruché arrivail secondo Tre
Bicchieri. Lo conquista con merito I’inebriante Clasic della cantina Luca Ferraris che tanto ha
fatto per il rilancio del vitigno. Il Grignolino del Monferrato Casalese, nella nuova versione
invecchiata, conserva due Tre Bicchieri che ricompensano I’ associazione Monferace a capo del
progetto.

Da notare anche la notevole performance del comparto spumantistico che piazza quattro vini sul
palco, di cui ben tre Alta Langa, una denominazione in piena espansione. Le cantine che
ottengono per laprimavoltai Tre Bicchieri sono cinque — addirittura sei se consideriamo il
Barolo Lazzarito ' 16 di CasaE. di Mirafiore, che & in realta un’azienda a pieno titolo solo da
poco, dal momento del distacco dalla casa madre Fontanafredda -, ovvero quasi il 10 per cento del
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Erbaluce di Caluso La Rustia’19 — Orsolani

Gattinara Osso San Grato Ris. ’ 16 — Antoniolo
GattinaraRis. '15 — Giancarlo Travaglini

Gavi del Comune di Gavi Minaia’19 — Nicola Bergaglio
Gavi del Comune di Gavi Vigne Rade’19 — La Toledana
Gavi Pilin’ 14 — Castellari Bergaglio

Grignolino d’ Asti Monferace ' 15 — Tenuta Santa Caterina

Grignolino del M.to Casalese Monferace Bricco del Bosco V. V. ’16 — Giulio Accornero e

Figli

Marcalberto Pas Dosé Blanc de Blancs M. Cl. — Marcalberto
Moscato d’ Asti Canelli Sant’llario’19 - Ca d’ Gd

Moscato d’ Asti Casadi Bianca’19 — Gianni Doglia
NizzalLaV. dell’ Angelo’ 17 — Cascina La Barbatella
NizzaRis. '17 — Tenuta Olim Bauda

Nizza Tre Roveri ' 18 — Pico Maccario

Ovada Convivio ' 18 — Gaggino

Piemonte Pinot Nero Bricco del Falco ' 16 — | solabella della Croce
Roero SudisfaRis. '17 — Angelo Negro

Roero Arneis Cecu d'LaBiunda’19 — Monchiero Carbone
Roero Arneis Renesio '19 — Malvira

Roero Arneis Sarun ' 19 — Stefanino Costa

Roero Mompissano Ris. 17 — Cascina Ca’ Rossa

Ruché di Castagnole M.to Clasic '19 — Luca Ferraris

Rucheé di Castagnole M.to Laccento ' 19 — Montalbera

Scopritei vini premiati con Tre Bicchieri 2021 regione per regione
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| 5migliori vini rossi daregalare

Home In-Rilievo
27 Novembre 2020

xtraWine vi proponei 5 migliori vini rossi daregalare: non aspettate le feste per condividere un
momento di gioia con chi maggiormente amate.

L’ Italianon & famoso per il prosecco o gli spumanti in generale, ma & conosciuta e apprezzata nel
mondo per i suoi vini rossi, che fanno concorrenza ai vini francesi piu prestigios e famosi.

Siete allaricercadi un vino daregalare per condividere un momento di gioia? Volete fare un
regalo ad un appassionato di vino? Volete regalarvi un buon vino rosso, o un vino pregiato? Non
sapete quale scegliere? Alloralasciatevi guidare da xtrawine.

Ceci Otello Nero di Lambrusco

Ceci Otello Nero di Lambrusco proviene dalle Cantine Ceci, le quali hanno alle spalle una
incredibile e romantica storia. Sono state fondate da un oste nella bassa terradi Parma. Otello,
guesto il suo nome, ha saputo coniugare la tradizione con lastoria del vino arrivato fino a noi

0ggi.
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Prodotto lavorando le uve dei vitigni in provincia di
Parma, nel Ceci Otello Nero di Lambrusco si pud
avvertireil sapore di tuttalatradizione che si evolve
attraverso I’ amore per il vino, per |I’uva e per quei
romantici e poetici tini, che hanno ispirato la
tradizione, tramandata poi dai nipoti di Otello, che
hanno costruito le basi rendendo larealta ancora piu
solida.

Vinificazionein rosso

con macerazione del mosto sullavinacciafino a sette
giorni, lafermentazione alcolica avviene in serbatoi
di acciaio atemperatura controllata.

Caratteristiche organolettiche

Rosso rubino intenso, con una spuma

ricca, vivace e persistente. Al naso € intenso,
appagante, sinuoso. Le note fruttate ricordano la
ciliegiaei frutti di bosco comelamoraelafragola |
richiami floreali della viola accompagnano il finale
piacevolmente speziato e minerale. Sorprendee
appagante al palato. Piacevolel’equilibrio trala
morbidezza, lafreschezza, la sapidita e labuona
tramatannica. Si confermaal gusto la naturaintensa
dei profumi che si esaltano nella chiusuralungae
profonda. Una promessa mantenuta.

|| Poggione Brunello di Montalcino
2015

I Poggione Brunello di Montalcino € un vino che
vanta unatradizione che ha origine con lafamiglia
Franceschi, quando misein piedi | attivita di

viticoltura delle proprie terre, puntando sui vitigni sangioves allafine dell’800. Latenutae
situatain una cantina toscana antica, nelle meravigliose terre di M ontalcino. La storia narra che
lafamiglia Franceschi sia diventata giadai primi inizi del 900 la maggiore produttrice di
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L’intero processo produttivo avviene in maniera tradizionale. 1|
Poggione Brunello di Montalcino € prodotto con il Sangiovese
dei vigneti aziendali pit vecchi (almeno 20 anni). La

fermentazione avviene a cappello sommer so (15-20 giorni) in vasche di acciaio inox con lieviti
indigeni a temperatura controllata 25-28 °C. Lafer mentazione malolattica & svoltain acciaio.

Il Brunello invecchia esclusivamentein grandi botti di rovere francese da 33 e 52 ettolitri per
circa 36 mesi, per poi proseguire con un lungo affinamento in bottiglia.

Caratteristiche organolettiche

Colore rosso rubino, a naso € molto intenso, persistente, con spiccate note di frutti a bacca
rossa. In bocca é caldo, bilanciato e presenta tannini vellutati. L unga per sistenza aromatica.

Zaccagnini Montepulciano d’ Abruzzo Tralcetto 2018
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II Montepulciano d’ Abruzzo viene coltivato praticamente
in tuttalaregione abruzzese. Si ricava dal’uvadi
Montepul ciano, vitigno tipico del Senese importato poi in
Abruzzo tralafinedel XVIII egli inizi del X1 secolo.

La Cantina Zaccagnini, tenuta vinicoladella provincia
pescarese, proponeil suo Montepulciano d’ Abruzzo
Tralcetto come uno dei migliori esempi per questo vino
rosso DOC dellaregione Abruzzo. L’ uvaggio € al 100%
Montepulciano d’ Abruzzo. Dopo lafermentazionein
acciaio con verifica continua della temperatura, passa 4 mesi
in botti di legno e conclude lafase di preparazione con

I’ affinamento in bottiglia.

Car atteristiche organolettiche
Colore rosso rubino intenso con rifless violacei. Al naso

profumo intenso, caratteristico, degli aromi primari del vitigno . Al palato si avverte una
componente fruttata, vino dal cor po pieno erobusto, ben equilibrato alle doti tanniche.

Montalbera Barbera d’Asti Nuda 2016
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Montalbera Barbera d'Asti Nuda (aprein unanuova
scheda)"

href=" https.//www.xtr awine.com/it/vini/montalber a-barb
era-d-asti-nuda-2016/p21077" target="_blank" >
Montalbera Barbera d’Asti Nuda viene prodottoin
Piemonte e pil precisamente a Castagnole M onferrato,
Montemagno. |l sistemadi allevamento dei vigneti € Guyot
basso con 7-8 gemme sul capo a frutto, con diradamento nei
primi mesi estivi.

Lavinificazione scelta e quellatradizionalein rosso. Il vino

ﬂﬂh’"['.‘u L BERA :

affina per un minimo di 10— 15 mesi in barriquesdi rovere francese.
Caratteristiche organolettiche

Colorerosso rubino intenso tendente al granato. Profumo intenso, potente e car atteristico,
con sentori di cassis e prugne disidratate che si alternano a tabacco, cuoio e goudron. Al palato
risultaimpenetrabile al primo impatto, si snoda poi in bocca esaltando con la sua alcolicita
un calor e intenso, un tannino persistente ed una acidita vibrante.

Masi Amaronedella Valpolicella Classico Costasera 2015
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Il Costasera Amarone della Valpolicella Classico DOCG e
un vino rosso che nasce sulle sponde del lago di Garda, in
quellazona del Veneto, laValpolicella, vocata allamigliore
tradizione vitivinicolaitaiana

E un vino dotato di grande personalitalacui storia & legata
alla sapiente expertise della cantina Masi in materia di

Appassimento , una tecnica che haregalato un prodotto pregiato ma assolutamente moderno.
Nato da una botte di Recioto dimenticatain cantina, € denominato Costaserain virtu di una
piccolacuriosita: i vigneti sono coltivati sulle coste del lago rivolte al tramonto. Il gioco di luci
tenui e climatemperato permettono la perfetta maturazione dei grappoli.

Caratteristiche organolettiche

Colorerosso rubino molto intenso. Al naso si avvertono aromi di frutta cotta, prugna e
ciliegia. Sentori fruttati al palato, con note di caffé e cacao. Vino estremamente equilibrato.

Cercate degli dtri vini? Che aspettate? Visitate la nostra pagina PROM O per non perdere
neanche un affare!
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Castagnole Monferrato torna la polemicaes
discute di strade bianche e pista da motocr oss

di Maurizio Sala

Un sentiero sparira dalle mappe e dalla rete escur sionistica regionale ma la strada non
verra cancellata, anzi resta percorribile a piedi e a cavallo. Come € sempre stato. La decisione
e stata assunta dal Comune in quanto la presenza del sentiero EATN511, per la parte che coincide
con lavia comunale per Calcini.

«Lamotivazione é che la presenza del sentiero escursionistico risulta incompatibile con la
prossima realizzazione della pista da motocr oss, prevista nell'area di VVaenzani. Manon per
questo sparira, anzi la strada bianca continuera ad essere transitabile come lo & sempre, ed il
Comune proseguiranel renderla accessibile. Larete dell'impianto sportivo sara a non meno di
venti metri dalla stessa” tiene a precisare il sindaco Francesco Marengo. Questalareplica
al'intervento da parte della Federazione provinciale dei Verdi - Europa verde Asti attraverso la
voce di Giuseppe Sammatrice, che vive aVaenzani, e Patrizia Montafia. «Si tratta di
un'evidente scelta in controtendenza rispetto a quella, sua tempo assunta dal Comune, di
essere parte del tessuto di sentieri regionali facenti parte dell’ ampio progetto turistico Piemonte
Outdoor» dichiarano la contrarieta Sammatrice e M ontafia. «Che cio avvenga proprio nel
momento in cui deve essere approvato il progetto di realizzazione dell'impianto di motocross
nellaValle del Randalo, fa pensare

. L’impianto, infatti, per un lungo tratto costeggerebbe la strada per Calcini, a pochi metri dal
tracciato del sentiero gia accatastato in Regione» proseguono i portavoce, interrogando poi il
sindaco su “quali siano stati gli atti formali adottati dall'’Amministrazione per presentare la
richiestadi declassamento eil contenuto dellarichiestainoltrata alla Regione, se e comelanotizia
sia stata data alla popolazione?». «I| declassamento si € reso necessario stante I'impossibilita
di far coesister e sentiero e futuro crossodromo. In Regione I'iter € avvenuto velocemente visto
che per quel sentiero specifico non si erano mai avuto contributi. Ma questo non significa che
I'attenzione dell'amministrazione comunale verso la sentieristica sia venuta meno. Al contrario
stiamo gia pensando alla creazione di un nuovo sentiero che colleghi la panchina gigante, visto
chefino alle ultime restrizioni erano davvero numerosi i frequentatori di Bricco Maijoli della
Collina Sant'Eufemiatrai vigneti della cantina Ferraris» aggiunge M ar engo.

Mail sindaco va oltre. «Giusto offrire opportunita laddove c'é inter esse ed attenzione da
partedi residenti evisitatori, tanto che € allo studio un sentiero che potrebbe diventare un tour
ad anello delle panchine del Ruché con possibile due nuove tappe e relative installazioni trale
vigne di Montalberia dellafamiglia_Morando e della cantina Bersano» anticipail primo
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CASTAGNOLE MONFERRATO
MAURIZIO SALA
Querelle
su sentieri
e motocross
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Castagnole Monterrato
discute di strade bianche
e pista da motocross

[ “Verdi” Sammatrice e Montafia attaccano il Comune
Il sindaco: “Via percorribile a piedi e a cavallo”

MAURIZIO SALA
CASTAGNOLEMONFERRATO

Un sentiero sparira dalle
mappe e dalla rete escursio-
nistica regionale ma la stra-
danon verra cancellata, an-
zi resta percorribile a piedi
ed acavallo. Come ésempre
stato. Ladecisione & stata as-
sunta dal Comune in quan-
to la presenza del sentiero
EATN511, per la parte che

coincide con la via comuna-
le "Per Calcini". «La motiva-
zione ¢ che la presenza del
sentiero escursionisticorisul-
ta incompatibile con la pros-
sima realizzazione della pi-
sta da motocross, prevista
nell'area di Valenzani. Ma
non per questo sparira, anzi
la strada bianca continuera
ad essere transitabile come
lo & sempre, ed il Comune

proseguira nel renderla ac-
cessibile. La rete dell'impian-
to sportivo sara a non meno
di venti metri dalla stessa”
tiene a precisare il sindaco
Francesco Marengo. Questa
la replica all'intervento da
parte della Federazione pro-
vinciale dei Verdi - Europa
verde Asti attraverso la voce
di Giuseppe Sammatrice,
che vive a Valenzani, e Patri-

zia Montafia. «Si tratta di
un'evidente scelta in contro-
tendenza rispetto a quella,
suatempo assuntadal Comu-
ne, di essere parte del tessu-
to di sentieri regionali facen-
ti parte dell’'ampio progetto
turistico Piemonte Out-
door» dichiarano la contra-
rieta Sammatrice e Monta-
fia. «Che cio avvenga pro-
prio nel momento in cui de-
veessere approvatoil proget-
to di realizzazione dell'im-

pianto di motocross nella
Valle del Randalo, fa pensa-
re.L'impianto, infatti, perun
lungo tratto costeggerebbe
la strada per Calcini, a pochi
metridal tracciato del sentie-
ro gia accatastato in Regio-
ne» proseguono i portavoce,
interrogando poi il sindaco
su “quali siano stati gli atti
formali adottati dall' Ammi-
nistrazione per presentare la
richiesta di declassamento e
il contenuto della richiesta
inoltrata alla Regione, se e
come la notizia sia stata data
alla popolazione?». «Il de-
classamento si & reso neces-
sario stante l'impossibilita
di far coesistere sentiero e

futuro crossodromo. In Re-
gione l'iter & avvenuto velo-
cemente visto che per quel
sentiero specifico non si era-
no mai avuto contributi. Ma
questo non significa che 'at-
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tenzione dell'amministrazio-
ne comunale verso la sentie-
ristica sia venuta meno. Al
contrario stiamo gia pensan-
do alla creazione di un nuo-
vo sentiero che colleghi la
panchina gigante, visto che
fino alle ultime restrizioni
erano davveronumerosiifre-
quentatori di Bricco Maijoli
della Collina Sant'Eufemia
traivigneti della cantina Fer-
raris» aggiunge Marengo.
Ma il sindaco va oltre.
«Giusto offrire opportunita
laddove c'é interesse ed at-
tenzione da parte di residen-
ti e visitatori, tanto che é allo
studio un sentiero che po-
trebbe diventare un tour ad
anellodelle panchine del Ru-
ché con possibile due nuove
tappe e relative installazioni
tra le vigne di
della famiglia M -
la cantina Bersano» anticipa
il primo cittadino. —

FPRODUSONE RISERVATA

ég]

GIUSEPPE
SAMMATRICE
VERDI

L'impianto di crosso
costeggerehbe la
strada per Calcini, a
pochi metri dal
tracciato del sentiero

Vogliamo conoscere
quali siano stati gli
atti formali adottati
dall'Amministrazione
sul caso del sentiero
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Ho letto tutte e 56 le etichette da 99 punti di
Luca Maroni e ho avuto un mancamento

E domenica mattina e mi sono preso la briga di aprire un link che avevo volutamente trascurato
durante la settimana: 56 etichette da 99/100, il top per I’ Annuario dei Migliori Vini Italiani
2021” di Luca Maroni. Che se hon erro, poi, hel sistema maroniano sarebbero proprio
99/99%esimi e non centesimi, ma credo siano dettagli secondari.

Premessa: ¢i sono siti e pubblicazioni che non leggo per sceltamasi sa, cerchi di evitareil malee
quello puntualmente viene a cercarti. Luca Maroni & un simpatico personaggio del mondo del
vino, curavarie pubblicazioni e adotta un metodo di val utazione tutto suo, condito da un
linguaggio perennemente a cavallo tra allucinazioni e sesso.

Fasorridere ed € oggetto di battute mail problema sono vati e valutazioni — cheio trovo di scarsa
o nulla affidabilita— spesso sbandierati da produttori compiaciuti.

Ora, io ho perso qual che secondo della miavitaad aprire quel link e mi sono passato in rassegna
tutti i nomi indicati. Ho scoperto che I’ Abruzzo € insieme alla Toscana e al Piemontetrale
regioni piu premiati ma, soprattutto, ho trovato trai premiati dei nomi che nessuno da nessuna
parte premia. Ho scoperto che Roberto Sarotto svettaimperioso e turgido trai produttori
piemontesi con ben 4 riconoscimenti, che scavano un abisso tralui, Conterno, Gaja, Giacosae
tutti gli altri. I quali dubito mandino i campioni aLucaMaroni, e lo dubito fortissimamente. Pure
Farnese Vini in Abruzzo falavoce grossa con 3 riconoscimenti.

Gli spunti di riflessione potrebbero essere tanti malamiariflessione € solo una: non ho mai
comprato un Annuario di Luca Maroni e non lo comprerd mai. Néieri, né oggi, né mai.

Vi prego, leggete in religioso silenzio la lista sotto senza commentare. Grazie.

Focus—1 vini da 99/100 dell’“ Annuario dei Migliori Vini Italiani 2021” di Luca Maroni
Vini ross

Barbian Rosso 2018 — Ariola Vigne e Vini

Conte Giangirolamo Gold 2016 — Tenute Girolamo

Enrico 1° 2019 — Roberto Sarotto

Barberad' Alba ElenaLaLuna 2018 — Roberto Sarotto

Barbaresco Gaia Principe 2017 — Roberto Sarotto

Firmae 2017 — Colline San Biagio

Piano Chiuso Primitivo di Manduria Riserva 2017 — Masca del Tacco

Roma Doc Rosso Edizione Limitata 2017 — Poggio Le Volpi
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Edizione Cinque Autoctoni sa— Fantini — Farnese Vini

S.to Ippolito 2018 — Villada Vinci — Cantine Leonardo da Vinci

Segreti 2018 — Nativ

Sessantanni Old Vines Primitivo di Manduria Dop 2017 — Cantine San Marzano
Lotto Unico Governo Uso Toscano Igt 2017 — Terrescure

Elettra Rosso Puglia lgp 2019 — Giordano Vini

Sole di Sesta 2017 — Cottanera

Povromme 2018 — || Molino di Rovescala

Versosera Montepulciano d’ Abruzzo Colline Teramane 2018 — Velenosi

Il Morante Primitivo di Manduria 2018 — La Pruina Vini

Gran Appasso Primitivo Appassimento 2019 — Femar Vini

Janu Montepulciano d’ Abruzzo 2017 — Jasci & Marchesani

Old World — Puglia Igt Appassimento 2018 — Provinco

Laccento Ruché di Castagnole Monferrato Docg 2019 — Montalbera — Terra del Ruché
Tosone Barrique 2019 — Tosone

Mezzatia Primitivo Negroamaro da uve leggermente appassite 2019 — EnoPartner Italia
Merum Barbera 2018 — Bellicoso

Uve Portate a Cesena Sangiovese Appassimento 2018 — 1502 Da Vinci in Romagna
Caravaggio Rosso 2018 — Cantine Romagnali

Vecciano 2018 — Barbanera— Duca di Saragnano

Soliditas Limited Edition 2017 — Tenuta Romana

Atos Corte Medicea Toscana Rosso Igt 2016 — Bollina

Masso Antico Primitivo del Salento Igt da uve leggermente appassite 2019 — Schenk Italia
Cabernet Franc Poggioraso 2018 — Poggio argentiera

Cuvée 16 Rosso Vino d' Italia sa— Botter

Amaranta Montepulciano d’ Abruzzo 2017- Tenuta Ulisse

10 Vendemmie Limited Edition sa— Tenuta Ulisse

Gigino Ottantesimo Anniversario 2016 — Barbanera— Duca di Saragnano
Curioso Grande Edizione 2016 — Gallovini

Vini Bianchi

Edda Bianco Salento Igp 2019 — Cantine San Marzano

Sesto 21 Sauvignon 2019 — Casata Mergé

I Poggiarello Bianco Beatrice Quadri 2019 — Il Poggiarello

Caravaggio Bianco 2019 — Cantine Romagnoli

Thanks 2019 — Di Lenardo Vineyards

Edizione Bianco 2019 — Fantini — Farnese Vini

VasiaVino Bianco d’ Italia 2019 — Bollina

Piemonte Doc Chardonnay Puro 2019 — Roberto Sarotto

Donnaluce 2019 — Poggio Le Volpi

Tabano Bianco 2019 — Montecappone

Suadens Bianco 2019 — Nativ

Vecciano Bianco 2019 — Barbanera— Duca di Saragnano

Bianco 2019 — Tenuta Ulisse

Vini dolci

Pasithea Oro 2018 — Girlan
Ben Ryé 2018 — Donnafugata
Picolit Collio 2017 — Graunar

Vini Rosati

Janu Cerasuolo 2019 — Jasci & Marchesani
Caaenta Rosé 2019 — Fantini — Farnese Vini
Merlot Rosato 2019 — Tenuta Ulisse

Spumanti (nessun 99/100)
Marcello Millessimato sa— AriolaVigne e Vini (97 punti)
Prosecco 18K Pure Gold Brut 2019 — Sensi (96 punti)

P.15


http://www.intravino.com/primo-piano/ho-letto-tutte-e-56-le-etichette-da-99-punti-di-luca-maroni-e-ho-avuto-un-mancamento/
lucia maltese



URL :http://www.intravino.com/
PAESE :ltalia

TYPE :Web Grand Public

Intravino.com

» 16 novembre 2020 - 09:05 > Versione online

Arzana Valdobbiadene Superiore Cartizze Docg sa— Astoria Vini (96 punti)

1868 Conegliano Va dobbiadene Prosecco Superiore Docg Extra Dry sa— Carpené Malvolti (96
punti)

Prosecco Biasiotto Millesimato Extra Dry 2019 — Biasiotto Vini e Spumanti (96 punti)

Prosecco Superiore Conegliano Valdobbiadene Docg Extra Dry Millesimato 2019 — Bacio della
Luna Spumanti (96 punti)
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| VINI ITALIANI PREMIATI AL
CONCORSO 2020" LE MONDIAL DES
VINS BLANCS STRASBOURG"

Un TRIOMFO per i vini bianchi italiani! 4 MEDAGLIE D’ORO e4 MEDAGLIE D’ARGENTO
e 2 TROFEI MIGLIORE VINO SECCO del concorso nelle categorie VIOGNIER e ALTRI
VITIGNI BIANCHI!

strasburgo, 12/11/2020

(

informazione.it - comunicati stampa - agricoltura

)

LE MONDIAL DESVINS BLANCS STRASBOURG esiste dapiti di 22 anni. E I'unico concorso
Internazionale organizzato sotto il padroncino della prestigiosa@IV e facendo parte della
VINOFED, riservato unicamente alle tipologie bianche, nello specifico abbiamo 12 categorie di
VINI BIANCHI :

Gewurztraminer

M uscat

Pinot Blanc

Pinot Gris

Rieding

Sauvignon

Sylvaner

Viognier

bianchi in assemblage
Altre categorie di bianchi
in totale 217 medaglie ORO+ARGENTO

» Lanostra giuria composta da 50 winetasters di 15 nazionalital
e 724 campioni provenienti da 14 paesi

Eccole le aziendeitaliane premiate nell’ edizione conclusasi del 18 e 19 ottobr e 2020, al
Palazzo dei Congressi di Strasburgo.

categoria BLENDED

Argento AZIENDA AGRICOLA G.D. VAJRA DI VAIRA ALDOLanghe DOC Bianco
“Dragon” 2019 12060 BAROLO

categoria ALTRI VITIGNI BIANCHI

Oro e MIGLIORE VINO SECCO nellasuacategoriaAZ. AGRICOLA CASTELLO
RONCADEManzoni Bianco—Veneto 2019 31056 RONCADEwww.castellodironcade.com

Oro BRUNELLI LUIGIResol Veneto AGT Garganega— Passito 2019 37029 SAN
PIETRO IN CARIANOwww.brunelliwine.com

Oro BRUNELLI LUIGIVeronalGT Garganega “Carianum” 2019 37029 SAN
PIETRO IN CARIANOwww.brunelliwine.com
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Argento AZIENDA AGRICOLA CASA BACCICHETTO SSDI BACCHICHETTO
FCAManzoni DOC PIAVE 2019 31047 PONTE DI PIAVEwww.baccichetto.it

categoria CHARDONNAY

Oro NALSMARGREIDA.A. Baron Salvadori Chardonnay Riserva
DOC 2017 39010 NALLESwww.kellerei.it

categoria Chardonnay

Argento SOCIETA AGRICOLA MONTALBERA SRL ITNudo Langhe DOC
Chardonnay 2018 CASTAGNOLE MONFERRATO ASTIwww.montalbera.it

categoria MOSCATO

Argento  CANTINA DI SORSO SENNORI SRL Redentos— Moscato Di Sardegna
DOC  SORSOwww.cantinasorsosennori.itVIOGNIERTROPHEE VIN SEC —

categoria VIOGNIER

“SOCIETA AGRICOLAZMONTALEBERA SRL " CASTAGNOLE MONFERRATO
ASTICalypsos Piemonte DOC Viognier 2019www.montalbera.it MIGLIORE VINO SECCO
del concorso nella sua categoria !
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56 etichette da 99/100, il top per I'* Annuario
dei Migliori Vini Italiani 2021” di Luca
Maroni

VINO E GUIDE

Il critico aWineNews: “in questa crisi gli italiani hanno riscoperto i vini di alta qualita a casa, nel
guctidiano. Elemento positivo per il futuro”

56 etichette, di cui 37 vini rossi, 13 vini bianchi, 3 rosati e 3 vini dolci, soprattutto da
Toscana e Abruzzo, con 9 etichette (e con I’ Abruzzo che fa en plein sul rosg), davanti al
Piemonte con 7: tanti sonoi vini piu “piacevali”, il meglio del meglio d’Italia, quelli valutati
con 99/100 secondo I'“ Annuario dei Migliori Vini Italiani 2021 del celebrecritico Luca
Maroni, che, per le sueanalisi sensoriali, segue da sempreun criterio dichiarato: “la qualita
del vino éla piacevolezza del suo sapore’.

“Nelle mie degustazioni noto che ¢’ & sempre maggior attenzione sulla piacevolezza e sul frutto -
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spiega, aWineNews, LucaMaroni - ein piu devo dire che laqualita nel complesso cresce, come
cresce laforzadel rapporto qualita-prezzo, valore sul qualeil vino italiano, anche per varieta, il
migliore del mondo in assoluto. E da questa crisi un aspetto positivo ¢'& anche se
forzatamente, tanti italiani hanno riscoperto il piacere di una bottiglia di qualita elevata
sulle tavole domestiche, €il grande vino che torna sulle mense di casa. E se questa ora é una
situazione obbligata, credo che sia un elemento culturale positivo che ci porteremo dietro
anchein futuro”.

“L’Annuario sarain libreria tra fine novembre ed inizio dicembre - annuncia ancora L uca Maroni
- e stiamo valutando anche se fare appena possibile una grande degustazione guidata, ma é
difficile programmare oggi. In calendario &, invece, Hortus Vini, la grande degustazione che
facciamo all’ aperto all’ Orto Botanico di Roma, il 17-21 giugno 2021”.

Focus- | vini da 99/100 dell’* Annuario dei Migliori Vini Italiani 2021” di Luca Maroni
Vini ross

Barbian Rosso 2018 - AriolaVigne e Vini

Conte Giangirolamo Gold 2016 - Tenute Girolamo

Enrico 1° 2019 - Roberto Sarotto

Barberad’ Alba ElenaLaluna 2018 - Roberto Sarotto

Barbaresco Gaia Principe 2017 - Roberto Sarotto

Firmae 2017 - Colline San Biagio

Piano Chiuso Primitivo di Manduria Riserva 2017 - Masca del Tacco

Roma Doc Rosso Edizione Limitata 2017 - Poggio Le Volpi

Edizione Cinque Autoctoni sa - Fantini - Farnese Vini

S.to Ippolito 2018 - Villada Vinci - Cantine Leonardo da Vinci

Segreti 2018 - Nativ

Sessantanni Old Vines Primitivo di Manduria Dop 2017 - Cantine San Marzano
Lotto Unico Governo Uso Toscano Igt 2017 - Terrescure

Elettra Rosso Puglialgp 2019 - Giordano Vini

Sole di Sesta 2017 - Cottanera

Povréomme 2018 - 1| Molino di Rovescala

Versosera Montepulciano d’ Abruzzo Colline Teramane 2018 - Velenosi

Il Morante Primitivo di Manduria 2018 - La Pruina Vini

Gran Appasso Primitivo Appassimento 2019 - Femar Vini

Janu Montepulciano d’ Abruzzo 2017 - Jasci & Marchesani

Old World - Puglia gt Appassimento 2018 - Provinco

Laccento Ruché di Castagnole Monferrato Docg 2019 - Miontalbera - Terradel Ruché
Tosone Barrique 2019 - Tosone

Mezzatia Primitivo Negroamaro da uve leggermente appassite 2019 - EnoPartner Italia
Merum Barbera 2018 - Bellicoso

Uve Portate a Cesena Sangiovese Appassimento 2018 - 1502 Da Vinci in Romagna
Caravaggio Rosso 2018 - Cantine Romagnoli

Vecciano 2018 - Barbanera - Ducadi Saragnano

Soliditas Limited Edition 2017 - Tenuta Romana

Atos Corte Medicea Toscana Rosso Igt 2016 - Bollina

Masso Antico Primitivo del Salento Igt da uve leggermente appassite 2019 - Schenk Italia
Cabernet Franc Poggioraso 2018 - Poggio argentiera

Cuvée 16 Rosso Vino d' Italia sa - Botter

Amaranta Montepul ciano d’ Abruzzo 2017- Tenuta Ulisse

10 Vendemmie Limited Edition sa - Tenuta Ulisse

Gigino Ottantesimo Anniversario 2016 - Barbanera - Ducadi Saragnano

Curioso Grande Edizione 2016 - Gallovini

Vini Bianchi

Edda Bianco Salento Igp 2019 - Cantine San Marzano

Sesto 21 Sauvignon 2019 - Casata Merge

Il Poggiarello Bianco Beatrice Quadri 2019 - |11 Poggiarello
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Caravaggio Bianco 2019 - Cantine Romagnoli

Thanks 2019 - Di Lenardo Vineyards

Edizione Bianco 2019 - Fantini - Farnese Vini
VasiaVino Bianco d’'Italia 2019 - Bollina

Piemonte Doc Chardonnay Puro 2019 - Roberto Sarotto
Donnaluce 2019 - Poggio Le Volpi

Tabano Bianco 2019 - Montecappone

Suadens Bianco 2019 - Nativ

Vecciano Bianco 2019 - Barbanera - Duca di Saragnano
Bianco 2019 - Tenuta Ulisse

Vini dolci

Pasithea Oro 2018 - Girlan
Ben Ryé 2018 - Donnafugata
Picolit Collio 2017 - Graunar

Vini Rosati

Janu Cerasuolo 2019 - Jasci & Marchesani
Caaenta Rosé 2019 - Fantini - Farnese Vini
Merlot Rosato 2019 - Tenuta Ulisse

Spumanti (nessun 99/100)

Marcello Millesimato sa - AriolaVigne e Vini (97 punti)

Prosecco 18K Pure Gold Brut 2019 - Sensi (96 punti)

Arzana V aldobbiadene Superiore Cartizze Docg sa- Astoria Vini (96 punti)

1868 Conegliano V al dobbiadene Prosecco Superiore Docg Extra Dry sa- Carpene Malvolti (96
punti)

Prosecco Biasiotto Millesimato Extra Dry 2019 - Biasiotto Vini e Spumanti (96 punti)

Prosecco Superiore Conegliano Va dobbiadene Docg Extra Dry Millesimato 2019 - Bacio della
Luna Spumanti (96 punti)

Copyright © 2000/2020

Contatti: info@winenews.it
Seguici anche su Twitter: @WineNewslt
Seguici anche su Facebook: @winenewsit

Questo articolo e tratto dall'archivio di WineNews - Tutti i diritti riservati - Copyright ©
2000/2020
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Castagnole
AT)

Limpronta® Ruché di Castagnole Monferrato DOCG
2017-Vegan frendly

Ottenuto da Ruche 90% e Barbera 10%, & uno dei vini di punta della cantina piemontese che ha 82 ettari
della tenuta coltivati a Ruché, pari a circa il 60% del totale. Le vigne sitrovano in collina tra Grana, Castagnole
Monferrato e Montemagno, su terreni di matrice calcareo-argillosa, con un'eta media delle vigne tra i 7 ai

30 anni. Dopo la fermentazione in vasche d'acciaio inox a temperatura controllata, matura per un periodo

di circa 10-14 mesi in tonneaux di rovere francese e affina per alcuni mesi di bottiglia. Nel calice & rubino
tendente al granato. | sentori passano dai profumi floreali a spezie tra cui il pepe nerg, per poi passare ai
piceoli frutti di bosco a bacca scura. |l vino in bocca ha tannini fini, un quadro aromatico complesso, armonia
ed equilibrio, con un ritorno al palato di morbide spezie orientali.
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|l bollito da asporto e stato un successo
“Pronti aripeterlo’

di Vaentina Fassio

Laristoraziones trasforma: menu dellatradizione, creativita, nuoveidee, consegna a
domicilio sono gli ingredienti entrati nelle cucine dei piu tenaci.

Cancellatadal Dpcm la“Maratona del bollito” prevista per domenicain diversi locali dellacitta,
molti ristoratori non si sono arresi: si sono riorganizzati per farlo arrivare comunque sulle tavole
dei clienti. Tante le macellerie coinvolte nellafornitura del “pezzi”, da Ciccio Peraino a Calderae
molti altri.

Clienti soddisfatti

E cosi Il Cavolo a merenda ha consegnato un'ottantina di porzioni: “Ormai avevamo prenotato da
Calderalacarne etutti i pezzi per il nostro bollito — raccontail titolare Thomas Morra— | riscontri
ci sono stati: invece di servirlo nel locale, I'abbiamo portato acasa’. E per rendere piu appetibile
la proposta, il menu ha aggiunto altri piatti dellatradizione (come bunet e primo in brodo), ma
anche salame e una bottiglia di Ruché Montalbera:

“Per fortuna € andata bene, i clienti hanno gradito — continua Thomas Morra— E' evidente che per
resistere e andare avanti € necessario uno sforzo in piu, sempre nel rispetto di quello che &
possibile fare: consegna e asporto”.

Anchein pizzeria

Bene ancheiil bollito del ristorante Oeuf : “Unatrentinadi consegne — spiegano le titolari Monica
Esposito e Caterina Gamba— I n realta abbiamo iniziato a consegnarlo anche venerdi e sabato:
guando € arrivata lanotizia della chiusura, il bollito eragiain preparazione. Con il locale aperto
probabilmente sarebbe andata meglio, ma oranon c'é alternativa’.

E chi non hacucinato il bollito nellaforma pit tradizionale, I'ha comungue rivisitato come hanno
fatto il ristorante pizzeria Tre Re con I'hamburger “Bollito non bollito” e Becheri con il panino
“mezzo bollito”.

Menu alla carta

Cosi, dal piu tradizionale menu alla carta, si passa ad altre proposte tra modernita e tradizione per
“resistere” e guardare avanti: “Abbiamo intenzione di presentare il box brunch della domenica—
continuano da Oeuf — senza trascurare quello che € il nostro punto di forza: nell'elenco del
delivery c'eil tradizionale Fritto misto piemontese”. Un piatto che puo avere le qualita per
“trascinare’ il delivery astigiano e che compare anche nellalistadel Cavolo amerenda: “E' la
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proposta per il prossimo fine settimana, con un menu che comprendera anche la bottiglia di vino —
conferma Thomas Morra— Nel week end successivo, invece, parteciperemo al Bagna Cauda Day
di Astigiani che quest'anno diventa“ Sportaa cd’: la bagna cauda consegnata a casa’.

Nuove alleanze
I momento difficile ha anche portato alla nascita di nuove alleanze traristoranti e bar.

Con “L’uovo diventa matto”, il bar Il Voglia matta e Oeuf hanno unito le forze: una sola
consegna per avere a casa contemporaneamente aperitivo e cena. Un'altra collaborazione € quella
tral'Osteria del Diavolo é la Caffetteria Mazzetti: con i menu in consegna, Si possono richiederei
cocktail in bottiglietta preparati dal Mazzetti, dal Negroni al Manhattan, dal Margarita al
Cosmopolitan.

© RIPRODUZIONE RISERVATA
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M IN VINO VERITAS

Ruché, il rosso salvato per una missione del parroco

di CARLO CAMBI

B «Prendete e bevete-
ne tutti»... chissa se ci
abbiamo mai fatto caso
quantevolte nei Vangeli
e nella Bibbia si cita il
: vino. Dal Cantico dei
Cantici all'Ultima Cena c¢’é un tran-
cio d'uva che lega la nostra esistenza
all'idea, mastarei perdire allaneces-
sita, del divino. Lo sapevano bene gli
antichi: i greci e gli etruschi, ma an-
chegliegizi, chedetteroalla bevanda
che provoca la «misura della dismi-
sura»il creditod’essereil tramitetra

la razionalita e la iper-conoscenza.
Non vi stupira dunque sapere che si
deve a un prete di campagna la risco-
perta di un vitigno che oggi é la gem-
ma pit peculiare del Piemonte. Par-
lo, anzi ri-parlo del Ruché che gia ho
degustato con grande gioia sia nella
produzione di Franco Cavallero
(Cantina Sant’Agata, enormi anche i
gin agricoli!) sia di Franco Morando
[cantinem che significa il
60% del Ruche prodotto) sia ancora
in quella di Daniela Amelio (Cantine
Amelio), perché I'Associazione pro-
duttori di Castagnole Monferrato,
che é patria esclusiva di questo

gioiello enologico, ha officiato una
degustazione collettiva per presen-
tare il «milione di bottigﬁe» ella fa-
miglia del Ruché: 21 cantine. Eraroe
percio e bello che nel vino i produtto-
ri si mettano assieme per mostrare
'orgogliodi offrire al mondo un frut-
to unico. Cosi per non far torto a
nessuno ho scelto la bottiglia che
rappresentala storia recente del Ru-
ché:il Vigna del Parroco. Perché? Ma
perché fu don Giacomo Cuada, cura-
tore dell’anime di Castagnole, a sal-
vare pochi filari di questa bacca ros-
sa di nome oscuro che é forse un
incrocio tra la Croatina e la Malvasia

aromatica dicuisisono perseletrac-
ce. Lo produce questo Ruché-emble-
ma Luca Ferraris dalla vigna storica
— ha oltre mezzo secolo - di don Cau-

da. Il Ruché in purezza viene vinifi-
cato perun20% inlegno evifaaffina-
mento per nove mesi, poi sosta 6 me-
si in bottiglia. Al bicchiere é rubino
intenso brillante con riflessi viola-
cei. Nell'annata 2016 al naso offre
prugna, un soffio di rosa appassita,
piccante di pepe e leggera sfumatu-
raerbacea. Al palatoe caldo, avvol-
gente, il ritorno é lungo e sostenu-
to con sfumature di piccoli frutti
rossi, leggerovegetale ebalsamico.
Da carni, paste salsate, agnolotti,
formaggi duri; incantevole con
tartare e tanto, ma tanto tartufo!
© RIPRODUTIONE RISERVATA

VIGNA
DEL PARROCO

Tipo Ruché Docg

Cantina Agricola Ferraris
Indirizzo Localita Rivi,7,
Castagnole Monferrato (At)
Sito ferrarisagricola.com
Telefono 0141292202
Prezzo a partire da 22 euro
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Il week end speciale col bollito da asporto

Lamaratonadel bollito (anche se solo daasporto) ésta-
taun successo. Centinaniadiporzioni sonostate distri-

buite dai ristoratori astigiani che hanno aderito all’e-
VENTO. VALENTINAFASSIO-P.44

Iniziativa che ha trovato un grande consenso
Centinaia le porzioni recapitate direttamente a casa
RISTORATORI SODDISFATTI DOPO LA *MARATONA"

Il bollito da asporto
e stato un successo
“Pronti a ripeterlo”

ASTI

VALENTINAFASSIO

La ristorazione si trasfor-
ma: ment della tradizio-
ne, creativita, nuove idee,
consegna a domicilio sono
gliingredienti entrati nelle
cucinedei pill tenaci.
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Cancellata dal Dpem la
“Maratona del bollito” pre-
vista per domenica in diver-
si locali della citta, molti ri-
storatori non si sono arre-
si: sisono riorganizzati per
farlo arrivare comunque
sulle tavole deiclienti. Tan-
te le macellerie coinvolte
nella fornitura dei “pezzi”,
da Ciccio Peraino a Calde-
rae moltialtri.

Clienti soddisfatti

E cosi Il Cavolo a merenda
ha consegnato un'ottantina
di porzioni: “Ormai aveva-
mo prenotato da Caldera la
carne e tuttii pezzi peril no-
stro bollito—raccontail tito-
lare Thomas Morra — I ri-
scontri ci sono stati: invece
diservirlonellocale, 'abbia-
mo portato a casa”. E per
rendere pill appetibile la
proposta, il menu ha ag-
giuntoaltri piatti della tradi-
zione (come bunet e primo
in brodo), ma anche sala-
me e una bottiglia di Ruché

Nm-a ¢ andata be-

ne, i clienti hanno gradito -
continua Thomas Morra —

E'evidente che perresistere
e andare avanti € necessa-
rio uno sforzo in pitl, sem-
pre nel rispetto di quello
che é possibile fare: conse-
gnaeasporto”,

Anchein pizzeria

Bene anche il bollito del ri-
storante Oeuf : “Una trenti-
na di consegne — spiegano
le titolari Monica Esposito e
Caterina Gamba — In realta
abbiamo iniziato a conse-
gnarlo anche venerdi e sa-

bato: quando ¢ arrivata la
notiziadella chiusura, il bol-
lito era gia in preparazione.
Con il locale aperto proba-
bilmente sarebbe andata
meglio, maoranonc'éalter-
nativa”.

E chi non ha cucinato il
bollito nella forma piti tradi-
zionale, I'hacomunque rivi-
sitato come hanno fattoilri-
storante pizzeria Tre Re
con l'hamburger “Bollito
non bollito” e Becheri conil
panino “mezzo bollito”.

Menuallacarta

Cosi, dal pill tradizionale
menu alla carta, si passa
ad altre proposte tra mo-
dernita e tradizione per
“resistere” e guardare
avanti: “Abbiamo intenzio-
ne di presentare il box
brunch della domenica —
continuano da Oeuf —sen-
za trascurare quello che

il nostro punto di forza:
nell'elenco del delivery c'e
il tradizionale Fritto misto
piemontese”. Un piatto
che pud avere le qualita
per “trascinare” il delivery
astigiano e che compare
anche nella lista del Cavo-
lo a merenda: “E'la propo-
sta per il prossimo fine set-
timana, con un ment che
comprendera anche la bot-
tiglia di vino - conferma
Thomas Morra — Nel week
end successivo, invece,
parteciperemo al Bagna
Cauda Day di Astigiani
che quest'anno diventa
“Sportaaca”: labagnacau-
daconsegnata acasa”.

Nuove alleanze

Il momento difficile ha an-
che portato alla nascita di
nuove alleanze tra ristoran-
tiebar.

Con “L'uovo diventa mat-

to”, il bar Il Voglia matta e
Oeuf hanno unito le forze:
una sola consegna per ave-
re a casa contemporanea-
mente aperitivo e cena.
Un'altra collaborazione &
quella tra 'Osteria del Dia-
volo & la Caffetteria Mazzet-
ti: con i ment in consegna,
sipossonorichiedereicock-
tail in bottiglietta preparati
dal Mazzetti, dal Negroni al
Manhattan, dal Margarita
al Cosmopolitan. —

RIPRCOUAONE RISERVATA
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1.Laconsegnadelle borse da asporto. 2. Thomas Morra ai fornelli nel suo ristorante

"Il cavolo a merenda"
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RETROGUSTO

MANGIARE - BERE - SAPERE

ILVADEMECUM

Undici grandi etichette
per dimenticare
paure, ansie e lockdown

Peschiamo dalla guida Vini d’Italia 2021
del Gambero Rosso i consigli per bevute top

pagina a cura di Andrea Cuomo

on ci resta che bere, An-
zi: non ci resta che bere
bene. Un pezzo d'Ttalia

ha gia chiuso, il resto non se la
passa molto meglio. Ristoranti
sharrati o aperti solo a pranzo, i
gourmet inconsolabili compul-
sano l'elenco dei ristoranti che
si stanno attrezzando di nuovo
per il delivery, trascorreremo
nelle prossime setimane (mesi?
neanche a pensarci) molto pil
tempo a casa e stappare una
buona bottiglia - magari acqui-
stata online - potrebbe essere
una delle poche consolazioni.
Non possiamo curarvi l'ani-
ma, ma darvi qualche consiglio
si. Peschiamo undici bottiglie
dalla guida Vini d'Italia 2021 del
Gambero Rosso, appena uscita
(1056 pagine, 30 euro), strumen-
to fondamentale che ha il van-
taggio ulteriore di recare in co-
pertina I'anno 2021 e quindi di
trasportarci lontani da questo
2020 terribile. Abbiamo scelto

etichette che si fregiano dei tre
bicchieri, il massimo punteggio
attribuito dai curatori Marco Sa-
bellico, Gianni Fabrizio e Giu-
seppe Carrus, e reperibili facil-
mente online. Anzi, di tutte indi-
chiamo il prezzo su Tannico.
Bianco del Nord. Il titolo di bian-
co dell'anno se lo aggiudica il
Sopraquota 900 2019 dell’azien-
da valdostana Rosset. Un Petite
Arvine in purezza, da uve colti-
vate tra gli 880 e i 920 metri in
parte in anfora su buccia, in par-
te in orcio su buccia, in parte in
legno e in acciaio. Su Tannico a
20,40 euro.

Bianco del Centro. Andiamo in
Umbria, nell'azienda Roccafio-
re, e scegliamo il Grechetto di
Todi Superiore Igt Fiorfiore
2018. Fresco, tropicale, minera-
le. Su Tannico a 14,80 euro.
Bianco del Sud. Abbiamo un de-
bole per il Fiano di Avellino, viti-
gno nobile, austero, vulcanico.

Scegliamo I'’Alimata 2018 di Vil-
la Raiano, di cui ci piace la nota

boisé e la lunghezza in bocca.
Su Tannico a 18,90 euro.

Rose. Dovendone scegliere uno
solo, andiamo a colpo sicuro,
scegliendo il rosé dell’anno se-
condo la guida del Gambero
Rosso: il Cerasuolo d'Abruzzo
Pie delle Vigne 2018 di Cataldi
Madonna. Un vino reso com-
plesso dal contatto sulle fecce
per un anno. Magnifico, roton-
do. Su Tannico a 25 euro.

Rosso del Nord. Il Pinot Nero & il

vino rosso che pill interpreta lo
Zeitgeist enologico, territoriale e
nervoso. E1'Alto Adige ¢ la terra
dove questo capriccioso cam-
pione da il suo meglio. Sceglia-
mo I'AA Pinot Nero Riserva doc
Trattmann Mazon 2017 della
cantina Girlan. Un cru che fa
quindici mesi di legno (grande
e piccolo) e ne esce guizzante e
pieno. Su Tannico a 33,50 euro.
Rosso del Centro. Il Chianti Clas-
sico sta vivendo una rivalutazio-
ne dopo decenni di sciatterie as-
sortite. Per capire che cosa pud
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essere questo grande vino tosca-
no (per molti il rosso per eccel-
lenza) assaggiate la Gran sele-
zione Colledila 2017 di Barone
Ricasoli. Sontuoso, per riscatia-
re le giornate pil tristi. Su Tan-
nioco a 55 euro.

Rosso del Sud. L'Etna produce
rossi quasi ascetici nella loro ele-
ganza per sottrazione. Ci piace
moltissimo il lavoro di Girola-
mo Russo, che ai piedi del vulca-
no non fa il figo come tanti, ma
lavora sodo: il San Lorenzo 2018
& potente, avolgente, elettrico e

profondo. Su Tannico a 55 euro
Rosso economico. Piemonte, ac-
cidenti! Ma non quello magnifi-
camente scontato delle Langhe.
Andiamo in Monferrato per il
Ruché di Castagnole Laccento
2019 d a, dal profu-
mo elegdnte e 0 e dalla boc-
ca setosa. Su Tannico a 13,20 eu-
ro.

Bollicina bianca. Trentino, terra
di grandi bolle. Provate la Cu-
vée dell’Abate 2009, un Trento
Brut riserva doc di Abate Nero.
Almeno 80 mesi sui lieviti. Impa-
ragonabile. Imperdibile. Su Tan-
nico a 32,50 euro

Bollicina rosé. La Franciacorta
negli ultimi anni si & dedicata
con dedizione al rosato e con
buoni esiti. Come nel caso
dell'Eronero di Ferghettina, da
uve Pinot Nero in purezza, che
nel millesimato 2012 & agruma-
to e temperamentoso. Su Tanni-
co a 30,50 euro.

Dolce. Chiudiamo in dolcezza.
Serve. Molto. Con il Romagna
Albana Passito docg Scaccomat-
to 2015. Un delicato vino da
muffa nobile, di dolcezza non
barocca. Bottiglia da 0,375. Su
Tannico a 43 euro.
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| VINI ITALIANI PREMIATI al concorso Le
Mondial desVins Blancs Strasbour g,
organizzato con il patroncino dell’OlV /
VINOFED il 18 -19 di ottobre 2020

Comunicati Stampa

di
Redazione

pubblicato il

2 Novembre 2020
« intotale 217 medaglie ORO+ARGENTO
* Lanostra giuria composta da 50 winetasters di 15 nazionalita
e 724 campioni provenienti da 14 paesi

PERL'ITALIA ->4MEDAGLIE D'ORO e4 MEDAGLIE D’ARGENTO e2 TROFEI
MIGLIORE VINO SECCO del concorso nelle categorie VIOGNIER e ALTRI VITIGNI
BIANCHI!

categoriaBLENDED

Blended Argent AZIENDA AGRICOLA G.D. VAJRA DI VAIRA ALDO
Langhe DOC Bianco “Dragon” 2019 12060 BAROLO

categoria ALTRI VITIGNI BIANCHI

OroeMIGLIORE VINO SECCO nella sua categoria
AZ.AGRICOLA CASTELLO RONCADE

Manzoni Bianco — Veneto 2019 31056 RONCADE
www.castellodironcade.com

Oro —BRUNELLI LUIGI
Resol Veneto AGT Garganega— Passito 2019 37029 SAN PIETRO IN CARIANO
www.brunelliwine.com

Oro —BRUNELLI LUIGI
VeronalGT Garganega “ Carianum” 2019 37029 SAN PIETRO IN CARIANO
www.brunelliwine.com

Argento —AZIENDA AGRICOLA CASA BACCICHETTO SSDI BACCHICHETTO
FCA

Manzoni DOC PIAVE 2019 31047 PONTE DI PIAVE

www.baccichetto.it

categoria CHARDONNAY

Oro— NALSMARGREID
A.A. Baron Salvadori Chardonnay Riserva DOC 2017 39010 NALLES
www.kellerei.it
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Argento —SOCIETA AGRICOLA MONTAEBERA SRL IT
Nudo Langhe DOC Chardonnay 2018 CASTAGNOLE MONFERRATO ASTI
www.montalber a.it

categoria MOSCATO

Argento— CANTINA DI SORSO SENNORI SRL
Redentos — Moscato Di Sardegna DOC SORSO
Www.cantinasor sosennori.it

categoria— VIOGNIER

TROPHEE VIN SEC — “SOCIETA AGRICOLA MONTALEBERA SRL “ CASTAGNOLE
MONFERRATO ASTI

Calypsos Piemonte DOC Viognier 2019

www.montalber a.it

MIGLIORE VINO SECCO del concorso nella sua categoria

TUTTI GLI ALTRI VINI PREMIATI su: https://www.mondial-vins-blancs.com/
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...tutto guesto per noi e passione,
studio, sperimentazione

e quotidiano lavoro

per migliorarci sempre.

TG - v
Via Montalbera, 1 - Castagnole Monfer
I 356 604 3645 - visitefEmontalb

; LBERA
Vsite 5w prenatoione

“ wib | n rari: hunad)venerd ] rupricid Fi » Morando—
— =4 sabiat wenica - orario continuato 10-18
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Montalbera Ruche L accento il “vino frutto”

HomeViniAttuaita
23 Dicembre 2020

Montalbera Ruché di Castagnole Laccento € un vino DOCG Ruché di Castagnole
Monferrato, in Piemonte. Laguida del Gambero Rosso 2021 ha premiato questo vino coni 3
Bicchieri Rossi.

Lastoriadell'zMontalbera (aprein unanuova scheda)" >Azienda Agricola Montalbera

Montalbera (aprein unanuovascheda)"> risale agli inizi del secolo scorso. La sua estensione
interessa 3 diversi comuni: Grana, Castagnole Monferrato e Montemagno.

Montalbera : un po’ storia
Lastoriadi quest’aziendainiziane primi decenni del secolo scorso. || nome dell’ azienda

quasi certamente si riferisce alle caratteristiche del paesaggio alberato e alle dolci colline che
circondano la tenuta.

Attorno allameta degli anni OttantaEnrico Riccardo Morando, titolare dell’ azienda, adotta
una politica di espansione non ancor a ultimata. Questa politica prevede |’ acquisizione di
terreni confinanti e I’impianto diretto di nuovi vigneti, preval entemente a Ruché (vitigno
autoctono e caratteristico della tradizione Piemontese).

Oggi Montalbera étra le aziende tecnologicamente piu avanzate a livello inter nazionale per
cercar d'interpretareal meglioil “frutto” chelaterra annualmente dona, rispettando le
tradizioni millenarie del territorio.

Circail 60% della produzione complessiva del Ruche di Castagnole Monferrato DOCG ecircail
15% del Grignolino d’ Asti DOC “sgorga’ dalle cantine Miontalbera in Castagnole Monferrato.

[Miontalbera e costituita da 2 cantine:

1. LaCantina di Castagnole Monferrato (Monferrato) € di 100 ettari in un unico
appezzamento. Inoltre & la sede per la vinificazione e I’ affinamento dei vini ed € I'unica a
poter esser visitata con un’ incoming a 360°.

2. Laseconda Cantina € aCastiglione Tinella (Langa), Regione San Carlo, di 10 ettari inun
unico appezzamento. Questa seconda cantina € nellaterra natale del capostipite di famiglia

. il Cavaliere Enrico Riccardo Morando .
Filosofia produttiva

Lafilosofia produttiva prescelta & quella del “vino-frutto” esaltando le grandi peculiarita dei
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vitigni e delle denominazioni coltivate, con vendemmie in parte in leggera sovramaturazione e
un lavoro attento e preciso in vigna con severi diradamenti.

Vendemmia 2020: descrizione generale dell’annata

In primavera le temperature erano ottimali. Le moder ate precipitazioni e le temperature
ottimali hanno permesso I’ armonico germogliamento di tutte le varieta coltivate a Montalbera .

In estate le temper atur e erano medio-altee le piogge di media intensita. Questo clima ha
favorito i biochimismi legati alla maturazione fenolica, tecnologica e fisiologica delle uve.

Lavendemmia ha subito un ritardo di 8-10 giorni, rispetto a quella dell’ anno precedente. Il
ritardo & dovuto a piogge puntiformi che hanno abbassato la temperatura giornaliera,
rallentato I’ accumulo zuccherino e in generale la maturazione.

I commento enologico dell’ annata & pit che positivo. |1 risultato finale sono stati vini
equilibrati, con una grande finezza olfattiva e di medio corpo.

Montalbera Ruché di Castagnole L accento

Siete allaricercadi un vino daregaare per chi amail vino? Volete regalare un vino pregiato ma
non sapete quale scegliere? Se siete dlaricerca di unabottigliadi vino come regalo, alora
Montalbera Ruché di Castagnole L accento (aprein una nuova scheda)"

href=" https://www.xtr awine.com/it/vini/montalber a-r uche-di-castagnole-laccento-2019/p24
811" target="_blank" > Montalbera Ruché di Castagnole L accento € quello faper voi.

|]" Questo fantastico vino € prodotto a a Castagnole Monferrato. Il sistema di allevamento € a
Guyot basso (7-8 gemme sul capo afrutto), con diradamento nei primi mesi estivi.

Vinificazione e affinamento
L’ 80% delle uve e raccolto a maturazione ottimale, il 20% in leggera sovramaturazione
direttamente in vigna.

Vinificazionetradizionalein rosso.

Affinamento in vasche di acciaio e successivamente in bottiglia posizionatain senso orizzontale
atemperatura controllata.

Caratteristiche organolettiche

 Colore: rosso rubino intenso con importanti riflessi violacel in gioventu, tendenti al granato
dopo alcuni anni di affinamento in bottiglia

 Profumointenso, persistente, cenno di aromaticitain petali di rosa e frutti di bosco in
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120+1 Pas Dosé — Montalbera — Sparkle
2021

Invitante e dolce a naso per una espressione di pasticceria netta e golosa, accompagnata dal frutto
maturo. In bocca e avvolgente e poi teso, un po’ severo in chiusura. Da godere con porro intero
arrostito, accompagnato da pété di fegatini. Annata: -

Denominazione: Vsg
Uvaggio: pinot nero
Fermentazione: bottiglia
Alcool: 12.5 per cento
Voto: 4.0/5
Produzione: 4000
Prezzo: 45,00 Euro

Degustazione: Giallo paglierino brillante con riflessi dorati e perlage sottile, a naso e dolce e
accattivante nel porgere sentori invitanti di pasticceria daforno soffice con nitidi riconoscimenti
di pandoro, accompagnati da savoiardi e pan brioche, da torta margherita con confettura di
albicocche; apre quindi al frutto di cedro in nettare e candito, di melamaturae al forno, di pera
anche in nettare, accompagnato da note di mandorle e nocciole secche e gentilmente tostate e da
miele, tutti percorsi darespiri di cipria, mentre la pasticceria soffice & ora con bagna alcolica.
Fresco, cremoso, sapido, morbido, ha unatessitura media e una sinergia acido-sapida decisa che
sollecita tensione sullalingua, invitando al nuovo assaggio, marendendo il finale appena nervoso
anche per la nota alcolica percepibile in chiusura. Il retrolfatto ritrova la pasticceria con bagnaeil
frutto dolce del naso.

P.6


https://www.cucinaevini.it/1201-pas-dose-montalbera-sparkle-2021/
lucia maltese



PAESE :ltalia
PAGINE :21
SUPERFICIE :29 %

PERIODICITA :Quotidiano1 ]
» 12 dicembre 2020 - Edizione Valle d'Aosta

AUTORE :Sarah Scaparone

LA STAMPA

SENZA ALLONTANARSI DAL PIEMONTE, LA SCELTA DEI VINI E QUASI INFINITA

Per una tavola perfetta si parte con le bollicine

SARAHSCAPARONE

ulle tavole delle fe-

ste, anche se siamo

inperiododi pande-

mia, non puo man-

care una buona bot-

tigliadivino. Le bol-
licine sono quelle che meglio
esprimonoil periodo natalizio
e, quelle per antonomasia, si
trovano in Champagne. Qui
Bruno Paillard ha immesso
sul mercato la nuova cuvée
Blanc de Blancs 2012: un mil-
lesimato che la Maison non
produceva dal 2006 e che na-
sce dalla selezione della pri-
ma spremitura di Grands Crus
di Chardonnay specificamen-
te della Cote des Blancs vinifi-
cati in gran parte in barrique,
daun affinamentodiotto anni
in cantina e da un riposo di al-
meno 18 mesi dalla shboccatu-
ra. Ma anche in Piemonte le
bollicine non mancano e I'Al-
ta Langa Docg da uve Pinot
Nero e Chardonnay riscuote
di anno in anno sempre pit
apprezzamenti. Nelsud del-
la regione dall’'uva Cortese
del territorio, Villa Sparina
produce il suo Brut Metodo
Classico mentre & con il Neb-
biolo che Josetta Saffirio

realizza lo spumante Rosé
Brut Metodo Classico dalle
note del fiore di sambuco.

Si chiama invece Abissi lo
Spumante Classico prodotto a
Chiavari (Ge) da vitigni varia-
bili tra Bianchetta Genovese,

Vermentino e Cimixia che Bis-
son immerge nei fondali mari-
ni in bottiglie contenute in
gabbie di acciaio inox a una
profondita di 60 metri e alla
temperatura costante di 15°
per diciotto mesi. Per chi non

volesse il perlage a tutto pasto
il Piemonte, da sempre terra
di grandi vini, non offre che
l'imbarazzo della scelta: da
quel Timorasso, vitigno a bac-
ca bianca del tortonese, che
ha in Walter Massa il suo pro-

duttore emblema, allErbalu-
ce di Caluso Docg realizzato
inuna trentina di Comuni del-
la provincia di Torino, fino a
quel Roero Arneis Docg pro-
dottosulla rivasinistra del Ta-
naro. Bianchi a parte, la voca-

zione locale é per il rosso che
dasempre accompagnai piat-
ti della tradizione piemonte-
se. Ecco allora il Sansteu Neb-
biolo Doc Alba Superiore di
Ghiomo a Guarene (Cn), il
RoeroRiservadiErmanno Co-
staaCanaled’Alba (Cn), il Gri-
gnolino Bricco del Bosco Vec-
chie Vigne di Accornero o an-
cora quel Gamba di Pernice,
dall'omonimo vitigno di Calos-
so (At), realizzato dauna deci-
na di produttori. Piccole gem-
me d'inestimabile valore, co-
me quel Ruché di Castagnole
Monterrato Docg che Montal-
bera hachiamato Laccento.

[l re dei vini, il Barolo Docg,
il trionfo della tavola impor-
tante ed eccone tre per tutti: il
Barolo riserva di Giovanni Co-
rinoaLaMorra (Cn), il Barolo
Cerequio di Michele Chiarlo e
il Barolo Cannubi Réva. Tra i
Barbaresco Docg ecco lo Star-
derideLa Spinetta eil Riserva
Rabaja di Bruno Rocca; da
non scordare la Barbera nel-
le sue diverse varianti: quel-
la d’Asti Docg di Cascinaca-
stlet, la Barbera d’Alba Doc
di Bruno Giacosa o quella
del Monferrato Superiore

Docgdi Oreste Buzio.—

RPRODUDONE REERVATA
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Associazione Produttori del Ruché: webinar
per conoscer e un vino dalle mille
sfaccettature

Postato da: AndreaLi Calzi il: Dicembre 10, 2020 In: Assaggi dall'ltalia e dall'Estero, 1l vino
nel bicchiere, Italia Nessun commento  Stampa Email

Continuano le restrizioni messe in atto dal governo per contrastare la pandemialegataa Covid,
trasvariati colori e unamiriade di polemiche, la comunicazione legata al mondo del vino non
rimane certo a guardare. E cambiata la forma, non la sostanza, sono sempre gli uomini a
raccontare le storie e atramandare le tradizioni. Poco importa, amio avviso, cheil luogo non sia
lacantinadi un’azienda o unafatiscente sala degustazioni di un edificio storico nel centro citta; il
fine giustificai mezzi e le nuove forme di comunicazione, soprattutto quelle serie, stanno
permettendo alle aziende / associazioni di vino di arrivare alle persone attraverso il digitale.
Diversi i soggetti coinvolti: addetti ai lavori, stampa, appassionati e consumatori. Parlando di
forme di comunicazione serie e professionali, la nota agenzia Gheusis di Treviso, negli ultimi
mesi, ha organizzato diverse webinar. L’ ultimaa cui ho partecipato s € tenuta giovedi 29 ottobre,
come sempre Silvia Baratta ha moderato I’ incontro dedicato alla stampa di settore.
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LucaFerraris

Tema principale: Associazione Produttori del Ruché, capitanata dal presidente Luca Ferraris,
diversi sono stati gli argomenti trattati: origini del vitigno, excursus sulle diverse annate, attenta
analis sulleattivitaei progetti svolti del gruppo. Hanno preso parte all’ evento sei aziende del
territorio: Garrone, Bersano, Ferraris, Amelio Livio, Montalbera e Tenuta Montemagno.

Quest’ ultima ha presentato il Ruché di Castagnole Monferrato DOCG 2018, tutte le dtre |’ ultima
annatain commercio, ovvero la 2019.

“Una famiglia da 1 milione di bottiglie” . Cosi si definisce |’ Associazione Produttori del Ruché di
Castagnole Monferrato, una veraa propria chicca del panorama enologico piemontese. |1
territorio fa parte del sito Unesco “1 paesaggi vitivinicoli del Piemonte: Langhe-Roero e
Monferrato” proclamato nel 2014. L’ Associazione nasce nel 2000 e come spesso accade prende
formagrazie al’incontro di un gruppo di produttori amici, |0 SCopo € quasi sempre promuovere
primadi tutto il territorio e una denominazione specifica, in questo caso compostadai comuni
astigiani di Castagnole Monferrato, Montemagno, Grana, Portacomaro, Refrancore, Scurzolengo
eViarigi.

L’ Associazione ha svolto informalmente specifiche attivita di promozione dal 2001, ma e solo nel
2015 che s e costituita ufficialmente, oggi conta 21 aziende che rappresentano circail 90%
dell’intera denominazione. Presidente rieletto € Luca Ferraris, affiancato dal vicepresidente
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Franco Meorando, dai consiglieri Franco Cavallero (Cantine Sant’ Agata), Daniela Amelio
(Amelio Livio), Gianfranco Bornia (Cantina Sociale di Castagnole), Roberto Morosinotto
(Bersano) e Roberto Rossi (Fabrizia Caldera) e dal segretario Dante Garrone (Garrone Evasio e
Figli).

Cio che mi ha colpito maggiormente del “mondo” del Ruché e lo spirito dei suoi protagonisti:
diversi voci, timbri differenti, mail coro & sempre e solo uno, un bell’ esempio di comeil gioco di
squadra possa dare grandi risultati, ci vuole tempo, determinazione, magiunti a traguardo la
soddisfazione & unica. Cosl facendo I’ Associazione € riuscita a ottenere risultati importanti, che
hanno portato questo autoctono piemontese, coltivato esclusivamente qui, a ottenere la DOCG nel
2010 el’introduzione dellatipologia Riserva nel 2020, che prevede un affinamento di 24 mesi
prima della commerciaizzazione. " Ed &€ sempre stato cosi” , spiega Luca Ferraris, “ nel territorio
del Ruché il bene comune supera gli interessi dei singoli. Questi traguardi sono stati per noi
fondamentali perché hanno portato il nostro vino ad entrare nell’ olimpo dei migliori vini d' Italia,
owvero quelli riconosciuti con la DOCG, vertice della piramide della qualitain Italia. La
tipologia Riserva, risultato piu recente, permette a chi lo desidera di produrre un vino pit
complesso, capace di affinare per lungo tempo e acquisire valore alla stregua dei grandi fratelli
piemontesi” .

I parco vigneti di Castagnole Monferrato

Il Ruché incarna perfettamente I’ animo del classico autoctono italiano per eccellenza, il suo
carattere € molto particolare, difficilmente assimilabile ad altri vitigni, una varieta semi aromatica
contraddistinta da un inconfondibile sentore di rosa e spezie. Mail vino si facon’'uvael’uvaé
sempre e solo il frutto dellavite, allevata da mani esperte cresce in tutte le regioni d' Italia su
terreni di diversamatrice; € lacombinazione di questi elementi che formail territorio.
Restringiamo il campo: I’ origine dei suoli del Monferrato risale a 250.000.000 d’ anni fa, € stata
per lunghi anni oggetto di studio, laricchezzadei minerali cheli caratterizzano ha determinato la
formazione di materiali preziosi come il gesso o la Pietra da Cantoni (proclamata Patrimonio

dell’ Unesco).
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N

Grappolo di ruché

Una storia molto antica che attraversa varie fasi evolutive della Terra, ho trovato molto
interessante questo breve riepilogo inviato dall’ Associazione, per i piu curiosi ho deciso di
riportarlo per intero: “ Nel tardo Giurassico ( 200 — 145 milioni di anni fa) quest’area era
compresa nel Bacino dell’ Oceano Ligure — Piemontese, un mare molto profondo, creatos dalla
lacerazione della crosta oceanica. Un mare che si estese notevolmente occupando gran parte
delleterre emersefino al Cretaceo ( 145 — 65 milioni di anni fa) quando ebbeinizio la Orogenesi
Alpina, dovuta alle pressioni delle placche europea e africana. Cio determind un profondo
corrugamento della crosta terrestre sfociato nella formazione della catena alpina, cui corrispose
la progressivaritirata del mare. Alla fine del Miocene (23 —5 milioni di anni fa) le Alpi
emersero definitivamente e da li iniziarono ad essere modellate dagli agenti atmosferici e, in
particolare, dalle grandi glaciazioni del Quaternario. Circa 20 milioni di anni fa, all’interno
dell’arco alpino si formd il bacino marino detto Bacino Terziario Piemontese, chericopriva la
Collina di Torino, il Monferrato e la Pianura Padana. Alcune rocce affioranti del Monferrato ne
testimoniano, ancor oggi, I’ origine. A questo confluivano numerosi fiumi che trasportavano
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sedimenti accumulati ai piedi delle alpi. Trai 7 ei 5 milioni di anni fa una nuova collisionetrala
placca europea e quella africana porto ad una intensa evaporazione del mare con I’ emersione di
vaste aree e il deposito di sedimenti di tipo salino (evaporiti), in particolare gessi messiniani,
presenti tuttora nel Monferrato .

Levariefas evolutive hanno caratterizzato un suolo del tutto particolare: lamatrice principale &
una marna calcarea, acalina, riccadi arenaria e presenta talvolta reperti di fossili marini. Il
basamento inferiore é costituito da Flysch calcareo mentre i sedimenti d’ origine terrigena e poi
marina rappresentano la parte superiore; in alcune zone dell’ area sud sono presenti sabbie ei limi
chiari mentre verso Castagnole Monferrato e Viarigi i suoli diventano piu scuri. Le colline hanno
un’adtimetriatrai 120 ei 350 metri sim.

Lavite e coltivata esclusivamente in posizione collinare con esposizione Ovest — Sud Ovest. Il
clima é temperato, grazie alla posizione frail mare e le Alpi, caratterizzato dainverni
relativamente miti. Lapiovositas aggiratrai 600 ei 700 millimetri/anno. Durante la webinar
ricordo di aver fatto una domanda specifica a Luca Ferraris. “ Queste differenze relative alla
matrice territoriale le possiamo poi riscontrare sui vini, un po’ come accade per il nebbioloin
Langa o Alto Piemonte? Larispostadi Luca é stata molto chiara: “ 1l ruché incarna |’ essenza
stessa del classico vitigno autoctono italiano, ha un carattere molto identitario e a differenza del
nebbiolo, nel suo DNA, € presente una componete semi aromatica che non passa certo
inosservata. Questo aspetto tende a caratterizzare molto il vino, le differenze tra una zona e
I"altra non sono cosi evidenti come accade per altri vitigni.” Il compito dell’ Associazione dunque
€ ancor piu complesso amio avviso: livellare verso I’ ato la qualita media dei vini prodotti,
affinché le differenze tra un’ etichetta e I’ altra rappresentino solo lo stile interpretativo del
vignaiolo, non un difetto oggettivo del prodotto, ed ecco cheil gioco di squadratornaad avere un
ruolo importante, una caratteristica che ha sempre contraddistinto |’ Associazione e la promozione
del Ruché. Questo spirito ha permesso, in pochi anni, di ottenere risultati importanti in Italiae

al’ Estero. Traguardi recenti: I'ingresso del Ruché nei mercati di monopolio del Nord Europa.

L’ evento dell’ anno restala Festadel Ruché, che si tiene a Castagnole Monferrato nel mese di
maggio, nel 2020 é ovviamente saltata, € in programmanel 2021 dal 7 a 9 maggio.

Sono tante le ipotesi da attribuire ala presenza del Ruché in quel di Castagnole Monferrato, mala
verita assoluta, come spesso accade in storie come queste, non esiste, 0 meglio & ancora avvolta
nel mistero. Molti sostengono che derivi dalla coltivazione presso la chiesetta benedettina di “San
Rocco” (San Roc), dove una comunita di monaci cistercensi devoti a questo Santo avrebbero
introdotto la coltivazione nella zona sin dal Medioevo. In seguito ci fu un lento abbandono,
mentre la rinascita avvenne negli anni Settanta grazie ad un parroco illuminato, Don Giacomo
Cauda, nato a Cisternad' Asti nel 1927, al confine trail Monferrato eil Roero. Sin da piccolo
lavorain cantina poiché lafamiglia possiede vigneti. Arrivato a Castagnole Monferrato riceve
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come “dote parrocchiale” alcuni filari allevati agrignolino, barbera e ruché. Convinto delle
enormi potenziditadi quest’ ultimauva, in grado di dar vitaavini dal “ corpo perfetto e un
equilibrio di aromi, sapori e profumi unici. Degustato con moderazione libera lo spirito e apre la
mente...” (queste le sue parole), in seguito, acquista un ettaro a proprie spese impiantando 4000
barbatelle di ruché. Lavolonta di recuperare la tradizione e la consapevol ezza che questo vino
appartiene alla storia della comunitalocale, una cultivar che pit di tutte possiede caratteristiche
organolettiche uniche. Quanta passione traspare da queste parole, erano gli ultimi anni della sua
vita: “ Che Dio mi perdoni per aver a volte trascurato il mio ministero per dedicarmi anima e
corpo alla vigna. Finivo la Messa, mi cambiavo in fretta e salivo sul trattore. Ma so che Dio mi
ha perdonato perché con i soldi guadagnati dal vino ho creato I’ oratorio e ristrutturato la
canonica.”

La produzione di Don Cauda fu un grande esempio che motivo i viticoltori locali, nei decenni a
venire estesero laloro produzione fino afar diventare il Ruché una chicca enol ogica prodotta
nelle colline piemontesi. 1l vino di tutti, del quotidiano, un prodotto che non deve mai mancare
sulle tavole delle famiglie piemontesi e non solo. |cona el etta a simbolo della denominazione, la
“Vignadel Parroco”, esiste ancor oggi; o storico vigneto appartenuto a quest’ uomo & un’ eredita
dal sapere prezioso. LaDOC risale al 1987 ed & un successo che va condiviso, in parte il merito &
dei produttori, alaloro volonta e tenacia, in parte ad una donna, Lidia Bianco, sindaco di
Castagnole Monferrato. Nel 2010 I’ ottenimento della DOCG, il merito questa volta va attribuito
all’instancabile lavoro svolto dall’ Associazione Produttori del Ruché di Castagnole Monferrato.
Comegiaanticipato |I'areadi produzione includei sette comuni astigiani di Castagnole
Monferrato, Grana, Montemagno, Portacomaro, Refrancore, Scurzolengo e Viarigi; la
denominazione fa parte di quelle gestite dal Consorzio Barberad’ Asti e Vini del Monferrato.

Il disciplinare prevede I"impiego del vitigno ruché dal 90 al 100%, &€ ammesso il contributo
massimo del 10% di barbera e/o brachetto, resa massimo 90 g/Ha, titolo alcolometrico minimo
12,5% Vol. Possiede fogliadi dimensioni medio piccole( tre — cinque lobi). || grappolo a maturita
€ medio —grande o grande, cilindrico, con ali, I’ acino € piccolo, di colore nero — blu con buccia
pruinosa e sapore leggermente aromatico, che esprime al meglio gli aromi durante la
vinificazione. E' un’uvariccadi polifenoli, in particolare tannini, e a maturazione presenta un
notevole accumulo di zuccheri. E una pianta con una elevata vigoria vegetativa. Secondo ricerche
condotte dal CNR (Istituto per la Protezione Sostenibile delle Piante — Torino) il ruché discende
daunincrocio trala Croatinae laMalvasiaaromatica di Parma. Gli ettari vitati iscritti all’ Albo
sono 185, 969.555 |e bottiglie prodotte nel 2019, 30 viticoltori, |a denominazione ha registrato
un trend di crescitapari a+ 11,3% nell’ ultimo anno.

| sei campioni degustati hanno mostrato doti di omogeneita qualitativa davvero sorprendenti, pur
considerando le differenze stilistiche date da diversi fattori, quali soprattutto: tipologia di
vinificazione, affinamento... Tornerd molto volentieri araccontare nel dettaglio tutti e sei i vini
degustati, in maniera approfondita con brevi cenni sulla storiadel produttore. In quest’ occasione
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posso tranquillamente affermare che € sempre e solo il vitigno ruché avenir fuori, null’ atro
comprometteil vino: il suo fascino ipnotico dato da un colore vivace, acceso, tonalita profonde
che spaziano agevolmente dal rubino intenso al granato caldo; il carismadato dalla componente
aromatica floreale, larosae non solo, in differenti stadi d’ evoluzione a seconda dello stile

dell’ azienda, ovvero vinificazione in solo acciaio, partein legno... Latrama speziata, dolce e
vitale, I'immancabile vinosita unita ad un frutto croccante che richiamail rovo, toni boschivi, un
leggero ricordo di spezie orientali ed erbe officinali. In bocca prevale freschezza, un tannino
misurato mai protagonista, sicuramente dolce; cio che sorprende maggiormente € la capacita di
coniugare morbidezza, tensione e profondita gustativa, caratteristiche che lo rendono perfetto in
abbinamento ad una miriade di piatti della cucinaitaliana e soprattutto internazionale, con un
occhio di riguardo a quella speziata-piccante, come o stesso Luca Ferraris afferma.

Faccio un grosso in bocca a lupo al’ Associazione Produttori del Ruché eringrazio I’ agenzia
Gheusis per avermi coinvolto. L’impegno costante, la passione e I’ affiatamento che
contraddistingue questi vignaioli, rappresenta un vero e proprio motore in grado di far girare bene
le cose anche in un periodo tanto difficile: tanto di cappello!

Andrea Li Calz
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WOW! 2020

Un successo oltre le attese

|

WOW! 2020 oltre le aspettative.
Alla terza edizione del premio
enologico di Civilta del bere
hanno partecipato 851 campioni,
un numero eccezionale considerato
il momento, superiore alle iscrizioni
dell'anno scorso.

Segno che la formula "qualita

e tipicitd” convince.

Nelle pagine seguenti pubblichiamo
tutti gli ori WOW! oitre ai Premi
speciali,

A stupire non ¢ soltanto la quantita degli iscritti a WOW!
2020, ma la loro quality; hanno partecipato sia aziende emer-
genti, che desiderano farsi conoscere, sia Cantine blasonate,
desiderose di mettersi in gioco sul piano dell'identita territo-
riale. Al termine di oltre un mese di assaggi rigorosi alla cieca,
il direttore Alessandro Torcoli, da anni impegnato in qualifi-
cate giurie internazionali (anche come panel chair per il Nord
Italia al Decanter World Wine Awards), ha selexionato 630
vini eccellenti e tipici: 172 ori, 242 argenti ¢ 216 bronzi.
«Ho avuto non pachi dubbi su come procedere con le valu-
lazioni», spiega Alessandro Torcoli, «perché man mano che
assaggiavo mi rendevo conto che il numero di medaglie doro
aumentava. Ma il livello dei vini proposti era dayvero altissi-
mos, Tutti | campioni premiati, specialmente i candidati alla
medaglia d'oro, sono stati assaggiati e meditati, prendendosi
il tempo necessario.

Gli ori sono grandissimi vini, che superano il voto di 94/100
e sono anche indubl tipici. Possiamo portarli in giro
per il mondo come esempio delle loro terre dorigine. Siamo
solo felici che Tenologia italiana rappresentata da WOW! sia
di livello cosi alto: negli anni a venire, i competitor sapranno
di doversi confrontare con una media molto alta, Quindi, nes-
sun pregiudizio: abbiamo dato il giusto riconoscimento a chi
meritava. La sfida era tra tanti “numeri uno”,

Le medaglie d'argento e di bronzo (pubblicate su wow.civil-
tadelbere.com), ovviamente, sono molte di pilh, ma vi assicu-

riamo: hanno superato una soglia di qualitd alta, sono tutte
vere "medaglie” da portare al petto. Grandi vini, cui manca
magari una sfumatura, o sono caratterizzati da un dettaglio
che li rende particolari, adarti a un pubblico pil ristretto.
Circa un quarto dei vini, invece, non ha passato la selezio-
ne: 222 non qualificati. In questi casi la situazione ¢ etero-
genea. Vi erano prodotti che presentavano (in entrambi i
campioni degustati, perché abbiamo dato a tutti una seconda
possibilita) difetti gravi oppure erano un po’ sgraziati, ma cio
non toglie che buona parte, quelli sulla soglia della sufficien-
za, in un‘annata diversa, o con qualche accorgimento o atten-
zione in pil, non possano ambire - 'anno prossimo - alla
medaglia WOW!
«L'obiettivo di WOW! & proporre un ibrido tra la guida eno-
logica, che segnala ogni anno il meglio di cio che si & trovato
lungo il cammino, e il concorso, che giudica con imparzialita
chiunque voglia mettere alla prova il proprio vines, conclude
Alessandro Torcoli. «Questo consente di ricevere campioni da
de che, probabil non av “scovato” realiz-
zando la classica guida. D'altra parte, non mancano i grandi
nomi, in un bell’equilibrio di rappresentanzas.
Considerata l'abbondanza e I'alta qualita dei vini iscritti, ab-
biamo deciso di assegnare alcuni Premi speciali: i “best in
class” per ogni tipologia, gli “ambasciatori del territorio” (il
meglio delle de inazioni italiane}, | migliori sp iei
migliori rosati. Li pubblichiamo insieme agli ori.
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1.2 Raia piemonte

Vigna Madonnina, Gavi Riserva Docg 2018
¥ Cortese 100%

( Naso delicato, mela rossa, timo fresco, delicato e accattivante

Ottima densita di frutto, freschezza e profondita con finale caratteristico, tipiche
venature gessose

Tipiciy #9900 0009® Fascia di prezeo tra 20 ¢ 35 €

La Scolea Ptew
Soldati La Scolca D'Antan, Spumante Metodo Classico Rosé Brut zoo8
w Cortese 95%, Pinot nero 5%

( Colore rosa antico brillante. Profumo malto ampio e intrigante: pasticceria, timo fresco,
gesso, crema
° Ballicine estremamente dellcate, ottima cremosita, denso e persistente
Signorile, per intenditori

Tipicits S O000000 Fuscladi preszo tra50e 70 €

O

Laccento, Ruché di Castagnole Monferrato Docg 2019
¥ Ruche 100%

( Profumo intenso e tipico di resa canina e uva fragola

° In bocca molto morbido, ricco, con una buona vena di freschezza che ne alleggerisce
la beva Finale leggermente ammandoriato. molto piacevole

Tipicith 990000009 Fascindi prezza tra 10 e 20 €

ArISS0 piemonte

Barolo Bussia Docg 2016
¥ Nebbiolo 100%

( Naso intrigante, profumato e balsamico (aghi di pino), frutto rasso (lampone e fragole)

Palato compatto, stoffa elegante, tannino smussato, persistenza
Ottima fattura ed espressivita

Tipicits 99000009 Fuscia di prezeo tra 70 @ 100 €

E ITALIAN WINE COMPETITION 2020
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VINONE W 524

POTENZA E SUADENZA, L'UNICITA
DEL RUCHE DA COLTIVARE COME
PREZIOSA

more 202U

L’ambassador Francesco Saverio Russo racconta peculiarita e prospettive della
piccola Docg del Monferrato.

Prodotto in sette comuni del nord astigiano, il Ruché di Castagnole Monferrato & un vitigno storicamente

legato a queste terre, riscoperto grazie alla lungimiranza di Don Giacomo Cauda, che nel corso degli anni '80
decise di coniugare la cura delle anime dei fedeli a quella di un piccolo appezzamento di vigna poco fuori
Castagnole Monferrato. Senza saperlo Don Giacomo stava gettando Il seme di una produzione destinata a
rivitalizzare non solo un vitigno ma un intero territorio, alla ricerca di un‘alternativa alle fabbriche

torinesi. L'eredita del parroco é stata oggi raccolta da un pugno di produttori oggi riuniti in un'associazione
guidata da Luca Ferraris, che nel giro di pochi anni ha trasformato una produzione di stampo locale in uno de

fenomeni emergenti della viticoltura piemontese

Approfittando di un recente articolo pubblicato su winespectator.com, nel quale Robert Camuto guida i suoi
lettori alla scoperta del Ruché, intervistiamo Francesco Saverio Russo, da qualche mese ambasciatore di questa

piccola ma interessante denominazione

et A s LA
4 ” p

Francesco Saverio, come hai scoperto questo vitigno e quali sono le ragioni che ti hanno spinto a

intraprendere una collaborazione con lI'associazione dei produttori di Ruché?



Ho incontrato il Ruché durante il mio lungo cammino enoico, quasi per caso, Come accade per molti vitigni
autoctoni meno noti, per me che sono un "vineyards trotter” lincontro avviene sul territorio, camminando nei
vigneti e chiedendo al vignaiali informazioni riguardo |la base ampelografica locale. Ormai plt di un paio di lustri
fa, camminando per | vigneti di uno dei sette comuni del Ruché (Castagnole Monferrato, Grana, Montemagno,
Portacomaro, Refrancore, Scurzolengo e Viarigi) mi imbattei in piante diverse dalla pit comune Barbera e dal
tipico Grignolino. |l produttore in questione mi disse con grande fierezza: "é Ruche”. Da |i, il passo fu breve. In
pochi attimi eravamo in cantina ad assaggiare i vini dalle vasche e dalle botti, per poi passare a diverse
interpretazioni del vitigno gia in bottiglia. Uno impatto aromatico unico per | vitigni rossi, un carattere capace di

coniugare al meglio potenza e suadenza, forza ed eleganza. Me ne innamorai.

Da quel momento non manco mal occasione di andare a trovare | produttori, di assaggiare | loro vini e di
condividere le mie impressioni a riguardo su wineblogroll.com e sul miei canali social. Credo sia stato questo il
maotivo che ha portato l'associazione dei produttori del Ruché di Castagnole Monferrato ad insignirmi di una
carica tanto inattesa quanto gradita per me. Infatti, per me che faccio dell'etica e dellimparzialita due valori
imprescindibili del mio lavoro di comunicatore ed educatore enoico, non vedo questo percorso condiviso con |
produttori del Ruché come una collaborazione, bensi come un riconoscimento all'attenzione che ho dato a
guesto territorio. Il mio obiettivo € quello di far conoscere un vitigno che amo e un areale altamente vocato e
ricco di biodiversita ai winelovers itallani e non solo, attraverso cio che ho sempre fatto: raccontare il vino. Un
onore e un piacere per me rappresentare un territorio e un vino cosli carichi di personalita e dalle indiscusse

potenzialita

Il Basso Monferrato € la terra d'elezione di vitigni come Ruché, Grignolino e Freisa, veri e propri simboli
dell’'enologia piemontese. Quale il tuo giudizio su queste colline troppo spesso dimenticate da giornalisti
e consumatori?

Cid che rende questo territorio unico nel suo genere e molto interessante & la ricchezza della base
ampelografica autoctona, nonché lintegrita che queste terre hanno in termini di biodiversita e di contesto
paesaggistico. Il Ruche insiste in un'area molto diversa, ad esempio, da quella delle vicine Langhe: qui vige
ancora una sana alternanza fra vigna, boschi, noccioleti, seminativo e, addirittura, qualche pascolo. Sono
canvinto che, in un periodo in cul 'attenzione nei confronti delle peculiari identita territoriali e varietali sembra
essere all'apice, queste terre abblano una grande opportunita rappresentando un polo attrattivo dl grande
importanza per storia, cultura e vocazione. Inutile fare paragoni con le Langhe, della quale il basso Monferrato
non deve essere né competitor né sparring partners, bensi emanciparsi come alternativa che punta su

un'identita diversa, non per questo meno interessante e sulla sua blodiversita,

Quello della Docg del Ruché di Castagnole Maonferrato, in particolare, @ un territorio con potenzialita uniche sia
in termini di viticoltura che di enoturismo, grazie alla bellezza dei paesaggi, alla qualita della proposta
enogastronomica ma anche alla possibilita di vivere un Piemonte d'altri tempi, a misura d'uomo, grazie alle
piccole botteghe, a trattorie storiche, ai suggestivi infernot (patrimonio dell'umanita Unesco) e, ovwiamente, a

uomini e donne di grande cuore ed ospitalita.

b

Il Ruché & il simbolo dei tanti vitigni autoctoni che esistono in Italia. Piccole produzioni, spesso
sconosciute, dalla cui valorizzazione passa la crescita dell'intera filiera. Quali sono i tuoi suggerimenti?
La vastita e la varieta della base ampelografica autoctona italiana rappresenta un unico nel mondo e, quindi,
una ricchezza da tutelare, preserva e valorizzare. E pur vero che guesta quantita smisurata di varietali autoctoni
rende difficile la comunicazione delle singolarita di ciascun areale sia in Italia che (soprattutto) all'estero. |l mio
consiglio a produttori, associazioni e consorzi & sempre stato molto pragmatico e diretto: credere fortemente in

vitigni come il Ruche e nella loro unicita dando loro l'attenzione che meritano dalla vigna al bicchiere,



posizionando | vini da essi prodotti in fasce sempre pit alte. Un posizionamento che pud scatenare curlosita ed
elevare la percezione del valore di un'intera denominazione, ergo del territorio in cui essa insiste. Chi vuole una
bottiglia di Ruché di Castagnole Monferrato deve sapere che puo trovarla solo in questo piccolo angolo di
Pilemonte, d'Italia e del mondo, e che la produzione @ talmente risicata (circa 1 milione di bottiglie per annata)
che stapparne una bottiglia e e sara sempre un privilegio. Questo vale per gli altri vitigni autoctoni italiani
spesso messi in disparte a causa dellimpianto sconsiderato dei vitigni alloctoni alla fine del secolo scorso e
della supremazia di alcuni autoctoni capaci - con grande caparbieta e merito - di ritagliarsi un ruolo di "leader”

nell'ampelografia regionale e nazionale.

L'errore che molti produttori fanno & quello di vedere in questi varietali dei gregari o, ancor peggio, dei vitigni di
serie B, quando spesso sono quelli a cui devono dedicare pil cure e che potrebbero dare origine ai vini pit
identificativi della loro personalita e di quella dei propri vigneti. Credo che i produttori del Ruché stiano
tracciando una linea che molti altri contesti vitivinicoll potrebbero e dovrebbero prendere ad esempio. E non
termo smentita nell'asserire che nei prossimi anni vedremo il prezzo medio del Rucheé salire e la sua notorieta

con esso.

Cosa si deve aspettare chi si approccia a un calice di Ruché di Castagnole Monferrato? E quali
abbinamenti gastronomici ti sentiresti di suggerire?

A prescindere da quelle che sono le ipotesi pil o0 meno accertate sulle sue origini genetiche, il Ruché non ha
mai cambiato la propria indole, ma grazie alla maggior consapevolezza agronomica ed enologica dei nostri
tempi si @ elevato a grande vino rosso di territorio. Cio che lo rende cosl affascinante é la sua escalation
aromatica che va dalle note floreali di viola, rosa e geranio, fino al frutto con mora e marasca in prima linea, il
tutto reso piu intrigante e fresco dalla speziatura naturale (buona presenza di Rotundone, precursore
aromatico responsabile dello sviluppo delle note pepate) e da tonalita balsamiche di menta e mirto. Il sorso &
generalmente di buon corpo, bilanciato nel rapporto fra acidita e struttura, con una trama tannica mai

eccessiva,

A mio parere esistono interpretazioni di Ruché per ogni tipologia di abbinamento e per ogni categoria di
esperienza. Mi spiego meglio: le versioni d'annata, pil fresche e dinamiche servite a qualche grado in meno di
temperatura rappresentano un ottimo passe-partout in pranzi informali e aperitivi sostanziosi come quelli a
base dei salumi e dei formaggi piemontesi; le versioni pil strutturate, magari con un anno in piu di bottiglia
possono sostenere benissimo piatti importanti di carne ma anche la cucina asiatica e, in generale, quei piatti
molto speziati con i quali non si sa mai cosa abbinare; le Riserve (da poco introdotte a disciplinare) possono

diventare il vino principe di qualsiasi tavola per complessita dello spettro aromatico, tonicita del corpo e

diventare il vino principe di qualsiasi tavola per complessita dello spettro aromatico, tonicita del corpo e
profondita del sorso. A mio parere peré il Ruché - come tutti i grandi vini - andrebbe abbinato al proprio stato
d'animo e nel mio caso specifico lo abbino volentieri a stati di gioia ed euforia per enfatizzarne la positivita e

anche a quelli di down, per tirarmi su di morale.

Chiudiamo con una piccola curiosita: la ‘e’ di Ruché si scrive con l'accento grave o acuto?

Me lo sono chiesto molte volte anch'io, prima che un produttore mi correggesse il titolo di un pezzo dedicato al
Ruché, sottolineando come la forma piu corretta fosse quella con l'accento grave. Online lo troverete scritto in
entrambi | modi, con una netta prevalenza dell'accento grave, ma passami la boutade: io preferisco scriverio
con l'accento grave perché il Ruché di acuto ha gia la sua personalita!

f ¥ in O =

ASSOCIAZIONE RUCHE H RUCHE CASTAGNOLE MONFERRATO DOCG

DALLA STESSA CATEGORIA:

i .
Il debutto morbido e profumato La Doc Sicilia affronta la crisi Crisi Covid, Maeli rilancia e cresce
del Prosecco en rose partendo dalla vendemmia (da 8) di 11 ettari
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