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BOOM DI PRODUZIONE NEL 2023

Toh, il centrodestra
negazionista climatico
fa il record di impianti
di energia rinnovabile

B 1] 2023 & stato un anno record per I'Ttalia
nell'installazione di capacita di energia rinnova-
bile: ben 5,7 gigawatt, di cui 5,2 riconducibili al
fotovoltaico, che fanno salire l'installato com-
plessivo a 69 gigawatt. Si tratta, evidenzia il Re-
newable Energy Report 2024 del Politecnico di
Milano, di un notevole salto in avanti rispetto
agli 1,3 gigawatt del 2021 e ai 3 del 2022, anche
se ancora non sufficiente per allinearsi agli
obiettivi di decarbonizzazione al 2030, per rag-
giungere i quali servirebbero, secondo il Piano
nazionale integrato per l'energia e il clima, 9

ECONOMIA

gigawatt all'anno. La ragione di questo ritardo,
spiega lo studio, redatto da Energy&Strategy del-
la School of Management, sta soprattutto nella
difficolta di sviluppare impianti di grande di-
mensione, stretti tra le polemiche legate al con-
sumo di suolo e su un sistema di aste per le
tariffe di remunerazione dell'energia prodotta
che non ¢ pittin linea con il costo degli impianti
e conl'andamento di mercato energetico. «Solo
lo scorso anno le rinnovabili hanno contribuito
agenerare un volume d'affari di 9-10 miliardi di
euro, il 60% dei quali rimasto in Italia e un altro
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20% comunque in Europa. Parliamo di 25.000
imprese. Dobbiamo colmare i ritardi normati-
vir, ha dichiarato Davide Chiaroni, responsabi-
le dello studio. «Gli impianti di grande taglia
non crescono» sia per quanto riguarda il fotovol-
taico, dove pit1 del 95% delle nuove installazioni
sono di piccole dimensioni, che l'eolico, «che
infatti ha contribuito con soli 500 MW al record
del 2023». «Ci0 accade - conclude Chiaroni -
anche perché le aste fissate dal Decreto ministe-
riale FER 1 del 2019 non hanno mai rappresen-
tato un vero acceleratore del mercato».

CONFERMATI GLI OBIETTIVI

Tim non cambia rotta
Pit ricavi meno perdite

Trimestre del gruppo in linea con le attese. Senza la rete i margini
crescono a doppia cifra. Oggi il verdetto Antitrust sull'offerta Kkr

dente biennio e, tramite la prossi-
ma vendita di NetCo» si legge in
unanota, «sta adottando un nuovo
modello aziendale che permettera
al gruppo di competere in maniera
piu efficace sul mercato, grazie a
un maggior focus sulle componen-
ti industriali e alla riduzione dell'in-
debitamento finanziario».
Oral'attesa € tutta per le conclu-
sioni della Dg Competition
all'istruttoria, la cui prima fase si
chiude oggi. L' Antitrust Ue potreb-
be approvare la vendita di NetCo
senza bisogno di chiedere rimedi
(o un supplemento di istruttoria)
perche Kkr, secondo quanto si ap-
prende, ha preso i suoi impegni di-

LUIGI MERANO

M Tim chiude il primo trimestre
in linea con le attese, conla ServCo
che vede la redditivita crescere a
doppia cifra, mentre prosegue il
suo percorso di trasformazione e
gid oggi potrebbe arrivare il vialibe-
ra dell'Antitrust Ue alla vendita di
Netco al fondo statunitense Kkr.

1 cda, sotto la presidenza di Al-
berta Figari, ha approvato all'una-
nimita i conti e ha confermato tut-
te la guidance per il 2024. I ricavi
da servizi sono cresciuti del 3,2% a
3,7 miliardi, con il significativo con-
tributo del Brasile (+8,1% a 1,1 mi-
liardi di euro) ma anche I'Ttalia &
cresciuta (+1,3% a 2,6 miliardi di
euro) per 1l [I trimestre consecuti-
vo. L'ebitda ha toccato quota 1,5
miliardi (+1,6%) ed ¢ tornato I'utile
operativo per 207 milioni (il risulta-
to era negativo per 162 milioni nel
I trimestre 2023), di conseguenza
migliora anche l'ultima riga del bi-
lancio con una perdita ridottasi a
400 milioni (-689 milioni di euro
nel primo trimestre 2023). L'indebi-
tamento finanziario netto rettifica-
to after lease al 31 marzo 2024 scor-
so ammontava a 21,4 miliardi, in
crescita di 1 miliardo rispetto al 31
dicembre e in linea con il piano
societario.

Permisurare i risultati del nuovo
modello aziendale oltre ai risultati
dell'attuale perimetro Tim per la
prima volta ha simulato gli effetti
della separazione di NetCo: la Serv-

co ha chiuso il trimestre con ricavi
da servizi per 3,3 miliardi (+3,4%),
un ebitda che cresce a doppia cifra
(+11,6%); Tim Consumer ¢ stabile
(ricavi da servizi pari a 1,4 miliardi)
ed Enterprise continua a crescere

sostenuta (ricavi da servizi pari a
0,7 miliardi +4,3%). «Come annun-
ciato in occasione del Capital Mar-
ket Day dello scorso 7 marzo, Tim
sta proseguendo nel percorso di
trasformazione avviato nel prece-

L*amministratore delegato di Tim, Pietro Labriola

rettamente con gli operatori, risol-
wvendo cosl le preoccupazioni sulla
competitivita sollevate dalla Dg
Comp.

I cambiamenti che si prospetta-
no sul mercato delle tle non spa-
ventano Iliad, uno dei competitori
pilt aggressivi. «E un buon momen-
to per competere ad armi pari» ha
commentato Thomas Reynaud,
ceo del gruppo Iliad, in merito al
risiko che vede sul tavolo anche la
fusione tra Vodafone Italia e Fast-
web. «Ci abbiamo provato con Vo-
dafone» ha ricordato il ceo france-
se, a Milano per festeggiare i 6 anni
di attivita in Italia, «ma & come nel-
la vita, a volte ¢i provi, non funzio-
na e vai avanti». Non per questo
lliad si ferma, «manteniamo lo
slancio» ha aggiunto il top mana-
ger «perché quella di Tliad in Italia
€ un’avventura straordinaria: 6 an-
ni fa tutti pensavano avremmo falli-
to, 6 anni dopo abbiamo cambiato
le tler.

1l mercato italiano ¢ sotto pres-
sione ma questo non spaventa i
francesi: «No, siamo eccitati, ¢'¢ co-
sl tanto da fare» ha spiegato Rey-
naud, «e siamo solo all'inizio della
storia». [l manager, in attesa della
pubblicazione dei risultati trime-
strali di oggi, ha reso noto che nel I
trimestre [liad Italia ha aumentato
la sua base utenti mobile con
276mila nuovi utenti netti, arrivan-
do cosl a superare gli 11 milioni di
utenti.
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INVESTIMENTI PER 686 MILIONI

Via libera dal Cipess
al piano di Serravalle

I I Cipess ha dato parere favorevole
alla proposta di aggiornamento del Piano
Economico Finanziario (PEF) della con-
cessionaria autostradale Milano Serraval-
le - Milano Tangenziali, la concessionaria
che gestisce le tangenziali di Milano e un
tratto dell'autostrada A7 per Genova. Per
il periodo regolatorio 2020-2024. La sca-
denza della concessione ¢ fissata al 31 ot-
tobre 2028». Lo annuncia in una nota i
Sottosegretario di Stato Alessandro Morel-
li. «Il PEF prevede investimenti pari a 686
milioni di euro nel periodo 2020-2028; nel-
lo specifico per le manutenzioni per circa
349 milioni; per gli interventi di ammoder-
namento per 277,8; gli interventi ambien-
tali e paesaggistici per 56,26 milioni; la rea-
lizzazione aree distributori idrogeno auto-
trazione per 55,26 milioni.

L’ANTITRUST CHE FUNZIONA

Prysmian-Encore Wire
Ok Usa in tempi record

B Dopo l'accordo di fusione da 3,9 mi-
liardi siglato lo scorso 15 aprile, Prysmian
fa sapere che il waiting period ai sensi
dell'Hart-Scott-Rodino Antitrust Improve-
ments Act relativo all'acquisizione di En-
core Wire Corporation & scaduto il 28 mag-
gio 2024. Lo riporta una nota precisando
che l'acquisizione & stata autorizzata ai fi-
ni dell'antitrust americano. Il perfeziona-
mento dell'acquisizione, viene spiegato, 1i-
mane condizionato all'approvazione de-
gli azionisti di Encore Wire rappresentanti
almeno la maggioranza del capitale aven-
te diritto di voto e al verificarsi delle altre
condizioni sospensive tipiche per questo
genere di transazione. Intanto in Europa
ancora si battaglia da mesi per le nozze tra
Ita e Lufthansa, con i mille rilievi fatti dal
commissario Vestager.
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LA CRESCITA INTERNAZIONALE DEL GRUPPO MORANDO

Il primo cibo in scatola per cani e gatti spopola nel mondo

Dall'invenzione dei pasti pronti alla distribuzione in 65 Paesi. I’azienda italiana investe e cresce sul nostro territorio

Franco Morando

press@smstudiopr.it

M La continua ricerca del be-
nessere degli amici a 4 zampe.
Questa la mission del gruppo
Morando, tra i leader in Ttalia
nella produzione di alimenti
per cani, gatti e cavalli con im-
portante diversificazione di bu-
siness nel settore vitivinicolo e
immobiliare, che nel 2023 ha
registrato un fatturato di oltre
220 milioni, con una crescita a
doppia cifra (+12%). A suppor-
tare la crescita ¢'¢ un importan-
te piano di investimenti, a parti-
re dal sito produttivo di Molfet-
ta(BA). L'operazione da 12 mi-
lioni & dedicata prioritariamen-

te all'installazione di un nuovo
magazzino,  all'avanguardia
per il settore, totalmente auto-
matizzato e robotizzato che
consente di raggiungere oltre
15.000 posti pallets disponibili.
A questo si affianca un investi-
mento sulla linea di produzio-
ne delle bustine che consenti-
ra di aumentare la capacita
produttiva di circa il 50%. Mo-
rando Spa, 100% italiana, con
una distribuzione in oltre 65
Paesinel mondo, oggi conta su
240 lavoratori ripartiti tra i2 sta-
biliment di Andezeno (TO) e
di Molfetta (BA). Tutto comin-

cio negli anni 50, quando il ca-
postipite Enrico Morando eb-
be l'intuizione di creare, per
primo in Italia, il cibo in scato-
la per cani e gatti, sino ad allo-
ra sconosciuto nel nostro Pae-
se. Enrico Morando fu pionie-
re anche dellariscoperta del vi-
tigno autoctono piemontese
Ruche, portando la Tenuta
Montalbera (I'azienda vitivini-
cola della famiglia a Castagno-
le Monferrato) a diventare una
delle cantine di riferimento per
tutto il Monferrato. «Il Sud rap-
presenta storicamente la quo-
ta pit rilevante per le vendite

Salvo per uso personale e' vietato qualunque tipo di redistribuzione con qualsiasi mezzo.

della nostra linea mainstream
Miglior cane e Miglior gatto,
mentre nelle altre aree conti-
nua la crescita delle gamme
premium quali Miglior gatto
Sterilized, Miglior gatto e Mi-
glior cane Unico e Miglior cane
I Preferiti. Il comparto degli ali-
menti umidi rimane il segmen-
to con il peso maggiore sul fat-
turato, sviluppato per il 70%
con prodotti a Marchio Moran-
do», spiega Franco Morando.
«L'ultima innovazione di pro-
dotto riguarda il lancio della i-
nea Miglior cane e Miglior gat-
to - Le Specialita Italiane, che

si ispira ai piatti della tradizio-
ne culinaria italiana come spez-
zatino, zuppe e polpettone pre-
parati con carni fresche e ver-
dure provenienti dalla filiera
alimentare umana», aggiunge
Laura Morando. Mentre il di-
rettore commerciale Edoardo
Lano, sottolinea che il gruppo
sta «pianificando un piano plu-
riennale per il canale specializ-
zato che prevede il completa-
mento del portafoglio dei mar-
chiattuali, il rafforzamento del-
la struttura di rete vendita ed
importanti investimenti a sup-
porto».

{BRRODUTION RISERVATA



Economia & Media - Il primo cibo in seatola per cani & gatti spopola nel monde - Pl U QUESTD ARGOMENTO >

Il primo cibo in scatola per cani e gatti
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Dallinvenzione dei pasti pronti alla distribuzione
in 65 Paesi. L'azienda italiana investe e cresce sul
nostro territorio
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La continua ricerca del benessere degli amici a 4
zampe. Questa la mission del gruppo Morando, tra i
leader in Italia nella produzione di alimenti per cani,
gatti e cavalli con importante diversificazione di
business nel settore vitivinicolo e immobiliare, che
nel 2023 ha registrato un fatturato di oltre 220
milioni, con una crescita a doppia cifra (+12%). A
supportare la crescita ¢’@ un importante piano di
investimenti, a partire dal sito produttivo di Molfetta
(BA). Loperazione da 12 milioni & dedicata
prioritariamente all'installazione di un nuovo
magazzino, all’avanguardia per il settore, totalmente
automatizzato e robotizzato che consente di
raggiungere oltre 15.000 posti pallets disponibili.
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IMMEDIAPRESS NOTIZIE

Franco Morando e Montalbera a Vinitaly
2024: innovazione e tradizione nel
mondo del vino

K DI ADNKRONOS - 14 MAGGIO 2024 - ®

£ (Adnkronos) — Verona, 14 Maggio 2024. Come recentemente riportato da
X GamberoRosso.it, in occasione di Vinitaly 2024, I'azienda Montalbera ha

presentato “ll Fondatore” Ruché di Castagnole Monferrato DOCG Riserva
@ 2021. Franco Morando, imprenditore e nipote del fondatore, ha

personalmente introdotto questa nuova etichetta come un tributo a suo
nonno, Enrico Riccardo Morando, e come simbolo dellimpegno verso
I'eccellenza e la valorizzazione del territorio piemontese.

X

Durante I'evento svoltosi a Verona dal 14 al 17 aprile, Franco Morando in
persona ha condiviso la storia e le motivazioni dietro la creazione di “Il
Fondatore” Ruche di Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021 presso lo
stand di Montalbera. Egli ha evidenziato come l'etichetta rifletta non solo le
qualita del vino, ma anche le ambizioni e la visione di suo nonno, Enrico
Riccardo Morando.

)

“ll Fondatore” non e stato l'unico punto di interesse di Montalbera a Vinitaly.
Un altro highlight & stato il Timorasso DOC Derthona 2022, protagonista di
uno degli eventi piu celebrati: una raffinata degustazione di ostriche Fine de
Claire Vendéennes du Large n°3, abbinata al Timorasso DOC Derthona 2022
e arricchita dall’esclusivo “oystertainment” offerto dai sommeliers di
Redoyster.

Un’accoglienza entusiasta quella riservata alle novita presentate da Franco
Morando e dalla cantina piemontese, che ha consolidando ulteriormente la
reputazione di Montalbera come uno dei leader nel settore del Ruché e piu
generalmente nei vini di alta qualita.

“ll Fondatore” Ruche di Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021
rappresenta non solo un simbolo dell'eccellenza piemontese e della viti-
vinicoltura italiana, ma celebra anche i trent’anni di dedizione di Enrico
Riccardo Morando alla produzione di vini di alta qualita. Prodotto in soli

@ X



A questo si affianca un investimento sulla linea di
produzione delle bustine che consentira di
aumentare la capacita produttiva di circa il 50%.
Morando Spa, 100% italiana, con una distribuzione in
oltre 65 Paesi nel mondo, oggi conta su 240
lavoratori ripartiti tra i 2 stabilimenti di Andezeno
(TO) e di Molfetta (BA). Tutto comincio negli anni ’50,
quando il capostipite Enrico Morando ebbe
Uintuizione di creare, per primo in Italia, il cibo in
scatola per cani e gatti, sino ad allora sconosciuto
nel nostro Paese. Enrico Morando fu pioniere anche
della riscoperta del vitigno autoctono piemontese
Ruche, portando la Tenuta Montalbera ('azienda
vitivinicola della famiglia a Castagnole Monferrato) a
diventare una delle cantine di riferimento per tutto il
Monferrato. «Il Sud rappresenta storicamente la
quota piu rilevante per le vendite della nostra linea
mainstream Miglior cane e Miglior gatto, mentre nelle
altre aree continua la crescita delle gamme premium
quali Miglior gatto Sterilized, Miglior gatto e Miglior
cane Unico e Miglior cane | Preferiti. Il comparto
degli alimenti umidi rimane il segmento con il peso
maggiore sul fatturato, sviluppato per il 70% con
prodotti a Marchio Morando», spiega Franco
Morando.

«L'ultima innovazione di prodotto riguarda il lancio
della linea Miglior cane e Miglior gatto - Le Specialita
Italiane, che si ispira ai piatti della tradizione
culinaria italiana come spezzatino, zuppe e
polpettone preparati con carni fresche e verdure
provenienti dalla filiera alimentare umanan», aggiunge
Laura Morando. Mentre il direttore commerciale
Edoardo Lano, sottolinea che il gruppo sta
«pianificando un piano pluriennale per il canale
specializzato che prevede il completamento del
portafoglio dei marchi attuali, il rafforzamento della
struttura di rete vendita ed importanti investimenti a
supporto».

Libero Video
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Dal Piemonte Montalbera

Gabriele Torcigliani
Pubblicato il 28/05/2024

Nel cuore delle colline del Monferrato, incastonata tra vigneti baciati dal sole e paesaggi mozzafiato, si
trova la Societa Agricola Montalbera, un'icona dell’enologia piemontese che incarna l'eccellenza e la
tradizione vitivinicola della regione. L'azienda & proprieta della famiglia Morando che crede e investe
da 3 generazioni in questa particolare area vinicola del Monferrato, Montalbera rappresenta un punto
fermo nel panorama vinicolo italiano e internazionale con 130 ettari vitati e 750.000 bottiglie prodotte.
La filosofia produttiva & ben definita, al centro di tutto il vino frutto, esaltando le grandi peculiarita dei
vigneti, interpretandone le caratteristiche e declinandole in modi diversi, dall'acciaio al legno, dalla
sovramaturazione all'appassimento, cosi da valorizzare al meglio la personalita di ciascun vitigno.

Le zone di produzione dell'azienda sono due: Castagnole Monferrato e Castiglione Tinella, qui i vigneti
ricoprono le colline, alternandosi a piccoli boschi e a coltivazioni tradizionali come la nocciola. Un
territorio vocato alla viticoltura, dove la simbiosi tra clima, morfologia del territorio e composizione
geologica dei terreni, hanno permesso un'ampia diffusione di varieta, la maggior parte delle quali
autoctone. Nella zona della Langa sono allevate uve di Moscato, Viognier e Chardonnay; nelle colline di
Monferrato disposti in forma circolare vigneti di Barbera, Grignolino, Nebbiolo, Viognier e in maggior
parte Ruche.
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L'origine del Rucheé & incerta, ma si ritiene che possa essere stato introdotto in Piemonte dai monaci
cistercensi provenienti dalla Borgogna nel Medioevoe, tuttavia non ci sono prove documentali definitive
che confermino questa teoria, anche se é ritenuta la piu accreditata. Da recenti studi, condotti
dall'azienda Montalbera in collaborazione con un centro scientifico, e confrontando le caratteristiche
organolettiche, sembra possibile che derivi da antichi vitigni dell'Alta Savoia. La certezza € che da
tempo immemore sia presente solo nel Monferrato Astigiano, quindi da considerare vitigno autoctono
per secolare acquisizione.

Per molto tempo il Ruché & rimasto un vitigno quasi sconosciuto e coltivato solo da pochi viticoltori

locali come un vitigno secondario, adatto a produrre uva da tavola o vini da taglio, minacciandone



I'esistenza. La sua riscoperta e valorizzazione € merito in gran parte di Don Giacomo Cauda, un parroco
di Castagnole Monferrato di estrazione contadina. Don Giacomo prima di occuparsi delle vigne celesti
disse “Che Dio mi perdoni per aver a volte trascurato il mio ministero per dedicarmi anima e corpo alla
vigna. Finivo la Messa, mi cambiavo in fretta e salivo sul trattore. Ma so che Dio mi ha perdonato
perché con i soldi guadagnati dal vino ho creato l'oratorio e ristrutturato la canonica’. Non a caso il vino
era conosciuto come “Ruche del Parroco”, finché nel 1987 il vino ottenne la Denominazione di Origine
Controllata, raggiunse il traguardo della Docg nel 2010, confermando I'importanza e la qualita del
prodotto che si ottiene da questo vitigno.

Per saperne di piu su questo vino passiamo all'assaggio in compagnia di uno dei proprietari e General
Manager Franco Morando e l'enologo Nino Falcone. In degustazione tre declinazioni di Ruché
raggruppati per annate: La Tradizione che vinifica e matura in acciaio, Laccento nel quale la
vendemmia avviene 80% in maturazione ottimale e 20% in leggera sovramaturazione direttamente in
vigna, infine Limpronta, nell'ultimo anno chiamato // Fondatore, una riserva con invecchiamento in
rovere francese per circa 10-14 mesi in base all'annata.

Prima batteria di vini
La Tradizione e Laccento del 2022, Il Fondatore del 2021.

La 2022 é stata un'annata calda, con siccita estrema e temperature elevate che hanno dominato lo
scenario meteorologico, la 2021 annata sempre calda ma piu equilibrata.

Ruché di Castagnole Monferrato

__ La Tradizione 2022
Q E Un color rubino delicato e trasparente, che tende a sfociare molto

srachesnn —  delicatamente in un tono appena granato. Un'esuberanza olfattiva,

———— un vino leggibile e vivido, in primis la parte fruttata, con frutti
croccanti di bosco, fragolina e lampone, e un bouguet fiorito e
wmeomed  fresco con evidenza di rosellina, segue una speziatura chiara di
! pepe rosa e di anice che conferisce un finale appena mentolato.
Una palese corrispondenza gusto olfattiva, un sorso snello e molto
piacevole, ritorna il frutto croccante con tutta la freschezza del
lampone che accompagna il finale. Ottimo con una rosetta col
salame, ma anche con un cacciucco alla livornese vista la capacita
tannica di asciugare.

——  Ruché di Castagnole Monferrato
Laccento 2022

Laccento differisce da La Tradizione per un 20% di uve
| vendemmiate in leggera sovramaturazione e una elevazione in
acciao per un periodo leggermente piu lungo. La nascita di questo
vino ha preso la sua ispirazione da una degustazione di Amarone,
l'intento dell'azienda da un punto di vista tecnico & quello di
arrotondare e rendere ancora piu piacevole la versione tradizionale,
concentrandone i sapori varietali e ottenere una versione pil
armoniosa ed omogenea.

Il colore si va ad infittire in un leggerissimo velluto mantenendo la
sua trasparenza. Rispetto al primo vino troviamo corrispondenza
varietale nei sentori ma con una espressivita pil accogliente, il
primo calice era piu avwvolgente. |l frutto croccante di bosco si &
trasformato in una gelatina, la rosa inizia ad appassire e la spezia
inizia ad essere piu dolce, cannella e noce moscata. In bocca si fa
piu cremoso, con la componente glicerica pil tattile e acidita illesa.

]




Ruche di Castagnole Monferrato
Riserva
Il Fondatore 2021

Etichetta celebrativa in onore del fondatore dell'azienda, Enrico
Riccardo Morando. Il vino & il prodotto di una singola vigna, quella
piu idonea sia per |'et3, la piu anziana, sia per I'esposizione, a ovest.
In cantina il vino & evoluto in tonneaux, ma ci si sta orientando per
integrare botti molto grandi da 2000 litri.

In questo assaggio il colore si va ad intensificare, prende corpo pur
mantenendo questo soffio trasparente, l'orlo granato si fa piu
presente. Un naso fascinoso che si va ad incupire, entra nel mondo
del sottobosco, terra umida e sensazione di corteccia, una
balsamicita di grande esuberanza, con una grande freschezza che
ricorda il muschio, la parte floreale caratterizzata da rose rosse
totalmente aperte, il legno & presente ma in un ruolo corale,
pennellate di cacao e un soffio di caffe. Il sorso diventa piu
materico, il morso tannico é costante ma disciplinato, non copre le
altre sensazioni, la persistenza & ampia e richiama il sottobosco, nel
finale ritorna il frutto. Con I'abbinamento rimaniamo in casa, un
tajarin al sugo d'arrosto.

Seconda batteria di vini

La Tradizione, Laccento e Limpronta del 2019.

Annata che & stata condizionata da eventi climatici anomali ed eccezionali. Inverno “caldc” e con
poche precipitazioni, primavera con temperature al di sotto della media stagionale e un incremento
delle precipitazioni, infine estate rovente con formazione di rovesci a tratti anche intensi.

Ruché di Castagnole Monferrato
La Tradizione 2019

Il colore ha un leggero cedimento, ha assunto una nuance granato
mantenendo la trasparenza. Al naso si presenta piu audace
nell'intensita, il frutto si fa pid maturo, prugna, ciliegia nella sua
forma piu violacea e una punta di ribes nero, inizia a sentirsi la
radice di liguirizia, il pepe nero che pizzica al naso e un finale di
erbe officinali. Sorso agile e fresco, resta il carattere vivido del
Ruche, I'acidita & piu integrata, tannino flessibile, all'inizio il frutto &
masticabile per proseguire con la spezia nella persistenza, prima
della chiusura del palato c'@ un ritorno di bouguet floreale
inaspettato e piacevole.

|
|
il

Ruché di Castagnole Monferrato
Laccento 2019

Colore piu scuro e maggiore compattezza. Un naso accogliente ma
— meno intenso che gioca sulla profondita, da un frutto maturo e
— ~ caldo ad una speziatura tridimensionale, dal chiodo di garofano a

~ cardamomo, nota balsamica mentolata, appare un sentore nuovo
" rispetto ai calici precedenti, un agrumato da arancia rossa, seguono
liguirizia ed erbe aromatiche, rosmarino e alloro, poi quasi in
controtendenza un fiore fresco, una viola del pensiero, infine una
punta di china. Un sorso appagante che riempie, il tannino che si
colloca sul palato e si apre come un fazzoletto di seta, un ritorno di
agrume, arancia e bergamotto, china, persistenza |lunghissima
dove sembra di masticare una bacca di mirto.
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Ruche di Castagnole Monferrato
Riserva
Limpronta 2019

Il colore si va a serrare e il granato diventa il colore dominante.
All'olfatto un vino muscolare che punta sulla espansivita, un'erba
aromatica forte e scura, quasi un ramo dij alloro, la liquirizia arriva in
primo piano e si va avanti con un sottobosco e una piccola idea
fungina, sensazioni eteree di cera d'api, percezione di legni
aromatici con richiamo alla scatola di sigari, tabacco dolce, un
mirto liguoroso e un balsamico da pepe nero. In bocca risulta
cremoso e avvolgente, grande morbidezza, tannino presente ma in
modo gentile, acidita fa da spalla al vino, sensazioni di mirto e
alloro con finale speziato. Da abbinare con cosciotto di agnello al
forno ricco di erbe aromatiche.

La Tradizione, Laccento e Limpronta del 2016

Terza batteria di vini

Annata vinicola da 5 stelle in tutto il Piemonte, contraddistinta da un'eccellente sanita delle uve
raccolte e da rese piu che soddisfacenti. Franco Morando I'ha definita “La perfezione del protocollo di
eccellenza di natura ... la migliore negli uitimi 30 anni”.

Rucheé di Castagnole Monferrato
La Tradizione 2016

Il colore non ha avuto un grande cedimento nel tempo. Il naso ha
un grande fascino, &€ evidente il filo conduttore con i suoi
predecessori, ma con un carattere diverso, piu consapevole. Ritorna
questo tono di erbe mediche, propoli di cera d'api e tintura di iedio,
sensazione di china, speziatura che si addolcisce, cannella e noce
moscata, sul fondo una nota caramellata di Alpenliebe, il frutto &
una prugna disidratata, il balsamico della resina che ricorda la
pigna. Sorso impeccabile nella leggiadria, la percezione delle
morbidezze passa in primo piano e lacidita diventa un
accompagno, sul finale ritorna il sentore di frutto appassito, uvetta
e dattero. Un vino di non facile abbinamento, da provare con la
coda alla vaccinara.

Ruché di Castagnole Monferrato
Laccento 2016

Questo assaggio a livello evolutivo si presenta piU avanti con un
color aranciato. Caratterizzato da pienezza e morbidezza olfattiva,
completamente in fase terziaria, un legno antico, una cera d'api
che si fonde con sensazioni smaltate, seguono sensazioni di
dattero disidratato e mallo di noce, profonda speziatura e un
ritorno agrumato di scorza d'arancia candida. Un sorso da passito
senza essere un vino dolce, grande rotonditd e avolgenza piena,
ritorno di frutta disidratata e sul finale chiusura di sentori terziari.
Riuscire ad abbinare guesto vino & un'impresa, probabilmente
guando l'apriamo pensiamo pil con chi che con cosa, sicuramente
ci pud stare un bel sigaro.
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Ruche di Castagnole Monferrato
Limpronta 2016

In questo caso abbiamo un 10% di Barbera, blend immediato
dall'uvaggio e non differenziato. Manca |'appellativo aggiuntivo
riserva solo perché nel 2016 ancora non era previsto nella
denominazione, ma l'affinamento & identico a quello della riserva.
Un vino che con la spalla di Barbera sembra ringiovanire, un naso
molto fresco, incredibilmente caratterizzato da un floreale vivo,
peonia e violetta, traccia di legno molto leggera, punta di vaniglia,
effetto Mon Chéri con frutta sotto spirito avvolta nel cioccolato,
balsamicita fresca di eucalipto, un frutto sorprendentemente
croccante e una punta liquorosa di ginepro. In bocca grandissima
freschezza, il frutto rimane vivido al palato, un pompelmo rosa, con
un bouqguet che si allarga.

Nonostante le varie annate, le diverse declinazioni svolte in cantina e le differenti mani enologiche, da
questi nove assaggi possiamo affermare che il Ruché ha una sua identita chiara e forte. Un'uva semi-
aromatica che si porta nel suo zainetto determinati settori primari e secondari, dal bouquet floreale
alla speziatura, una costante balsamico presente in varie forme.

Montalbera € un'azienda che ha tanto da raccontare e fa del Ruche il suo punto di forza e la
ringraziamo per aver condiviso questa esperienza piacevole ed intensa.

ocieta Agricola Montalbera s.r.l.

fia Maontalbera, 1 - 14030 Castagnole Monferrato (At)
el. 338 735 6001

vww.montalbera.it
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Eventi primo piano

AMPHORA REVOLUTION: IL VINO IN ANFORA SI
RACCONTA

Di redazione - 27 Maggio 2024 @ 40 ®0

Vini in anfora a Vinitaly

Durante l'ultima edizione di Vinitaly, The WineHunter Helmuth Kocher ha promosso la
Masterclass "Amphora Revolution”, con la partecipazione di Paolo Lauria, sommelier e
responsabile del progetto Senses di Italesse, anteprima dedicata alla degustazione di nove
vini provenienti da varie regioni d’Italia per svelare i segreti e le meraviglie dei vini prodotti
in giare di terracotta, cocciopesto o gres.

Un progetto affascinante nel panorama dell’enologia, italiano e internazionale, nato per
promuovere |‘antica tecnica di vinificazione in giare di terracotta, cocciopesto e gres e
valorizzare i migliori vini in anfora a livello internazionale: si chiama Amphora
Revolution, ed ¢ in programma il 7 e 8 giugno alle Gallerie Mercatali di Veronafiere.
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GALLERIE MERCATALI - VERONA

Amphora revolution

Il trampolino di lancio, un‘omonima Masterclass, guidata da The WineHunter Helmuth
Kocher, da Simona Geri The Wine Setter e dal sommelier e responsabile del progetto
Senses di Italesse Paolo Lauria, che ha portato in rassegna nove etichette provenienti da
varie regioni d'Italia, per un viaggio sensoriale unico, alla scoperta di antiche tradizioni
vinicole reinterpretate con modernita e maestria.

| vini in anfora ospitati

Sono state nove le aziende italiane coinvolte nella Masterclass "Amphora Revolution”,
espressione dei migliori vini in anfora prodotti nelle principali regioni vinicole del Paese.
Dall’Alto Adige alla Sardegna, una selezione di vini che raccontano il connubio tra storia,
territorio e innovazione nel mondo del vino, facendo uso di un’antica tradizione oggi
considerata tecnologia.




Amphora revolution. Foto Ennevi

Dall’Alto Adige, Arunda ha presentato 2016 Phineas V VSQ mentre Tropfitalhof il
Sauvignon Anphora Garnellen Riserva; dall’/Abruzzo, Feudo Antico ha portato in
degustazione InAnfora Pecorino Tullum DOCG Biologico; |'azienda campana Villa
Matilde Avallone ha presentato Falerno Del Massico DOC; |la piemontese Montalbera il
Lanfora Grignolino D’Asti DOC; dalla Valle D'Aosta Rosset Terroir ¢ stato presente con
il Syrah 870 Valle D'Aosta DOP; dalla Toscana, San Polo ha portato il suo Amphora
Vignamasso IGT,; dal Veneto |'azienda Pietro Zardini Vignaiolo & stata rappresentata
dal Decem Amarone Della Valpolicella Riserva Anfora; infine, dalla Sardegna, Tenuta
Casadei ha portato in rassegna il Vintage Cannonau di Sardegna DOC.

Frutto di un lavoro di ricerca e degustazione a cura della speciale commissione d‘assaggio
The WineHunter dedicata ai vini in anfora, nove vini che raffigurano solo una piccola parte
delle etichette coinvolte nell’evento Amphora Revolution che offrira tra I'altro un ricco
programma di convegni e simposi tecnico - scientifici dedicati al tema.

A cura di Veronafiere-Vinitaly
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LUXURY WINE TOURISM E DOLCE VITA A MONTALBERA

Claudio Zeni

26/05/2024

Montalbera, situata nel cuore delle colline del Monferrato, da il benvenuto alla stagione estiva con
I'apertura della nuova terrazza di 120 m2 che regala una vista panoramica sui vigneti del Monferrato e
aree relax con due Jacuzzi; un paradiso di benessere progettato per gli ospiti delle quattro Luxury Wine
Suites della tenuta. Luxury wine tourism per Montalbera, meta enoturistica per eccellenza all'insegna della
Dolce Vita e tra i pit importanti e storici produttori del Monferrato di Ruché e altre varieta del territorio.

«Montalbera ha sempre abbracciato l'innovazione e la visione a lungo termine, gia dai tempi di mio
nonno, se pensiamo al percorso del vitigno Ruché - sottolinea I'importanza di questa iniziativa Franco
Morando, CEO di Montalbera - oggi il potenziale del Monferrato come destinazione non solo enologica,
ma anche turistica di fascia alta, & ancora da lanciare a 360° e da comunicare. |l nostro progetto Luxury
Wine Tourism mira a esaltare non solo i vini di questa meravigliosa terra, ma anche il contesto naturale di
lusso in cui ci troviamo».

Una leggera brezza estiva, cuscini soffici, 'ombra dei gazebo e una vista mozzafiato al tramonto, il tutto
accompagnato da un fresco calice di baollicing; che sia il Pas Dosé 120 + 1, Metodo Classico 100% Pinot
Nero, o la Cuvée Rosé, spumante ottenuto da uve a bacca nera autoctone piemontesi, oppure, perché
no, un bianco fermo come il fresco Calypsos Viognier Piemonte DOC. E cosi che inizia la bella stagione
sulla nuova, esclusiva terrazza di Montalbera. Interamente realizzata in sampietrini e circondata da un
anfiteatro di verde, regala una vista che si estende sullo storico borgo di Montemagno a est e sul lago
dell'azienda a ovest. Un luogo esclusivo, intimo e silenzioso, reso ancor piu rilassante dalle nuove aree
relax all'ombra dei gazebo e dalle due Jacuzzi con acqua salata e temperatura costante di 30 gradi.

Soggiornare a Montalbera significa immergersi in un’esperienza che unisce tradizione, avventura e relax
in una delle regioni piu affascinanti d'ltalia, il Monferrato. Le esperienze offerte soddisfano ogni tipo di
desiderio, rendendo ogni soggiorno unico e personalizzato.
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La tradizione ¢ il cuore pulsante della tenuta. Gli ospiti possono partecipare alle degustazioni dei pregiati
vini, in primis assaggiando il Ruché, protagonista nella storia di Montalbera: “Il Fondatore” Ruché di
Castagnole Monferrato DOCG, omaggio al fondatore Enrico Riccardo Morando, seguito da “Laccento”
Ruché Di Castagnole Monferrato DOCG, accompagnati da taglieri e prodotti locali, un viaggio sensoriale
tra i sapori autentici del Monferrato. Per gli amanti dell'avventura, Montalbera offre diverse attivita
dinamiche per esplorare i suoi 115 ettari di vigneti: Wine trekking, con percorsi per esplorare la tenuta a
piedi in un'esperienza piu lenta e contemplativa, Wine bike attraverso un percorso ciclistico mappato e
dotato di QR code.
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CLAUDIO ZENI

Claudio Zeni, laureato in Letterature e Lingue straniere & nel mondo del giornalismo
dall'eta di 18 anni. Appassionato di sport, enogastronomia e turismo collabora con
media locali, nazionali ed internazionali di settore. Tra i principali riconoscimenti
giornalistici assegnatigli si ricorda il premio nazionale Gennaro Paone consegnatogli a
Roma dal direttore generale dell'Enit, il .o premio giornalistico nazionale ‘Strada del

Vino del Recioto e di Gambellara', il |.o premio '‘Primavera del prosecco’, 'Amici della
Chianina', 'Premio Tarlati', 'Scandianc', 'Sant'Angelo in Vado, 'Apicic’, 'La bisaccia del
tartufaio’, '‘Burson'. Per quattro anni ha seguito I'Hong Kong Food Festival e per due
ha coordinato la manifestazione nazionale Top of Golf finalizzata alla proclamazione
del miglior ristorante della ‘Wine Tour Cup' dell'Associazione 'Citta del Vino'.
Coordinatore della giuria e dei cuochi del concorso culinario ‘Tartufo d'oro’ di Gubbio’,
Unitamente al Presidente dei Cuochi di Arezzo organizza il concorso 'Penne bruciate’,
giornalisti ai fornelli dove a vincere ¢ il 'piatio peggiore'. Autore con Leone Cungi del
libro ‘Sport e societa a Monte San Savino (Un secolo di storia sportiva e tradizioni sul
borgo toscano).
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La nuova terrazza panoramica con Jacuzzi, esperienze wine trekking & biking tra i vigneti, yoga in barricaia,
cinema all’aperto e wine suites immerse nel lusso naturale delle colline del Monferrato.

Montalbera si prepara ad accogliere I'estate con uno straordinario regalo per i suoi ospiti: la nuova terrazza
panoramica delle Luxury Wine Suites, accompagnata da due Jacuzzi con vista sui vigneti. Il progetto incarna
I'impegno del CEO della rinomata cantina, Franco Morando, non solo nella promozione del vino Ruché&, ma anche
nel potenziamento del turismo di lusso nel Monferrato, seguendo lo spirito innovativo che caratterizza
Montalbera da sempre.

Castagnole Monferrato (AT) - Montalbera, situata nel cuore delle colline del Monferrato, da il benvenuto alla stagione estiva
con I'apertura della nuova terrazza di 120 m? che regala una vista panoramica sui vigneti del Monferrato e aree
relax con due Jacuzzi; un paradiso di benessere progettato per gli ospiti delle quattro Luxury Wine Suites della
tenuta. Luxury wine tourism per Montalbera, meta enoturistica per eccellenza all'insegna della Dolce Vita e tra i pil importanti e
storici produttori del Monferrato di Ruché e altre varieta del territorio.

Franco Morando, CEO di Montalbera, sottolinea l'importanza di questa iniziativa, non solo come un modo per celebrare il
prestigio del vino e del territorio, ma anche come un'opportunita per offrire un'esperienza unica nel suo
genere: «Montalbera ha sempre abbracciato I'innovazione e la visione a lungo termine, gia dai tempi di mio nonno, se



19

pensiamo al percorso del vitigno Ruché. Oggi il potenziale del Monferrato come destinazione non solo enologica, ma anche
turistica di fascia alta, é ancora da lanciare a 360° e da comunicare. Il nostro progetto Luxury Wine Tourism mira a esaltare non
solo i vini di questa meravigliosa terra, ma anche il contesto naturale di lusso in cui ci troviamo».

LA TERRAZZA TRA | VIGNETI CON JACUZZI E LUXURY WINE SUITE

Una leggera brezza estiva, cuscini soffici, 'ombra dei gazebo e una vista mozzafiato al tramonto, il tutto accompagnato da un
fresco calice di bollicine; che sia il Pas Dosé 120 + 1, Metodo Classico 100% Pinot Nero, o la Cuvée Rosé, spumante
ottenuto da uve a bacca nera autoctone piemontesi, oppure, perché no, un bianco fermo come il fresco Calypsos
Viognier Piemonte DOC. E cosi che inizia la bella stagione sulla nuova, esclusiva terrazza di Montalbera. Interamente
realizzata in sampietrini e circondata da un anfiteatro di verde, regala una vista che si estende sullo storico borgo di Montemagno
a est e sul lago dell'azienda a ovest. Un luogo esclusivo, intimo e silenzioso, reso ancor pil rilassante dalle nuove aree relax
all'ombra dei gazebo e dalle due Jacuzzi con acqua salata e temperatura costante di 30 gradi. Qui, ogni dettaglio
segue il concetto di lusso naturale e le parole d'ordine di Franco Morando: spazio, luci, ordine. Le quattro spaziose Luxury
Wine Suites, arredate con uno stile moderno ed elegante, offrono una varieta di opzioni: King con balcone, King
Superior, King Deluxe e Queen Superior, tutte unite da un'atmosfera di comfort e raffinatezza caratterizzato da velluti grigi,
letti capitonné e vasche da bagno indipendenti. Le novita di Montalbera non finiscono qui, il progetto & ben pit ambizioso e si
concretizzera nella stagione 2025, con la realizzazione di una fantastica piscina a sbalzo sui vigneti, un ulteriore gioiello
che andra ad arricchire l'offerta unica di questa gemma del Monferrato.

WINE TREKKING & BIKING E ALTRE ESPERIENZE IN VIGNA E IN CANTINA

Soggiornare a Montalbera significa immergersi in un‘esperienza che unisce tradizione, avventura e relax in una delle regioni piu
affascinanti d'ltalia, il Monferrato. Le esperienze offerte soddisfano ogni tipo di desiderio, rendendo ogni soggiorno unico e
personalizzato. La tradizione & il cuore pulsante della tenuta. Gli ospiti possono partecipare alle degustazioni dei pregiati
vini, in primis assaggiando il Ruché, protagonista nella storia di Montalbera: “Il Fondatore” Ruché di Castagnole Monferrato
DOCG, omaggio al fondatore Enrico Riccardo Morando, seguito da “Laccento” Ruché Di Castagnole Monferrato DOCG,
'accompagnati da taglieri e prodotti locali, un viaggio sensoriale tra i sapori autentici del Monferrato. Per gli amanti dell'avventura,
Montalbera offre diverse attivitd dinamiche per esplorare i suoi 115 ettari di vigneti: Wine trekking, con percorsi per
esplorare la tenuta a piedi in un'esperienza pil lenta e contemplativa, Wine bike attraverso un percorso ciclistico mappato e
dotato di QR code. Per chi cerca un'avventura adrenalinica, il quad nei vigneti é lideale. Infine, per scoprire le colline circostanti
con uno stile romantico e retrd, non pud mancare un giro in Vespa. Momenti di relax e riflessione grazie alle sessioni di yoga, in
barricaia o in terrazza, al tramonto o al risveglio mattutino. E possibile scegliere le gite a cavallo tra i vigneti, per vivere un
contatto autentico con la natura, ideali per chi desidera un'esperienza genuina e avventurosa. Per un tocco di lusso in pid,
Montalbera offre servizi esclusivi come un sarto a domicilio direttamente in Suite e massaggi con metodo Renata
Franca, trattamenti per un benessere totale e rigenerante. Infine, per vivere appieno I'essenza della Dolce Vita
piemontese, Montalbera propone il cinema all'aperto, un‘opportunita per godersi serate cinematografiche sotto le stelle,
immersi nella bellezza naturale del Monferrato. Ogni soggiorno a Montalbera & un viaggio tra esperienze indimenticabili, dove la
tradizione si unisce all'avventura e al relax, offrendo momenti di pura felicita in un contesto unico e suggestivo.

Circondata da vigneti di proprieta disposti in forma circolare nel Monferrato e con una produzione nelle Langhe, la cantina
Montalbera é il pitt grande produttore di Ruché dal 1983, oltre olle altre varietd autoctone della regione. Oggi Montalbera é
guidata da Franco Morando, CEO e direttore generale dell’azienda, che, negli ultimi anni, ha avviato il progetto di luxury wine
tourism con la realizzazione di suites e la programmazione di esperienze in cantina, in vigna e a contatto con il territorio.
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Estate tra i vigneti: Montalbera apre
la sua terrazza con Jacuzzi

La cantina di Castagnole Monferrato (At) inaugura la terrazza con vista panoramica sui vigneti
a corollario delle 4 luxury wine suites. In programma tante attivita per gli enoturisti in vigna e in
cantina

24maggio2024110:00 X in ©

cantina di Castagnole Monferrato (At), tra i pit importanti e storici produttori del Monferrato di

Ruché, accoglie I'estate con una novita: la nuova terrazza che regala una vista panoramica sui
vigneti del Monferrato e con due Jacuzzi. Un paradiso di benessere progettato per gli ospiti delle quattro
luxury wine suites della tenuta. Senza dimenticare le esperienze wine trekking & biking tra i vigneti, yoga in
barricaia e cinema all'aperto.

V oglia di fare enoturismo, ma con quel pizzico di “dolce vita" in piu? Bene, Montalbera, splendida

N

La nuova terrazza con vista e Jacuzzi di Montalbera
Montalbera, la terrazza tra i vigneti con Jacuzzi

Ma ora immaginiamoci i. Una leggera brezza estiva, cuscini soffici, 'ombra dei gazebo e una vista
mozzafiato al tramonto, il tutto accompagnato da un fresco calice di bollicine; che sia il Pas Dosé 120 + 1,
Metodo Classico 100% Pinot Nero, o la Cuvée Rosé, spumante ottenuto da uve a bacca nera autoctone
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piemontesi, oppure, perché no, un bianco fermo come il fresco Calypsos Viognier Piemonte Doc. E cosi che
inizia, infatti, la bella stagione sulla nuova, esclusiva terrazza di Montalbera. Interamente realizzata in
sampietrini e circondata da un anfiteatro di verde, regala una vista che si estende sullo storico borgo di
Montemagno a est e sul lago dell'azienda a ovest. Un luogo esclusivo, intimo e silenzioso, reso ancor piu
rilassante dalle nuove aree relax allombra dei gazebo e dalle due Jacuzzi con acqua salata e temperatura
costante di 30 gradi. Qui, ogni dettaglio segue il concetto di lusso naturale e le parole d'ordine di Franco
Morando, Ceo di Montalbera: spazio, luci, ordine.

Dormire a Montalbera: le 4 luxury wine suites

Le quattro spaziose luxury wine suites, arredate con uno stile moderno ed elegante, offrono una varieta di
opzioni: King con balcone, King Superior, King Deluxe e Queen Superior, tutte unite da un'atmosfera di
comfort e raffinatezza caratterizzato da velluti grigi, letti capitonné e vasche da bagno indipendenti. Le
novita di Montalbera non finiscono qui, il progetto & ben pill ambizicso e si concretizzera nella stagione
2025, con la realizzazione di una fantastica piscina a shalzo sui vigneti, un ulteriore gioiello che andra ad
arricchire l'offerta unica di questa gemma del Monferrato.

Montalbera, wine trekking & biking e altre esperienze in vigna e in cantina

Soggiornare a Montalbera significa immergersi in un'esperienza che unisce tradizione, avventura e relax in
una delle regioni pit affascinanti d’ltalia, il Monferrato. Le esperienze offerte soddisfano ogni tipo di
desiderio, rendendo ogni soggiorno unico e personalizzato. La tradizione ¢ il cucre pulsante della tenuta. Gli
ospiti possono partecipare alle degustazioni dei pregiati vini, in primis assaggiando il Ruché, protagonista
nella storia di Montalbera: “Il Fondatore” Ruché di Castagnole Monferrato Docg, omaggio al fondatore Enrico
Riccardo Morando, sequito da "Laccento” Ruché Di Castagnole Monferrato Docg, accompagnati da taglieri e
prodotti locali, un viaggio sensoriale tra i sapori autentici del Monferrato.
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A Montalbera, splendida cantina di Castagnole Monferrato, tra i pit impo
del Monferrato di Ruché
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Per gli amanti dell'avventura, Montalbera offre diverse attivita dinamiche per esplorare i suoi 115 ettari di
vigneti: Wine trekking, con percorsi per esplorare la tenuta a piedi in un'esperienza piu lenta e contemplativa,
Wine bike attraverso un percorso ciclistico mappato e dotato di QR code. Per chi cerca un'avventura
adrenalinica, il quad nei vigneti & I'ideale. Infine, per scaoprire le colline circostanti con uno stile romantico e
retrd, non pud mancare un giro in Vespa.

Momenti di relax e riflessione grazie alle sessioni di yoga, in barricaia o in terrazza, al tramonto o al
risveglio mattutino. E possibile scegliere le gite a cavallo tra i vigneti, per vivere un contatto autentico con la
natura, ideali per chi desidera un'esperienza genuina e avventurosa. Per un tocco di lusso in pit, Montalbera
offre servizi esclusivi come un sarto a domicilio direttamente in suite e massaggi con metodo Renata
Franga, trattamenti per un benessere totale e rigenerante. Infine, per vivere appieno l'essenza della Dolce
Vita piemontese, Montalbera propone il cinema all'aperto, un‘opportunita per godersi serate
cinematografiche sotto le stelle, immersi nella bellezza naturale del Monferrato. Ogni soggiorno a
Montalbera & un viaggio tra esperienze indimenticabili, dove la tradizione si unisce all'avventura e al relax,
offrendo momenti di pura felicita in un contesto unico e suggestivo.

Montalbera
Via Montalbera 1 — 14030 Castagnole Monferrato (At)
Tel 0141 292125
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Dolce Vita in Monferrato. Terrazza
panoramica con Jacuzzi, wine suites ed
esperienze sensorialiin vigna e in
cantina a Montalbera

Luxury wine tourism e Dolce Vita a Montalbera. La nuova terrazza panoramica con Jacuzzi, esperienze wine trekking &
biking tra i vigneti, yoga in barricaia, cinema all'aperto e wine suites immerse nel lusso naturale delle colline del
Monferrato. Montalbera si prepara ad accogliere I'estate con uno straordinario regalo per i suoi ospiti: la nuova terrazza
panoramica delle Luxury Wine Suites, accompagnata da due Jacuzzi con vista sui vigneti. Il progetto incarna I'impegno del
CEQ della rinomata cantina, Franco Morando, non solo nella promozione del vino Ruché, ma anche nel potenziamento del
turismo di iusso nel Monferrato, seguendo lo spirito innovativo che caratterizza Montalbera da sempre.

24/05/2024 = Dateguria: Hotellerie
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Montalbera, situata nel cuore delle colline del Monferrato, da il benvenuto alla stagione estiva con I'apertura
della nuova terrazza di 120 m2 che regala una vista panoramica sui vigneti del Monferrato e aree relax con
due Jacuzzi; un paradiso di benessere progettato per gli ospiti delle quattro Luxury Wine Suites della tenuta.
Luxury wine tourism per Montalbera, meta enoturistica per eccellenza all'insegna della Dolce Vita e trai piu

importanti e storici produttori del Monferrato di Ruché e altre varieta del territorio.

Franco Morando, CEO di Montalbera, sottolinea I'importanza di questa iniziativa, non solo come un modo per
celebrare il prestigio del vino e del territorio, ma anche come un'opportunita per offrire un'esperienza unica
nel suo genere: «Montalbera ha sempre abbracciato I'innovazione e la visione a lungo termine, gia dai tempi
di mio nonno, se pensiamo al percorso del vitigno Ruché. Oggi il potenziale del Monferrato come destinazione
non solo enologica, ma anche turistica di fascia alta, & ancora da lanciare a 360° e da comunicare. Il nostro
progetto Luxury Wine Tourism mira a esaltare non solo i vini di questa meravigliosa terra, ma anche il conte-

sto naturale di lusso in cui ci troviamo».
LA TERRAZZA TRA I VIGNETI CON JACUZZI E LUXURY WINE SUITE

Una leggera brezza estiva, cuscini soffici, 'ombra dei gazebo e una vista mozzafiato al tramonto, il tutto ac-
compagnato da un fresco calice di bollicine; che sia il Pas Dosé 120 + 1, Metodo Classico 100% Pinot Nero, o la
Cuvée Rosé, spumante ottenuto da uve a bacca nera autoctone piemontesi, oppure, perché no, un bianco
fermo come il fresco Calypsos Viognier Piemonte DOC. E cosi che inizia la bella stagione sulla nuova, esclusi-
va terrazza di Montalbera. Interamente realizzata in sampietrini e circondata da un anfiteatro di verde, regala
una vista che si estende sullo storico borgo di Montemagno a est e sul lago dell'azienda a ovest. Un luogo
esclusivo, intimo e silenzioso, reso ancor piu rilassante dalle nuove aree relax all'ombra dei gazebo e dalle due
Jacuzzi con acqua salata e temperatura costante di 30 gradi. Qui, ogni dettaglio segue il concetto di lusso
naturale e le parole d'ordine di Franco Morando: spazio, luci, ordine. Le quattro spaziose Luxury Wine Suites,
arredate con uno stile moderno ed elegante, offrono una varieta di opzioni: King con balcone, King Superior,
King Deluxe e Queen Superior, tutte unite da un'atmosfera di comfort e raffinatezza caratterizzato da velluti
grigi, letti capitonné e vasche da bagno indipendenti. Le novita di Montalbera non finiscono qui, il progetto &
ben piu ambizioso e si concretizzera nella stagione 2025, con la realizzazione di una fantastica piscina a sbal-

zo sui vigneti, un ulteriore gioiello che andra ad arricchire I'offerta unica di questa gemma del Monferrato.
WINE TREKKING & BIKING E ALTRE ESPERIENZE IN VIGNA E IN CANTINA

Soggiornare a Montalbera significa immergersi in un'esperienza che unisce tradizione, avventura e relax in
una delle regioni piu affascinanti d'ltalia, il Monferrato. Le esperienze offerte soddisfano ogni tipo di desiderio,
rendendo ogni soggiorno unico e personalizzato. La tradizione € il cuore pulsante della tenuta. Gli ospiti pos-
sono partecipare alle degustazioni dei pregiati vini, in primis assaggiando il Ruchg, protagonista nella storia di
Montalbera: “Il Fondatore” Ruche di Castagnole Monferrato DOCG, omaggio al fondatore Enrico Riccardo Mo-
rando, seguito da “Laccento” Ruché Di Castagnole Monferrato DOCG, accompagnati da taglieri e prodotti lo-

cali, un viaggio sensoriale tra i sapori autentici del Monferrato. Per gli amanti dell'avventura, Montalbera offre
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diverse attivita dinamiche per esplorare i suoi 115 ettari di vigneti: Wine trekking, con percorsi per esplorare la
tenuta a piedi in un'esperienza piu lenta e contemplativa, Wine bike attraverso un percorso ciclistico mappato
e dotato di QR code. Per chi cerca un'avventura adrenalinica, il quad nei vigneti & 'ideale. Infine, per scoprire
le colline circostanti con uno stile romantico e retrd, non pud mancare un giro in Vespa. Momenti di relax e
riflessione grazie alle sessioni di yoga, in barricaia o in terrazza, al tramonto o al risveglio mattutino. E possi-
bile scegliere le gite a cavallo tra i vigneti, per vivere un contatto autentico con la natura, ideali per chi desi-
dera un'esperienza genuina e avventurosa. Per un tocco di lusso in piu, Montalbera offre servizi esclusivi
benessere totale e rigenerante. Infine, per vivere appieno I'essenza della Dolce Vita piemontese, Montalbera
propone il cinema all'aperto, un‘opportunita per godersi serate cinematografiche sotto le stelle, immersi nella
bellezza naturale del Monferrato. Ogni soggiorno a Montalbera & un viaggio tra esperienze indimenticabili,
dove la tradizione si unisce all'avventura e al relax, offrendo momenti di pura felicita in un contesto unico e

suggestivo.

Circondata da vigneti di proprieta disposti in forma circolare nel Monferrato e con una produzione nelle Lan-
ghe, la cantina Montalbera € il pit grande produttore di Ruche dal 1983, oltre alle altre varieta autoctone della
regione. Oggi Montalbera & guidata da Franco Morando, CEO e direttore generale dell'azienda, che, negli ultimi
anni, ha avviato il progetto di luxury wine tourism con la realizzazione di suites e la programmazione di espe-

rienze in cantina, in vigna e a contatto con il territorio.

Informazioni sulla pubblicazione

Testo inviato da: Mariella Belloni
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Montalbera, una rinomata cantina situata nel cuore del Monferrato, si prepara ad

accogliere |'estate con un'eccezionale novita per i suoi ospiti: una nuova terrazza LEISURE (5)
panoramica con suite di lusso e due Jacuzzi con vista sui vigneti. Questa iniziativa VIAGGI (10)
Wine (78)

riflette 'impegno del CEO della cantina, Franco Morando, non solo nella
promozione del vino Ruché, ma anche nel potenziamento del turismo di lusso nel
Monferrato, seguendo lo spirito innovativo che ha sempre caratterizzato
Montalbera.

Castagnole Monferrato (AT), 23 maggio 2024 — Montalbera, situata tra le
pittoresche colline del Monferrato, inaugura la stagione estiva con l'apertura di una
terrazza panoramica di 120 m? che offre viste mozzafiato sui vigneti e aree relax
complete di due Jacuzzi. Questo paradiso di benessere & progettato per gli ospiti
delle quattro Luxury Wine Suites dell'azienda, affermando Montalbera come una
destinazione privilegiata per il turismo enologico di lusso, incarnando la Dolce Vita.

Franco Morando, CEO di Montalbera, sottolinea 'importanza di questa iniziativa,
non solo come un modo per celebrare il prestigio del vino e del territorio, ma anche
come un‘opportunita per offrire un‘esperienza unica nel suo genere: “Montalbera
ha sempre abbracciato 'innovazione e la visione a lungo termine, gia dai tempi di
mio nonno, se pensiamo al percorso del vitigno Ruché. Oggi il potenziale del
Monferrato come destinazione non solo enologica, ma anche turistica di fascia
alta, & ancora da lanciare a 360° e da comunicare. Il nostro progetto Luxury Wine
Tourism mira a esaltare non solo i vini di questa meravigliosa terra, ma anche il
contesto naturale di lusso in cui ci troviamo”.



27

La Terrazza tra i Vigneti

Immaginate una leggera brezza estiva, cuscini soffici, 'ombra dei gazebo e una
vista mozzafiato al tramonto, il tutto accompagnato da un fresco calice di
bollicine. Che sia il Pas Dosé 120 + 1, Metodo Classico 100% Pinot Nero, o la
Cuvée Rosé, spumante ottenuto da uve a bacca nera autoctone piemontesi, oppure
un bianco fermo come il fresco Calypsos Viognier Piemonte DOC, la stagione inizia
meravigliosamente sulla nuova, esclusiva terrazza di Montalbera. Interamente
realizzata in sampietrini e circondata da un anfiteatro di verde, la terrazza offre una
vista che si estende dal borgo storico di Montemagno fino al lago dell’azienda. Un
luogo esclusivo, intimo e silenzioso, reso ancor piu rilassante dalle nuove aree
relax allombra dei gazebo e dalle due Jacuzzi con acqua salata e temperatura
costante di 30 gradi. Qui, ogni dettaglio segue il concetto di lusso naturale e le
parole d’ordine di Franco Morando: spazio, luci, ordine.

Le quattro spaziose Luxury Wine Suites, arredate in uno stile moderno ed elegante,
offrono diverse opzioni: King con balcone, King Superior, King Deluxe e Queen
Superior, tutte caratterizzate da un'atmosfera di comfort e raffinatezza con velluti
grigi, letti capitonné e vasche da bagno indipendenti. Le novita di Montalbera non
finiscono qui; 'ambizioso progetto si concretizzera nella stagione 2025 con la
realizzazione di una fantastica piscina a sbalzo sui vigneti, un ulteriore gioiello che
arricchira l'offerta unica di questa gemma del Monferrato.

Wine Trekking & Biking e Altre Esperienze in Vigna e
in Cantina

Soggiornare a Montalbera significa immergersi in un'esperienza che unisce
tradizione, avventura e relax in una delle regioni piu affascinanti d’ltalia, il
Monferrato. Le esperienze offerte soddisfano ogni tipo di desiderio, rendendo ogni
soggiorno unico e personalizzato. La tradizione € il cuore pulsante della tenuta. Gli
ospiti possono partecipare alle degustazioni dei pregiati vini, in primis
assaggiando il Ruché, protagonista nella storia di Montalbera: “Il Fondatore” Ruché
di Castagnole Monferrato DOCG, omaggio al fondatore Enrico Riccardo Morando,

seguito da “Laccento” Ruché Di Castagnole Monferrato DOCG, accompagnati da

taglieri e prodotti locali, un viaggio sensoriale tra i sapori autentici del Monferrato.
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Per gli amanti dell'avventura, Montalbera offre diverse attivita dinamiche per
esplorare i suoi 115 ettari di vigneti: Wine trekking, con percorsi per esplorare la
tenuta a piedi in un'esperienza piu lenta e contemplativa, e Wine bike attraverso un
percorso ciclistico mappato e dotato di QR code. Per chi cerca un‘avventura
adrenalinica, il quad nei vigneti & I'ideale. Infine, per scoprire le colline circostanti
con uno stile romantico e retrd, non pud mancare un giro in Vespa. Momenti di
relax e riflessione grazie alle sessioni di yoga, in barricaia o in terrazza, al tramonto
o al risveglio mattutino. E possibile scegliere le gite a cavallo tra i vigneti, per vivere
un contatto autentico con la natura, ideali per chi desidera un'esperienza genuina e
avventurosa.

Per un tocco di lusso in piu, Montalbera offre servizi esclusivi come un sarto a
domicilio direttamente in Suite e massaggi con metodo Renata Franga, trattamenti
per un benessere totale e rigenerante. Infine, per vivere appieno I'essenza della
Dolce Vita piemontese, Montalbera propone il cinema all’aperto, un‘'opportunita per
godersi serate cinematografiche sotto le stelle, immersi nella bellezza naturale del
Monferrato.

£

—

Un Viaggio tra Esperienze Indimenticabili

Circondata da vigneti disposti in forma circolare nel Monferrato e con una
produzione nelle Langhe, la cantina Montalbera ¢ il piu grande produttore di Ruche
dal 1983, oltre alle altre varieta autoctone della regione. Oggi Montalbera & guidata
da Franco Morando, CEO e direttore generale dell'azienda, che, negli ultimi anni, ha
avviato il progetto di luxury wine tourism con la realizzazione di suites e la
programmazione di esperienze in cantina, in vigna e a contatto con il territorio.

Ogni soggiorno a Montalbera & un viaggio tra esperienze indimenticabili, dove la
tradizione si unisce all'avventura e al relax, offrendo momenti di pura felicita in un
contesto unico e suggestivo.

In this article: cantine, leisure, vino, wine



29

-* cloud wine9

Adriano Guerri & Friends
DD ES

HOME - CONTATTI - INFORMAZIONI - GALLERIA - CHISIAMO

23 Maggio

2024

Adriano

Guerri

COMUNICATO STAMPA

Dolce Vita in Monferrato. Terrazza
panoramica con Jacuzzi, wine suites ed
esperienze sensoriali in vigna e in
cantina a Montalbera.

Luxury wine tourism e Dolce Vita a Montalbera. La
nuova terrazza panoramica con Jacuzzi, esperienze
wine trekking & biking tra i vigneti, yoga in barricaia,
cinema all’aperto e wine suites immerse nel lusso
naturale delle colline del Monferrato.

Montalbera si prepara ad accogliere I’estate con uno
straordinario regalo per i suoi ospiti: la nuova terrazza
panoramica delle Luxury Wine Suites, accompagnata
da due Jacuzzi con vista sui vigneti. Il progetto incarna
I'impegno del CEO della rinomata cantina, Franco
Morando, non solo nella promozione del vino Ruchg,
ma anche nel potenziamento del turismo di lusso nel
Monferrato, seguendo lo spirito innovativo che

caratterizza Montalbera da sempre.
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Castagnole Monferrato (AT) 23 maggio 2024 -
Montalbera, situata nel cuore delle colline del

Monferrato, da il benvenuto alla stagione estiva

e che

con l’apertura della nuova terrazza di 120 m
regala una vista panoramica sui vigneti del Monferrato
e aree relax con due Jacuzzi; un paradiso di benessere
progettato per gli ospiti delle quattro Luxury Wine
Suites della tenuta. Luxury wine tourism per Montalbera,
meta enoturistica per eccellenza all'insegna della Dolce
Vita e tra i pil importanti e storici produttori del

Monferrato di Rucheé e altre varieta del territorio.

Franco Morando, CEO di Montalbera, sottolinea
I'importanza di questa iniziativa, non solo come un modo
per celebrare il prestigio del vino e del territorio, ma
anche come un’opportunita per offrire un’esperienza
unica nel suo genere:«Montalbera ha sempre abbracciato
I'innovazione e la visione a lungo termine, gia dai tempi di mio
nonno, se pensiamo al percorso del vitigno Rucheé. Oggi il
potenziale del Monferrato come destinazione non solo
enologica, ma anche turistica di fascia alta, é ancora da
lanciare a 360° e da comunicare. Il nostro progetto Luxury Wine
Tourism mira a esaltare non solo i vini di questa meravigliosa
terra, ma anche il contesto naturale di lusso in cui ci
troviamo».

LA TERRAZZA TRA | VIGNETI CON JACUZZI E LUXURY
WINE SUITE

Una leggera brezza estiva, cuscini soffici, 'ombra dei
gazebo e una vista mozzafiato al tramonto, il tutto
accompagnato da un fresco calice di bollicine; che sia
il Pas Dosé 120 + 1, Metodo Classico 100% Pinot Nero, o
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la Cuvée Rosé, spumante ottenuto da uve a bacca nera
autoctone piemontesi, oppure, perché no, un bianco
fermo come il fresco Calypsos Viognier Piemonte DOC. E
cosi che inizia la bella stagione sulla nuova, esclusiva
terrazza di Montalbera. Interamente realizzata in
sampietrini e circondata da un anfiteatro di verde, regala
una vista che si estende sullo storico borgo di
Montemagno a est e sul lago dell’azienda a ovest. Un
luogo esclusivo, intimo e silenzioso, reso ancor piu
rilassante dalle nuove aree relax all’lombra dei gazebo e
dalle due Jacuzzi con acqua salata e temperatura
costante di 30 gradi. Qui, ogni dettaglio segue Il
concetto di lusso naturale e le parole d’ordine di Franco
Morando: spazio, luci, ordine. Le quattro spaziose Luxury
Wine Suites, arredate con uno stile moderno ed elegante,
offrono una varieta di opzioni: King con balcone, King
Superior, KingDeluxe e Queen Superior, tutte unite da
un’atmosfera di comfort e raffinatezza caratterizzato da
velluti grigi, letti capitonné e vasche da bagno
indipendenti. Le novita di Montalbera non finiscono qui, il
progetto & ben piu ambizioso e si concretizzera nella
stagione 2025, con la realizzazione di una fantastica
piscina a sbalzo sui vigneti, un ulteriore gioiello che
andra ad arricchire I'offerta unica di questa gemma del

Monferrato.

WINE TREKKING & BIKING E ALTRE ESPERIENZE IN
VIGNA E IN CANTINA
Soggiornare a Montalbera significa immergersi in

un’esperienza che unisce tradizione, avventura e relax in
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una delle regioni piu affascinanti d’Italia, il Monferrato. Le
esperienze offerte soddisfano ogni tipo di desiderio,
rendendo ogni soggiorno unico e personalizzato. La
tradizione e il cuore pulsante della tenuta. Gli ospiti
possono partecipare alle degustazioni dei pregiati vini,
in primis assaggiando il Ruche, protagonista nella storia
di Montalbera: “ll Fondatore” Ruché di Castagnole
Monferrato DOCG, omaggio al fondatore Enrico Riccardo
Morando, seguito da “Laccento”Ruché Di Castagnole
Monferrato DOCG, accompagnati da taglieri e prodotti
locali, un viaggio sensoriale tra i sapori autentici del
Monferrato. Per gli amanti dell’avventura, Montalbera
offre diverse attivita dinamiche per esplorare i suoi 115
ettari di vigneti: Wine trekking, con percorsi per
esplorare la tenuta a piedi in un’esperienza piu lenta e
contemplativa, Wine bike attraverso un percorso
ciclistico mappato e dotato di QR code. Per chi cerca

un’avventura adrenalinica, il quad nei vigneti € 'ideale.

Infine, per scoprire le colline circostanti con uno stile
romantico e retro, non puo mancare un giro in Vespa.
Momenti di relax e riflessione grazie alle sessioni
di yoga, in barricaia o in terrazza, al tramonto o al
risveglio mattutino. E possibile scegliere le gite a cavallo
tra i vigneti, per vivere un contatto autentico con la
natura, ideali per chi desidera un’esperienza genuina e
avventurosa. Per un tocco di lusso in piu, Montalbera
offre servizi esclusivi come un sarto a domicilio
direttamente in Suite e massaggi con metodo Renata
Franga, trattamenti per un benessere totale e

rigenerante. Infine, per vivere appieno lI’essenza della
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Dolce Vita piemontese, Montalbera propone il cinema
all’aperto, un’opportunita  per godersi serate
cinematografiche sotto le stelle, immersi nella bellezza
naturale del Monferrato. Ogni soggiorno a Montalbera €
un viaggio tra esperienze indimenticabili, dove la
tradizione si unisce all’avventura e al relax, offrendo
momenti di pura felicita in un contesto unico e

suggestivo.

Circondata da vigneti di proprieta disposti in forma circolare
nel Monferrato e con una produzione nelle Langhe, la cantina
Montalbera € il piu grande produttore di Ruché dal 1983, oltre
alle altre varieta autoctone della regione. Oggi Montalbera é
guidata da Franco Morando, CEO e direttore generale
dell’azienda, che, negli ultimi anni, ha avviato il progetto di
luxury wine tourism con la realizzazione di suites e la
programmazione di esperienze in cantina, in vigna e a contatto

con il territorio.

https://www.smstudiopr.it/it/news/dettagli/luxury-wine-

tourism-e-dolce-vita-a-montalbera-la-nuova-terrazza-

Ranoramica-con-jacuzzi-esperienze.html

A cura dell’'Ufficio Stampa & PR:

smstudio srl | stefania mafalda

Stefania Mafalda stefania.mafalda@smstudiopr.it

Silvia Chiste silvia.chiste@smstudiopr.it

Sophie Renhuldt sophie.renhuldt@smstudiopr.it
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Luxury wine tourism e Dolce Vita a Montalbera. La nuova terrazza
panoramica con Jacuzzi, esperienze wine trekking & biking tra i vigneti,
yoga in barricaia, cinema all’'aperto e wine suites immerse nel lusso
naturale delle colline del Monferrato.

Montalbera si prepara ad accogliere I'estate con uno straordinario regalo
per i suoi ospiti: la nuova terrazza panoramica delle Luxury Wine Suites,
accompagnata da due Jacuzzi con vista sui vigneti. Il progetto incarna
I'impegno del CEO della rinomata cantina, Franco Morando, non solo nella
promozione del vino Ruché, ma anche nel potenziamento del turismo di
lusso nel Monferrato, seguendo lo spirito innovativo che caratterizza
Montalbera da sempre.

Castagnole Monferrato (AT) 23 maggio 2024 — Montalbera, situata nel cuore
delle colline del Monferrato, da il benvenuto alla stagione estiva con l'apertura

della nuova terrazza di 120 m? che regala una vista panoramica sui vigneti
del Monferrato e aree relax con due Jacuzzi; un paradiso di benessere
progettato per gli ospiti delle quattro Luxury Wine Suites della tenuta.
Luxury wine tourism per Montalbera, meta enoturistica per eccellenza allinsegna
della Dolce Vita e tra i piu importanti e storici produttori del Monferrato di Rucheé e
altre varieta del territorio.
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Franco Morando, CEO di Montalbera, sottolinea l'importanza di questa
iniziativa, non solo come un modo per celebrare il prestigio del vino e del
territorio, ma anche come un'opportunita per offrire un'esperienza unica nel
suo genere: «Montalbera ha sempre abbracciato l'innovazione e la visione a
lungo termine, gia dai tempi di mio nonno, se pensiamo al percorso del vitigno
Ruche. Oggi il potenziale del Monferrato come destinazione non solo enologica,
ma anche turistica di fascia alta, € ancora da lanciare a 360° e da comunicare. |l
nostro progetto Luxury Wine Tourism mira a esaltare non solo i vini di questa
meravigliosa terra, ma anche il contesto naturale di lusso in cui ci troviamo».

LA TERRAZZA TRA | VIGNETI CON JACUZZI E LUXURY WINE SUITE

Una leggera brezza estiva, cuscini soffici, 'ombra dei gazebo e una vista
mozzafiato al tramonto, il tutto accompagnato da un fresco calice di bollicine; che
sia il Pas Dose 120 + 1, Metodo Classico 100% Pinot Nero, o la Cuvée Rosé,
spumante ottenuto da uve a bacca nera autoctone piemontesi, oppure,
perché no, un bianco fermo come il fresco Calypsos Viognier Piemonte DOC.
E cosi che inizia la bella stagione sulla nuova, esclusiva terrazza di
Montalbera. Interamente realizzata in sampietrini e circondata da un anfiteatro di
verde, regala una vista che si estende sullo storico borgo di Montemagno a est e
sul lago dell'azienda a ovest. Un luogo esclusivo, intimo e silenzioso, reso ancor
piu rilassante dalle nuove aree relax all'ombra dei gazebo e dalle due Jacuzzi
con acqua salata e temperatura costante di 30 gradi. Qui, ogni dettaglio
segue il concetto di lusso naturale e le parole dordine di Franco
Morando: spazio, luci, ordine. Le quattro spaziose Luxury Wine Suites,
arredate con uno stile moderno ed elegante, offrono una varieta di opzioni: King
con balcone, King Superior, King Deluxe e Queen Superior, tutte unite da
un'atmosfera di comfort e raffinatezza caratterizzato da velluti grigi, letti
capitonné e vasche da bagno indipendenti. Le novita di Montalbera non finiscono
qui, il progetto & ben piu ambizioso e si concretizzera nella stagione 2025, con
la realizzazione di una fantastica piscina a sbalzo sui vigneti, un ulteriore
gioiello che andra ad arricchire I'offerta unica di questa gemma del Monferrato.

WINE TREKKING & BIKING E ALTRE ESPERIENZE IN VIGNA E IN CANTINA
Soggiornare a Montalbera significa immergersi in un’esperienza che unisce
tradizione, avventura e relax in una delle regioni piu affascinanti d’ltalia, il
Monferrato. Le esperienze offerte soddisfano ogni tipo di desiderio, rendendo
ogni soggiorno unico e personalizzato. La tradizione € il cuore pulsante della
tenuta. Gli ospiti possono partecipare alle degustazioni dei pregiati vini, in
primis assaggiando il Rucheé, protagonista nella storia di Montalbera: “ll
Fondatore” Ruche di Castagnole Monferrato DOCG, omaggio al
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fondatore Enrico Riccardo Morando, seguito da “Laccento” Ruché Di
Castagnole Monferrato DOCG, accompagnati da taglieri e prodotti locali, un
viaggio sensoriale tra i sapori autentici del Monferrato. Per gli amanti
dell’avventura, Montalbera offre diverse attivita dinamiche per esplorare i suoi
115 ettari di vigneti: Wine trekking, con percorsi per esplorare la tenuta a piedi
in un’esperienza piu lenta e contemplativa, Wine bike attraverso un percorso
ciclistico mappato e dotato di QR code. Per chi cerca un’avventura adrenalinica,
il quad nei vigneti e l'ideale. Infine, per scoprire le colline circostanti con uno
stile romantico e retrd, non pué mancare un giro in Vespa. Momenti di relax e
riflessione grazie alle sessioni di yoga, in barricaia o in terrazza, al tramonto o al
risveglio mattutino. E possibile scegliere le gite a cavallo tra i vigneti, per vivere
un contatto autentico con la natura, ideali per chi desidera un’esperienza genuina
e avventurosa. Per un tocco di lusso in piu, Montalbera offre servizi esclusivi
come un sarto a domicilio direttamente in Suite e massaggi con metodo
Renata Franca, trattamenti per un benessere totale e rigenerante. Infine, per
vivere appieno I’essenza della Dolce Vita piemontese, Montalbera propone
il cinema all'aperto, un’opportunita per godersi serate cinematografiche sotto le
stelle, immersi nella bellezza naturale del Monferrato. Ogni soggiorno a
Montalbera € un viaggio tra esperienze indimenticabili, dove la tradizione si
unisce all’avventura e al relax, offrendo momenti di pura felicita in un contesto
unico e suggestivo.

Circondata da vigneti di proprieta disposti in forma circolare nel Monferrato e con
una produzione nelle Langhe, la cantina Montalbera é il piu grande produttore di
Rucheé dal 1983, oltre alle alire varieta autoctone della regione. Oggi Montalbera
€ guidata da Franco Morando, CEQO e direttore generale dell’'azienda, che, negli
ultimi anni, ha avviato il progetto di luxury wine tourism con la realizzazione di
suites e la programmazione di esperienze in cantina, in vigna e a contatto con il
territorio.

on maggio 23, 2024 ME Ei®
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Montalbera’s Luxury Wine Retreat in
Piedmont’s Monferrato, Featuring Exclusive
Suites, a Summer Terrace, Jacuzzis, Vineyard
Activities, and More

By Press Release - May 23,2024 © 30 ™ 0

At Piedmont’s Montalbera, fuxury wine tourism meets the Dolce Vita lifestyle, featuring a
new panoramic terrace with Jacuzzls, trekking and cycling routes through the vineyards,
yoga in the barrel celfar, an cpen-air cinema, and exclusive suites amidst the rofling
Monferrato hills.

In the lush wine lands of southern Piedmont, the Montalbera estate welcomes summer
with a new panoramic terrace for guests at its Luxury Wine Suites, complete with two
Jarcurzis overfooking the estate’s vineyards. Conceptualized by CEQ Franco Morando, the
project reflects Montalbera’s continuous dedication to premoting Rucheé wine and
enhancing fuxury tourism in Piedmont, in line with the estate's innovative spirit.

Castagnole Monferrato, Piedmont, May 23, 2024 - In the heart of the Monferrato
hills in southern Piedmont, Montalbera gears up for summer with the opening of a new
120 m2 terrace, featuring sweeping views of the surrounding vineyards, various
relaxation areas, and twa Jacuzzs in an ode to the Dolce Vita Lifestyle. This new wellness
oasis is designed for guests at the estate’s four Luxury Wine Suites, providing a unique
wine tourism destination at one of Monferrato's most important and historic wine estates,
renowned for its Ruche and other indigenous grapes.

Franco Morando, CEQ of Montalbera, underscares the impartance of this recent upgrade,

not only as a way of celebrating the prestige of the area and its wines, but also In terms
of offering visitors something different: «Montalbera has always embraced innovation and
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foresight, ever since my grandfather founded the estate, consldering our role in the
resurgence of the Ruché grape. Today, the potential of Monferrato as a destination not
only for wine but also for luxury tourism has yet to be approached comprehensively and
communicated effectively. In this sense, our Luxury Wine Tourism project aims to promaote
not enly the wines of this wanderful region, but also the luxurious natural environment in
which we are located».

Luxury Wine Suites, Jacuzzis, and the terrace surrounded by vineyards.

A light summer breeze, soft pillows, and & breathtaking sunset view, all accompanied by a
cool glass of sparkling wine, such as the Pas Dosé 120 + 1, 100% Pinot Noir Metodo
Classico, or the Cuvée Rosé made from native black grapes of Fiedmont, or perhaps even
a white, like the crisp Calypsos Viegnier Piedmeont DOC. This is how summer begins on
Montalbera’s new cobblestoned terrace, surrounded by an amphitheater of vines and
hazelnut groves, with views that stretch over the historic village of Montemagno to the
east and the winery's lake to the west. The estate's new and exclusive summer retreat
features sunny relaxation areas and well-shaded gazebos, as well as two saltwater
Jacuzzis heated to a constant temperature of 30 degrees Celslus. Every detall follows the
concept of natural luxury and Franco Merando's vision of space, light, and order. The four
spacious Luxury Wine Suites, furnished in a8 modern and elegant style, offer a variety of
options: King with balcony, King Superior, King Deluxe, and Queen Superior, all featuring
comfortable and elegant interiors characterized by grays, velvets, upholstared beds, and
freestanding bathtubs. But Montalbera’s ambitious luxury wine project has its sights set
on the future: an infinity pool floating above the vineyards is in the making for summer
2025, further enhancing the Mantalbera guest experience.

Trekking, cycling and other immersive experiences in the vineyard and cellar

Staying at Montalbera means immersing yourself in an experience that combines
tradition, adventure, and relaxation in one of Italy’s most fascinating wine regions,
Monferrato. Guests can enjoy various wine tastings, focusing especially on Ruchg, a rare
indigenous variety and the protagonist in Mentalbera’s history. These Include "II
Fondatore” Ruche di Castagnole Monferrato DOCG, a tribute to the winery's founder,
Enrico Riccardo Morando, as well as “Laccento” Ruche di Castagnole Monferrato DOCG,
accompanied by charcuterie boards featuring local products, taking visitors on a sensory
Journey through the flavors of Monferrato. For adventure lovers, Montalbera offers several
active experiences to explore its 115 hectares of vineyards: trekking, with trails through
the estate on foot, cycling along a bike route equipped with QR codes, and guad biking for
thrill seekers. For romantics, a retro-style Vespa tour through the Monferrato hilis is a
must. To unwind, the winery offers yoga sessions in the barrel cellar ar on the terrace,
either at sunset or early mornings. Horseback riding through the vineyards is also offered.
Back at the Wine Sultes, Montalbera’s guests can enjoy several exclusive services, such as
an in-house tailor, massages using the Renata Franca method, and various in-room
wellness treatments. Lastly, to fully experience Piedmont’s Dolce Vita lifestyle, Montalbera
offers an outdoor cinema for mavie nights under the stars, set within the natural beauty
of Monferrato.

Surrounded by an amphitheater of vineyards and hazelnut groves in Piedmont’s
Meanferrato, with a secondary estate in the heart of the Langhe, Montalbera has been the
largest producer of Ruché since 1983. Today, Montalbera is led by Franco Morando, CEQ
and General Manager, who continues to invest in the region's native grapes while offering
new luxury suites and unigue wine experiences in the cellar, vineyard, and surrounding
countryside.
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In the picluresque Monferralo hille of southern Piedmonl the esteemed
Montalbera estate & ushering In summer with an exciting new addition: a
stunning 120 m* terrace thal promises panoramic views of the rofling
vineyards, inviting relaxation areas, and two luxurious Jacuzzis, This lavish
enhancement, epltomizing the Dolce Vita lifestyle. @& exclusively for guests of
the estate’'s four Loy Wine Suites, making Monislbera an unparslleled
destination for wine tourism in one of Monferralo’s most historle and significant
wing estates, celebrated for its Ruché and other indigenous grape varigties.

OV Leads Global Charge Against
Vineyard Discases

France Morando, the vislonary CEO of Mantalbera, highlights the sianificance
of this upgrade. He views it not only as e tribute to the region's esleemed
wines bul also as a way lo offer visitors a distinctive experience. "Montalbera
has aways embraced innovation and foresight, ever since my grandfather
founded the esiate considering our role in the rmesurgence of the Ruché
grape,” Morando explaing. "Today, the potential of Menferrato as a destination
for both wine and luxury tourism has yet o be fully explored and
communicated. Qur Luxury Wine Tourism project aims to cefebrate not onfy the
winas af this wonderful region bul also the luxurious natural enviromment in
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A Taste of La Dolce Vita: Luxury Wine Suites and Jacuzzis

Imagine & Eght summer breeze, the comfart of saft pilows, and the
masmerizing view of the sunsel, all paired with a chilled glass of sparkling
wing. Options Include the Pas Dosé 120 + 1, a 100% Pinot Neir Matodo
Classico, the Cuvée Rosé crafted from native Piedmontese black grapes, or
perhaps & crisp white like the Calypsos Viegnier Piedmaont DOC, This idyliic
scene is whal guesls can expect on Monlalbera’s nedw cobblestoned terrace,
sumounded by an amphitheater of vines and hazelnut groves. The views
stratch from the historic villags of Mentemagno to lhe east, o the winary's
serene lake to the west. This summer gasis includes sunny relaxation spots,
shaded gazebos, and two saltwaler Jacuzzis mainialined al & socthing 30
degraes Celsius, Each detail reflects France Marando's vision of natural lusury,
where space, light, and order reign supremea.

The four Luxury Wine Suites offer a variety of accommodations. King with
balcony, King Superior, King Deluxe, and Queen Superior. These sulies feature
elegant, modem Interiors characterized by grays, velvets, upholstered beds,
and freestanding bathtubs. But Monlslbera's ambitions don't stop hers. For
summer 2025, they plan to unwveil an infinity pool poised above the vineyards,
further enhancing the luxurious experience for their guests,

Embracing Tradition and Adventure: Vineyard
and Cellar Experiences

A stay at Montalbera means diving Into an experience that blends tradition,
adventure, and relaxation in one of laly's most enchanling wine regions,
Manfertate, Guesis can partake in various wine fastings, especially of Ruché,
a rare indigenous variely central 1o Montalbera's history. These laslings include
“ll Fondatore® Ruché di Castagnole Monferrato DOCG, a tribute to the estate’s
founder, Enrico Riccardo Morando, end “Laccento”™ Ruché di Castagnole
Monferrate DOCG, all complemented by local charcuterie boards, offering &
sensory joumey through Maonferrato's flavors.

For those seeking adventure, Montalbera offers numerous activites across s
115 hectares of vineyards. Guests can explore on foot through trekking trails,
cyche along routes marked with QR codes, or opt far the theill of quad blking.

Study Predicts Extreme YWeather
for English Wine Country

and Folils Block Harmful Bacterla
and Mold

Al s Your New Beast Friand for
Picking the Perfect Bottle

Al Revolutlonizes Wine 1ndlistry:
From Vine to Glass

10 Key Trends Reshaping the
Champagne Industry

The Healthlest Wines, According fo

8 Mutritionist

Manutt

Download our
calalogue
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10/06/2024, 17:16 FireShot Capture 123 - Montalbera Unveils Luxuriouns Terrace with Panoramic Vineyard Views an_ - www.vinetur com

Ramanties can take a nostaigic Vespa lour through the Mosferrato hiils. To
unwind, yoga sessions are available either in the tranguil sefting of the barrel
cellar or on the terrace, fimed perfectly for suneet or early moming sanenity.
Horseback riding throwegh the vineyards adds another layer of Immersive
experience. Back at the Wine Suites. guests enjoy exclusive sarvices such as
an in-house tailor, Renats Franga method massages, and various in-room
weliness treatments. To top off the Doloe WVita Mestyle, Montalbera offers
oufdcor cinema nights under the stars, nestied within the natural splendor of
Manferrato.

A Legacy of Excellence

Maontalbera, surmounded by vineyards and hazelnut groves In Monferrato, and
with a secondary estate in the heart of the 2 | anghs, has been the leading
producer of Ruché since 1883 Under the leadership of Franco Morando,
Montalbera continues to nvest In the region’s native grapes while offering new
luxury suites and unique wine expenences in the cellar, vineyard, and the
idyllic surrounding countryside. This summer, Montalbera invites you to
exparience the perfect blend of lucury, tradition, and the enparalleled beauty of
Manferrato,
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Enoturismo de lujo al estilo de vida «Dolce Vita» en
Montalbera, Piamonte

L Publicado por; Sebrelles Redsccldn 8 en Eroturismo

Olv]={ofc]+

il 1989 Lecturas

Enoturismo de lujo al estilo de vida «Dolce
Vita» en Montalbera, Piamonte

El lujoso retiro de vinos de Montalbera en Monferrato, Piamonte, nos ofrece suites exclusivas,
una terraza de verano, jacuzzis, actividades en los vifiedos y mucho mas

En Montalbera, Piamonte, el enoturismao de lujo se une al estilo de vida Dolce Vita, con una nueva terraza
panoramica, con jacuzzis, rutas de senderismo y cidisme por los vifiedos, yoga en la bodega de barricas,
un cine al aire libre y suites exclusivas en medio de las colinas del Monferrato.

En las exuberantes tierras vinicolas de! sur del Piamonte, la finca Montalbera da la bienvenida al verano
€on una nueva terraza panoramica para los huéspedes de sus Luxury Wine Suites, completa con dos
jacuzzis con vistas a los vifiedos de la finca. Conceptualizado por el director general Franco Morandao, el
proyecto refleja la dedicacién continua de Montalbera a promover el vino Ruché y mejorar el turismo de
lujo en Piamonte, en linea con el espiritu innovador de la finca.

En el corazdn de las colinas de Monferrato, en el sur del Plamonte, Montalbera se prepara para el verano
con la apertura de una nueva terraza de 120 m2, con vistas panoramicas a los vifiedos circundantes, varias
zonas de relajacion y dos Jacuzzis en una oda al estilo de vida Dalce Vita,

gt ;
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Wine Suites de lujo, jacuzzis y la terraza rodeada de
vinedos

Una ligera brisa de verano, aimohadas suaves y una impresionante puesta de sol, todo ello acompafiado de
una copa de vino espumoso fresco, como el Pas Dosé 120 + 1, 100% Pinot Neir Metodo Classico, o &
Cuvée Rosé elaborado con uvas negras autdctonas de Piedmont, o quizas incluso un blanco, come el fresco
Calypsos Viognier Piedmont DOC. Asi comienza el verano en la nueva terraza adoquinada de Montalbera,
rodeada de un anfiteatro de vides y avellanos, con vistas que se extienden sobre el histérico pueblo de
Montemagno al este y el lago de la bodega al ceste.

El nuevo y exclusive refugio de verano de la finca cuenta con soleadas zonas de relajacion y cenadores con
buena sombra, asl como dos Jacuzzis de agua salada calentados a una temperatura constante de 30 grados
centigrados. Cada detalle sigue el concepto de |ujo natural y la visién del espadio, la luzy el orden de
Franco Morando. Las cuatro espaciosas Luxury Wine Suites, amuebladas en un estilo moderno y elegante,
ofrecen una variedad de opciones: King con baicdn, King Superior, King Deluxe y Queen Superior, todas con
interiores comodos y elegantes caracterizados por grises, terciopelos, camas laplzadas, y bafieras exentas.
Pero el ambiciosa proyecto vitivinicola de lujo de Montalbera tiene la vista puesta en el futuro: se estd
preparande una piscina infinita flotando sobre Ios vifiedos para el verano de 2025, mejorando audn més la
experiencia de los huéspedes de Montalbera.

Trekking, bicicleta y otras experiencias de inmersion
en el vinedo y la bodega

Alojarse en Montalbera significa sumergirse en una experiencia que combina tradicidn, aventura y relajacion
en unz de las regiones vinicolas mas fascinantes de Italia, Monferrato. Los huéspedes podrén disfrutar de
diversas catas de vino, centrandose especialmente en el Ruché, una rara variedad autéctona y protagonista
de la historia de Montalbera. Entre ellos se encuentran “Il Fondatore” Ruché di Castagnole Monferrato
DOCG, un homenaje al fundador de la bodega, Enrico Riccardo Morando, asi como “Laccento” Ruché di
Castagnole Monferrato DOCG, acompafiade de tablas de embutidos con productos locales, que llevan al
visitante a un viaje sensorial a través los sabores de Monferrato.

Para los amantes de la aventura, Montalbera ofrece varias experiencias activas para explorar sus 115
hectareas de vifiedos: senderisma, con senderos por la finca a pie, bicicleta por una ruta en bicideta
equipada con codigos QR, y guads para los amantes de las emociones fuertes.

Para los romanticos, un recorrido en Vespa de estilo retro por las colinas de Monferrato es imprescindible.
Para desconectar, la bodega ofrece sesiones de yoga en la bodega de barricas o en la terraza, ya sea al

atardecer o a primera hora de la mafiana. También se ofrecen paseos a caballo por los vifiedos.

De regreso a Wine Suites, los huéspedes de Maontalbera podran disfrutar de varios servicios exclusives,
como sastreria interna, masajes con el método Renata Franca y diversos tratamientos de bienestar en la
habitacidn.

Por (ltimo, para experimentar plenamente el estilo de vida Dolce Vita del Pliamonte, Montalbera ofrece un
cine al aire libre para noches de dne bajo las estrellas, rodeado de la belleza natural de Monferrato.

Eneturismo. en Bodes:
Ay
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Para los romanticos, un recorrido en Viespa de estilo retro por las colinas de Monferrato es imprescindible.
Para desconectar, la bodega ofrece sesiones de yoga en la bodega de barricas o en la terraza, ya sea al
atardecer ¢ a primera hora de la mafiana. También se ofrecen paseos a caballo por los vifiedos.

De regreso a Wine Suites, los huéspedes de Maontalbera podrdn disfrutar de varios servicios exclusivos,
como sastreria interna, masajes con el método Renata Franca y diversos tratamientos de bienestar en la
habitacion.

Por Gltimo, para experimentar plenamente el estilo de vida Dolce Vita del Piamonte, Montalbera ofrece un
cine al aire libre para noches de dne bajo las estrellas, rodeado de la belleza natural de Monferrato.
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Amphora Revolution, 1l 7 e 8
giugno alle Gallerie Mercatali di
Veronafiere

Merano Wine Festival e Vinitaly organizzano la Masterclass “Amphora Revolution”
per promuovere i vini in anfora con la partecipazione di Paolo Lauria, sommelier e
responsabile del progetto Senses di Italesse...

Durante I'ultima edizione di Vinitaly, The WineHunter Helmuth Kocher ha

promosso la Masterclass “Amphora Revolution”, con la partecipazione di
Paolo Lauria, sommelier e responsabile del progetto Senses di Italesse,
anteprima dedicata alla degustazione di nove vini provenienti da varie regioni
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d’Italia per svelare i segreti e le meraviglie dei vini prodotti in giare di
terracotta, cocciopesto o gres. Un progetto affascinante nel panorama
dell’enologia, italiano e internazionale, quello ideato da Merano WineFestival
in collaborazione con Vinitaly per promuovere ’antica tecnica di vinificazione
in giare di terracotta, cocciopesto e gres e valorizzare i migliori vini in anfora
a livello internazionale: si chiama Amphora Revolution, in programma il 7 e 8
giugno alle Gallerie Mercatali di Veronafiere, ed e stato presentato per la
prima volta durante la 56" edizione di Vinitaly. Il trampolino di lancio,
un’omonima Masterclass, guidata da The WineHunter Helmuth Kocher, da
Simona Geri The Wine Setter e dal sommelier e responsabile del progetto
Senses di Italesse Paolo Lauria, che ha portato in rassegna nove etichette
provenienti da varie regioni d’Italia, per un viaggio sensoriale unico, alla
scoperta di antiche tradizioni vinicole reinterpretate con modernita e
maestria. Sono state nove le aziende italiane coinvolte nella Masterclass
“Amphora Revolution”, espressione dei migliori vini in anfora prodotti nelle
principali regioni vinicole del Paese. Dall’Alto Adige alla Sardegna, una
selezione di vini che raccontano il connubio tra storia, territorio e
innovazione nel mondo del vino, facendo uso di un’antica tradizione oggi
considerata tecnologia. Dall’Alto Adige, Arunda ha presentato 2016 Phineas V
VSQ mentre Tropfltalhof il Sauvignon Anphora Garnellen Riserva;
dall’Abruzzo, Feudo Antico ha portato in degustazione InAnfora Pecorino
Tullum DOCG Biologico; I’azienda campana Villa Matilde Avallone ha
presentato Falerno Del Massico DOC; la piemontese Montalbera il Lanfora
Grignolino D’Asti DOC; dalla Valle D’Aosta Rosset Terroir € stato presente con
il Syrah 870 Valle D’Aosta DOP; dalla Toscana, San Polo ha portato il suo

Amphora Vignamasso IGT; dal Veneto I’azienda Pietro Zardini Vignaiolo e
stata rappresentata dal Decem Amarone Della Valpolicella Riserva Anfora;

infine, dalla Sardegna, Tenuta Casadei ha portato in rassegna il Vintage
Cannonau di Sardegna DOC. Frutto di un lavoro di ricerca e degustazione a
cura della speciale commissione d’assaggio The WineHunter dedicata ai vini
in anfora, nove vini che raffigurano solo una piccola parte delle etichette
coinvolte nell’evento Amphora Revolution che offrira tra I’altro un ricco
programma di convegni e simposi tecnico — scientifici dedicati al tema.
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Nuovo corso in casa Ruffino
10 GIUGNO 2024

Syngenta presenta EXPLOYO
VIT, il nuovo strumento di
confusione sessuale per il
controllo di Lobesia botrana

10 GIUGNO 2024

Red Montalcino 2024: si
festeggiano i primi 40 anni
della denominazione

10 GIUGNO 2024

Food for Gaza: il sostegno di
Confagricoltura, Coldiretti e
Filiera Italia

10 GIUGNO 2024

Durante il celebre Vinitaly 2024, Montalbera ha lasciato un'impronta indelebile
presentando “Il Fondatore” Ruché di Castagnole Monferrato DOCG Riserva
2021,

Franco Morando, erede della visione del fondatore e figura chiave nella terza
generazione della famiglia Morando, ha svelato questa nuova etichetta durante
Vinitaly 2024. Il vino, denominato “Il Fondatore”, rappresenta un tributo vibrante a
suo nonno, Enrico Riccardo Morando, ed & simbolo dell'incessante ricerca di

eccellenza e della valorizzazione del territoric piemontese da parte di Montalbera.

Linnovazione incontra la tradizione: il successo
di Montalbera a Vinitaly

Nel corso del Vinitaly, tenutosi a Verona dal 14 al 17 aprile, Franco Morando ha

personalmente presenziato allo stand di Montalbera per raccontare la genesi e le
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ispirazioni che hanno portato alla creazione di “ll Fondatore” Ruché di Castagnole
Monferrato DOCG Riserva 2021. Come dettagliatamente riportato da
GamberoRosso.it durante la sua presentazione, Franco Morando ha sottolineato
come questa etichetta incarni non solo le distinte qualita organolettiche del
vino ma anche il sogno e la visione di suo nonno, Enrico Riccardo Morando,
proiettandone 'ambizione attraverso le generazioni.

Tuttavia, "Il Fondatore” non é stato I'unico protagonista per Montalbera in questa
edizione di Vinitaly. Un‘altra attrazione degna di nota & stata il Timorasso DOC
Derthona 2022, che ha brillato durante una delle degustazioni piu esclusive
dell'evento: un elegante assaggio di ostriche Fine de Claire Vendéennes du Large
n°3, sapientemente abbinato al Timorasso DOC Derthona 2022, il tutto arricchito

dall'innovativo “oystertainment” realizzato dai sommeliers della Redoyster.

L'accoglienza ricevuta dalle innovazioni presentate da Franco Morando e dal team di
Montalbera é stata calorosa e piena di entusiasmo, consolidando ancor piu la
reputazione della cantina piemontese come leader nel settore del Rucheé e
nell’'ambito dei vini di alta qualita a livello globale.

”,

“Il Fondatore”: simbolo dell’eccellenza di
Montalbera

"Il Fondatore” Ruché di Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021 non & solo un
vessillo dell'eccellenza enologica piemontese, ma € anche un tributo ai trent'anni di
impegno di Enrico Riccardo Morando nel campo della viticoltura di qualita. Limitato
a soli 9.500 esemplari, ogni bottiglia di questo vino ¢ il risultato di una cura
meticolosa e di una dedizione assoluta alla scienza enologica, pilastri fondamentali

della filosofia di Montalbera.

La singolarita di “ll Fondatore” emerge chiaramente dalla sua composizione:
selezionato dalle viti situate nelle zone piu alte della denominazione, il vino &
prodotto seguendo metodi di vinificazione tradizionali e successivamente maturato
in barriques di rovere francese. Questa meticolosa attenzione al dettaglio non solo
preserva l'identita unica del Ruché ma ne esalta anche le proprieta organolettiche,

conferendogli una freschezza e una complessita aromatica distintive.

Sostenibilita e futuro: le ambizioni della famiglia
Morando e di Montalbera

Vinitaly 2024 ha offerto a Montalbera un'importante piattaforma per sottolineare il
suo impegno verso l'innovazione sostenibile nel mondo del vino. Presentando la
visione a lungo termine dell'azienda, Franco Morando ha esposto una strategia che
integra il progresso con la tradizione, rafforzando la presenza internazionale di
Montalbera e dimostrando come ogni decisione sia guidata da una spiccata

attenzione alla sostenibilita.
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Per Franco Morando e la sua famiglia, la sostenibilita non & solo una politica
aziendale ma un ethos che guida ogni decisione. Questo impegno si traduce nel
preservare e arricchire I'ecosistema del Monferrato, elevando la qualita dei loro vini
e promuovendo la biodiversita della regione. In questo modo, ogni bottiglia
prodotta da Montalbera diventa una vera espressione del territorio e della sua

unica eredita.
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Franco Morando e Montalbera a Vinitaly 2024:
innovazione e tradizione nel mondo del vino

POSTED BY: REDAZIONE WEB 15 MAGGIO 2024

Verona, 14 Maggio 2024. Come recentemente riportato da GamberoRosso.it, in occasione di
Vinitaly 2024, I’azienda Montalbera ha presentato “Il Fondatore” Ruché di Castagnole
Monferrato DOCG Riserva 2021. Franco Morando, imprenditore e nipote del fondatore, ha
personalmente introdotto questa nuova etichetta come un tributo a suo nonno, Enrico Riccardo
Morando, e come simbolo dell’impegno verso 1’eccellenza e la valorizzazione del territorio
piemontese.

Franco Morando e I'accoglienza straordinaria a Vinitaly 2024

Durante I’'evento svoltosi a Verona dal 14 al 17 aprile, Franco Morando in persona ha condiviso la
storia e le motivazioni dietro la creazione di “Il Fondatore” Ruché di Castagnole Monferrato
DOCG Riserva 2021 presso lo stand di Montalbera. Egli ha evidenziato come I’etichetta rifletta
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non solo le qualita del vino, ma anche le ambizioni e la visione di suo nonno, Enrico Riccardo
Morando.

“Il Fondatore” non & stato I"'unico punto di interesse di Montalbera a Vinitaly. Un altro highlight
e stato il Timorasso DOC Derthona 2022, protagonista di uno degli eventi piu celebrati: una
raffinata degustazione di ostriche Fine de Claire Vendéennes du Large n°3, abbinata al Timorasso
DOC Derthona 2022 e arricchita dall’esclusivo “oystertainment” offerto dai sommeliers di
Redoyster.

Un’accoglienza entusiasta quella riservata alle novita presentate da Franco Morando e dalla
cantina piemontese, che ha consolidando ulteriormente la reputazione di Montalbera come uno
dei leader nel settore del Ruche e pilt generalmente nei vini di alta qualita.

“Il Fondatore™: Franco Morando e il Tributo a una Visione di Eccellenza

“Il Fondatore” Rucheé di Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021 rappresenta non solo un
simbolo dell’eccellenza piemontese e della viti-vinicoltura italiana, ma celebra anche i trent’anni
di dedizione di Enrico Riccardo Morando alla produzione di vini di alta qualita. Prodotto in soli
9.500 esemplari, questo vino riflette un’attenzione scrupolosa all’enologia, pilastro della filosofia
della cantina piemontese.

L'unicita de “I1 Fondatore” deriva dalla sua formulazione: uve scelte dalle zone pili elevate della
denominazione, lavorate con metodi di vinificazione tradizionali e maturate in barrique di rovere
francese. Questo processo non solo mantiene I’identita distintiva del Rucheé ma ne amplifica
anche le qualita organolettiche, dotando il vino di una vivacita e una complessita aromatica che
lo rendono unico. Franco Morando descrive questo vino come “un omaggio sincero all’impegno e
alla passione di mio nonno”.

Verso un Futuro Sostenibile: Franco Morando, Montalbera e I'lmpegno
Ambientale

I Vinitaly 2024 e stato anche un’occasione per Montalbera di ribadire il suo impegno per
un’innovazione sostenibile nel settore vitivinicolo. Franco Morando ha delineato la strategia a

lungo termine dell’azienda che mira a un equilibrio tra progresso e tradizione, per consolidare la
posizione di Montalbera a livello internazionale.

Limpegno verso la sostenibilita é inteso da Franco Morando e dalla sua famiglia come un modo
per preservare e valorizzare I’ecosistema del Monferrato, migliorando la qualita del vino e
contribuendo alla biodiversita della regione, per garantire che ogni bottiglia di Montalbera sia
un’espressione autentica del suo territorio.

Per maggiori informazioni

Sito web: https://www.montalbera.it/

Email: visite@montalbera.it
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Franco Morando e Montalbera a Vinitaly
2024: innovazione e tradizione nel mondo
del vino

di Adnkronos 14-05-2024 - 16:05

OIS DIOIOIC)

(Adnkronos) - Verona, 14 Maggio 2024. Come recentemente riportato da
GamberoRosso.it, in occasione di Vinitaly 2024, I'azienda Montalbera ha
presentato "Il Fondatore" Ruche di Castagnole Monferrato DOCG Riserva
2021. Franco Morando, imprenditore e nipote del fondatore, ha
personalmente introdotto questa nuova etichetta come un tributo a suo
nonno, Enrico Riccardo Morando, e come simbolo dell'impegno verso
l'eccellenza e la valorizzazione del territorio piemontese.Durante |'evento
svoltosi a Verona dal 14 al 17 aprile, Franco Morando in persona ha condiviso
la storia e le motivazioni dietro la creazione di "Il Fondatore" Ruche di
Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021 presso lo stand di Montalbera.
Egli ha evidenziato come l'etichetta rifletta non solo le qualita del vino, ma
anche le ambizioni e la visione di suo nonno, Enrico Riccardo Morando.

"Il Fondatore" non é stato l'unico punto di interesse di Montalbera a Vinitaly.
Un altro highlight e stato il Timorasso DOC Derthona 2022, protagonista di
uno degli eventi piu celebrati: una raffinata degustazione di ostriche Fine de
Claire Vendéennes du Large n°3, abbinata al Timorasso DOC Derthona 2022
e arricchita dall'esclusivo "oystertainment" offerto dai sommeliers di
Redoyster. Un'accoglienza entusiasta quella riservata alle novita presentate
da Franco Morando e dalla cantina piemontese, che ha consolidando
ulteriormente la reputazione di Montalbera come uno dei leader nel settore
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del Rucheé e piu generalmente nei vini di alta qualita."Il Fondatore" Ruche di
Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021 rappresenta non solo un simbolo
dell'eccellenza piemontese e della viti-vinicoltura italiana, ma celebra anche i
trent'anni di dedizione di Enrico Riccardo Morando alla produzione di vini di
alta qualita. Prodotto in soli 9.500 esemplari, questo vino riflette
un'attenzione scrupolosa all'enologia, pilastro della filosofia della cantina
piemontese. L'unicita de "Il Fondatore" deriva dalla sua formulazione: uve
scelte dalle zone piu elevate della denominazione, lavorate con metodi di
vinificazione tradizionali e maturate in barrique di rovere francese. Questo
processo non solo mantiene l'identita distintiva del Ruché ma ne amplifica
anche le qualita organolettiche, dotando il vino di una vivacita e una
complessita aromatica che lo rendono unico. Franco Morando descrive
questo vino come "un omaggio sincero all'impegno e alla passione di mio
nonno".Il Vinitaly 2024 é stato anche un'occasione per Montalbera di ribadire
il suo impegno per un'innovazione sostenibile nel settore vitivinicolo. Franco
Morando ha delineato la strategia a lungo termine dell'azienda che mira a un
equilibrio tra progresso e tradizione, per consolidare |la posizione di
Montalbera a livello internazionale. L'impegno verso la sostenibilita & inteso
da Franco Morando e dalla sua famiglia come un modo per preservare e
valorizzare |'ecosistema del Monferrato, migliorando la qualita del vino e

contribuendo alla biodiversita della regione, per garantire che ogni bottiglia
di Montalbera sia un'espressione autentica del suo territorio. Per maggiori
informazioni Sito web: https://www.montalbera.it/Email: visite@montalbera.it

Sponsored stories Raccomandato da ®utbrain >

di Adnkronos 14-05-2024 - 16:05
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Franco Morando e Montalbera a Vinitaly 2024:
innovazione e tradizione nel mondo del vino

14 Maggio 2024

HEDEED

(Adnkronos) - Verona, 14 Maggio 2024. Come recentemente riportato da
GamberoRosso.it, in occasione di Vinitaly 2024, I'azienda Montalbera ha
presentato "Il Fondatore" Ruché di Castagnole Monferrato DOCG Riserva

2021. Franco Morando, imprenditore e nipote del fondatore, ha
personalmente introdotto questa nuova etichetta come un tributo a suo
nonno, Enrico Riccardo Morando, e come simbolo dell'impegno verso
I'eccellenza e la valorizzazione del territorio piemontese.

Durante l'evento svoltosi a Verona dal 14 al 17 aprile, Franco Morando in
persona ha condiviso la storia e le motivazioni dietro la creazione di "Il
Fondatore" Rucheé di Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021 presso lo
stand di Montalbera. Egli ha evidenziato come l'etichetta rifletta non solo le
qualita del vino, ma anche le ambizioni e la visione di suo nonno, Enrico
Riccardo Morando.

"Il Fondatore" non é stato I'unico punto di interesse di Montalbera a Vinitaly.
Un altro highlight é stato il Timorasso DOC Derthona 2022, protagonista di
uno degli eventi piu celebrati: una rafhinata degustazione di ostriche Fine de
Claire Vendéennes du Large n°3, abbinata al Timorasso DOC Derthona 2022 e
arricchita dall'esclusivo "oystertainment” offerto dai sommeliers di Redoyster.

Un’accoglienza entusiasta quella riservata alle novita presentate da Franco
Morando e dalla cantina piemontese, che ha consolidando ulteriormente la
reputazione di Montalbera come uno dei leader nel settore del Ruché e piu
generalmente nei vini di alta qualita.
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"Il Fondatore" Ruché di Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021
rappresenta non solo un simbolo dell'eccellenza piemontese e della viti-
vinicoltura italiana, ma celebra anche i trent'anni di dedizione di Enrico
Riccardo Morando alla produzione di vini di alta qualita. Prodotto in soli
9.500 esemplari, questo vino riflette un'attenzione scrupolosa all'enologia,
pilastro della filosofia della cantina piemontese.

L'unicita de "Il Fondatore" deriva dalla sua formulazione: uve scelte dalle zone
piu elevate della denominazione, lavorate con metodi di vinificazione
tradizionali e maturate in barrique di rovere francese. Questo processo non
solo mantiene l'identita distintiva del Ruché ma ne amplifica anche le qualita
organolettiche, dotando il vino di una vivacita e una complessita aromatica
che lo rendono unico. Franco Morando descrive questo vino come "un
omaggio sincero all'impegno e alla passione di mio nonno".

Il Vinitaly 2024 € stato anche un'occasione per Montalbera di ribadire il suo
impegno per un'innovazione sostenibile nel settore vitivinicolo. Franco
Morando ha delineato la strategia a lungo termine dell'azienda che mira a un
equilibrio tra progresso e tradizione, per consolidare la posizione di
Montalbera a livello internazionale.

.....

famiglia come un modo per preservare e valorizzare 1'ecosistema del
Monferrato, migliorando la qualita del vino e contribuendo alla biodiversita
della regione, per garantire che ogni bottiglia di Montalbera sia un'espressione
autentica del suo territorio.

Per maggiori informazioni

Sito web: https:/www.montalbera.it/

Email: visite@montalbera.it
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Franco Morando e Montalbera a
Vinitaly 2024: innovazione e
tradizione nel mondo del vino

Verona, 14 Maggio 2024. Come recentemente riportato da GamberoRosso.it, in occasione di
Vinitaly 2024, ['azienda Montalbera ha presentato "Il Fondatore" Ruché di Castagnole
Monferrato DOCG Riserva 2021. Franco Morando, imprenditore e nipote del fondatore, ha
personalmente introdotto questa nuova etichetta come un tributo a suo nonno, Enrico

Riccardo Morando, e come simbolo dell'impegno verso l'eccellenza e la valorizzazione del
territorio piemontese.
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Franco Morando e l'accoglienza straordinaria a
Vinitaly 2024

Durante l'evento svoltosi a Verona dal 14 al 17 aprile, Franco Morando in persona ha
condiviso la storia e le motivazioni dietro la creazione di "Il Fondatore" Ruché di Castagnole
Monferrato DOCG Riserva 2021 presso lo stand di Montalbera. Egli ha evidenziato come
'etichetta rifletta non solo le qualita del vino, ma anche le ambizioni e la visione di suo
nonno, Enrico Riccardo Morando.

"Il Fondatore" non & stato 'unico punto di interesse di Montalbera a Vinitaly. Un altro
highlight & stato il Timorasso DOC Derthona 2022, protagonista di uno degli eventi piu
celebrati: una raffinata degustazione di ostriche Fine de Claire Vendéennes du Large n°3,
abbinata al Timorasso DOC Derthona 2022 e arricchita dall'esclusivo "oystertainment”

offerto dai sommeliers di Redoyster.

Un'accoglienza entusiasta quella riservata alle novita presentate da Franco Morando e dalla
cantina piemontese, che ha consolidando ulteriormente la reputazione di Montalbera come

uno dei leader nel settore del Ruché e piu generalmente nei vini di alta qualita.

"Il Fondatore": Franco Morando e il Tributo a una
Visione di Eccellenza

"Il Fondatore" Ruché di Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021 rappresenta non solo un
simbolo dell'eccellenza piemontese e della viti-vinicoltura italiana, ma celebra anche i
trent'anni di dedizione di Enrico Riccardo Morando alla produzione di vini di alta qualita.
Prodotto in soli 9.500 esemplari, questo vino riflette un'attenzione scrupolosa all'enologia,

pilastro della filosofia della cantina piemontese.

L'unicita de "Il Fondatore" deriva dalla sua formulazione: uve scelte dalle zone piu elevate
della denominazione, lavorate con metodi di vinificazione tradizionali e maturate in barrique
di rovere francese. Questo processo non solo mantiene l'identita distintiva del Ruché ma ne
amplifica anche le qualita organolettiche, dotando il vino di una vivacita e una complessita
aromatica che lo rendono unico. Franco Morando descrive questo vino come "un omaggio

sincero all'impegno e alla passione di mio nonno".
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Verso un Futuro Sostenibile: Franco Morando,
Montalbera e 'Impegno Ambientale

Il Vinitaly 2024 é stato anche un'occasione per Montalbera di ribadire il suo impegno per
un'innovazione sostenibile nel settore vitivinicolo. Franco Morando ha delineato la strategia a
lungo termine dell'azienda che mira a un equilibrio tra progresso e tradizione, per consolidare
la posizione di Montalbera a livello internazionale.

L'impegno verso la sostenibilita & inteso da Franco Morando e dalla sua famiglia come un
modo per preservare e valorizzare l'ecosistema del Monferrato, migliorando la qualita del
vino e contribuendo alla biodiversita della regione, per garantire che ogni bottiglia di

Montalbera sia un'espressione autentica del suo territorio.
Per maggiori informazioni
Sito web: https://www.montalbera.it/

Email: visite@montalbera.it
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Franco Morando e Montalbera a
Vinitaly 2024: innovazione e
tradizione nel mondo del vino

(Adnkronos) — Verona, 14 Maggio 2024. Come recentemente riportato da
GamberoRosso.it, in occasione di Vinitaly 2024, I’azienda Montalbera ha
presentato “Il Fondatore” Ruché di Castagnole Monferrato DOCG Riserva
2021. Franco Morando, imprenditore e nipote del fondatore, ha
personalmente introdotto questa nuova etichetta come un tributo a suo
nonno, Enrico Riccardo Morando, e come simbolo dell’impegno verso
I’eccellenza e la valorizzazione del territorio piemontese.

Durante I’evento svoltosi a Verona dal 14 al 17 aprile, Franco Morando in
persona ha condiviso la storia e le motivazioni dietro la creazione di “Il
Fondatore” Ruche di Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021 presso lo
stand di Montalbera. Egli ha evidenziato come I’etichetta rifletta non solo le
qualita del vino, ma anche le ambizioni e la visione di suo nonno, Enrico
Riccardo Morando.

“Il Fondatore” non & stato I’unico punto di interesse di Montalbera a Vinitaly.
Un altro highlight ¢ stato il Timorasso DOC Derthona 2022, protagonista di
uno degli eventi piti celebrati: una raffinata degustazione di ostriche Fine de
Claire Vendéennes du Large n°3, abbinata al Timorasso DOC Derthona 2022 e
arricchita dall’esclusivo “oystertainment” offerto dai sommeliers di
Redoyster.

Un’accoglienza entusiasta quella riservata alle novita presentate da Franco
Morando e dalla cantina piemontese, che ha consolidando ulteriormente la
reputazione di Montalbera come uno dei leader nel settore del Ruché e pitl
generalmente nei vini di alta qualita.

“Il Fondatore” Ruché di Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021
rappresenta non solo un simbolo dell’eccellenza piemontese e della viti-
vinicoltura italiana, ma celebra anche i trent’anni di dedizione di Enrico
Riccardo Morando alla produzione di vini di alta qualita. Prodotto in soli 9.500
esemplari, questo vino riflette un’attenzione scrupolosa all’enologia, pilastro
della filosofia della cantina piemontese.

L'unicitd de “Il Fondatore” deriva dalla sua formulazione: uve scelte dalle
zone piu elevate della denominazione, lavorate con metodi di vinificazione
tradizionali e maturate in barrique di rovere francese. Questo processo non
solo mantiene I’identita distintiva del Ruché ma ne amplifica anche le qualita
organolettiche, dotando il vino di una vivacita e una complessita aromatica
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che lo rendono unico. Franco Morando descrive questo vino come “un
omaggio sincero all’impegno e alla passione di mio nonno”.

Il Vinitaly 2024 & stato anche un’occasione per Montalbera di ribadire il suo
impegno per un’innovazione sostenibile nel settore vitivinicolo. Franco
Morando ha delineato la strategia a lungo termine dell’azienda che mira a un
equilibrio tra progresso e tradizione, per consolidare la posizione di
Montalbera a livello internazionale.

L'impegno verso la sostenibilita é inteso da Franco Morando e dalla sua
famiglia come un modo per preservare e valorizzare I'ecosistema del
Monferrato, migliorando la qualita del vino e contribuendo alla biodiversita
della regione, per garantire che ogni bottiglia di Montalbera sia
un’espressione autentica del suo territorio.

Per maggiori informazioni
Sito web: https://www.montalbera.it/

Email: visite@montalbera.it

ADNKRONOS AZIENDA MONTALBERA IMMEDIAPRESS MONTALBERA A VINITALY 2024
NIPOTE DEL FONDATORE TRADIZIONE NEL MONDO

00000600
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Franco Morando e Montalbera a Vinitaly
2024: innovazione e tradizione nel
mondo del vino

(Adnkronos) — Verona, 14 Maggio 2024. Come recentemente riportato da
GamberoRosso.it, in occasione di Vinitaly 2024, I'azienda Montalbera ha
presentato “ll Fondatore” Ruché di Castagnole Monferrato DOCG Riserva
2021. Franco Morando, imprenditore e nipote del fondatore, ha
personalmente introdotto questa nuova etichetta come un tributo a suo
nonno, Enrico Riccardo Morando, e come simbolo dell'impegno verso
I'eccellenza e la valorizzazione del territorio piemontese.

Durante l'evento svoltosi a Verona dal 14 al 17 aprile, Franco Morando in
persona ha condiviso la storia e le motivazioni dietro la creazione di “Il
Fondatore” Ruche di Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021 presso lo
stand di Montalbera. Egli ha evidenziato come l'etichetta rifletta non solo le
qualita del vino, ma anche le ambizioni e la visione di suo nonno, Enrico
Riccardo Morando.

“Il Fondatore” non é stato I'unico punto di interesse di Montalbera a Vinitaly.
Un altro highlight & stato il Timorasso DOC Derthona 2022, protagonista di
uno degli eventi piu celebrati: una raffinata degustazione di ostriche Fine de
Claire Vendéennes du Large n°3, abbinata al Timorasso DOC Derthona 2022
e arricchita dall’'esclusivo “oystertainment” offerto dai sommeliers di
Redoyster.

Un'accoglienza entusiasta quella riservata alle novita presentate da Franco
Morando e dalla cantina piemontese, che ha consolidando ulteriormente la
reputazione di Montalbera come uno dei leader nel settore del Ruche e piu
generalmente nei vini di alta qualita.
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“Il Fondatore” Ruche di Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021
rappresenta non solo un simbolo dell'eccellenza piemontese e della viti-
vinicoltura italiana, ma celebra anche i trent’anni di dedizione di Enrico
Riccardo Morando alla produzione di vini di alta qualita. Prodotto in soli
9.500 esemplari, questo vino riflette un’attenzione scrupolosa all'enologia,
pilastro della filosofia della cantina piemontese.

L'unicita de “Il Fondatore” deriva dalla sua formulazione: uve scelte dalle
zone piu elevate della denominazione, lavorate con metodi di vinificazione
tradizionali e maturate in barrique di rovere francese. Questo processo non
solo mantiene l'identita distintiva del Ruché ma ne amplifica anche le qualita
organolettiche, dotando il vino di una vivacita e una complessita aromatica
che lo rendono unico. Franco Morando descrive questo vino come “un
omaggio sincero all'impegno e alla passione di mio nonno”.

Il Vinitaly 2024 e stato anche un‘occasione per Montalbera di ribadire il suo
impegno per un‘innovazione sostenibile nel settore vitivinicolo. Franco
Morando ha delineato la strategia a lungo termine dell'azienda che mira a un
equilibrio tra progresso e tradizione, per consolidare la posizione di
Montalbera a livello internazionale.

L'impegno verso la sostenibilita & inteso da Franco Morando e dalla sua
famiglia come un modo per preservare e valorizzare I'ecosistema del
Monferrato, migliorando la qualita del vino e contribuendo alla biodiversita
della regione, per garantire che ogni bottiglia di Montalbera sia
un'espressione autentica del suo territorio.

Per maggiori informazioni

Sito web: https://www.montalbera.it/
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Franco Morando e Montalbera a Vinitaly 2024:
innovazione e tradizione nel mondo del vino
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(Adnkronos) - Verona, 14 Maggio 2024. Come recentemente riportato da
GamberoRosso.it, in occasione di Vinitaly 2024, I'azienda Montalbera ha
presentato "ll Fondatore" Ruché di Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021.
Franco Morando, imprenditore e nipote del fondatore, ha personalmente
introdotto questa nuova etichetta come un tributo a suoc nonno, Enrico
Riccardo Morando, e come simbolo dell'impegno verso l'eccellenza e la
valorizzazione del territorio piemontese.

Durante l'evento svoltosi a Verona dal 14 al 17 aprile, Franco Morando in

persona ha condiviso la storia e le motivazioni dietro |la creazione di "Il
Fondatore" Rucheé di Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021 presso lo stand
di Montalbera. Egli ha evidenziato come I'etichetta rifletta non solo le qualita
del vino, ma anche le ambizioni e la visione di suo nonno, Enrico Riccardo
Morando.

"l Fondatore" non é stato I'unico punto di interesse di Montalbera a Vinitaly. Un
altro highlight & stato il Timorasso DOC Derthona 2022, protagonista di uno
degli eventi piu celebrati: una raffinata degustazione di ostriche Fine de Claire
Vendéennes du Large n°3, abbinata al Timorasso DOC Derthona 2022 e
arricchita dall'esclusivo "oystertainment" offerto dai sommeliers di Redoyster.

Un'accoglienza entusiasta quella riservata alle novita presentate da Franco
Morando e dalla cantina piemontese, che ha consolidando ulteriormente la
reputazione di Montalbera come uno dei leader nel settore del Ruché e piu
generalmente nei vini di alta qualita.

"Il Fondatore" Ruché di Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021 rappresenta
non solo un simbolo dell'eccellenza piemontese e della viti-vinicoltura italiana,
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ma celebra anche i trent'anni di dedizione di Enrico Riccardo Morando alla
produzione di vini di alta qualita. Prodotto in soli 9.500 esemplari, guesto vino
riflette un'attenzione scrupolosa all'enologia, pilastro della filosofia della
cantina piemontese.

L'unicita de "Il Fondatore" deriva dalla sua formulazione: uve scelte dalle zone
piu elevate della denominazione, lavorate con metodi di vinificazione
tradizionali e maturate in barrique di rovere francese. Questo processo non solo
mantiene l'identita distintiva del Ruché ma ne amplifica anche le qualita
organolettiche, dotando il vino di una vivacita e una complessita aromatica
che lo rendono unico. Franco Morando descrive questo vino come "un
omaggio sincero all'impegno e alla passione di mio nonno".

Il Vinitaly 2024 e stato anche un'occasione per Montalbera di ribadire il suo
impegno per un'innovazione sostenibile nel settore vitivinicolo. Franco
Morando ha delineato la strategia a lungo termine dell'azienda che miraa un
equilibrio tra progresso e tradizione, per consolidare la posizione di Montalbera
a livello internazionale.

L'impegno verso la sostenibilita & inteso da Franco Morando e dalla sua
famiglia come un modo per preservare e valorizzare I'ecosistema del
Monferrato, migliorando la qualita del vino e contribuendo alla biodiversita
della regione, per garantire che ogni bottiglia di Montalbera sia un'espressione
autentica del suo territorio.

Per maggiori informazioni

Sito web: https:/Mww.montalbera.it/

Email: visite@montalbera.it
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Franco Morando e Montalbera a Vinitaly 2024
innovazione e tradizione nel mondo del vino

Verona, 14 Maggio 2024. Come recentemente riportato da GamberoRosso.it, in occasione di
Vinitaly 2024, 'azienda Montalbera ha presentato "Il Fondatore" Ruche di Castagnole
Monferrato DOCG Riserva 2021. Franco Morando, imprenditore e nipote del fondatore, ha
personalmente introdotto questa nuova etichetta come un tributo a suo nonno, Enrico
Riccardo Morando, e come simbolo dell'impegno verso 1'eccellenza e la valorizzazione del
territorio piemontese.

Franco Morando e l'accoglienza straordinaria a Vinitaly
2024

Durante l'evento svoltosi a Verona dal 14 al 17 aprile, Franco Morando in persona ha condiviso
la storia e le motivazioni dietro la creazione di "Il Fondatore" Ruche di Castagnole Monferrato
DOCG Riserva 2021 presso lo stand di Montalbera. Egli ha evidenziato come 1'etichetta rifletta
non solo le qualita del vino, ma anche le ambizioni e la visione di suo nonno, Enrico Riccardo
Morando.

"Il Fondatore" non é stato l'unico punto di interesse di Montalbera a Vinitaly. Un altro
highlight e stato il Timorasso DOC Derthona 2022, protagonista di uno degli eventi piu
celebrati: una raffinata degustazione di ostriche Fine de Claire Vendéennes du Large n°3,
abbinata al Timorasso DOC Derthona 2022 e arricchita dall'esclusivo "oystertainment” offerto
dai sommeliers di Redoyster.

Un’accoglienza entusiasta quella riservata alle novita presentate da Franco Morando e dalla
cantina piemontese, che ha consolidando ulteriormente la reputazione di Montalbera come
uno dei leader nel settore del Ruche e piu generalmente nei vini di alta qualita.
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"Il Fondatore": Franco Morando e il Tributo a una Visione di
Eccellenza

"Il Fondatore" Ruche di Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021 rappresenta non solo un
simbolo dell'eccellenza piemontese e della viti-vinicoltura italiana, ma celebra anche i
trent'anni di dedizione di Enrico Riccardo Morando alla produzione di vini di alta qualita.
Prodotto in soli 9.500 esemplari, questo vino riflette un'attenzione scrupolosa all'enologia,
pilastro della filosofia della cantina piemontese.

Lunicita de "Il Fondatore" deriva dalla sua formulazione: uve scelte dalle zone piu elevate della
denominazione, lavorate con metodi di vinificazione tradizionali e maturate in barrique di
rovere francese. Questo processo non solo mantiene 1'identita distintiva del Ruche ma ne
amplifica anche le qualita organolettiche, dotando il vino di una vivacita e una complessita
aromatica che lo rendono unico. Franco Morando descrive questo vino come "un omaggio
sincero all'impegno e alla passione di mio nonno".

Verso un Futuro Sostenibile: Franco Morando, Montalbera e
I'Impegno Ambientale

I1 Vinitaly 2024 e stato anche un'occasione per Montalbera di ribadire il suo impegno per
un'innovazione sostenibile nel settore vitivinicolo. Franco Morando ha delineato la strategia a

lungo termine dell'azienda che mira a un equilibrio tra progresso e tradizione, per consolidare
la posizione di Montalbera a livello internazionale.

......

modo per preservare e valorizzare l'ecosistema del Monferrato, migliorando la qualita del vino
e contribuendo alla biodiversita della regione, per garantire che ogni bottiglia di Montalbera

sia un'espressione autentica del suo territorio.
Per maggiori informazioni
Sito web: https://www.montalbera.it/

Email: visite@montalbera.it
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Franco Morando e Montalbera a
Vinitaly 2024: innovazione e
tradizione nel mondo del vino

(Adnkronos) - Verona, 14 Maggio 2024. Come recentemente riportato da
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Franco Morando ha evidenziato "Il Fondatore" Ruche
di Castagnole Monferrato al Vinitaly, illustrando
I'unione di innovazione e tradizione nella viticoltura

di Montalbera.
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Fondazione Crt, Anna Maria
Poggi nuovo presidente

Franco Morando, erede e rappresentante della terza generazione della
famiglia Morando, ha lasciato un segno indelebile al Vinitaly, evento
tenutosi a Verona dal 14 al 17 aprile. Presso lo stand di Montalbera, ha
avuto l'occasione di presentare con orgoglio "Il Fondatore” Ruche di
Castagnole Monferrato DOCG Riserva 2021, un vino che racchiude la
storia, la passione e l'innovazione della sua famiglia. Di seguito le sue
paraole relativamente alla filosofia e alle future direzioni del Gruppo,
come riporta 'articolo pubblicato su Wall Street Italia.

Franco Morando illustra “Il Fondatore”

Coldiretti Piemonte lancia il
manifesto delle priorita per
l'agricoltura in vista delle
elezioni Europee

QIUTTALE SILUTELLA dUilenLare:
nel 2024 +75% allarmi dai cibi
stranieri

Quali sono state le motivazioni principali alla base della creazione di "Il
Fondatore”, il nuovo Ruche di Castagnole Monferrato DOCG Riserva?

“L'ispirazione principale é stata rendere omaggio all’eredita e al lavoro di
P P » o8 Format Progetti Abitativi:

quando l"arredo di alta gamma
& una guestione di famiglia

mio nonno, Enrico Riccardo Morando, una figura chiave nella storia
vinicola del Monferrato. Questo vino simboleggia il ponte tra il passato,



69

mLLuEnLE

| piemontesi credono il presente e il futuro della nostra azienda." '
nella famiglia ma n

:1;:21?;5,;2 l;eﬁ%",ﬂ:e Quali sono le sue caratteristiche distintive agli altri vini prodotti dalla

e nella magistratura vostra cantina? Leggi le ultime di: Economia e lavoro

"Il Fondatore" si differenzia per il suo inconfondibile profilo aromatico e
notevole persistenza. E prodotto utilizzando uve accuratamente
selezionate dalle colline piu elevate della denominazione, garantendo
una freschezza e intensita di sapore superiore.

;‘::a“tan e In che modo si integra nella strategia complessiva di Montalbera per il

Infine, quale impressione o sensazione sperate che i consumatori
percepiscano degustando "Il Fondatore"?

"Siamo convinti che offra un'esperienza di equilibrio perfetto tra
intensita e sapidita, raccontando al contempo la nostra profonda
dedizione e il rispetto per il nostro terroir. E un'esortazione a esplorare
la ricchezza e il fascino del Monferrato."”

Profilo di Franco Morando: Tra Forbes e 'Evoluzione di Montalbera

Franco Morando si distingue come una figura prominente nel panorama
imprenditoriale, sia a livello nazionale che internazionale. Il suo stile di
leadership e l'innovazione strategica hanno ricevuto riconoscimenti
importanti, inclusa l'inclusione nella lista dei 100 manager pil influenti di
Forbes Italia nel 2021, un omaggio alla sua abilita gestionale e al suo
ampio impatto attraverso vari settori.

Contemporaneamente, sotto la sua guida, la famiglia Morando ha espanso
significativamente la propria presenza nel settore vitivinicolo tramite
Montalbera. A partire dagli anni Ottanta, l'azienda ha ampliato i suoi
terreni acquisendo zone limitrofe e coltivando nuovi vigneti, con una
dedizione particolare al vitigno Ruche. Tale impegno riflette un'incessante
ricerca di eccellenza e innovazione, arricchendo il loro storico impegno
nel settore del pet food con nuove avventure nel mondo del vino.

@ Richy Garino
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Con la masterclass “Amphora
Revolution” Merano WineFestival e
Vinitaly hanno presentato il
progetto che promuove i vini in
anfora.

Un progetto
affascinante nel
panorama
dell'enologia,
italiano e
internazionale,
quello ideato
da Merano
WineFestival in

collaborazione
con Vinitaly per promuovere I'antica tecnica di vinificazione in giare di
terracotta, cocciopesto e gres e valorizzare i migliori vini in anfora a livello
internazionale: si chiama Amphora Revolution, in programma il 7 e 8 giugno
alle Gallerie Mercatali di Veronafiere, ed ¢ stato presentato per la prima
volta durante la 56 edizione di Vinitaly. Il trampolino di lancio, un'omonima
Masterclass, guidata da The WineHunter Helmuth Kocher, da Simona Geri
The Wine Setter e dal sommelier e responsabile del progetto Senses di
Italesse Paolo Lauria, che ha portato in rassegna nove etichette provenienti
da varie regioni d’Italia, per un viaggio sensoriale unico, alla scoperta di
antiche tradizioni vinicole reinterpretate con modernita e maestria.
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Sono state nove le aziende italiane coinvolte nella Masterclass “Amphora
Revolution”, espressione dei migliori vini in anfora prodotti nelle principali
regioni vinicole del Paese. Dall'Alto Adige alla Sardegna, una selezione di vini
che raccontano il connubio tra storia, territorio e innovazione nel mondo
del vino, facendo uso di un’antica tradizione oggi considerata tecnologia.
Dall'Alto Adige, Arunda ha presentato 2016 Phineas V

VSQ mentre Troépfltalhof il Sauvignon Anphora Garnellen Riserva,
dallAbruzzo, Feudo Antico ha portato in degustazione InAnfora Pecorino
Tullum DOCG Biologico; I'azienda campana Villa Matilde Avallone ha
presentato Falerno Del Massico DOC; la piemontese Montalbera il Lanfora
Grignolino D’Asti DOC; dalla Valle D’Aosta Rosset Terroir € stato presente
con il Syrah 870 Valle D’Aosta DOP; dalla Toscana, San Polo ha portato il
suo Amphora Vignamasso IGT; dal Veneto l'azienda Pietro Zardini
Vignaiolo ¢ stata rappresentata dal Decem Amarone Della Valpolicella
Riserva Anfora; infine, dalla Sardegna, Tenuta Casadei ha portato in
rassegna il Vintage Cannonau di Sardegna DOC. Frutto di un lavoro di
ricerca e degustazione a cura della speciale commissione d’assaggio The
WineHunter dedicata ai vini in anfora, nove vini che raffigurano solo una
piccola parte delle etichette coinvolte nell'evento Amphora Revolution che
offrira tra l'altro un ricco programma di convegni e simposi tecnico —
scientifici dedicati al tema.

«La mia personale convinzione e che questa preview di Amphora Revolution
abbia il potenziale per diventare un punto di riferimento internazionale,
creando un momento di confronto tra produttori di anfore, enologi, produttori
e opinion leader di settore. Questo segnera un nuovo percorso importante per
la viticoltura italiana, sia a livello nazionale che internazionale. Siamo
entusiasti di questa partnership che lancera il primo evento dedicato
interamente al mondo delle giare in terracotta» dichiara Helmuth Kécher,
The WineHunter e fondatore del Merano WineFestival.

«A giugno presentiamo l'edizione numero zero di Amphora Revolution, frutto
della innovativa partnership tra Vinitaly e Merano Wine Festival che guarda a
un comparto di nicchia dell’enologia ma ad alto potenziale di sviluppo anche
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nel nostro Paese. Gia da quest’anno, pur essendo partiti con tempi molto
stretti, puntiamo a diventare luogo di dibattito e confronto internazionale tra
le istituzioni e i produttori su un metodo produttivo antico che sta vivendo
una fase importante di rilancio con interessanti risposte da parte del mercato
e del consumatore finale» evidenzia Maurizio Danese, amministratore
delegato di Veronafiere.
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Franco Morando al Vinitaly:
Innovazione e Tradizione nel
Ruche di Montalbera

di Redazione
9 Maggio 2024 16:50

Franco Morando, nipote del fondatore e rappresentante della terza
generazione della famiglia Morando, ha partecipato al Vinitaly
tenutosi a Verona dal 14 al 17 aprile presso lo stand dell'azienda

vitivinicola Montalbera.

009

Qui ha presentato con passione “ll Fondatore” Ruche di Castagnole

Monferrato DOCG Riserva 2021, illustrando la storia e l'ispirazione
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dietro a questo vino distintivo. Tramite le parole di Franco Morando
all’evento, e possibile approfondire ulteriormente la filosofia e le

future direzioni dell’azienda.

Franco Morando racconta “ll Fondatore”

Qual e stata l'ispirazione principale nel creare “ll Fondatore”, il

nuovo Ruche di Castagnole Monferrato DOCG Riserva?

“L’ispirazione principale e stata onorare la memoria e 'impegno di
mio nonno, Enrico Riccardo Morando, che ha profondamente
influenzato la tradizione vinicola del Monferrato. ‘Il Fondatore’
rappresenta un legame tra passato, presente e futuro della nostra

azienda.”

Quali sono le principali caratteristiche che lo distinguono dagli altri

vini della cantina di famiglia?

“Questo vino si distingue per il suo profilo aromatico unico e la sua
lunga persistenza. Produciamo ‘Il Fondatore’ da uve selezionate sulle
colline piu alte della denominazione, assicurando una freschezza e

un’intensita di sapore eccellenti.”

Come si inserisce all’interno della strategia piu ampia di
Montalbera per il futuro del marchio e della sua presenza nei
mercati internazionali?

“Il Fondatore nasce come prodotto strategico del nostro portfolio,
esemplificativo dell’eccellenza di Montalbera soprattutto nei mercati
di alta gamma a livello internazionale, specialmente in quelli

appassionati di vini unici e di storie familiari autentiche.”

Quali pratiche di sostenibilita ambientale ha adottato la famiglia in

tale produzione?

‘Abbiamo implementato metodi di coltivazione sostenibili, evitando la

defogliazione e utilizzando legni di rovere di secondo e terzo
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passaggio per I'affinamento, riducendo I'impatto ambientale e

mantenendo l'integrita del frutto.”

Infine, quale messaggio o esperienza sperate che i consumatori

ricevano quando degustano “ll Fondatore”?

“Siamo certi che trasmetta un’esperienza di potenza e sapidita
equilibrate, ma anche una storia di dedizione e rispetto per il nostro
terroir. E un invito a scoprire la profonditd e la bellezza che il

Monferrato ha da offrire.”

Chi e Franco Morando: dal riconoscimento
di Forbes a Montalbera

Franco Morando emerge come un leader di spicco sia nel contesto
imprenditoriale italiano che internazionale. La sua abilita direzionale
e I'approccio innovativo hanno guadagnato il plauso di Forbes ltalia,
che nel 20211o ha inserito nella prestigiosa lista dei 100 manager piu
influenti, evidenziando cosi I'efficacia della sua gestione e il suo
impatto professionale in diversi settori.

Parallelamente, sotto la sua direzione, la famiglia Morando ha
notevolmente aumentato la sua influenza nel settore vitivinicolo con
I’azienda Montalbera. Dall'inizio degli anni Ottanta, 'Azienda ha
esteso i possedimenti con I'acquisizione di terreni adiacenti e
I'impianto di nuovi vigneti, con un interesse particolare per il vitigno
Ruche. Questo impegno evidenzia il costante desiderio di eccellenza
ed innovazione nel settore vinicolo, in aggiunta al settore storico ed

originario del pet food.
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FONDAZIONE ANGELINI, DEPALO DG
Gianluigi De Palo (nella foto) & stato
nominato direttore generale della
Fondazione Angelini. Interamente
finanziata dagli utili di Angelini Indu-

stries, gruppo industriale attivo nei
settoridellasalute, tecnolegia indu-
striale e largo consumo, la Fondazione
sostiene progettie interventidi
natura solidale

L’intervista. Paolo Mascarino. Per il presidente di Federalimentare I'inflazione
& tornata sotto controllo e abbiamo anche evitato di entrare in recessione

«La nuova Ue dovra smarcarsi
da una politica anti industriale»

L mio maggior
timore? E chela

Micaela Cappel
nuova legislatura Ue
possa continuare

<< una politica

sostanzialmente anti-industriale,
che fara prevalere in modo
ideologico gli aspetti ambientali
senza tenere conto della
sostenibilita economica e
sociale». A campagna per le
Europee appena iniziata, il
presidente di Federalimentare
Paolo Mascarino & pronto a
mettere sul tavolo di Bruxelles le
richieste delle imprese alimentari
italiane. Proprio I'Europa sara al
centro dell’'assemblea pubblica
che Federalimentare terra
oggi pomeriggio a Parma, nel
corso della giornata
inaugurale di Cibus.

‘Cosa si aspetta dall'Unione
europea che uscira a giugno dalle
urne?

Nellaricerca fatta insieme al
Censis che presentiamo oggia
Cibus, dal titolo “L'industria
Alimentare tra Unione europea e
nuove configurazioni globali”,
emerge che peril 93% degli
italiani I'industria alimentare ¢
sinonimo di sviluppo sociale ed
economico e per I'89% dei
cittadini un aiuto al settore potra
arrivare dalle future scelte che
verranno prese in Ue. In questo
nuovo mondo multipolare, la
prima priorita & quella di
difendere il mercato unico da
tutte le forme di concorrenza
sleale: non permettere a
concorrenti extra-Ue di vendere
prodotti con standard inferioria
quelli europei, non imporre per
legge soluzioni tecnologiche

uniche che avvantaggiano alcuni
Paesi rispetto ad altri, non
giudicare la salubrita dei prodotti
alimentari con algoritmi privi di
solide basi scientifiche e conle
relative etichette semaforiche. Per
rimettereal centrola
competitivita della sua
manifattura, inoltre, la Ue deve
promuovere investimenti
strutturali e le economie di scala
per produrre energia pulitaa
basso costo, per I'accesso sicuro
alle materie prime nelle quantita e
qualita necessarie, per una
logistica all'altezza delle
potenzialita del nostro export.
Cosala preoccupa di piu sullo
scacchiere internazionale?
L'instabilita geopolitica, che si
ripercuote inevitabilmente sulle
commodity che influenzano
I'andamento dei prezzi di
produzione, che possono dunque

Federalimentare.
Paolo Mascarino, presidente
della Federazione che rappresenta
Vindustria alimentare italiana

Lacrisi di Suez

e del Mar Rosso ha fatto
crollare i traffici

marittimi commerciali
di oltre il 60%

subire forti oscillazioni. La crisi
Medio Orientale, ad esempio, ha
impattato sui flussi commerciali
attraverso Suez e il Mar Rosso,
con crolli dei traffici marittimi che
superano il 60%, senza
dimenticare gli aumenti dei costi
delle navi container e deinoli.
Iconsumi interni sono
stagnanti, anche per colpa
dell'inflazione: secondo lei
quando rallentera?
Iltasso diinflazione in Italiaad
aprile & calato al +0,9% rispetto al
+1,2% di marzo. Anchel'indice dei
prezzi del carrello della spesa &
calatoal +2,4% rispettoal +2,6% di

marzo. Alla luce di questi dati
possiamo dire che l'inflazione &
tornata sotto controllo, e che
abbiamo anche evitato di entrare
inrecessione. Attenzione pero a
nonconfondere il calo
dell'inflazione con un calo dei costi
delle materie prime e dell'energia,
chessisono si stabilizzati ma su
valori ben pit1 alti rispetto ai livelli
pre crisi. Molto dipendera
dall’evoluzione del costo
dell'energia in Europa ed anche
dalle future politiche della Bce, che
potranno influire sull'andamento
delle economie europee e di
conseguenza sui consumi.

Nel 2023 I'export alimentare &
cresciuto del 6,6% a valore, mai
volumi sono scesi dell'1,6%:
questo calo la preoccupa?
Selosiconfronta conil -2,5%
accusato dall'industria nel sul
complesso, il calo dell’alimentare
€stato contenuto. 1l dato non ci
preoccupa, ma éunsegnale di
attenzione sull'importanza di
arrivare sui mercati internazionali
coniprezzi giusti. Nel primo
bimestre 2024 la produzione
industriale & ripartita, con un
+1,1%, a fronte diun -3,5%
registrato dal totale industria.
Anche 'export € partito bene, con
un +13,5% rispetto allo scorso
anno. Questidati ci fanno ben
sperare in un 2024 positivo.

Macchine agricole, nasce
il polo Fyeld da 65 milioni
e focus sul mercato Usa

Agritech

Guaresi, Grim e Hortech
insieme per l'orticoltura,
nicchia «in espansione»

Sara Deganello

Macchine agricole, nasce il gruppo
Fyeld (una parola che unisce “cam-
po” e “rendimento”): nuovo nome
perunarealti che ha originedall'in-
tegrazione di tre operatori italiani
del settore. Guaresi, azienda con-
trollata dal private equity Hyle Capi-
tal che si occupa di macchine perla
raccolta del pomodoro per l'indu-
striaconservieraconsedeaPilastri
(Ferrara), hainfattiacquisitoa parti-
redall'anno scorso prima Grim, im-
presadiJesi (Ancona) che famacchi-
ne semoventi per I'irrorazione di
trattamenti sulle colture, e poi Hor-
tech, con sede ad Agna (Padova),
specializzata nella produzione di
‘macchinari perlaraccolta di prodot-
tiorticoliin campoaperto. Il gruppo
ha due mercati nel mirino in parti-
colare: quello Usaequello europeo,
primo per precision farming € al-
1 dia peri i artifi-

treac empre nelsettore
delle macchine ad alto contenuto
tecnologico per I'orticoltura. «Cer-
chiamo di offrire ai nostri clienti tut-
ti gli strumenti, dal trapianto alla
protezione delle colture fino alla
raccolta. Almomentostiamo guar-
dando ad aziende italiane, manon
escludiamo operazioni all'estero, in
particolare negli Usa. Daunabase di
partenza italiana, con unottimopa-
trimonio tecnologico e di risorse
umane, pensiamo di innestare an-
cheunacrescitainternazionale. Con
aziende che altrimenti da sole non
riuscirebberoarealizzarla», osser-
vanoad e presidente, e sull’'apertura
disediall’estero aggiungono: «Non
demandandoil postvenditaelage-
stione dei clienti a enti terzi, se svi-
luppiamo un mercato americano,
per esempio, non possiamo non
transitare da strutture locali».

1l momento positivo del settore
del pomodoro da conserva, spinto
dai piatti pronti e causato da una
parte dall’esaurimento degli stock
durante la pandemia e dall'altrada
rese inferiorinei campia causadella

[

In essere un piano

ET FOOD

9
2, .

240

SYSTEM

Il Gruppo Morando, tra i leader in ltalia nella
produzione di alimenti per cani, gatti e cavalli con

importante diversificazione di business anche
nel settore vitivinicolo e i iliare, nel 2023

Morando, il fatturato 2023 vola
oltre 220 min, +12% sul 2022

Con il controllo saldamente in mano ail'amonima famiglia, 'azienda prosegue il piano di investimenti (specie
al Sud) per fornire al mercato prodotti di elevata qualita per il benessere def nostri amici a quattro zampe

Morando SpA & un'azienda dinamica, 100%
italiana, tra le pil moderne in Europa, dotata
delle pili avanzate tecnologie, che con un am-

ha registrato un fatturato di oltre 220 milioni di
euro, con un'importante crescita a doppia cifra
(+12%) rispetto al 2022.

«La nostra famiglia crede fermamente nella con-
tinua ricerca per il benessere dei nostri amici a
4 zampe, e supporta tale missione con signi-
ficativi i in i

€ ricerca & sviluppo, senza mai condurre test
sugli animali - commentano all'unisono i membri
della Famiglia Morando nell'esaminare i dati di
bilancio 2023 -. A tal fine, anche nel 2024 il
nostro piano di investimenti prosegue a sostegno
della crescita aziendale, a partire dal nostro sito
produttivo di Molfetta (BA), oggetto di recente

e

pio io di marchi, un'offerta
ampia e variegata su tutti i canali di vendita in
Italia e all'estero

Tutto comincid negli anni*50, quando il caposti-
pite Enrico Morando ebbe la geniale intuizione di
creare, per primo in Italia, il cibo in scatola per
cani e gatti, ponendo le basi per la nascita di un
nuovo mercato, sino ad allora sconosciuto nel
nostro Paese. Enrico Morando, da buon langarolo
appassionato di enologia, fu pioniere anche del-
la riscoperta del vitigno autocts i

e, nei molti punti vendita gia trattanti, evidenzia
delle rotazioni a scaffale molto interessanti. Vo-
gliamo inoltre continuare a crescere anche sui
mercati internazionali, perd senza delocalizzare
la produziones.
«La produzione di cibo per animali domestici &
distribuita tra lo stabilimento di Molfetta (BA) &
lo stabilimento di Andezeno (T0), quest'ultimo
consacrato alla produzione del prodotto secco
con oltre 70 milioni di kg/anno, che beneficera
a breve di una nuova linea di confezionamento
per i formati da 3-20 kg e dell'installazione di
nuovi silos e linee di alimentazione alle con-
i che ne un ulteriore:

Ruch, in cui ha creduto e investito, portando la
Tenuta Montalbera (I'azienda vitivinicola della
Famiglia Morando a Castagnole Monferrato) a
diventare una delle cantine di riferimento per tut-
toil territorio dichiarato Patrimonio

Linvestimento complessivo supera i 12 milioni di
euro, dedicato prioritariamente allinstallazione
di un nuovo magazzino, all'avanguardia per il set-
tore, totalmente automatizzato e robotizzato che

te di raggiungere oltre 15.000 posti pallet

per il raddoppio della
ita produtti

ciale e tecnologie ibride ed elettri-
che, puresullaspinta del Pnrr. Negli
Usa, in particolare, Fyeld vuole foca-
lizzarsi sulla California, «dove c'¢
una grandissima produzione di
«quartagamma a foglia piccola: spi-
nacino, valeriana, rucola, insalata.
LavallediSalinas &7 volte pitigran-
de della nostra piana del Sele, uno
«dei maggiori poli europei per questo
tipodi produzione. Laregione haun
potenzialeenorme, datal'estensio-
neeladomandadimeccanizzazione
dellaraccoltanon ancorasoddisfat-
taperaltri prodotti, comeI'insalata
dacespo eipeperoni, per cuiabbia-
mo tecnologie gia collaudate. Euna

il iintorno
al 6-6,5% del fatturato
siccita, ha visto un’espansione delle
superfici di coltivazione e di mac-
chine per laraccolta. Per sostenere
questadomanda, il gruppo hames-
soinessere un piano perilraddop-
piodella propria capacita produtti-
va. «Con Guaresi e Grim avevamo
34milamgdisuperficietotale, di cui
1mila coperti. Oggicon Hortecheil
nuovostabilimento Grimarriviamo
a 53mila mq di cui 19.500 coperti»,
raccontano Zubelli e Marchiori. Illa-
voro ¢ anche sulle sinergie tra poli
produttivi, chesistannoimplemen-
tando dopo leacquisizioni. «La quo-

ta di

nicchiain forte spie-
ganoI'ad di Guaresi Massimo Zubel-
lieil presidente Livio Marchiori. Og-
giil gruppovendein13o Paesi. Non
mancano, trale aree disviluppo, an-
che Sudamerica e Cina, primo pro-
duttore al mondo di pomodori. E
T'ampliamento delle colturelavorate
e una delle direttrici di crescita.
Fyeld punta araggiungere 65 mi-
lioni di euro di fatturato nel 2024,
dopoaver consolidato in bilancio 53
milioni nel 2023, peridueterzirea-
lizzatiall'estero, con130 dipendenti.
Inprospettiva, si profilano anche al-

press@smstudiopr.it

1l iper que-
staattivitdoltre che perl'innovazio-
ne di prodotto, per esempio per
I'elettrificazione, la gestione deida-
ti, la sensoristica montata suimac-
chinari, si attesta attorno al 6% del
fatturato», aggiungono.

Lefrontiere sono quelle del preci-
sion farming: sistemi di controllo
basati su algoritmi di intelligenza
artificiale, riduzione dell'impiego
dei prodotti per la curadelle colture,
elettrizzazione delle macchine, ge-
stione dei dati raccolti dai sensori.

dell'Umanita dall'Unesco.
Grazie a una diffusione in oltre 65 Paesi nel
mondo, distribuiti in 4 continent, oggi il Gruppo
Morando conferma il proprio successo, tutto ita-
liano, tramandato da oltre 70 anni di

aumento della capacita produttiva. Nel 2023 a
Molfetta (BA), sono stati superati tutti i record
produttivi aziendali, lato linea vaschette e buste,
relativamente agli alimenti umidi per cani e gatti.
La nuova linea ‘Migliorcane e Migliorgatto - Le
Specialita Italiane' - fa eco I'imprenditrice Lau-
ra Morando - & stata completamente sviluppata
dalla nostra R&D interna; tale gamma di prodotti
siispira ai piatti della tradizione culinaria italiana

ili; tale i una pilt
efficiente gestione nello stoccaggio e movimen-
tazione dei prodotti finiti e degli imballi. A questo
si affianca un importante investimento sulla li-
nea di produzione delle bustine che permettera
un aumento della capacita produttiva di circa il
50%, per far fronte alla crescente domanda in
tale segmento, principale driver di crescita del
settore del Pet food.

3 LR -

«Per sostenere questi ritmi di crescita, crediamo
molto nella professionalita e passione dei nostri
collaboratori, diretti e indiretti, che si attestano
oggi oltre i 240 lavoratori ripartiti tra i nostri 2
stabilimenti di Andezeno e di Molfetta. Il nostro
intento comune & preservare la proprietd a ge-
stione familiare, traghettando I'Azienda verso la
terza e le future generazionir.

in

sLa notorieta e la distribuzione dei nostri prodotti &

a caratura nazionale, con quasi il 70% di pondera-

ta nella GDO - commenta I'imprenditore Franco

Morando -; il Sud rappresenta storicamente la

quota pili rilevante per le vendite della nostra linea
i iglic e Migli mentre in

come. 2uppe e preparati
con carni fresche e verdure provenienti dalla fi-
liera alimentare umana come pomodori, fagiolini,
carote e patate. Gli alimenti secchi sono ricchi
in cami e insaporiti con olio d'oliva, pomodo-
ro ed erbe aromatiche, ingredienti tipicamente
italiani, in linea alle sempre crescenti richieste

Area 1 e Area 2 continua la crescita delle gamme
piti premium quali Migliorgatto Sterilized, Miglior-

dei iverso prodotti di origine locales.
«lUn’altra importante area di crescita dei prossimi
anni sara guidata dal rilancio della nostra offerta

gattoe Unico I Preferiti.
Il comparto degli alimenti umidi rimane il seg-
mento con il peso maggiore sul fatturato totale,
che complessivamente & sviluppato per il 70%
con prodotti a Marchio Morando; le referenze in
lattina restano storicamente le pill alto vendentiin
quantitd. La crescita dei prossimi anni passera
i dallo sviluppo

della nuova linea ‘Migliorcane e Migliorgatto

- Le Specialita italiane’. Lanciata a settem-
bre 2023, beneficia di un portafoglio prodotti
ampio e variegato per cani e gatti,
e finforza la presenza dei nostri
marchi nel segmento affordable

premium. Tale nuova linea

sta riscuotendo un fortissimo
interesse da parte del trade

lude Edoardo Lano,

direttore commerciale del Gruppo Morando -.

Stiamo pianificando un piano pluriennale che

prevede il lancio di nuove gamme, il comple-

tamento del portafoglio dei marchi attuali, il

rafforzamento della struttura di

rete vendita e importanti

== investimenti in marketing
& trade a supportos.
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