RASSEGNA STAMPA 2011




Cresciamo maturando l'esperienza che la natura annualmente ci dona. Sono queste
esperienze che vanno poi a definire il nostro “esercizio di tecnica enologica”. Le nostre
scelte ci portano a sceglier “cosa essere” e “cosa non essere” ci indirizzano su cosa
vogliamo diventare. In tutto questo alcune persone e alcune cose si legano a noi in modo
unico ed inestricabile, ci sostengono nell’esprimerci e nel realizzarci, ci legittimano
nell’esser veri ed autentici. La nostra quotidiana evoluzione porta a cercar d’interpretare

diversamente ogni annata, per poi ritrovare le medesime armonie ogni anno.

Stiamo portando sulle tavole dei tanti appassionati una nuova ed unica concezione di
vino “il Rucheé” il concept del “vino-frutto”. Chi vuol navigare finché non sia passato ogni
pericolo non deve mai prendere il mare...

Grazie a tutti Voi che credete nella nostra filosofia produttiva.

Franco Morando

www.montalbera.it



SPECIALE GUIDE 2012




Ruche di Castagnole Monferrato DOCG LACCENTO 2010 — Selezione Bricco Montalbera,
trionfo di premi sulle principali guide italiane del 2012.
Ottimi risultati per tutta la gamma aziendale

L’ Annuario dei Migliori Vini Italiani 2012, curato dal sensorialista romanbuca Maroni, ha
attribuito il premio“Miglior vino rosso Italiano” al Ruché di Castagnole Monferrato DOCG
LACCENTO 2010, con 98/99 punti
E cosi definito sulla pagina dedicata all’azientiamiglior rosso dell'anno in
assoluto, in bocca questo vino € veramente una favolosa crema. Il suo profumo di
fiore, autentico trionfo d'aroma, vero portento della natura. Didattico il suo unire
possenza a fragranza, rotondita a spessore, potenza a morbidezza e turgore. Tutti
gli aspetti che qualificano eccellente la qualita d'un rosso, in questo campione
piu che in tensione, in pura polpa attualizzati. Cosi alla sua densa tannicita,
perduta morbidezza si abbina. Alla sua carnosita di fibra, una suadenza del frutto
di purezza cristallina & intimamente e cremosamente congiunta. Ed il lavoro della
terra in campagna, quello tecnico, di trasformazione, in cantina, dall'uomo
condotte con rispetto e capacita tali che il suo aroma e della suadenza massima, figlio di sole,
concentrator focoso della sua si possente ma espressiva e clorofillosa natura. E senza remore ci si
abbandona allora alla sua si naturale, prima, cremosa dolcezza d'ancor linfatica mora”.
Gli fanno eco le parole del produttorétanco Morando: “Frutto, setosita e dolcezza, ecco i
segreti del successo de Laccento 2010. (...) Impossibile confonderlo con qualsiasi altra realta del
panorama enologico piemontese per i piacevolissimi sentori floreali d’albicocca e petali di rosa
associati a parvenze di spezie orientali”.
Ecco i grandi vini 2012 secondo Luca MardBarbera d'Asti Docg Lequilibrio 2009 (91/99) di
“cremosita sontuosaRuché di Castagnole Monferrato Docg La Tradizione 201@91/99) di
“definizione d'aroma cristallina} Ruché di Castagnole Monferrato Docg Limpronta 2009
(94/99) di concentrazione massima come Laccento Pag3iu®9).
“... Chapeau...” di Luca Maroni per il secondo anno consecutivo.

La guida Vini d’ltalia 2012 del Gambero Rosso premia i du&kuché di
Castagnole Monferrato DOCG Laccento 201@ La Tradizione 2010, insieme
alla Barbera d’Asti La Ribelle 2010 con idue bicchieri. Nella descrizione
aziendale, i curatori del Gambero Rosso lodano la scelta di Montalbera di
“dedicarsi in modo quasi totale al vitigno principe della zomaaffermano che
'azienda “si pone pertanto come leader della recente Docg, anche grazie a
continue ricerche scientifiche nei vigneti e a incessanti sperimentazioni di
vinificazioni volte alla scoperta della piu profonda personalita del Ruche...”
Ribadiscono del Ruche Laccento cloerivince per la nitida espressione di rosa e
fiori rossi, con bocca densa e morbida...”.

Ottimo esordio dell®arbera del Monferrato Frizzante La Briosa 2010 sulla guid®@ere Bene

Low Cost delle edizioni del Gambero Rosso.



| Vini d’'ltalia, Guida 2012 dell’Espresso recensisce@rignolino D’Asti Grigne
2010 con le4 bottiglie, “pulito, fresco; palato di grande piacevolezza, fresco,
privo di lati amari o duri, solo una nuvola soffice di frutto, ben sostenuto,
limpido”. Etichetta che si attesta “principe” dei Grignolini d’Asti segnalati in
guida.
Il Ruche di Castagnole Monferrato DOCG Laccento 201(‘'leggero e pepato,
pulito; bocca sapida e spedita, molto beverina, facile da betafpronta 2009
e La Tradizione 2010 ottengono 16/20 e 3 bottiglie
L’escalation di Montalbera negli anni sulla guida de L'’Espresso e evidente: nel
2010 Montalbera era presente con 4 vini, nel 2011 aumenta la media dei punteggi
(range 14.5-15.5). 1l 2012 e il primo anno in cui compaiono le 4 bottiglie e si rappresentano 7 vini
con risultati da 14.5 al picco 16.5 del Grigné 2010, risultahaoiglior grignolino dell'anno
eletto tra tutti i presenti in guida.
Montalbera risulta I'azienda con punteggi piu esaltanti in guida sugli autoctoni monferrini...

Nell’'edizione 2012 de Vini di Veronelli , molti vini di Montalbera hanno avuto

un netto miglioramento (1-2 punti) in confronto alle passate edizioni della guida. |
91 punti sono stati affidati da Gigi BrozzoniBarbera d’Asti Lequilibrio 2009

e Ruché di Castagnole Monferrato Limpronta 2009. Ottimi risultati anche per
Ruché di Castagnole Monferrato Docg La Tradizione 2010 (89), Ruché di
Castagnole Monferrato Docg Laccento 2010 (88 Moscato d’Asti Vigneti

San Carlo 2010 (87).

Importanti riconoscimenti sono anche stati tributatMantalbera Terra del
Ruché dalla guidaVini Buoni d’ltalia 2012 edita dalTouring Club Italiano: 4
stelle per il Ruche di Castagnole Monferrato Limpronta 2009e il Ruché di
Castagnole Monferrato Docg La Tradizione 2010, che viene anche segnalato per
il buon rapporto qualita/prezzo, con il simbolo “euro che ride”.

Delle diverse tipologie del “Principe Rosso del Monferrato” sperimentate da
Montalbera la guida dichiara chie interpretazioni del Ruché sono davvero
eccellenti per espressione del varietale ed integrita del frutto”.

La Guida Critica Golosa di Paolo Massobrio e Marco Gattisegnala per |l
2012 i Ruche di Castagnole Monferrato Laccento, La Tradizione e
Limpronta come Vini Top oltre a Barbera d’Asti e Grignolino d’Asti Grigneé.



Giunta alla sua decima edizione,Gaiida Sparkle seleziona i migliori Spumanti
secchi d’ltalia per il 2012. Tra le sue pagine segnalaejkos Extra Dry
dell’Azienda Montalbera di Castagnole Monferrato.

“Vino di carattere e personalita, che coinvolge con la pulizia estrema di un naso
inaspettato e stimolante e che conserva il ritmo in una bocca leggera e
stimolanté. Una votazione tra I'ottimo e I'eccellente per un vino fresco e fruttato.

Guida per eccellenza a cura di “Gigi Brozzoni” ( | Vini di Veronelli )
500 Vini — L’'ltalia del Nord Ovest segnala I'etichetta maggiormente
rappresentativa dei Ruche Montalbera, nello specifico LACCENTO.

Eccellente riconoscimento per I'azienda Montalbera anche \abta Decanter.
L’autorevole rivista del Regno Unitoa assegnato il massimo riconoscimento del
gold medal al Ruché di Castagnole Monferrato DOC 2009 Laccento
dell'azienda Montalbera, durante la competizioneWerld Wine Awards 2011
(DWWA) .

Anche quest’anno si conferma un’ottima annata e dalle grandi qualita, evidenziate da un attento
lavoro svolto in cantina dalla famiglia Enrico Riccardo Morando, nello specifico da Franco
Morando e dal suo staff, capaci di interpretare al meglio I'autoctono Rudladira faccia del
Piemonte.

Castagnole Monferrato, ottobre 2011
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ANNUARIO DEI MIGLIORI VINI ITALIANI 2012
LUCA MARONI

Per tre anni consecutivi 'annuario dei Migliori Vittaliani premia Montalbera con il proprio
Ruche docg LACCENTO - Miglior Vino Rosso Italiano.

Annata 2008: 98 puntl Annata 2009: 99 puntf Annata 2010: 98 punti

Ci onora, riprender alcune citazioni importanti del sensorialista riguardante la nostra etichetta
maggiormente rappresentativa..il miglior vino rosso dell’anno in assoluto, in bocca questo vino
e veramente una favolosa crema”.

All'interno dei commenti conclusivi generici sull’azienda, arriviamo ad punto in cui vien citato
“...quindi il Suo capolavoro inarrivabile, ancora unavolta fra i rossi migliori dell’anno in
assoluto. Un vino capace di compendiare le Sue massime idaitictbltura ed enologia in un
profumo di frutto e di fiore, la cui suadenza e potenza di viola per rosa, fragola e mora, in coral
sinfonia olfattiva, nel mondo ha pochissimi eguali! Chapeau”.

Un’attenzione maniacale in vigna e moderne tecneldgi cantina, tenendo sempre in piena
considerazione le tradizioni centenarie dell’enologia han fatto il resto...

Un ringraziamento all’amico Luca Maroni che pone sempre tanta attenzione alla degustazione delle

nostre etichette.
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BERE BENE — LOW COST — GAMBERO ROSSO

lowcost
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| VINI D’ITALIA 2012 - LE GUIDE DE L'ESPRESSO
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| VINI DI VERONELLI 2012 — SEMINARIO PERMANENTE LUIGI VERONELLI
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GUIDA VINI BUONI D’'ITALIA 2012 — TOURING CLUB ITALIANO
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GUIDA CRITICA E GOLOSA 2012 — PAOLO MASSOBRIO E MARCO GATTI
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GUIDA CANTINE D’ITALIA 2011 — GO WINE EDITORE
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LA “GUIDA DELLE GUIDE” DEI 1000 VINI MIGLIORI D’ITALIA — CLASS EDITORI -
MARZO 2011
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GUIDA SPARKLE — | MIGLIORI SPUMANTI SECCHI 2012
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500 VINI - L’ITALIA DEL NORD OVEST
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DECANTER WORLD WINE AWARDS 2011



PREMIO VZ 2011

Nel ringraziarVi per la Vostra partecipazione al premio VZ 2011, Vi informiamo che
la Giuria sta procedendo con le degustazioni al termine delle guali verra reso noio il
vincifore. L'azienda vincitrice sara contattata per la consegna del premio che si

svolgera” a Roma il prossimo 31 marzo.

Qui di seguito Vi alleghiamo ['Atfestato di partecipazione:

ATTESTATO DI PARTECIPAZIONE

Si attesta che I'Azienda

Societa Agricola Montalbera S.r.1.

can i sue
Ruché di Castagnofe Monferrato Laccento 2009

ha partecipato alia selezione finale dal

“"Premio 2011

per il miglior vino rosso italiano presentato nella stagione

Cogliamo 'occasione per porgerVi cordiali saluti.




TAVOLA E GUSTO — RUCHE’ DI CASTAGNOLE MONFERRATO LACCENTO 2010

Www .£avo lauaqus to.it
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TAVOLA E GUSTO — MONTALBERA, TERRA DEL RUCHFE’



CONCORSO VININVILLA 2011









MERUM — DICEMBRE 2011
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110102 SOMMELLERIE PROFESSIONALE — Gennaio/Febbraio 2011



110107 ITALIA A TAVOLA — 7 Gennaio 2011












110110 ENOPRESS - 10 Gennaio 2011

"V’é sempre un punto massimeo ove il profumo in dolcezza arriva a vibrare — si legge nella pagina
contenente le sensazioni di Luca Maroni —. Qui in questo vino invece, di i ci si muove. Una nota di
altissima, lindissima linfa floveale, che in nessun modo scosta dalla sua sublime fruttuosita originale. Una
vena di dolcezza di fiore e di frutto di altezza, di livismo, di cristallinita assolutamente, essenzialmente
naturale. Lampone, viola, ciliegia marasca e rosa, d'intensita e fragranza semplicemente fenomenale.
Dopo [effetto sensibile, la causa essenziale. Il campione in esame ha vicchezza di estratti, equilibrio del
gusto, aroma di nitidezza enologica esecutiva assolutamente eccezionale. Un archetipo di riferimento
tanto vinicolo quanto enologico d’assoluto valore mondiale. E poi il suo fittissimo e morbidissimo
lampone, che senza fine sublime aroma non puo smetter d’irradiare”. E ancora nei commenti conclusivi:
"Chapeau, un 99 é un vine che non si puo mai dimenticar d’aver incontrato, godute si mirabilmente
apprezzafto".

Gli fanno eco le parole del produttore Franco Morando: "4bbiamo creduto fortemente nella grande
ricchezza intrinseca di questo autoctono quando altri non sapevana neanche della sua esistenza. Lo studio
per creare un prodotto all avanguardia che comunque restasse fedele alle tradizioni del territorio e alle
peculiarita tipiche centenarie del Ruche é stato il primo obiettivo. Con un’attenta selezione in vigneto e
I"ausilio della pitt moderna tecnologia enologica siamo riusciti a estrapolare le migliorvi qualita
vino/fiutto che questo autoctono possa offiire. Un vino che fonde una sostanziale facilita di beva a
un’ottima complessita di struttura e...poi ¢'é la natura e tutti siam suoi figli...".

L’eccellenza della produzione dell’azienda di Castagnole Monferrato, nata agli inizi del ventesimo secolo.
viene testimoniata anche da altri due vini che hanno superato quota 90, il Ruche di Castagnole Monferrato
d.o.c. LIMPRONTA 2008 — Selezione di Famiglia - (95/99) e il Ruche di Castagnole Monferrato d.o.c. L4
TRADIZIONE 2009 (91/99).

"Tutti i vini di Montalbera Terra del Ruche brillano per enologico nitore e per densita, concentrazione di



Srutto. Tutti hanno gusto equilibrato e turti sviluppano piacevolezza superiore", conunenta Luca Maroni.

I’evento di premiazione avverra venerdi 28 gennaio 2011 presso il Palazzo dei Congressi— Eur di
Roma, nell’ambito della sesta edizione del SensofWine: a partire dalle 18.30 I’ Auditorium ospitera lo
spettacolo di premiazione dei migliori produttori presenti nell’ Annuario dei Migliori Vini Italiani. alla
presenza della stampa specializzata, dei rappresentanti delle istituzioni e dei personaggi del mondo dello
spettacolo. A partire dalle ore 21, e per i due giorni successivi. il Ruche di Castagnole Monferrato d.o.c.
LACCENTO 2009 — Selezione Bricco Montalbera - sara in degustazione insieme agli altri Migliori Vini
Italiani presso il Salone della Cultura.
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RADIO ASTI — 13 Gennaio 2011
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110121

WINE NEWS — 21 Gennaio 2011
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110130

CIVILTA DEL BERE — Gennaio / Febbraio 2011
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110207

KITTYS KITCHEN — 7 Febbraio 2011
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ATNEWS — 8 Febbraio 2011
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110209

BON IVRE BLOG -9 Febbraio 2011
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110210

WINDSOR WINE MERCHANTS BLOG - 10 Febbraio 2011
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110300

TIGULLIO VINO — Marzo 2011
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110314

ENOTECA MARCELLA — 14 Marzo 2011
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ECONOMY/PANORAMA — 16 Marzo 2011
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110317

CIAO — 17 marzo 2011
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110322

VINODIVALLYBI — 22 Marzo 2011
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110324

REPUBBLICA — 24 Marzo 2011
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FELICEMENTE TANNICO — 26 Marzo 2011
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110330

IL SOMMELIER
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110400

VINIBUONIDITALIA, CATALOGO VINITALY — Aprile 2011
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110400

VINUM — Aprile 2011
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110405

LA NUOVA PROVINCIA, speciale Vinitaly — 5 Aprile 2011
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110407

GDA PRESS - 7 Aprile 2011
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Venerdi 8 Aprile: Ore 15 — Presentazione ufficiale “Ruche LA TRADIZIONE 2010”...IL
RUCHE’ PASSA AD.O.C.G.

Montalbera corre !!/...come la qualita dei suoi vini...con I’annata 2010 il Ruche passaa D.O.C.G.,
ulterior riconoscimento alla crescente popolarita e all’espressione qualitativa dimostrata in questi
anni. Vogliam presentare in occasione del Vinitaly la prima “annata” a D.O.C.G. in anteprima di
degustazione.

Conduce: Franco Morando

Sabato 9 Aprile: Ore 15 — “Verticale” annata 2006-2007-2008-2009 Ruché LACCENTO -
Selezione Bricco Montalbera” premiato per due anni consecutivi come MIGLIOR
AUTOCTONO ITALIANO dal’ANNUARIO DEI MIGLIORI VINI ITALIANI 2010-2011 -
LUCA MARONI.

..quindi il Ruche di Castagnole Monferrato Laccento 2009: vino analiticamente perfetto,
sensorialmente unico, e d'originalita sublime. La quantita di fiore e frutto presente nel suo aroma é
quello di alcune fra le pin belle ed intense uve che ai giorni d'oggi, si maestosamente fitte e
polpose, possono essere raccolte e trasformate. Con un rispetto e un nitore assoluto tali da sentir
immacolato in questo vino, il loro vivo, clorofilloso respiro. Chapeau, un 99/99 e un vino che non si
puo mai dimenticar d'aver incontrato,

goduto e si mirabilmente apprezzato. ( Luca Maroni )
Presenza esclusiva su espresso invito dell’azienda.
Conduce: Franco Morando — Lino Lanfrancone

Domenica 11 Aprile: Ore 15 — Presentazione Barbera d’Asti d.o.c.g. LEQUILIBRIO 2008 —
Superiore

La Sua dote virtuosa la ritroviamo sicuramente nella souplesse morbida tannica del Suo gusto...
questo fa si che sia un vino moderno, eclettico e versatile, nonché piu prezioso. Aspetti
fondamentali, indispensabili per far fronte ad un contesto nazionale e internazionale molto
competitivo.

Per questo la Barbera d'Asti docg LEQUILIBRIO é il vino di oggi e del futuro...gia descritto dalla
compagine sensorialista come...un piccolo fuoriclasse di saudenza e morbidezza gustativa
veramente favolosa.

Conduce: Franco Morando — Lino Lanfrancone

www.vinitalv.com
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110500

DECANTER WORLD WINE AWARDS — Maggio 2011
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110504

VINEALIA — 4 maggio 2011
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110523

CORRIERE ALBA BRA LANGHE E ROERO - 23 Maggio 2011
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110531

GAZZETTA D'ASTI — 31 Maggio 2011
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110600

DECANTER WWA
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110601

ATNEWS - 1 Giugno 2011
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110604

TARGATOCN -4 Giugno 2011
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A seguire si apre al pubblico di enoappassionati (a pagamento) dalle 17 alle 20, con 1 banchi
d'assaggio delle cantine e dei prodotti alimentari e la cucina di Danilo Lo Russo, chef della Crota di
Roddi che presentera i tajarin tradizionali offerti da Bon Aptit Pasta Fresca.

I produttori presenti: Accornero Giulio & Figli, Balbiano Azienda Vitivinicola, Baravalle
Azienda Agricola, Boechino Giuseppe, Boeri Alfonso, Bric Cenciurio, Bussia Soprana, Cadia
Azienda Agricola, Cagliero Azienda Agricola, Cascina Mucci, Cattaneo Adorno, Cordara di Cordara
Claudla Drocco Lu1g1 Ettore Fontana, Fontanafredda, Franco Mondo, Gemma Grasso F 1li, Ivaldi
ironda, Langa Style, Le Strette, Marsaglia, Emlho Mlchele Ch1ar]o
Tontalbera Terra del Ruche, O o Poderi e Cantine, Pescaja, Podere Ruggerl Corsini, Produttori
el Gavi, Rivetto, San Blaglo Soeré, Tenuta nuova Ca da Meo, Vigne dei Mastri, Villa Giada.

Dell'agroalimentare intervengono: Distilleria Sibona, Antica Distilleria di Altavilla, Fonterosa
Laboratorio del Gusto, Galfré Ghiotto, Krumiri Rossi di Portinaro, Relanghe.

L’evento e promosso dal Consorzio I Vini del Piemonte e dalla Strada del Barolo e grandi Vini di
Langa, con la partecipazione del Consorzio per la tutela dell’Asti DOCG, del Consorzio Tutela Alta
Langa Metodo Classico, della Coldiretti, di Wellcom - agenzia di comunicazione specializzata nel
settore vinicolo, Kongress Haus - palazzo dei Congressi nel cuore della citta, Regione Piemonte,
Provincia di Cuneo, Fondazione Torino Musei, Ente Turismo Alba Bra Langhe e Roero, Consorzio
Incoming Experience, Fattoria Amica e Terranostra. Per informazioni: www.baroloevent.com,
info(at)stradadelbarolo.it (c.s.)

info(at)stradadelbarolo.it
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110614

LA MIA CANTINA (Unvino a settimana) — 14 Giugno 2011
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110630

CONVIVIUM - 30 Giugno 2011
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110700

QUADERNI DI WINE NEWS - Luglio 2011
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110700

SOMMELLERIE PROFESSIONALE - Luglio 2011
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110700

SPIRITO DI VINO — Giugno / Luglio 2011
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110704

ADRIANOSALVI BLOG - 4 Luglio 2011
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110708

VINIT — 8 Luglio 2011
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110821

ART OF LIFE — 21 Agosto 2011
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110900

BAROLO&CO — Paolo Monticone — Settembre 2011
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110900

ROTARACT SAILING WEEK END — Settembre 2011
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110900

TAVOLA E GUSTO — Settembre 2011
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111013

ITALIAN WINE REVIEW — Kyle Phillips — 13 Ottobre 2011
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111013

WINE SURF — Carlo Macchi — 13 ottobre 2011
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111016

VINCENZO REDA — www.vincenzoreda.it — 16 Ottobre 2011
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111112

PALATE PRESS - 12 Novembre 2011
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111123

SLOTOVINO — 23 Novembre 2011
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111123

SOLE 24 ORE — Clara Attene — 23 Novembre 2011
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111123

SOLE 24 ORE — Chiara Giachino — 23 Novembre 2011
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111125

ALTISSIMO CETO VIAGGIATORE GOURMET - 25 Novembre 2011
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111216

LA STAMPA — 16 Dicembre 2011
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111224

TIGULLIO VINO — 24 Dicembre 2011
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