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SENSE OF WINE,
{ACCENTO- E IL
MIGLIOR ROSSO

I E tornata nel cuore di Roma,
presso il Complesso Monumenta-
le di Santo Spirito in Sassia, nel
fine settimana, 1'ottava edizione
di SenseofWine, i migliori vini
italiani selezionati da Luca Maro-
ni, in libera degustazione al pub-
blico; trale aziende premiate dal-
la Guida 2013 anche Montalbe-
ra, che portera in degustazione il
Ruche di Castagnole Monferrato
LACCENTO 2011, cui Luca Maro-
ni ha assegnato il Premio Miglior
Vino Rosso Italiano, attribuendo-
gli ben 99 punti, ovvero il massi-
mo del punteggio e descrivendo-
lo come "Capolavoro assoluto di
natura, tecnica, d'umanita, e pu-
ra passione”. Un risultato eccezio-
nale se si considera che solo due

cantine italiane possono fino a
oggi vantare di vedersi assegna-
re da Luca Maroni il premio di mi-
glior vino rosso italiano per ben
due volte.

Un riconoscimento che premiala
costante ricerca di qualita per cui
I'azienda piemontese si ¢ fatta co-
noscere fin dalla sua fondazione
e che trova nel Ruché il proprio
vino simbolo. Si tratta di un vino
che il pubblico di Sense of Wine
ha potuto scoprire durante i quat-
tro giomi dell’evento. E nel fitto
calendario degli eventi offerti da
Sense of Wine anche un ospite
speciale: nella serata d’apertura,
Maroni ha conferito infatti il
“Premio Merito” al cantante An-
drea Bocelli. Il
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Sens of Wine 2013 — Recensione operbacca

Posted by : Alessandro Posted date : 31 gennaio 2013In DegustazioniO

Sens of Wine 2013: dal 18 al 20 gennaio a pochi passi dalla Basilica di San Pietro, nella bellissima cornice di
Santo Spirito in Sassia — complesso monumentale risalente al 1470 — si e tenuto I'ormai consueto
appuntamento annuale di Sens of Wine, importante kermesse romana sui vini organizzata da Luca Maroni.
E stata una buona occasione per incontrare diversi produttori italiani, degustare le nuove annate di grandi
vini e conoscerne di nuovi.

All’evento hanno partecipato molte delle principali aziende vinicole del paese, tantissimi i vini presentati.
Davvero difficile provarli tutti o soltanto recensire quelli degustati: la disamina che segue non &
assolutamente esaustiva ed € esclusivamente da considerare come un percorso personale condotto
all'interno della manifestazione.

Cominciamo da Mirabella, un'azienda della Franciacorta che non conoscevo prima. Ho degustato due
bellissimi Franciacorta: il Brut senza solfiti dal bellissimo perlage, molto interessante, fresco e piacevole; e il
DOM dosaggio zero 2004, che trascorre ben 60 mesi sui lieviti e che viene rabboccato esclusivamente con
lo stesso spumante (quindi senza aggiunta di liqueur d’expedition). Secco ma vellutato al tempo stesso, con
bollicine finissime dalla mostruosa persistenza che si misura in minuti. Un vino davvero impegnativo ma
meraviglioso al tempo stesso.

Restando agli spumanti con rifermentazione in bottiglia, ho degustato un Alta Langa di Bera, fatto in
prevalenza con uve Chardonnay, con profumi di lievito e crosta di pane. Di Bera ho anche apprezzato il
Langhe Sassisto 2008, fatto con uve Barbera in prevalenza, fresco e consistente, fruttato ma con evidenti
note scure di china e caffe. Ottimo il Barbaresco 2008, dall’'usuale colore granato tipico del Nebbiolo e
sentori di rosa appassita, di mora in confettura, cioccolato e balsamici. Per terminare con il Moscato d’Asti
2012, dal delicato perlage, con sentori aromatici, agrumati e fruttati di pesca.
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Sempre per il Piemonte ho provato due versioni di Barbera d’Asti dell’azienda Bellicoso. La Barbera 2011,
fresca e godibile, ma soprattutto la Barbera Merum 2010, vino maestoso e fruttaiQdisa

2010, il Ruché esprime soprattutto sentori aromatici e floreali. Laccento 2011 da SOTC @ : ato e
profumatissimo e Limpronta 2010, che trascorre un anno in legno, piu potente e persistente con un bouquet
pill complesso e sentori fruttati e speziati.

Una realta toscana molto di notevole interesse € MaremmAlta, azienda vinicola condotta biologicamente. Ho
degustato un vino che gia lo scorso anno mi aveva entusiasmato, il Vermentino Le Strisce 2009, che rimane
sui propri lieviti per non meno di un anno per poi riposare in bottiglia per un periodo equivalente. Si presenta
di un colore giallo intenso con riflessi verdi, olfatto complesso, con note minerali e fruttate, caratterizzandosi

per la struttura e la lunghezza al palato. Molto profondo il Sangiovese Guardamondo riserva 2009, mentre il

passito Diba 2007 € un vino dedicato a un noto personaggio scomparso € un vino talmente esclusivo da non
essere nemmeno commercializzato.

Non ho potuto fare a meno di degustare il grande Costa d’Amalfi Furore bianco Fiorduva 2011di Marisa
Cuomo, da uve autoctone Fenile, Ripoli e Ginestra, con straordinari profumi di fico e albicocca ben maturi,
salvia e fragranti note di altre erbe aromatiche e macchia mediterranea.

Una realta valdostana di considerevole importanza e La Source, azienda che presenta un’offerta di vini
affilati e sorprendenti. Il Petit Arvine 2011 € un vino color giallo oro con bagliori verdolini e delicati sentori
floreali e fruttati. Il Torrette 2010 da uve Petit Rouge € un vino potente, con leggero passaggio in legno e
chiare note di frutta rossa. Davvero sorprendente il Torrette Superiore 2010, che sosta in legno piu a lungo e
che presenta profumi intensi di frutta rossa matura, rosa e mandorla.

Nella zona delle colline e dei castelli intorno a Jesi, Monteccappone rappresenta una realta vinicola tra le piu
importanti. Ho degustato: il Sauvignon La Breccia 2011, cristallino con bagliori verdolini, che presenta sentori
di pompelmo ed erbe aromatiche, minerale e gran morbidezza in bocca; quindi il Verdicchio Castelli di Jesi
Classico Riserva Utopia 2009, potente e e avvolgente, con naso complesso di camomilla, tiglio, timo e
salvia; il Tabano bianco 2010 un uvaggio di Verdicchio, Moscato e Sauvignon, dall’alto profilo olfattivo con
sottili profumi di ananas e poi floreali e vegetali; per concludere con il Tabano Rosso 2009 da uve
Montepulciano, di grande struttura e affinato il legno per un anno, con sentori fruttati, speziati e balsamici.

Passo in rassegna alcuni vini di cantine dell’ltalia centrale. Mi hanno particolarmente colpito il Montepulciano
d’Abruzzo 2011 della cantina Terzini, dal gusto elegante e vellutato con profumi di confettura di amarena e
liquirizia. Il Montiano 2009 di Falesco, grande Merlot in purezza concentrato e profondo, con tannini setosi e
sentori di prugne e mora in confettura, tabacco ed eucaliptolo. il Baccarossa 2010 di Poggio le Volpi da uve
Nerobuono autoctone del Lazio, vino che sprigiona intensi profumi floreali e fruttati con belle sfumature di
erbe aromatiche. Il grande Mater Matuta di Casale del Giglio, da uvaggio a prevalenza Syrah, con naso che
unisce note pepate e di confettura di piccoli frutti di bosco. Di Casale del Giglio ho degustato anche
l'interessante Tempranillo 2011, prodotto con 'omonima uva simbolo della Spagna, vino emblema della
costante attivita di sperimentazione che questa cantina laziale di primo piano conduce da sempre.
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Una menzione a parte va fatta per I’Amarone della Valpolicella 2006 di Trabucchi d’lllasi, vino che nasce
dalla vinificazione soprattutto di uve Corvina e Corvinone con piccole quantita di Rondinella, Oseleta e
Croatina appassite per oltre tre mesi prima della vinificazione. Di impressionante potenza e struttura, questo
campione colpisce per la pulizia e la morbidezza del gusto e le note floreali e fruttate.

Andando al sud, mi soffermo su Cantine del Notaio, celebre cantina lucana che ha fatto del Vulture la sua
zona di produzione d’eccellenza e dell’Aglianico la pregiata materia prima capace di regalare vini dalla
straordinaria personalita. Cominciamo dalla Stipula 2009, spumante rosé metodo classico che rifermenta per
18 mesi in bottiglia, dall’elegante fragranza che si caratterizza per sentori di fiori bianchi e frutta croccante,
crosta di pane e lievito. Il Rogito 2010, potente rosato che sosta per un anno in barrique di diversi passaggi,
con sentore di rosa e lampone e sottile speziatura. Il Preliminare 2011, I'unico dei vini degustati che unisce
all’Aglianico anche Malvasia, Moscato e Chardonnay, che presenta accattivanti profumi di mandorla,
ananas, mango e papaya. L'Atto 2010 che matura per 12 mesi in tonneaux, che presenta una bellissima
veste rosso intenso, con freschi sentori fruttati e speziati. Per chiudere con un campione assoluto, La Firma
2009, profondo e complesso, caratterizzato da profumi di piccoli frutti a bacca nera in confettura, liquirizia su
un fondo speziato.

Della vicina Puglia, do un cenno degli splendidi vini di Gianfranco Fino. Il Negramaro Jo 2011, da uve
leggermente appassite in pianta, che effettua una lunga macerazione e successivo passaggio in legno. Il
vino presenta aromi di rosa canina, macchia mediterranea,cacao e tabacco. Il Primitivo Es 2011, il vino
pluripremiato che da un paio d’anni mette d’accordo tutte le principali guide di settore, anche in questo caso
prodotto con uve appassite in pianta. Vino di grandissimo lignaggio, dopo una lunga macerazione e
conseguente maturazione in legno, si presenta potente ma raffinato al tempo stesso, dai tannini setosi, un
frutto suadente e sentori di cuoio, tabacco e cioccolato. Finale lungo e coerente con il naso.

Per terminare la degustazione con due grandissimi vini siciliani. Di Cusumano ho degustato il Noa 2008,
magnifico vino rosso realizzato con uve Nero d’Avola, Merlot e Cabernet Sauvignon. Affinato per 12 mesiin
legno e poi in bottiglia, presenta un naso potente, dall'intenso e fresco frutto e dai nitidi sentori mediterranei
e balsamici. La corroborante acidita lo fara certamente durare assai a lungo. E lo stupendo Passito di
Pantelleria Ben Ryé 2010 di Donnafugata dal colore ambrato a dir poco spettacolare, intenso, carico,
luminosissimo. Il naso € di una complessita totale, con note di albicocca matura e in confettura, uva passa,
miele d’arancio, sentori minerali e di erbe mediterranee. E’ al palato pero che esplode in tutta la sua potenza,
vellutato e dolce, equilibrato da una vena fresca e quasi salmastra che lo rende di beva elegante, armonica e
lunghissima. Infiniti i ritorni fruttati e di agrumi canditi. Stupendo.

Un vino assoluto della mia terra.
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Il carnevale di Mirano con i vini Mazzolada

aoguista la proprietd nel 1985, ereditando con a55a la
tradizione & la cultura millenaria della produzicne di vni
pregiati. Cqgi la tenuta si estende per 126 ha, di cui 35 ettaria
vigneto interamente coltivati in zona a denominaziane di
arigine controllata.

osterle ed Encteches aderentl

RIVER PLIB {Via Mariutta, 10}
O5TARLA MOVA [Wia Cavin Di 5ala,12)
EL BACARD (Via Bastia Entro, 12)
BAR MOMET (Via Matteottl, 28/4)
JAS! SEL (via Della Vitboria, 59-61)
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Ksigze¢ Monferrato

Na Gambero Rosso do hotelu Sheraton wpadam jak po ogien. Jest za p6zno na spokojne
wertowanie listy win, zbyt tloczno, duszno, wigkszo$¢ kolegow zdegustowata juz wszystko, co
zamierzali i stojg teraz w matych grupkach kiwajac si¢ z zadowoleniem i relaksujac small — talkiem.
,Co pi¢, co pic?” — pytam z obledem w oku, bo przeciez mam tylko chwile, musze lecieé, a poza
tym 1 tak juz zaraz koniec, kelnerzy zbieraja puste kieliszki 1 katem oka widzg, ze pierwsze
niedopite flaszki ging w przepastnych czelusciach torbaczy. ,,Tam w rogu Bisol ma dobre prosecco.
A nie, juz zdaje si¢ nie ma”. ,,Ja jako$ tak dzi$ nic nie mogg¢ znalez¢... Zaraz... jest tam jedno
cickawe. Czekaj, jak ono... no patrz, uciekla mi nazwa. O tam, u tej $licznej brunetki z broszka”.
,.Napij sic Volpai, Volpai¢ zawsze warto”. Swietne rady, ale zaczyna¢ od Toskanii nie chce, tym
bardziej nie od amarone do ktérego mi najblizej, bo obok niego wlasnie stoj¢. Cisnieniec mam coraz
wieksze, jak ten osiotek, co mu w zloby dano. ,,Sprobuj ruché, jak nie dzi$ to pewnie dtugo nie
bedziesz miata okazji...”. Ide chociaz nie wiem w ogdle czego si¢ spodziewac, prawd¢ mowiac
nawet nie wiem, jaki ma kolor. Wysoki przystojniak nalewa mi, chlup, wino do kieliszka,
wacham...

Bukiet Ruché.

...I caty zgielk sali, brzgk kieliszkéw, rozmowy ludzi dookota, duchota, ped i pozostate 50 kilka
win jakby przestajg istnie¢. Stoje zamroczona, gdyby nie ten tlok padlabym jak dtuga. Jestem
odurzona nieziemskim zapachem, tg stodycza r6z, ktérg uwielbiam od pierwszego zaciggnigcia sie,
ktora zniewala 1 nie daje o sobie zapomnie¢. Drobne kolorowe kwiatki pachngcego groszku
wyciagaja si¢ do mnie z tego kieliszka, oplatuje mnie powdj, przypomina mi si¢ z dziecinst
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geranium w glinianej doniczce, ktorego wtedy tak nie lubitam a teraz przyprawia mnie o zawrot
glowy i nie moge si¢ od niego oderwac. Usta sg soczyste, napiete ale i zwiewne, jak sukienka
wioskiej dziewczynki topoczaca na wietrze, truskawkowo-pieprzne. I ta wspaniata, idealna
kwasowo$¢, ktora pozwala mi otrzasnac¢ sie z tego szoku, pozbierac¢ si¢ troche 1 wzigé¢ w garse.
Czuje, ze to nie przelewki, ze to nie pierwszy lepszy wyperfumowany wioski fircyk w zalotach.
Wiem, ze to wino szukalo mnie, ze przebylo dluga droge, zeby mnie tu znalez¢, zatrzymac i
zniewoli¢. Jakby cate wieki poszukiwato swojej ostatecznej tozsamosci, zeby omami¢ mnie 1 odejs$¢
w zapomnienie. Co to jest? — pytam odurzona.

I wszystko staje si¢ jasne. Stary, rdzenny szczep; pradawny, szlachetny, wrosni¢ty w okolice Asti i
od stuleci gryzacy t¢ piemoncka ziemie¢. Dzi§ na wymarciu, podupadajacy na zdrowiu, zapomniany,
wydajacy ostatnie tchnienie. Jakby ostatkiem sil, niemalze post mortem odznaczony orderem
D.0.C.G., wydajacy tabedzi $piew piemoncki ksigze. Ruché di Castagnole Monferrato.

Zamek Ksigcia.

Montalbera Ruché di Castagnole Monferrato La Tradizione 2011: niesamowicie pachngcy nos,
przyprawiajacy o zawrot glowy. Olejek rozany (babcia przywozita taki z Bulgarii w malenkie;j,
drewnianej fioleczce), ptatki kwiatow, mieta, truskawki, pieprz. Usta wywazone, kwasowos$¢ jest
swietng przeciwwagg dla odurzajacych zapachow. Catos$¢ bardzo ciekawa, niecodzienna. Wiasnie,
niecodzienna — dobre stowo. Nie na co dzien.
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Montalbera Ruché di Castagnole Monferrato Laccento 2011: 95% przejrzatych gron, 5%
zrodzynkowanych, winifikacja w stali. Bardziej dystyngowane, duszniejsze, dojrzalsze, jakby
starsze i ciemniejsze. To raczej ksiezna w burgundowej attasowej sukni niz ksi¢zniczke w jasnym
muslinie. Czu¢ duzo stonca, migkkos$ci. Zero tandety, zero taniochy. Wszystko rasowe cho¢ mocno
perfumowane 1 dos¢ alkoholowe (14%).

Wina Montalbera nie maja jeszcze importera w Polsce.

Degustowalam na zaproszenie organizatorow — Gambero Rosso i Magazynu Wino.
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LA BOTTIGLIA

Montalbera esalta

Jo storico Ruché

Dal Piemonte un vosso da scoprire

Oggi andiamo in Piemonte giusto per ribadire
come la nostra penisola sia ricca di peculiari-
ta tutte da scoprire. A tal proposito ecco il
Rucheg, unicitad del Monferrato, interessante
vitigno storico il cui nome deriva anche dalla
sua capacita di arroccarsi con forza e vigore,
qualita che ritroviamo nel suo nettare.
Degustiamo quindi la selezione Laccento
2011, Ruche Castagnole Monferrato DOCG,
14% alcol, di Montalbera C.M. (At), produtto-
re d’eccellenza. Rubino-granato vivido, unici-
ta al naso per ricchezza profumi rossi dolci,
visciola nera, rosa carnosa, € innumerevoli
richiami. Piacevolezza pura il sorso, per
equilibrio e richiami tattili vellutati, lungo il
ricordo di frutta. A 12 gradi in ampio calice su
ravioli al brasato, burro e tartufo. A 13 euro
all’Enoteca Ca’ del vino Isola Rizza (Vr).
(Asssociazione Italiana Sommelier Veneto)
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Montalbera protagonista
a Food and Wine Festival

Tra i protagonisti della nuova edizione di
Food and Wine Festival che si & svolto nei
giorni scorsi presso Mi.Co - Milano
Congressi, anche I'azienda Montalbera -
Terradel Ruche.
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Montalbera protagonista
a Food and Wine Festival

Trai protagonisti della nuova edizione di
Food and WineFestivalchesi svolto nei
giomi scorsi presso Mi.Co - Milano
Congressi, anche I'azienda Montalbera -
Terradel Ruch .
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Ruché Montalbera: 1l Principe Rosso del
Monferrato (Video)

Franco Morando con Cino Tortorella raccontano la storia del Ruché di Castagnole

Pubblicato il 12/02/2013 alle 11:17
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MONTALBERA

«Con il Ruché
conquistiamo
giovani e mercati»

mmm FrancoMorandohaleidee
molto chiare: vuole seguire con
ilRuchéla strada tracciataperil
Barbaresco e il Sagrantino di
Montefalco da Angelo Gaja e
Marco Caprai. «ll primo tra-
guardo lo taglieremo quando

tutti avranno capito che il vino si
chiamaRuché enon “ruscé"», di-
ce. E intanto investe su un viti-
gno piemontese emergente: con
il marchio «Montalbera» ha per
le mani 65 ettari di produzione
sui cento totali del territorio.
«Miononno diceva sempre-con-
tinua Morando - che la quantita
non fa la qualita ma da la possi-
bilita di scegliere escegliendo of-
friamo ai nostri clienti il meglio
di un vitigno che piace ai giovani
e ora anche ai mercatin.
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Concours International des Vins a Lyon
Lyon International Wine Competition

Medalille d’Argent
Silver medal

Décerné a / Awarded to

Societa Agricola Montalbera

Pour/ For

Wine n°6713

DOCG Barbera d’Asti - Italia
Montalbera - Lequilibrio
Red 2010

Stock : L03/12
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LYON 2013

Philippe Lefebvre
President du Concours
International des Vins a Lyon

Cehef?

Mathieu Vial
Président d'Honneur
Chef Sommelier chez

Paul Bocuse
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Al congresso Chef in Concerto per il tema Cucinare con... Zucchero il vino

Ruche di Castagnole Monferrato DOCG Laccento 2011
Montalbera — Terra del Ruche

e stato abbinato da Marcello Coronini al piatto presentato
dallo chef Giancarlo Morelli del ristorante Pomiroueu

Tarte Tatin di mela con gelato all'avocado, fonduta d'erborinato

Marcello Coronini

Venezia, 19 marzo 2013




Best Sommelier of the World 1998
Best Sommelier of the World 2007

89|Montalbera - LEQUILIBRIO

Barbera d'Asti 2009

AL - Rather deep, ruby red colour; the nose offers butterscotch, spices,

sweet berries and red cherry; the palate is supple and juicy with good

weight and length. 89

MdM - Dark, garnet red. Elegant nose with balmy flavour, aromas reminiscent
of vanilla and dried prunes, hints of mulberries and elderberries

in the background. Fine spiciness. On the palate well structured with

mature character and rather convincing length. 89

88,5|Montalbera - LEVOLU ZIONE

Barolo 2008

AL - Brick/tawny colour; the nose is slightly young and shy; red
fruit and ginger notes; medium bodied and tight, youthful structure,
good freshness, but slightly closed on the finish. 88

MdM - Dark, garnet red with brick red hue. Rather restrained fruit,
a hint of mild spices and discreet minerality. On the palate well
structured with medium weigh and length. 89

86,5|Montalbera - Ruché di Castagnole

LACCENT O

Monferrato 2011

AL - Dark, ruby colour; very perfumed and sweet nose of strawberry,
fresh grapes and orange peel; pleasant and soft palate with juicy
freshness and fruity finish. 87

MdM - Purple, red with violet hue. Very aromatic nose, floral notes.
Aromas reminiscent of blackcurrant; on the palate smooth, with a hint
of liquorice and a touch of sweetness. 86

85,5|Montalbera - Ruché di Castagnole

LACCENT O

Monferrato 2007

AL - Medium, deep, ruby with some development; quite floral nose

with hints of roses, red berries, orange peel and spices; medium

bodied with present tannin and a balanced bitterness; good freshness,

rather long finish and plenty of character. 86

MdM - Dark, garnet red with violet hue. Clean nose with reductive character,

hint of citrus fruit and minerality; on the palate medium weight and length with spicy finish. 85
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promossa a Castagnole Monferrato dal Comune in collaborazione con 'associazione Go Wine. In atiesa del decennale
previsto per il prossimo anno passata questa edizione =i fa il punto della situazione.

Il commento dell'amministrazione comunale & oftimista: "Wonostante if momente economico difficile il Ruche si conferma su
buomni livelli e come un vino che rappresenta un'interessante alfernativa per i produtfori e | consumatori”. "Oggi - rilevano i 19
produttori presenti alla manifestazione- if principale cbiettivo é estendere ad alfre regioni la conascenza del vino e cogliere le
occasion! per presentario all'estero”

Decisamente di oftima beva, aromatico e dal gusto paricolarmente sfizioso da accompagnare a pietanze ma anche a dolci il
Ruché prodotto di nicchia con un guantitative limitato (500 mila bottiglie) & particolarmente apprezzato dal mercato asiatico
ma anche di tendenza per i palati europei.

| Ruché della due giomni sono stati serviti sia ai banchi d'assaggio sia alle degustazioni tecniche aperte ad esperti, giornalistici
e semplici appassionati di questo rosso autoctono. Il giudizio finale & ottimo: vini di particolare struttura, aromi ottimi,
gradazione equilibrata, ottimo sapore.

Le aziende: Bersano Nizza, Francesco Borgognone Castagnole M, Cantina Sociale di Castagnole Monferrato,
Capuzzo Castagnole, Cantina Sant’Agata Scurzolengo, Tavijin Scurzolengo, Terra Felice Castagnole, Crivelli
Castagnole, Dezzani Cocconato, Luca Ferraris Castagnole, Garrone Evasio e Figli Grana, Gatto Pierfrancesco
Castagnole, Goggiano Refrancore, Il vino dei padri Monale, Marengo Massimo Castagnole, Montalbera Castagnole,
Poggio ridente Cocconato, Poncini Castagnole, Tenuta dei Re Castagnole, Tenuta Montemagno.
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La manifestazione si apre nel pomenggio del sabato con un breve conwegno per fare il punto sui vini
dell’ultima vendemmia e sulla produzione a cul seguira il banco d'assaggio con protagoniste le aziende
vinicole che incontreranno il pubblico all'interno delle belle sale della Tenuta La Mercantile fino alla tardo
pomeriggio della domenica.

Inoltre durante la giornata della domenica si svolgera un wine tasting dedicato ai giornalisti ed agh

operaton di settore.

Uno spazio sara riservato al prodotti tipici, con |la presenza del ristoranti di Castagnole Monferrato che
porteranno le loro specialitd direttamente alla Tenuta La Mercantile, creando un mend di
accompagno da qustare in abbinato alla degustazione del Ruché.

E ancora: animazioni musicali e passeggiate nel wvigneti completano la proposta per un itinerario in un
territorio di particolare fascino che, anche grazie al vino, sta conoscendo un nuove sviluppo.

La Festa del Ruché si svolgerd nel suo paesse d'origine, Castagnole Monferrato, ma con produttor di tutt
e sette 1 Comuni della sua delimitazione zonale: Castagnole Monferrato, Grana, Montemagno,
Portacomaro, Refrancore, Scurzolengo e Viarigi,
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Il Programma in pillole:

Sabato 11 maggio (Tenuta La Mercantile)
ore 17.30: Convegno inaugurale.

ore 18.30 - 24.00: Apertura dei banchi d’assaggio, festa con | produttori; punto gastronomico a cura
della Proloco di Castagnole Monferrato; enoteca (vendita delle bottiglie); intrattenimento musicale.

Domenica 12 maggio (Tenuta La Mercantile)

Ore 10.00 e ore 14.30: Wine tasting rniservato operaton professionali (titolar di Ristoranti, Enoteche e

Wine Bar)

Ore 12.00: Punto gastronomico a cura della Proloco e dei Ristoranti di Castagnole Monferrato
Ore 10.00 - 18.30: Apertura dei banchi d’assaggio, festa con | produttori, enoteca (vendita delle

bottiglie)
In mattinata: passeggiata nel vigneti

Partecipano direttamente al banco d"assaggio le aziende vinicole:

BERSANO - Nizza Monferrato
Ruché di Castagnole Monferrato San Pietro 2012

BORGOGNONE FRANCESCO - Castagnole Monferrato

Ruché di Castagnole Monferrate Wigna del Parroco 2011

CANTINA SOCIALE DI CASTAGNOLE MONFERRATO
Ruché di Castagnole Monferrato 2012
Ruché di Castagnole Monferrato Terre dei Roggeri 2011

CANTINA SANT'AGATA - Scurzolengo
Ruché di Castagnole Monferrato NaVots 2012
Ruché di Castagnole Monferrato Pronobis 2011

CAPUZZ0O RENATO - Castagnole Monferrato
Ruché di Castagnole Monferrato 2012

CASCINA TAVIIN - Scurzolengo
Ruché di Castagnole Monferrato 2011

CASCINA TERRA FELICE - Castagnole Monferrato
Ruché di Castagnole Monferrato Bricco dells Ross 2012
Ruché di Castagnole Monferrato Bricco dells Ross 2011

CRIVELLI - Castagnole Monferrato
Ruché di Castagnole Monferrato 2011

DEZZANI — Cocconato
Ruché di Castagnole Monferrato 2011

LUICA FERRARIS - Castagnole Monferrato
Ruché di Castagnole Monferrato Bric d'Bianc 2012
Ruché di Castagnole Monferrato I Firmati 2012
Ruché di Castagnole Monferrate Opera Prima 2010

GARRONE EVASIO & FIGLI — Grana
Ruché di Castagnole Monferrato 2012

GATTO PIERFRANCESCO — Castagnole Monferrato
Ruché di Castagnole Monferrato Caresana 2012

GOGGIANO - Refrancore
Ruché di Castagnole Monferrato Fiurin 2012

IL VINO DEI PADRI — Monale
Ruché di Castagnole Monferrato 2012
Ruché di Castagnole Maonferrato 2011
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MARENGO MASSIMO - Castagnole Monferrato
Ruche di Castagnole Monferrato 2012
Ruché di Castagnole Monferrato 2011

MONTALBERA TERRA DEL RUCHE' - Castagnole Monferrato
Ruche di Castagnole Monferrato La Tradizione 2011

POGGIO RIDENTE - Cocconato
Ruché di Castagnole Monferrato 2011

PONCINI DOMENICO - Castagnole Monferrato
Ruché di Castagnole Monferrato 2011

TENUTA DEI RE - Castagnole Monferrato
Ruché di Castagnole Monferrato 2011

TENUTA MONTEMAGNO — Montemagno
Ruché di Castagnole Monferrato Rucheé 2011

Costo della degustazione:

CALICE € 10,00 - Riduzione € 8,00 soci Go Wine e associazioni di settore.
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Il Ruché infatti piace sempre pid ai giovani e alle donne, che ne
apprezzano la caratteristica vena di “freschezza” e le note di rosa e
violetta che, con I'afinamento, s evolvono per raggiunge | sentor
tipici delle pid calde spezie orientali.

Un vino molto particolare, che sta diventando la scelta ideale per
l'aperitivo, oltre che come accompagnamento perfetto di pietanze
orientali, come il sushi, ma capace di esaltare al meglio anche i piatti
della tradizione italiana.

Fino a domenica 19 maggio in degustazione a Roma Montalbera
presentera due wersioni del Ruché di Castagnole Monferrato
DOCG. LACCENTO 2011 e LIMPRONTA 2009, a cui si
affiancheranno altn due prodotti simbolo del ternitorio: 1| Barbera d'Asti
D.O.C.G. LEQUILIBRIO 2010 ed il GRIGNOLINO D'ASTI D.O.C.
GRIGME" 2011, il vino di Papa Francesco.

E durante lintera manifestazione, gli chef ospiti si alterneranno
preparando e illustrando i loro piatti affiancati dai produttoni di vino e
dalle loro etichette pil rappresentative, per un ideale viaggio dall’Alto
Adige alla Sicilia. U'obiettivo di Roma FOOD&WINE Festival & infatti
offrire agli appassionati un‘occasione per gustare, in uno spazio dalle
caratteristiche uniche, il meglio di due realtd: la grande cucina
d'autore e decine fra | pid interessanti vini italiani.
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Barbera, barolo, dolcetto e nebbiolo.

Sembra questa, ed anche di piuttosto facile enunciazione, la risposta su quali siano i vini preferti e quindi
maggiormente consumati nella nostra cittd. Una risposta a cui, solo fino a poco tempo fa, non si sarebbe potuto
fare obiezioni e che avrebbe ben descritto la realta del capoluogo sabaudo, dove, da sempre, questi quatiro vini
rossi spadroneggiato nelle cucine e nei bicchien.

Mell'ultimo periodo, o meglic negli ultimi mesi, sembra che le preferenze dei torinesi stiano cambiando e che un
altro vino si stia imponendo conguistando sempre pil preferenze

( Stiamo parlando del Ruché di Castagnole Monferrato.

LUn vino color rosso rubino, con una gradazione alcolica minima  di 12, 5 gradi , dal gusto deciso, ma e che
nasce a Castagnole Monferrato, in un lembo di territorio tra Asti e Alessandria.

Un piccolo Comune, appena poco pill a sud della terra del Grignolino, che dalla fine degli anni settanta profonde
un grande impegno, con altrettanto  entusiasmo, nella produzione del Ruché, che nel 19387 ha ottenuto il
riconoscimento di denominazione d'origine controllata. {DOC).Ruche, e nel 2010 la D.0.C.G. massimo

riconoscimento gualitativo enologico per le denominazioni italiane.
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E parlando di guesto vino non possiamo non parlare del Ruché di Montalbera.

Ma non per discuterne a livello gualitativo, sarebbe, infatti, inutile parlare di un vino leader di mercato il cui

pregio & riconosciuto tra gli esperti del settore e non, quanto per limpegne profuso dalla societa agricola per la

diffusione di questo prodotto.
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( Si, perché il principale problema del Ruché é I'ancora
scarna conoscenza della sua esistenza da parte dei
consumatori di vino: bevitori abituali con pero poche
conoscenze enologiche

E proprio per colmare questa lacuna, e per evitare che il Ruché resti uno dei tanti vini di nicchia della nostra
Regione, 1a societd vinicola Montalbera, negli ultimi anni, si sta prodigando tanto nella produzione, quanto nella

diffusione di questo prodotto che si abbina , sposta ai sapori della nostra terra.

Ma non solo con ['organizzazione di serate, aperitivi @ Torino in cui il Ruché & assoluto protagonista, ma anche
attraverso la creazione di un “club dei cultori® ,{ a cui si pud aderire
gui http:/'www.montalbera.itita/club.php ) che consente di partecipare ai tanti eventi che la casa agricola

puntualments propone ai propri soci.
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Lina strategia che sta a cominciando a dare i primi frutti visto che consultando i dafi di consumo di vino in Torino
e soprattutto la diffusione — facilmente scaricabili e consultabili sul web - si scopre che il Ruché & sempre pil

presente in locali e ristoranti | sopratiutto nei posti frequentati da giovani.

E andando a parlare con chi lavora dietro un bancone si scopre che questo vino viene consumato abitualmente

dal gentil sesso.

Insomma, se per gli intenditori di vino principale era guella di non trovare locali che avessero nella propria
cantina questa bevanda un po’ di nicchia adesso il problema & che ["abbia finito.

La Redazione di Mole24
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Saranno 19 i produtteri che promuoveranno nella sesta edizione dell’evento |a conoscenza del Ruché, in due
giormate di festa e di confronto in cui questo wino sara il protagonista esclusive di una serie di importanti
degustazioni.

Castagnole Monferrato terra di origine del Ruché ospiterd gli appuntamenti in programma aprendo le "porte”
agli encappassionati nel pomeriggio del sabato 11 maggio con un breve convegno per fare il punto sui vini
dell'ultima vendemmia e sulla produzione.

Mel corso degli anni la Festa del Ruché & cresciuta e linteresse verso questo vino in maniera proporzionale. I
Comune di Castagnole ed i produttori sono impegnati per fare crescere lintereresse per il vitigno: la
manifestazione rappresenta anche il momento per fare il punto annuale sulla situazione.

"Nonostante il momento economico difficile - si rileva da Castagnole Monferrato - # Ruche si conferma su
buoni livelli e come un vino che rappresenta uninteressante alternativa per i produttori ed i consumatori. Oggi
il principale obbiettive € estendere ad altre regioni Iz conoscenza del vine e cogliere le occasiond of presentario
alfestera,

A seguire nella giornata di sabato si aprira il banco dassaggio con protagoniste le aziende winicole che
incontreranna il pubblico all'interno delle suggestive sale della Tenuta La Mercantile (edificio del 700); I'evento
prosegue la domenica 12 maggio con orario 10-18.30.
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Le Aziende protagoniste:

BERSANQ - Aizzs Monferrato

BORGOGMNONE FRANCESCO - Castagnole Monferrato
CANTINA SOCIALE DI CASTAGNOLE MONFERRATO
CAPUZZID REMNATOQ - Castagnale Monferrato
CASCINA TAVI|N - Scurzolengo

CASCINA TERRA FELICE - Castagnole Monferrato
CRIVELLI - Castagnole Monferraro

DEZZANI - Cocconato

LUCA FERRARIS - Castagnole Monferrato

GARRONE EVASIO & FIGLI - Grana

GATTO PIERFRANCESCO - (astagnole Monferraro
GOGGIAND - Refrancore

IL VINO DEI PADRI - Monale

MARENGO MASSIMO - Castagnole Monferrato
MONTALBERA TERRA DEL RUCHE' - Castagnale Monferraro
POGGIO RIDENTE - (occonaro

PONCINI DOMENICO - Castagrole Monferrato
TENUTA DEI RE - Castagnole Monferrato

TENUTA MONTEMAGNO - Monremagno
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Il Wine tasting:

Giornalisti, operatori di settore ed encappassionati saranno protagonisti dei due appuntamenti fissati
entrambi nella giornata di domenica 12 maggio { ore 10 e ore 14.30), dedicati alla degustazione alla cieca delle
etichette di Ruché messe a disposizione dalle aziende. In particolare si potranno assaggiare e confrontare le
annate 2011 e 2012,

Uno spazio sara riservato ai prodotti tipici, con una selezione degli artigiani che operano in questa splendida
zona del Monferrato. Animazioni musicali, ospitalitd nei ristoranti, passeggiate nei vigneti completano e
arricchiscono la proposta per chi decidera di immergersi in un week end in un territerio di particolare fascino
che sta conoscendo nuoveo sviluppo anche proprio grazie al vino.

Il Programma:

Sabato 11 maggio (Tenuta Ls Mercantile):
ore 17.30: Convegno inaugurale, consegna del Premio Vin DiVino.

ore 18.30 - 24.00: Apertura dei banchi d'assaggio, festa con i produttori; punto gastronomico a cura dei
Ristoranti e della Proloco di Castagnole Monferrato; enoteca (vendita delle bottiglie); intrattenimento musicale.

Domenica 12 maggio (Tenuta La Mercantile):

Ore 10.00 e ore 14.30: wine tasting riservato a titolari di enoteche, ristorati ed agli enoappassionati

Ore 12.00: Punto gastronomico a cura dei Ristoranti e della Proloco di Castagnole Monferrato

Ore 10.00 - 18.30: Apertura dei banchi d'assaggio, festa con i produttori, encteca (vendita delle bottiglie)

In mattinata: passeggista nef vignet

Costo della degustazione af banchi d'assaggio: € 10 - Riduzione € 8 soci Go Wine e associazioni di settore.

Per informazioni:
Associazione Go Wine

Silvia Pezzuto

Ufficio Eventi Go Wine

Tel. 0173 364631 Fax. 0173 361147
stampa.eventil@gowinetit
WAWL.gowiInetit
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La Festa del Ruche si svolgera nel suo paese dorigine, Castagnole
Monferrato, ma con produttori di tutti e sette | Comuni della sua delimitazione
zonale: Castagnole Monferrato, Grana, Montemagno, Portacomaro,
Refrancore, Scurzolengo e Viarigi.
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Il Piemonte, terra di eccellenza enologica, possiede una invidiabile varieta di
vitigni autoctoni e tra questi il Ruche, che si sta facendo conoscere nel mercato
enologico.

Vitigno singolare, con una vegetazione molto rigogliosa e difficile da gestire,
produce una forte quantita di germogli secondari, le cosiddette femminelle. Per
generazioni e stato relegato a produzione secondaria nell’azienda agricola
dove la Barbera ed il Grignolino costituivano la produzione piu importante.
Quando il vino era la bevanda tradizionale del pasto di persone, contadini e
operai, impegnati in pesanti fatiche fisiche, il Rucheé, con il suo grado alcolico
elevato e la sua morbidezza, poteva solo essere il vino della domenica e della
conversazione, non certo il vino dell'intermezzo quotidiano.

Anche se coltivato e vinificato da generazioni di produttori, solo recentemente
si @ scoperto che il Ruche ha caratteristiche sensoriali intense e particolari,
caratteristiche che, fra i vitigni autoctoni, immediatamente piacciono al
consumatore.
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Fu il compianto Parroco di Castagnole Monferrato, Don Giacomo Cauda,
‘insieme con alcuni produttori di Castagnole Monferrato, a credere nel successo
di questo vino: circa 25 anni fa ne diffusero la produzione confortati dalla
richiesta di mercato.

Da allora i numeri sono stati in crescita costante, comprovati dai dati produttivi
della Camera di Commercio che registra le produzioni dei vini a DOC.

Ad oggi la produzione potenziale si attesta sulle 400.000 bottiglie/anno;
poche se rapportate ai dati produttivi di tanti altri vini o alla produzione di molte
aziende vitivinicole di media grandezza. Ma sono molte le bottiglie che
rappresentano 'eccellenza della zona di produzione poiche diversi produttori
hanno creduto in questo prodotto e ne hanno fatto la produzione di punta della
loro azienda vitivinicola.

In rapporto all'area circostante, la zona della DOC Ruche di Castagnole
Monferrato ha, nettamente, una maggiore incidenza di aziende con giovani
imprenditori.
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Festa del Ruche

L'appuntamento annuale con la Festa del Ruché di sabato 11 maggio rappresentera anche 1'occasione per fare il
punto sulla denominazione e sui vini in uscita dopo l'ultima vendemmia attraverso un breve convegno: il Ruche
sta godendo buona salute grazie anche ad un'indiscussa crescita di qualita del prodotto. a cui ha fatto seguito un
trend di gradimento in ascesa da parte dei consumatori, grazie al comune impegno del Comune di Castagnole e
dei produttori .
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«INVESTIRE NEI MERCATI EMERGENTI»
VINO MONTALBERA IN ORIENTE E AFRICA
Avere pil coraggio nell'investire sui mercati emergenti. E

uesto il consiglio rivolto dal giovane imprenditore

ranco Morando, direttore dell’azienda agricola
Montalbera, alle cantine italiane che insistono ancora
troppo sul mercato ormai saturo del Vecchio Continente.
La sfida verso i Paesi lontani sta portando grandi risultati
all'azienda produttrice di Ruché, vino espressione del
territorio di Castagnole Monferrato e altri comuni della
Klrovincia di Asti che si fregia della denominazione docg.

el progressivo 2013 — dice Morando alVinoforum a
Roma —'export di Montalbera & balzato del 180% a
valore e del 170% a volume. Il prezzo medio & aumentato
del 7%. «Parliamo di un vino da vitigno autoctono che i
mercati apprezzano perché ne riconoscono la
particolaritd — osserva — Cina, India e Gianone sono
senz’altro mercati promettenti ma anche 'Africa si sta
facendo conquistare dal vino italiano. Siamo in Cina da un
anno e gia abbiamo totalizzato 18.000 bottiglie.
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Tre giorni all insegna del gusto nellincanto della Val Badia

Vini, cibo, cultura, letteratura e
lifestyle nel primo evento del
circuito Salotti del gusto, da doma-
ni a domenica al Dolomiti Well-
ness Hotel Fanes di San Cassiano
(Bz). “Salotti di degustazione, ap-
profondimento e assaggio” acco-
glieranno i visitatori per confron-
tarsi e condividere percorsi e
tradizioni. Oltre 60 produttori vini-
coli e agro-alimentari, Master
Chef e Sommelier si confronteran-
no con operatori, buyers e giorna-
listi di tutta Europa e il pubblico.
Jeep, ad esempio, ha scelto I’even-
to per presentare in anteprima
nazionale su strada e fuoristrada
il nuovo modello Grand Cherokee,
Parea esterna sarid un’animato
Jeep Village con degustazioni e
possibilitd per tutti di cimentarsi
in spettacolari Test Drive.
Innovativi “Salotti in Spa” dedi-
cati abenessere, bellezza e salute,
degustazioni sensoriali di olii e
vini abbinati ai massaggi. Ma
anche Salotti Letterari, a partire

dall’atteso Cinewine, 40 grandi
film e 40 grandi vini, fra i quali
Montalbera-Terra del Rucheg,
Pazienda di Castagnole Monferra-
to che si & data come mission la
valorizzazione dei grandi vini di
Monferrato e Langa, Ruché di
Castagnole Monferrato in primis.

E fra i prodotti da citare c'e, ad
esempio, anche Laccento 2011,
miglior vino rosso dell'Annuario
dei vini italiani 2013 di Luca
Maroni, e selezionato da Davide
Oldani in abbinamento al suo
piatto ideato appositamente per i
Salotti del Gusto.

Ancora short conference, ap-
puntamenti in Cantina e Dinner
Gala, al Rifugio Lodge Las Vegas
con protagonisti il pool di chef del
Fanes e la partecipazione straordi-
naria di chef Filippo La Mantia
che, con il pasticcere Nicola Fia-
sconaro, esalteré le specialita del-

la Regione Sicilia.

La cena al ristorante La Sieia di
San Cassiano sara firmata da
Hubert Rubatscher e Herbert
Hintner. E proprio gli chef saran-
no protagonisti, domenica, di una
tavola rotonda che si concludera
con la premiazione dee 40 chef
protagonisti del Contest online.
Fra loro anche Massimo Livan,
executive chef del ristorante del
Centurion Palace Hotel di Vene-
zia.

“La nostra forza é differenziar-
¢i — softolinea Raffaella Corsi
Bernini (nella foto accanto al
titolo), ideatrice dell’evento e co-
organizzatrice assieme al giornali-
sta Francesco Festuccia - Salotti
del Gusto & un mix di eventi e web
marketing con P'obiettivo di fare
rete”. E anche di stupire, con
molte sorprese ancora non svela-
te. Dopo San Cassiano, rotta su
Capri, Grand Hotel Qvuisisana,
per il secondo appuntamento
dell’anno.
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DANIELE STRIZIOLI
ALASSIO

Apericena all'aperto giovedi
pomeriggio a partire dalle 17
in piazzetta Beniscelli e nel
Budello. Torna oggi “Alassio
Street Food” che vede prota-
gonisti sette ristoranti ade-
renti al “Consorzio Ma-
cramé” (Palma, Gabbia-
no,Lamberti, La Prua, Mo-
zart, Panama e Sail Inn), che
sono uniti tra loro per la filo-
sofia, gli intenti, ma anche
per passione e il culto dell’'ec-
cellenza in tutte le sue decli-
nazioni. I'obiettivo di Alassio
Street Food Festival & quello
di stimolare I'aggregazione e
la partecipazione, di godere
di tutte le eccellenze di que-
sto splendido territorio.

Quella prevista in Piazzetta
Beniscelli e dintorni sard una
manifestazione ancora pit ar-
ticolata e stimolante e ricca di
ingredienti nuovi rispetto a
quella dello scorso anno.,

Nei diversi punti di risto-
ro si potrd dunque assaggia-
te il ‘cibo di strada’ e come
contorno ci sard una serie di
proposte legate ai prodotti
del territorio ed alla tradi-
zione gastronomica ligure
con una variegata scelta di
vini con prestigiose etichet-
te sia del territorio sia di al-
tre regioni italiane quali
Poggio dei Gorleri, Massimo

Alessandri, Durin, La Gine-
straia, Montalbera, Damilano,
Cantine Terlan, Elena Walch,
Russiz Superiore, Antinori,
Firriato ed altri ancora.

Durante la manifestazione si
potranno acquistare i ‘cibi di
strada’ ed i vini nelle quantité
desiderate.

La zona di Piazzetta Beni-
scelli ed il ‘budello’, uno dei
primi insediamenti del ‘Bur-
gum Alaxi’ risalente intorno
all’anno mille, oltre alla bellis-
sima spiaggia antistante la
piazzetta, saranno luogo d'in-
contro dove mangiare, bere,
chiacchierare ma anche ascol-
tare buona musica dal vivo ed
ammirare le installazioni del-
l'artista di fama internaziona-
le Francesco Granducato,
alassino d’adozione, che dard
vita anche a vere e proprie
‘street performance’ interatti-
ve con il pubblico.

Non mancheranno altre sor-
prese rigorosamente legate al
mondo della strada a far da co-
rona alla serata come ad esem-
pio iballerini di “street dance”.
L’iniziativa & organizzata in
collaborazione con il Comune
di Alassio, Assicurazioni Gene-
rali Ag. di Albenga, Sogegross
e Selecta e tutte le aziende viti-
vinicole partecipanti. Per in-
formazioni: T. 366 4815006,
www.macrame-alassio.it, in-
fo@macrame-alassio.it
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DANIELE STRIZIOLI
ALASSIO

Apericena all’aperto giovedi
pomeriggio a partire dalle 17
in piazzetta Beniscelli e nel
Budello. Torna oggi “Alassio
Street Food” che vede prota-
gonisti sette ristoranti ade-
renti al “Consorzio Ma-
cramé” (Palma, Gabbia-
no,Lamberti, La Prua, Mo-
zart, Panama e Sail Inn), che
sono uniti tra loro per la filo-
sofia, gli intenti, ma anche
per passione e il culto dell'ec-
cellenza in tutte le sue decli-
nazioni. I/obiettivo di Alassio
Street Food Festival & quello
di stimolare 1'aggregazione e
la partecipazione, di godere
di tutte le eccellenze di que-
sto splendido territorio.

Quella prevista in Piazzetta
Beniscelli e dintorni sard una
manifestazione ancora piu ar-
ticolata e stimolante e ricca di
ingredienti nuovi rispetto a
quella dello scorso anno.

Nei diversi punti di risto-
ro si potra dunque assaggia-
te il ‘cibo di strada’ e come
contorno ci saré una serie di
proposte legate ai prodotti
del territorio ed alla tradi-
zione gastronomica ligure
con una variegata scelta di
vini con prestigiose etichet-
te sia del territorio sia di al-
tre regioni italiane quali
Poggio dei Gorleri, Massimo

Alessandri, Durin, La Gine-
straia, Montalbera, Damilano,
Cantine Terlan, Elena Walch,
Russiz Superiore, Antinori,
Firriato ed altri ancora.

Durante la manifestazione si
potranno acquistare i ‘cibi di
strada’ ed i vini nelle quantita
desiderate.

La zona di Piazzetta Beni-
scelli ed il ‘budelld’, uno dei
primi insediamenti del ‘Bur-
gum Alaxi’ risalente intorno
all’anno mille, oltre alla bellis-
sima spiaggia antistante la
piazzetta, saranno luogo d'in-
contro dove mangiare, bere,
chiacchierare ma anche ascol-
tare buona musica dal vivo ed
ammirare le installazioni del-
I'artista di fama internaziona-
le Francesco Granducato,
alassino d’adozione, che dara
vita anche a vere e proprie
‘street performance’ interatti-
ve con il pubblico.

Non mancheranno altre sor-
prese rigorosamente legate al
mondo della strada a far da co-
rona alla serata come ad esem-
pio iballerini di “street dance”.
I’iniziativa & organizzata in
collaborazione con il Comune
di Alassio, Assicurazioni Gene-
rali Ag. di Albenga, Sogegross
e Selecta e tutte le aziende viti-
vinicole partecipanti. Per in-
formazioni: T. 866 4815006,
www.macrame-alassio.it, in-
fo@macrame-alassio.it
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DANIELE STRIZIOLI
ALASSIO

Apericena all'aperto giovedi
pomeriggio a partire dalle 17
in piazzetta Beniscelli e nel
Budello. Torna oggi “Alassio
Street Food” che vede prota-
gonisti sette ristoranti ade-
renti al “Consorzio Ma-
cramé” (Palma, Gabbia-
no,Lamberti, La Prua, Mo-
zart, Panama e Sail Inn), che
sono uniti tra loro per la filo-
sofia, gli intenti, ma anche
per passione e il culto dell'ec-
cellenza in tutte le sue decli-
nazioni. U'obiettivo di Alassio
Street Food Festival & quello
di stimolare 1'aggregazione e
la partecipazione, di godere
di tutte le eccellenze di que-
sto splendido territorio.

Quella prevista in Piazzetta
Beniscelli e dintorni sar& una
manifestazione ancora pid ar-
ticolata e stimolante e ricca di
ingredienti nuovi rispetto a
quella dello scorso anno.

Nei diversi punti di risto-
ro si potra dunque assaggia-
te il ‘cibo di strada’ e come
contorno ci sara una serie di
proposte legate ai prodotti
del territorio ed alla tradi-
zione gastronomica ligure
con una variegata scelta di
vini con prestigiose etichet-
te sia del territorio sia di al-
tre regioni italiane quali
Poggio dei Gorleri, Massimo

Alessandri, Durin, La Gine-
straia, Montalbera, Damilano,
Cantine Terlan, Elena Walch,
Russiz Superiore, Antinori,
Firriato ed altri ancora.

Durante la manifestazione si
potranno acquistare i ‘cibi di
strada’ ed i vini nelle quantité
desiderate.

La zona di Piazzetta Beni-
scelli ed il ‘budello’, uno dei
primi insediamenti del ‘Bur-
gum Alaxi’ risalente intorno
all’anno mille, oltre alla bellis-
sima spiaggia antistante la
piazzetta, saranno luogo d'in-
contro dove mangiare, bere,
chiacchierare ma anche ascol-
tare buona musica dal vivo ed
ammirare le installazioni del-
I’artista di fama internaziona-
le Francesco Granducato,
alassino d’adozione, che dara
vita anche a vere e proprie
‘street performance’ interatti-
ve con il pubblico.

Non mancheranno altre sor-
prese rigorosamente legate al
mondo della strada a far da co-
rona alla serata come ad esem-
pio i ballerini di “street dance”.
L'iniziativa & organizzata in
collaborazione con il Comune
di Alassio, Assicurazioni Gene-
rali Ag, di Albenga, Sogegross
e Selecta e tutte le aziende viti-
vinicole partecipanti. Per in-
formazioni: T. 366 4815006,
www.macrame-alassio.it, in-
fo@macrame-alassio.it
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ALASSIO GIOVEDY IN PIAZZA BENISCELLI

Street Food festival
con i sapori di Liguria

Edizione numero due dello
“Street Food Festival”, orga-
nizzato dal consorzio Macra-
mé, nato dall’'unione di sette
ristoranti alassini, affini per
filosofia, intenti, passione e
culto per le eccellenze. Le lo-
ro speciality arrivano in stra-
da, tra la gente, per far cono-
scere ed apprezzare meglio
quanto 1’enogastronomia
alassina puod proporre.
Urn’idea nata I'anno scorso
quasi per caso, e che gia nella
sua prima edizione aveva ri-
scosso molto successo di
pubblico, che aveva espresso
gradimento per I'idea inno-
vativa per la citta del Muret-
to. L'appuntamento é in pro-
gramma giovedi prossimo al-
le 17, in piazzetta Beniscelli e
nei dintorni, punto centrale
della vita di Alassio, a due
passi dal Muretto e dal palaz-
zo comunale, “Presso diversi
punti di ristoro si potra gu-
stare il ‘cibo di strada’, pro-
poste legate ai prodotti del
territorio ed alla tradizione
gastronomica ligure. Ci sara
un’ampia scelta di vini con
prestigiose etichette sia del
territorio sia di altre regioni
italiane quali, tra gli altri,

Street Food in piazza Beniscelli

Poggio dei Gorleri, Massimo
Alessandri, Durin, La Gine-
straia, Montalbera, Damilano,
Cantine Terlan, Elena Walch,
Russiz Superiore, Antinori,
Firriato”, spiegano gli organiz-
zatori. Nel corso della serata,
oltre al cibo “da strada” ci sa-
ranno anche i ballerinidi “stre-
et dance” ad intrattenere gli
intervenuti. “L'obiettivo di
Alassio Street Food Festival &
quello di stimolare I'aggrega-
zione e la partecipazione, di
godere di tutte le eccellenze di
questo splendido territorio”,
spiegano dal Consorzio Macra-
meé, organizzatore dell'evento
con la collaborazione dell’as-
sessorato al turismo. [B.1]

1/1

Copyright (La Stampa ed. SV)

Riproduzione vietata

Gheusis


info
Evidenziato


N° e data : 31310 - 04/10/2013

Diffusione : 117095 Pagina 36
Periodicita : Mensile Dimens100 %
Espansione_31310_36_6.pdf 546 cm2

Sito web: www.newspapermilano.it

1/1

Copyright (Espansione) i
) ) ) Gheusis
Riproduzione vietata


info
Evidenziato


DOLCESALATO

10/2013




19/09/2013
Pag. 1/3




19/09/2013
Pag. 2/3




19/09/2013
Pag. 3/3




26/09/2013




25/10/2013
Pag. 1/3




25/10/2013
Pag. 2/3




25/10/2013
Pag. 3/3




12/09/2013




13/09/2013




Q.

vINIT

GUIDAENOGASTRONOMICA

13/09/2013




VERONELLI 2014 - LE GUIDE ORO









| VINI D’ITALIA 2014 — LE GUIDE DE L’ESPRESSO

Con viva felicita segnalo I'uscita in libreria della guida | VINI D’ITALIA 2014 — a cura de L’ESPRESSO.
Quest’anno ovazioni per la qualita Montalbera.

Mentre il Ruché LA TRADIZIONE 2012 si conferma miglior Ruché di tutta la guida con 4 bottiglie e 16,50
punti, la vera novita dell’anno la troviamo in esordio con il CALYPOSOS 2012 che riceve 16 punti con 3
bottiglie !!! citiamo testualmente la descrizione: dolce, maturo, aromi di albicocca e pesca, palato piu largo
che profilato ma molto piacevole ).

Laccento 2012 come sempre molto difficile da interpretare per la “giovinezza d’'imbottigliamento” all’atto
del tasting valutativo per le guide ( luglio 2013 appena 15 giorni di bottiglia) si attesta con una votazione
di 15 punti e due bottiglie che rende comunque onore alla qualita in evoluzione nella prima fase giovanile.
Come ben tutti sapete Laccento non & un classico vino “centometrista” e quindi esalta le Sue eccellenti
qualita organolettiche/qualitative minimo dopo 6/8 mesi di affinamento a temperatura
controllata/bottiglia orizzontale.

In esordio in guida compare anche il nostro Barolo LEVOLUZIONE 2009 e conferma della Barbera La Ribelle
sempre ad ottimi livelli per eleganza e raffinatezza.

Con la presente ringraziamo il direttore della Guida Fabio Rizzari e il referente per il Piemonte Massimo
Zanichelli per la consueta attenzione che pongono in degustazione alle nostre etichette.

Con viva cordialita.

Dott. Franco Morando

Rimaniamo in attesa di inviare la scansione della guida non appena possibile.




Alla luce delle attuali, quotidiane buone notizie, da oggi posso ufficialmente esternare ( in allegato ) la
tabella di valutazione di LUCA MARONI. Fra pochi giorni in libreria LA Sua guida Annuario dei Migliori
Vini Italiani 2014.

Ruche di Castagnole Monferrato d.o.c.g. LACCENTO
2012
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appuntamenti mensili dedicati alla conoscenza e alla degustazione dei nostri
grandi vini".

1 Produttori presenti:

Produttori di Govone SAC=Govone (CN)

Antica Cascina Conti del Roero - Vezza d'Alba (CN)
Consorzio Piedmontop =Guarene (CN)

Malvird - Canalo ((‘\I)

La Bare

] ontalbcra Castagnolc Monftrrato (A

Cascina Val de
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GUIDA Al MIGLIORI VINI D’ITALIA
D’AGATA COMPARINI
2014

ATTESTATO di MERITO

RUCHE’ DI CASTAGNOLE MONF.
LA TRADIZIONE
2012

MONTALBERA

lan Domenico D’Agata Massimo Claudio Comparini

CURATORE CURATORE
Michele Longo

® VICE-CURATORE ®




Rassegna Stampa
Dicembre 2013



QUOTIDIANI, PERIODICI, SITI E BLOG

Wineanorak.com — 17 dicembre 2013
[l Corriere Vinicolo — 16 dicembre 2013

www.adrianomoraglio.blog.ilsole24ore.com

www.dolcesalatoweb.it

WWW.primapaginaweb.it

WWW.Viniesapori.net

www.worldwinepassion.it




WINEANORAK. 17/12/2013




16/12/2013
Pag. 1/4




16/12/2013
Pag. 2/4




16/12/2013
Pag. 3/4




16/12/2013
Pag. 4/4




10/12/2013




27/12/2013
Pag. 1/2




27/12/2013
Pag. 2/2




09/12/2013

bambim meno fortunati, ha sposato con enfusiasmo questo progetto che vede protagonista il
territorio torinese, mettendo a disposizione 1 prodotti delle proprie aziende pili conosciute:
Morando Pet Food €Montalbera — Terra del Ruché > ‘Ci sembra doveroso sostenere le
niziative dedicate ai bambini” afferma Franco Morando “ecco perche anche quest'anno
partecipiamo al Charity Shop. Per questa edizione abbiamo perd voluto dare un segnale forte,
presentandoci come Gruppo Morando e mettendo a disposizione i nostri prodotti pitt
conosciuti, che contribuirarno ad aiutare una realta del nostro territorio che ogni anno presta
cure importanti a circa 8. 000 bambini e alle loro famiglie”. I.’intero ricavato del Charity Shop
verra infatti destinato alla realizzazione diuna “Family Room’™ composta da un posto di Terapia
Intensiva e da una camera attrezzata per le famiglie dei bimbi ricoverati nel reparto di
Neonatologia. Un acquisto molto importante che migliorera sempre di pit le condizioni, la
qualitd e le possibilita di vita dei piccoli degenti del Reparto di Terapia Intensiva dell’Ospedale.

(PPN) 9 dic 2013 16:55
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